
SALAMI DE PRODUCCION NACIONAL
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con o sin otras carnes, tejido graso porcino, ha rina o f6culas vegetales, proteinas vegetales trituradas, mezcladas y
con agregado de especias

Mo e nutricional Es un producto con alto contenido de proteinas, vitami
B

Solicitado (Requisitos para evaluar)
Identificar marca

mr acadas piezas empacadas al vacio que oscilen entre 3.5 libras cada una.
Registro Sanitario

hidrosoluble, liposolubles y complejo

Ofertado

Registro Industrial

Fecha de vencimiento mayor de 6 meses
REQUISITOS GENERALES:

La etiqueta del producto debe ser visible y legible e incluir su composici6n valor
nutricional del producto.
Presentaci6n de muestra

Degustaci6n

• Degustaci6n de 3 personas.
• Se requerirg de cada oferente, una muestra de una

• Cada muestra evaluada deberg tener una calificaci6n de dos (2) puntos minimos
en el promedio de las tres caracteristicas para aprobar la degustaci6n.

• Si hay varias muestras de la misma marca, solo ser6 evaluada una sola muestra
de cada marca

• Los resultados de cada marca aplicarin para cada oferente que la haya ofertado
la misma marca.

• La tabla de valoraci6n sera en una escala de tres (3) puntos para cada muestra
evaluada:

Agradecemos tu opini6n sobre esta presentaci6n

X' en el recuadro que mejor 2Marca con ul 31

juste a tu respuesta para cada caracteristica
Sabor

Text u ra

Punto de sat

Olor

El oferente debe completar ta informaci6n solicitada en la columna denominada “ofertado” .

Nombre y Firma del oferente Sello del Oferente



JAMON COCIDO DE PRODUCCION NACIONAL
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correspondientes al despiece total o parcial de los miembros posteriores de cerdos aptos para el consumo
humano, excluyendo Ia carne triturada o picada, sometido a una salmuerizaci6n y posteriormente a un

masajeado o reposo, seguido, opcionalmente de un moldeado para darle Ia forma adecuada y un
tratamiento t6rmico equivalente.

vitamina B3, B6 y B12 y proteina.

Solicitado (Requisitos para evaluar)
mr acadas piezas empacadas al vacio que oscilen entre 5 a 6 libras cada una.

Ofertado

Registro Sanita rio

Registro Industrial

Reci6n empacada mayor a 6 meses
REQUISITOS GENERALES:

La etiqueta del producto debe ser visible y legible e incluir su composici6n valor
nutricional del producto.
Presentaci6n de muestra

El oferente debe completar la informaci6n solicitada en la columna denominada “ofertado” .

Nombre y Firma del oferente Sello del Oferente



JUGO ESTABLE FUERA DE NEVERA DE CARTON 200ML
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naranja. Producto que proviene de la extracci6n de la pulpa de fruta (naranja), con azClcar, pasteurizado,

con conservantes y saborizantes autorizados por la entidad competente. Se trata de un jugo de naranja

natural, elaborado a partir de naranjas frescas y maduras.

colorantes, ni edulcorantes artificiales.

Solicitado (Requisitos para evaluar)
Identificar marca

DrytaBle: unidades de 200 ml

Registro Sanitario

Ofertado

Registro Industrial

Fecha de vencimiento mayor de un ano
REQUISITOS GENERALES:

La etiqueta del producto debe ser visible y legible e incluir su composici6n
valor nutricional del producto.
Presentaci6n de catalogo real del producto

El oferente debe completar la informaci6n solicitada en la columna denominada “ofertado” .

Nombre y Firma del oferente Sello del Oferente



GALLETAS DE SODA
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mo enutricional
Harina de trigofortificada, Grasa vegetal, Sal, Azacar, Leudante bicarbonato de sodio, Leudante bicarbonato
de potasio, Gluten, levadura y Enzimas

Solicitado (Requisitos para evaluar)

Aporte nutricional: contiene prote[na vitamina liposolubles, carbohidratos.
Identificar marca

@ Caja de cart6n de 20 /1 cada caja Unidad: 4 galleta

Ofertado

Registro Sanita rio

Registro Industrial

Fecha de vencimiento mayor de un ano
REQUISITOS GENERALES:

La etiqueta del producto debe ser visible y legible e incluir su composici6n valor
nutricional del producto.
Presentaci6n de muestra

Degustaci6n

• Degustaci6n de 3 personas.

• Se requerir6 de cada oferente, una muestra de una

• Cada muestra evaluada deber6 tener una calificaci6n de dos (2) puntos minimos en

el promedio de las tres caracteristicas para aprobar la degustaci6n.
• Si hay varias muestras de la misma marca, solo serg evaluada una sola muestra de
cada marca.

• Los resultados de cada marca aplicar6n para cada oferente que la haya ofertado la

rr)lsrrla rr)arca.

• La tabla de valoraci6n ser3 en una escala de tres (3) puntos para cada muestra
evaluada:

Agradecemos tu opini6n sobre esta presentaci6n. Marca con

una”X’ en el recuadro que mejor se ajuste a tu respuesta para
cada caracteristica

2 31

Sabor

Text u ra



olor

1.

2.

Se utilizarg un (1) empaque para la degustaci6n. El otro empaque constar6
como muestra comparativa al momento de cada entrega por parte del
oferente adjudicado.
Para los oferentes no adjudicados, se notificarg la devoluci6n de la misma

luego de formalizada la orden de compras al adjudicado. El plazo de
devoluci6n ser6 de treinta (30) dias calendarios. Si concluido el plazo el

oferente no ha retirado la muestra la misma pasar6 a ser parte de la instituci6n
y esta podr6 disponer seg6n conveniencia.
Al momento de la entrega de los articulos, estos serdn validados contra la

muestra entregada por el oferente adjudicado. Si no coinciden con las

caracteristicas y especificaciones de la muestra los articulos no podrin ser
recibidos.
LUGAR DE ENTREGA: Almac6n, ubicado en la avenida M6ximo G6mez, namero

154, esquina calle RepOblica de Paraguay, Ensanche La Fd, Distrito Nacional,
Santo Domingo de Guzm6n, Rep6blica Dominicana.

3.

4.

El oferente debe completar la informaci6n solicitada en la columna denominada “ofertado” .

Nombre y Firma del oferente
Sello del Oferente



33 GALLETAS SALADAS

se deben elaborar en condiciones sanitarias apropiadas, a partir de materias primas sanas, limpias, exentas

de impurezas y con los procedimientos que garanticen las buenas pr6cticas de manufactura.

&ar WI lclo_wJ: aportan vitaminas liposolubles, minerales, carbohidratos, hierro y otros nutrientes .
o
Identificar marca

Laguete 12/1

Registro Sanita rio

Registro Industrial

Fecha de vencimiento mayor de un ano
REQUISITOS GENERALES:

La etiqueta del producto debe ser visible y legible e incluir
su composici6n valor nutricional del producto.
Presentaci6n de muestra

Degustaci6n

• Degustaci6n de 3 personas.
• Se requerir£ de cada oferente, una muestra de una
• Cada muestra evaluada deberg tener una calificaci6n de

dos (2) puntos minimos en el promedio de las tres
caracteristicas para aprobar la degustaci6n.

• Si hay varias muestras de la misma marca, solo sera
evaluada una sola muestra de cada marca.

• Los resultados de cada marca aplicar6n para cada oferente
que la haya ofertado la misma marca.

• La tabla de valoraci6n ser6 en una escala de tres (3) puntos
para cada muestra evaluada:

Agradecemos tu opini6n sobre esta

presentaci6n. Marca con una’'X' en el

recuadro que mejor se ajuste a tu

respuesta para cada caracteristica
Sabor

1l2l3



Textu ra

olor

Se utilizar6 un (1) empaque para la degustaci6n. El

otro empaque constarg como muestra comparativa
al momento de cada entrega por parte del oferente
adjudicado.
Para los oferentes no adjudicados, se notificar6 la
devoluci6n de esta luego de formalizada la orden de

compras al adjudicado. El plazo de devoluci6n sera de
treinta (30) dias calendarios. Si concluido el plazo el

oferente no ha retirado la muestra la misma pasar6 a

ser parte de la instituci6n y esta podrg disponer

2.

3.
segan conveniencia.
Al momento de la entrega de los artFculos, estos

serin validados contra la muestra entregada por el

oferente adjudicado. Si no coinciden con las

caracteristicas y especificaciones de la muestra los

articulos no podr6n ser recibidos.
LUGAR DE ENTREGA: Almac6n, ubicado en la avenida

Miximo G6mez, nClmero 154, esquina calle Repablica

de Paraguay, Ensanche La F6, Distrito Nacional, Santo
Domingo de Guzm6n, Rep6blica Dominicana.

Eloferente debe completar la informaci6n solicitada en la columna denominada “ofertado” .

Nombre y Firma del oferente Sello del Oferente


