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-   Deben estar, frescos, sanos, con la piel brillante, libre de materias extrañas, (tierra, tallos, hojas y ramas).

- Deben estar bien desarrollados y firmes

- No deben presentar humedad en el exterior (secos).

-No deben tener signos de pudrición o deterioro, aberturas u orificios en la piel, signos de ataques de plagas, o algún

otro defecto que indique contaminación o mala manipulación.

Peso mínimo de 30 gramos la unidad mínima. ENTREGADO EN CANASTOS (GUACAL).

- Deben estar bien desarrollados y firmes, secos, sin signos de humedad en el exterior.

 -  No deben tener signos de pudrición o deterioro, aberturas u orificios en la piel, signos de ataques de plagas, o algún

otro defecto que indique contaminación o mala manipulación.

-  Deben estar limpios. 

ENTREGADO EN CANASTOS (GUACAL).

-MULTICOLORES, Producto, fresco, sanos, con la piel brillante, libre de materias extrañas, (tierra, tallos, hojas, 

ramas).

- Deben estar bien desarrollados, firmes.

- No deben tener signos de pudrición o deterioro, aberturas u orificios en la piel, signos de ataques de plagas, o algún

otro defecto que indique contaminación o mala manipulación.

- Peso mínimo de 120 gramos la unidad. Empacados en fundas. 

ENTREGADO EN CANASTOS (GUACAL).

-  Deben estar secos, sin signos de humedad en el exterior. 

-   Presentar color verde característico. 

-   No debe contener suciedad (lodo).

-  Ausencia de insectos y enmohecimiento.

- El arroz debe presentar un aspecto de color blanco, fresco, seco.

- Debe estar exento de insectos, ácaros vivos, impurezas, restos de envases u otras materias extrañas.

- Debe estar empacado en sacos, resistentes y bien selladas. No deberán tener manchas por humedad o por

manipulación inadecuada del producto.

- Envase y/o presentación: En sacos de 125 lb y envases de polipropileno de libras, herméticamente cerrado que

preserve su exposición al ambiente y manipulación durante el transporte.

-  Deben presentar la marca.    Exento de sabores y olores anormales, insectos y ácaros vivos.

- La etiqueta del envase debe ser visible y legible e incluir su composición, fecha de vencimiento (no menor de un año),

valor nutricional del producto, Registro Industrial y Certificado Sanitario.

- Contiene proteínas, rico en almidón, vitaminas B1, B2, B3, fosforo y potasio.

Características organolépticas: aspecto con granos bien pulidos sin aglomeración por alta humedad. Color blanco 

característico propio del arroz fresco y bien almacenado. Sabor debe evaluarse el producto cocido y estar libre de 

sabores extraños. olor característico y libre de olores extraños.

15% granos partidos,  impurezas 0%, granos dañados por calor 1%, granos yesoso 2 %. La categoria de arroz selecto 

grado A esta definida en la norma dominicana NORDOM 474 Arroz pulido para consumo humano. 

-  Deben estar limpias, ausentes de insectos, suciedad, libre de moho, con un color interno naranja característico.

- Deben presentar un mínimo de 3.5 libras mínimo. 

-   Entregadas en sacos limpios y en buen estado. 

-  Deben estar, maduras, frescas, sanas, con la piel brillante, libre de materias extrañas, (tierra, tallos, hojas, ramas). 

Deben tener un estado de desarrollo suficiente, con la pulpa interior esponjosa, suave. 

-  Deben estar bien desarrolladas, firmes, compactas al tacto. No deben tener signos de pudrición o

deterioro, aberturas u orificios en la piel, insectos u otro defecto que indique mala manipulación. 

-  Deben tener un peso mínimo de 200 gramos. 
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AJÍ CUBANELA  LIBRAS

AJÍ GUSTOSO LIBRAS

 AJIES MORRON  LIBRA 

APIO LIBRAS

 ARROZ SELECTO A  

(SACOS) 
 SACOS 125LB 

AUYAMA LIBRAS

BERENJENA LIBRAS
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ESPECIFICACIONES TECNICAS CEED-CCC-LPN-2024-0010-REV-00

AJÍ CUBANELA  LIBRAS

-    Empaque: Cajas 4/1 tarros de 800GR en polvo.

-     Impresión de marca y datos nutricionales obligatorios. 

-     Fecha de vencimiento no menor de 1 año. 

-     Unidades con tapa o sello de seguridad. 

-    Nivel de grasa no mayor al 5%. 

-     Registro Sanitario Nacional y Registro Industrial vigentes.

-     Empaque: paquete de 1 libra. 

-     En buen estado, fresco, paquetes con ramas completas, estado natural, frescas, sanas, libre de materias extrañas, 

insectos, suciedad. 

 -     Se requiere ser transportados en Canastos. 

 -         Presentación de EMPAQUE 150 GRAMOS. 

 -  Envase  sin roturas.

 -          El etiquetado debe incluir tabla de valores nutricionales (contenido de azucar no mayor a 7 gramos por 

racion de 30 gramos) , sin conservantes y sin colores artificiales.

 -          El empaque debe tener impreso fecha de vencimiento y tabla de valores nutricionales.

 -           Registro sanitario, fecha de vencimiento no menor de un año

-          Deben estar en buen estado de conservación, envase en buen estado (sin roturas). olor y sabor 

característico. 

. CAJA 22 LB EN FUNDAS SELLADAS 

 -          El empaque debe tener impreso fecha de vencimiento y tabla de valores nutricionales (contenido de 

azucar no mayor a 22 gramos por racion de 36 gramos) , sin conservantes y sin colores artificiales.

 -           Registro sanitario, Presentar Fecha de vencimiento mayor o igual a 1 año.

-          Deben estar en buen estado de conservación, envase en buen estado (sin roturas). olor y sabor 

característico. 

 - CAJAS 36/1 PAQUETES DE 200GR

 -          El empaque debe tener impreso fecha de vencimieno y tabla de valores nutricionales (contenido de azucar 

no mayor a 22 gramos por racion de 36 gramos) , sin conservantes y sin colores artificiales.

 -           Registro sanitario, Presentar Fecha de vencimiento mayor o igual a 1 año.

-          El envase (latas) debe estar íntegro, sin golpes, abolladuras u otro defecto que indique manipulación 

inadecuada del producto. Las latas no deben estar oxidadas, ni presentar otros signos de deterioro.

DEBEN ESTAR EMPAQUE: CAJA 4/1     7 LIBRAS

 - El etiquetado debe incluir tabla de valores nutricionales, registro industrial, fecha de vencimiento no menor de 

un año

-          Deben ser guandules verdes no secos. 

-          Deben tener superficies lisas, sanas, sin podredumbre u otras alteraciones. – Limpias (exentas de materias 

extrañas visibles). Exentas de plagas, magulladuras profundas y pudrición sin humedad exterior.

-          Presentadas en caja 88 unidades. 

-          Color Rojo 

-          Sabor característico.

-          Deben estar en buen estado de conservación, envase sin rotura.

-          Aspecto. olor y sabor característico. 

-          Presentados en fundas de 3.5 oz.

 -          Multicolores.

 -          El etiquetado debe tener impreso fecha de vencimiento y tabla de valores nutricionales (contenido de 

azucar no mayor a 18 gramos por racion de 30 gramos).

 -          Registro sanitario, fecha de vencimiento no menor de un año.

-Los frutos deben estar sanos, seleccionados, superficies limpias, sin imperfecciones y con su cascara. 

EMPAQUE 5 LB

 -          El empaque debe tener impreso fecha de vencimiento y tabla de valores nutricionales.

-Deben venir en proporción de avellanas, nueces y almendras

-Los frutos deben estar sanos, seleccionados, superficies limpias, sin imperfecciones y con su cascara. 

EMPAQUE 14 OZ.

 -          El empaque debe tener impreso fecha de vencimiento y tabla de valores nutricionales.

-Deben venir en proporción de avellanas, nueces y almendras

Deben estar limpias, con un color interno entre blanco y amarillo claro.

Deben presentar un mínimo de 4onz de peso

 -  No se aceptan más de un 2% de papas defectuosas.

 GUANDULES DE 7 LB CAJAS 4/1

 MANZANAS CALIBRE 88 (CAJA 

88 UN) 
UNIDAD

 MASHMELLOW                                           

(FUNDA 3.5OZ) 
 UNIDAD 

CALDO DE POLLO (POLVO)
CAJAS 4/1 TARROS 

DE 800GR

CILANTRO ANCHO LIBRAS

 GOMITAS DE FRUTAS                   

(CAJA 22 LB) 
UNIDAD

 GOMITAS DE FRUTAS 

(PAQUETES DE 200 GR) 
UNIDAD

 GALLETAS DANESAS 150GR  UNIDAD 

 NUECES MIXTAS                                       

(EMPAQUE 5 LB) 
 UNIDAD 

 NUECES MIXTAS                             

(PAQUETE 14OZ) 
 UNIDAD 

PAPAS LIBRAS
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ESPECIFICACIONES TECNICAS CEED-CCC-LPN-2024-0010-REV-00

AJÍ CUBANELA  LIBRAS

-          Deben estar en buen estado de conservación, envase en buen estado (sin roturas). olor y sabor 

característico. 

Deben ser presentadas cajas de 22lb.

- Pasas Sueltas

- Tonalidad oscura. 

- Superficie arrugada sin moho e imperfecciones.

Presentar en fundas de 25 pasteles.         

Elaborado con plátanos, guineos, rulos, yautías, auyamas relleno de pollo o res con pasas. Envuelto en hojas de 

plátanos y amarado con hilo. El peso debe ser 4onz de masa y 1 onz relleno. 

Deben presentar Producto, fresco, sanos, con la piel brillante, libre de materias extrañas, (tierra, tallos, hojas, ramas).

-  Deben estar bien desarrollados, firmes.

-  No deben tener signos de pudrición o deterioro, aberturas u orificios en la piel, signos de ataques de plagas, o algún 

otro defecto que indique contaminación o mala manipulación.

- Peso mínimo de 1.5 libras la unidad y un diámetro de 20cm

Deben presentar Producto, fresco, sanos, con la piel brillante, libre de materias extrañas, (tierra, tallos, hojas, ramas).

-  Deben estar bien desarrollados, firmes.

-  No deben tener signos de pudrición o deterioro, aberturas u orificios en la piel, signos de ataques de plagas, o algún 

otro defecto que indique contaminación o mala manipulación.

- Peso mínimo de 3 libras la unidad y un diámetro de 30cm

De gran tamaño y bayas de alto calibre., sabor dulce y apetecible, piel firme y su textura es consistente, colores 

característicos (rojas). Racimos completos. 

-No deben tener signos de pudrición o deterioro, aberturas u orificios en la piel, signos de ataques de plagas, o algún 

otro defecto que indique contaminación o mala manipulación.

PRESENTADAS EN CAJA 18 LB. 

-          Deben estar en buen estado, frescas, paquetes con ramas completas, estado natural, sanas, libres de 

materias extrañas (tierra, tallos, hojas, ramas), sin insectos o signos de deterioro.

ENTREGADOS EN CANASTOS (GUACAL). 

Las zanahorias deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de 

materias extrañas (tierra, tallos, hojas, ramas).

No deben tener signos de pudrición o deterioro, aberturas, orificios, 

ataques de plagas u otros defectos que indiquen mala manipulación. Sin corazón 

leñoso, ni estar deshidratadas.

Color naranja, Peso Minimo 4 onzas.

 PASAS SUELTAS                                  

(CAJA 22 LB) 
UNIDAD

 PASTELES EN HOJA                             

(5 ONZAS) 
 UNIDAD 

VERDURA (CILANTRICO) LIBRAS

 REPOLLO MORADO GRANDE 

(UNIDAD) 
 UNIDAD 

 REPOLLO VERDE                                       

GRANDE (UNIDAD) 
 UNIDAD 

 UVAS (CAJAS 18 LB) UNIDAD

ZANAHORIAS LIBRAS


