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ENMIENDA No. 1

Referencia: Licitacién Publica Nacional: INFOTEP-CCC-LPN-2021-0002

Para “ Servicios de Almuerzos, para colaboradores de la Oficina Nacional, Edificio Corporativo
Institucional, Gerencia Regional Central, Este, Sur, Norte y las Oficinas Satélites”

A: Todos los oferentes interesados

De: Departamento de Compras y Contrataciones

El Departamento de Compras y Contrataciones del INFOTEP les informa que, mediante la
enmienda no. 1 modifica la seccién: II los puntos: 2.4.1 Cronograma de la Licitacion Publica
Nacional, 2.8.3 El Proveedor y sus Facilidades, 2.10.1 Resultados o Productos Esperados 3.4
Criterios de Evaluacién 3.5, Evaluacion Financiera y Legal y 4.1 Criterios de adjudicacion, para que
en lo adelante diga:

22

2.4.1 Cronograma de la Licitacion Piiblica Nacional:

ACTIVIDADES PERIODO DE EJECUCION
1. Publicaciéon y llamado a participar en| lunes, 03 de mayo de 2021 y martes, 04 de

Proceso de Comparacién de Precios mayo de 2021

Desde: lunes, 03 de mayo de 2021

2. Period li It t D5
eriodo para reafizar consuttas POt PATC! tosta el miércoles, 26 de mayo de 2021 LS
de los Oferentes
Hasta las 12:00 Medio dia.

3. Plazc‘) para emitir respuesta por par.te del Hasta el martes, 08 de junio de 2021 S
Comité de Compras y Contrataciones, _
mediante circulares o enmiendas

/e
La recepcién de las propuestas se realizara % //

desde el viernes, 18 de junio de 2021 hasta las
4. Recepcién Sobre A y Sobre B, y Apertura| 09:00 a.m. del lunes, 21 de junio de 2021

de los Sobres A Lugar: Unidad de Compras e Inventario.
Edificio Corporativo (ECI) del INFOTEP.
Miraflores, D.N.
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Apertura: lunes, 21 de junio de 2021, a las
10:00 a.m.; Lugar: Edificio Corporativo (ECI)
del INFOTEP. Miraflores, D.N.

5. Verificacion, Validaciéon y Evaluacion
contenido de las Propuestas Técnicas
“Sobre A”.

Desde el lunes, 21 de junio de 2021
Hasta el viernes, 02 de julio de 2021

6. Notificaciéon de errores u omisiones de

naturaleza subsanables. maxtes 0o julio de 2021
> 4 viernes, 09 de julio de 2021
7. Periodo de subsanacién de ofertas
8. Periodo : de Ponderacién de martes, 13 de julio de 2021
Subsanaciones

9. Notificacién Resultados del Proceso de
Subsanacién y Oferentes Habilitados
para la presentacion de Propuestas
Econémicas “Sobre B”

miércoles, 14 de julio de 2021

10. Apertura de las Propuestas: Sobres B

Apertura: viernes, 16 de julio de 2021, a las
10:00 a.m.; Lugar: Edificio Corporativo (ECI)
del INFOTEP. Miraflores, D.N.

11. Verificacion, Validacién y Evaluacién
del contenido de las Propuestas

Desde el lunes, 19 de julio de 2021
Hasta el jueves, 22 de julio de 2021

12. Notificacién de Evaluaciones

viernes, 23 de julio de 2021

13. Adjudicacion

jueves, 29 de julio de 2021

14. Notificacion y  Publicacion  de

Adjudicacion

jueves, 05 de agosto de 2021

15. Plazo para la constitucion de Ila
Garantia Bancaria de Fiel Cumplimiento
de Contrato

Desde el jueves, 05 de agosto de 2021
Hasta el jueves, 12 de agosto de 2021

16. Suscripcién del Contrato

Desde el jueves, 05 de agosto de 2021
Hasta el jueves, 02 de septiembre de 2021

17. Publicaciéon de los Contratos en el
portal institucién y en el portal
administrado por el Organo Rector.

Inmediatamente después de suscritos por las
partes

Documento Estandar del Modelo de Gestion de Compras y Contrataciones Ptblicas




Transgarencia para ¢l progrese

@ DirescliGenera
CONTRATACIONES
SNCC.P.003 - Pliego Estandar de Condiciones Especificas de Servicios 7 PUBLICAS

2.8.3 El Proveedor vy sus Facilidades:

e Ubicacién Geogréafica: para garantizar el suministro a tiempo de las raciones y la
conservacién del estado fresco y adecuado al consumo, el centro de distribucién o local donde
se elaboren los alimentos debe estar localizado segun la Provincia donde se solicite el servicio.
Esto sera validado por el equipo de peritos actuantes en una visita.

e Planta Fisica y Equipamiento: para validar el cumplimiento de las normas y mejores practicas
sobre el acondicionamiento de planta fisica para el almacenaje, elaboracién y manipulacion
de alimentos, el equipo de peritos actuantes realizara visitas a las facilidades de los oferentes
para validar: las condiciones de la planta fisica, almacenamiento de los alimentos, limpieza
y desinfeccion de equipos, utensilios y superficies.

e Sistema de higiene y control de calidad: el oferente debe presentar calidad sanitaria, para
certificar la aplicaciéon de las normas y mejores practicas sobre higiene y calidad,
adicionalmente los equipos de peritos actuantes realizardn una visita a las facilidades de los
oferentes, donde se tomaran fotografias durante el proceso de evaluacion con la finalidad de
que sean soporte para las evidencias de la visita y validaran lo siguiente:

o Indumentaria del Personal.
E? Z o Manipulacién higiénica de los alimentos.

2.10.1 Resultados o Productos Esperados:

e Los productos o resultados que debe entregar el Proponente que resulte Adjudicatario son
los siguientes:

e Alimentos de calidad, con un ment balanceado y variado, como se indica en el 2.8; excelente
servicio a los usuarios; area limpia y organizada; asegurar inventario suficiente de enseres | < ¢
(platos, cubiertos, etc.) para cubrir las necesidades; asi como un alto estindar de calidad en

todo lo relacionado al servicio. ¥
3.4 Criterios de Evaluacion ;
;ﬂ/// :

3.5 Criterios de Evaluacién

Las Propuestas deberan contener la documentacién necesaria, suficiente y fehaciente para demostrar

el cumplimiento de las especificaciones técnicas del servicio solicitado, los cuales serén verificados bajo
la modalidad “CUMPLE / NO CUMPLE".
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3.6 Evaluacién Financiera y Legal

Las Propuestas deberan contener la documentacién necesaria, suficiente y fehaciente para demostrar

los siguientes aspectos financieros y legales seran verificados bajo la modalidad “CUMPLE/ NO
CUMPLE”:

El Proponente deberd ser una persona (natural o juridica), (nacional o extranjera) que retna las
calificaciones siguientes:

e Es obligatorio asegurar la entrega en el tiempo solicitado.

e La comisién evaluadora verificard y validara las ofertas dando cumplimiento a los principios
establecidos por la Ley No. 340-06 y su Reglamento de Aplicacién No. 543-12 sobre eficiencia,
igualdad y libre competencia, transparencia, objetividad, economia, celeridad y, ademas, que
regulen la actividad contractual asegurandose de calificar técnica y econémicamente las
propuestas.

o Elegibilidad: Que el Oferente estd legalmente autorizado para realizar sus actividades comerciales
en el pais, que se encuentra al dia con todos sus compromisos fiscales y que estd inscrito para ser
proveedor del Estado.

3.7 Evaluacién Técnica 5 s

Las Propuestas deberan contener la documentacién necesaria, suficiente y fehaciente para demostrar
los siguientes aspectos, los cuales podran ser evaluados bajo la modalidad de “CUMPLE/NO
CUMPLE”. 1%
o
£
e Experiencia: Debe presentar un listado de las empresas a la cual le ha brindado los servicios de ~/

catering, y un minimo de tres cartas de referencias de sus tres principales clientes para fines de
confirmacioén del servicio brindado. ®

o EL INFOTERP se reserva el derecho de visitar las instalaciones del oferente, para comprobar que cumple con
los estindares solicitados. Wf//

¢ Lo técnico-operativo, se refiere a la experiencia que tiene el personal para la produccién en linea
de alimentos, desde la recepcién de la materia prima, su almacenamiento en seco & frio, técnica
de preparacién-presentacion de los platos, introduccién a las bandejas para alimentos, control de
temperatura, transporte, entrega, servicio, recogida y limpieza del drea donde se sirvio.

e Laempresa de catering, contara con espacios por separado de produccién de alimentos crudos y
cocinados, evitando la contaminacién cruzada.

e Las éreas, equipos, utensilios y personal que manipula alimentos estdn detallados a continuacién
respectivamente:

e Area de Produccién: Pantry, Cocina Caliente, Carniceria, Reposteria, Recepcién de Alimentos,
Almacén Seco, Almacén Frio Lavado de Utensilio y Desechos.

e Equipos: Camaras Frigorificas para productos no perecederos, mesas de preparacién enacero
inoxidable, salten volcable, marmita, extractor de humos y grasa, campanas, filtros, estufas con
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hornilla de fuego alto, horno, plancha, freidor, parrilla, mezcladora, licuadora, carros calientes,
cambros y termémetros para alimentos,

e Utensilios: Palas en acero inoxidable, calderos, ollas, salten, cuchillos, cucharones, bandejas para
alimentos, colador chino, espéatulas, bowls para alimentos y pinzas.

e Personal que manipula alimentos: Realizara sus actividades bajo los criterios de higiene
Personal contemplado por la organizaciéon mundial de la salud:
1) Mantenga la limpieza
2) Separa alimentos crudos y cocinados
3) Cocine completamente
4) Mantenga los alimentos a temperaturas seguras (Refrigeracion de 0 a 5 grados
Congelacion-18 grados / Caliente 63 grados Celsius de exhibicion)

5) Use agua (el agua debe cumplir con la NORDOM 42-05) y materias primas seguras (productos
que no estén vencido, adulterados, abultados o abollados

e Calificacién Técnica: Presentar los documentos enumerados, para los documentos que evidencien
situacién financiera, estados financieros certificados por un contador publico autorizado, para
determinar el indice de solvencia, preparacién técnica minima del personal de cocina: Curso
bésico de cocina, Curso de Higiene y Manipulacién de alimentos, Servicio al cliente, Prevencion
de Enfermedades Transmitidas por alimentos. ?’6

Es requisito obligatorio que el oferente tenga implementados programas de sanidad e inocuidad
competentes en el sector de alimentos; para evidenciar este punto debera presentar documentacion
que compruebe sus certificaciones, o reportes de pasadas auditorias realizadas por una compafiia
certificada o entidad competente en el area.

¢ Capacidad Instalada: Condicién sanitaria de la infraestructura: pisos, paredes y techo, que no
sean porosos y que su limpieza sea de facil ejecucién para eliminar bacterias y virus. Puertas de
accesos con giro hacia fuera y hacia dentro. Ventanas con proteccién contra acceso de plagas y
polvo del exterior. Que cuente con los equipos contra incendio (Extintores tipo K, Alarma,
Mantas contra fuego, tuberias sefializadas y llave de cierre identificada). Equipos y utensilios
de cocina certificados por la FDA, vehiculos de transporte sellados, con facilidad de limpieza,
libre de contaminacién y de uso exclusivo para transporta alimentos.

Qe -w0s

e Auditoria de Higiene: La ficha de auditoria cubre las areas con mayor relevancia para la )ﬂ///
seguridad alimentaria: Calidad de agua, Exhibicién de alimentos, Cocina central, Pantry,
Departamento de carne y mariscos, Almacén seco, Area de empleados, limpieza y desinfeccion,
Control de desecho.

4.1 Criterios de adjudicacion

El Comité de Compras y Contrataciones evaluard las Ofertas dando cumplimiento a los principios de
transparencia, objetividad, economia, celeridad y demaés, que regulan la actividad contractual, y
comunicara por escrito al Oferente/ Proponente que resulte favorecido. Al efecto, se tendrén en cuenta
los factores econémicos y técnicos mas favorables.

Documento Estandar del Modelo de Gestién de Compras y Contrataciones Publicas 6
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La Adjudicaciéon sera decidida a favor del Oferente/Proponente cuya propuesta cumpla con los
requisitos exigidos y sea calificada como la més conveniente para los intereses institucionales, teniendo
en cuenta el precio, la calidad, la idoneidad del Oferente/ Proponente y las demés condiciones que se
establecen en el presente Pliego de Condiciones Especificas.

e La adjudicacién se realizara por item, es decir, que un mismo proveedor no sera adjudicado en
mas de un {tem de cada lote.

e La adjudicacién serd por cuatrimestre, se hara de acuerdo a los resultados de la evaluacién
técnica realizada por los peritos.

Distribucién:

Unidad Cantidad de

Lote ftem Descripcién /Especificaciones Técnicas de Medida Platos

Almuerzo tipo Buffet para 476 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

1 * Una (01) Guarnicién Unidad 40,460
Cuatrimestre: Agosto-noviembre 2021
Distribucién:

ONA y ECI: 476 personas

DIAS: 85

Almuerzo tipo Buffet para 476 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas &?

* Tres (03) Carbohidratos ,<
* Una (01) Ensalada
* Una (01) Guarnicién Unidad 34,748 S05,
Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucién:

ONA y ECI: 476 personas ®§%

I
ONA / ECI & GRC
N

DIAS: 73

Almuerzo tipo Buffet para 476 personas incluye: }ﬂ/ /
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos
* Una (01) Ensalada

3 * Una (01) Guarnicién Unidad 39,984
Cuatrimestre: Abril-Julio 2022
Distribucién:

ONA y ECI: 476 personas
DIAS: 84
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Almuerzo tipo Buffet para 334 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién
Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021
Distribucion:

GRC: 334 personas

DIAS: 85

Unidad 28,390

Almuerzo tipo Buffet para 334 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucion:

GRC: 334 personas

DIAS: 73

Unidad 24,382

Almuerzo tipo Buffet para 334 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién
Cuatrimestre: Abril-Julio 2022
Distribucion:

GRC: 334 personas

DIAS: 84

Unidad 28,056

Total Lote I

I
“Gerencia Regional Norte” SANTIAGO

Almuerzo tipo Buffet para 171 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién
Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021
Distribucion:

SANTIAGO: 171 personas

DIAS: 85

Unidad 14,535

Almuerzo tipo Buffet para 171 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucion:

SANTIAGO: 171 personas

DIAS: 73

Unidad 12,483

Documento Estandar del Modelo de Gestiéon de Compras y Contrataciones Publicas
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Almuerzo tipo Buffet para 171 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

3 * Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Abril-Julio 2022

Distribucion:

SANTIAGO: 171 personas

DIAS: 84

Unidad 14,364

Total Lote I

Almuerzo tipo Buffet para 17 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

1 * Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021

Distribucién:

PUERTO PLATA: 17 personas

DIAS: 85

Unidad 1,445

Almuerzo tipo Buffet para 17 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

2 * Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucién:

PUERTO PLATA: 17 personas

DIAS: 73

Unidad 1,241 ff i
LSS

Almuerzo tipo Buffet para 17 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

3 * Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Abril-Julio 2022

Distribucion:

PUERTO PLATA: 17 personas

DIAS: 84

“Oficina Satélite Costa Norte” PUERTO PLATA

Unidad 1,428 ®\3

Total Lote III

Almuerzo tipo Buffet para 12 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021

Distribucion:

San Francisco Macoris: 12 personas

DIAS: 85

1A%
“Oficina Satélite

Nordeste” San francisco
funy

Unidad 1,020
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Almuerzo tipo Buffet para 12 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucion:

San Francisco Macoris: 12 personas
DIAS: 73

Unidad 876

Almuerzo tipo Buffet para 12 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién
Cuatrimestre: Abril-Julio 2022
Distribucion:

San Francisco Macoris: 12 personas
DIAS: 84

Unidad 1,008

Total Lote IV

Vv
“Gerencia Regional Este” LA ROMANA

Almuerzo tipo Buffet para 86 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién
Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021
Distribucién:

LA ROMANA: 86 personas

DIAS: 85

Unidad 7,310.00

LI.Qs

Almuerzo tipo Buffet para 86 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucion:

LA ROMANA: 86 personas

DIAS: 73

Unidad 6,278.00 N

Almuerzo tipo Buffet para 86 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicion
Cuatrimestre: Abril-Julio 2022
Distribucion:

LA ROMANA: 86 personas
DIAS: 84

Unidad 7,224.00

Total Lote V

Documento Estandar del Modelo de Gestién de Compras y Contrataciones Publicas
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Almuerzo tipo Buffet para 25 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

| * Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021
Distribucién:

HIGUEY: 25 personas

DIAS: 85

Unidad 2125

Almuerzo tipo Buffet para 25 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucién:

HIGUEY: 25 personas

DIAS: 73

VI
“Escuela Hotelera Higiiey”
N

Unidad 1,825.00

Almuerzo tipo Buffet para 25 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

3 ¢ Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Abril-Julio 2022

Distribucion:

HIGUEY: 25 personas

DIAS: 84

Unidad 2,100.00

Total Lote VI

Almuerzo tipo Buffet para 6 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

¢ Una (01) Ensalada

1 * Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021
Distribucion:

BAVARO: 6 personas

DIAS: 85

Unidad 510.00

Almuerzo tipo Buffet para 6 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

2 * Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucion:

BAVARQO: 6 personas

DIAS: 73

VII
“Oficina Bavaro” BAVARO

Unidad 438.00

Documento Estdndar del Modelo de Gestién de Compras y Contrataciones Publicas
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Almuerzo tipo Buffet para 6 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

3 * Una (01) Guarnicién Unidad 504.00
Cuatrimestre: Abril-Julio 2022
Distribucién:

BAVARQO: 6 personas

DIAS: 84

Total Lote VII

Almuerzo tipo Buffet para 83 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

1 * Una (01) Guarnicién Unidad 7,055.00
Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021
Distribucién:

AZUA: 83 personas

DIAS: 85

Almuerzo tipo Buffet para 83 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién Unidad 6,059.00
Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucién:

AZUA: 83 personas

DIAS: 73

VI
“Gerencia Regional Sur”
N

Almuerzo tipo Buffet para 83 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

3 * Una (01) Guarnicién Unidad 6,972.00
Cuatrimestre: Abril-Julio 2022
Distribucién:

AZUA: 83 personas

DIAS: 84

Total Lote VIII

Almuerzo tipo Buffet para 32 personas incluye:
* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién Unidad 2,720.00
Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021
Distribucién:

SAN JUAN DE LA MAGUANA: 32 personas
DIAS: 85

X

“Centro Tecnol6gico” SAN

JUAN DE LA MAGUANA
[y
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Almuerzo tipo Buffet para 32 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarniciéon

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucion:

SAN JUAN DE LA MAGUANA: 32 personas
DIAS: 73

Unidad 2,336.00

Almuerzo tipo Buffet para 32 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Abril-Julio 2022

Distribucion:

SAN JUAN DE LA MAGUANA: 32 personas
DIAS: 84

Unidad 2,688.00

Total Lote IX

Almuerzo tipo Buffet para 18 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién
Cuatrimestre: Agosto-Noviembre 2021
Distribucién:

BARAHONA: 18 personas

DIAS: 84

Unidad 1,530.00

Almuerzo tipo Buffet para 18 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién

Cuatrimestre: Diciembre-Marzo 2021/2022
Distribucion:

BARAHONA: 18 personas

DIAS:73

Unidad 1,314.00

“Oficina Satélite Barahona”

Almuerzo tipo Buffet para 18 personas incluye:

* Dos (02) Proteinas

* Tres (03) Carbohidratos

* Una (01) Ensalada

* Una (01) Guarnicién
Cuatrimestre: Abril-Julio 2022 -
Distribucion:

BARAHONA: 18 personas
DIAS: 84

Unidad 1,512.00

Total Lote X
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Si se presentase una sola Oferta, ella debera ser considerada y se procederd a la Adjudicacion, si
habiendo cumplido con lo exigido en el Pliego de Condiciones Especificas, se le considera conveniente
a los intereses de la Institucion.

Se mantienen intactos e invariables las secciones, términos y condiciones establecidas en el Documento Base de Condiciones
Especificas y sus anexos que no han sido incluidos en esta Enmienda.

Dada en Santo Domingo, Distrito Nacional a los veintiséis (26) dias del mes de mayo del ario dos mil veintiunos (2021).

Firmas de los Miembros del Comité de Compras y Contrataciones:

MAIRA M PINEDA
Sub-Directora General,
Presidente en Funciones del Comité de Compras y Contrataciones
en representacion del Director General Rafael Santos Badia

7
e

hor 1) Gt i

BI ERASME BOURDIE ONDINA E MARTE
Directora de Administracion y Finanzas Directora de Planificacion y Desarrollo
Luis ESUS C O JIMENEZ C N REYES VARGAS

Resp. Oficina de Libre Acceso a la Informacion Directora Juridica
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