PROCURADURIA GENERAL
DE LA REPUBLICA

ESPECIFICACIONES TECNICAS Y GENERALES DEL
PROCESO:

Contratacion de servicios de catering

Ref. PROCURADURIA-DAF-CM-2026-0177

DIRIGIDO A MIPYMES MUJER

1. Objetivos y Alcance

El presente documento tiene por objeto establecer las especificaciones técnicas, condiciones
administrativas y requisitos de participacién que regirdn el procedimiento de Contratacion de servicios de
catering, constituyendo la base para la preparacion y presentacién de las ofertas.

Este procedimiento se desarrollard conforme a los principios rectores de la contratacion publica previstos
en la Ley num. 47-25, entre ellos: legalidad, igualdad de trato, libre competencia, proporcionalidad, valor
por dinero, transparencia y razonabilidad.

Este documento constituye la base para la preparacion de las Ofertas. Si el Oferente/Proponente omite
suministrar alguna parte de la informacion requerida en la presente ficha técnica o presenta una
informacidn que no se ajuste sustancialmente en todos sus aspectos al mismo, el riesgo estard a su cargo y
el resultado podra ser el rechazo de su Propuesta.

Serd responsabilidad del (la) oferente conocer todas y cada una de las implicaciones para el ofrecimiento
del objeto del presente proceso de contratacion.

Participantes: Podran participar en procedimiento todas las empresas individuales o juridicas, que cumplan
con los requisitos siguientes:

e No estar afectado por el régimen de prohibiciones establecidas en el Articulo 38 de la Ley 47-25 sobre
Compras y Contrataciones Publicas.
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e Estar registrado como Proveedor del Estado
e Estar al dia en el pago de sus obligaciones tributarias y de seguridad social.
e Estar registrado en Contabilidad Gubernamental.

2. Normativa aplicable

El presente procedimiento se rige por:
e Leynum. 47-25, de Contrataciones Publicas.
¢ Reglamento de Aplicacion de la Ley nim. 47-25, aprobado mediante Decreto nim. 52-26.
e Politicas, manuales, guias y documentos estandarizados emitidos por la Direccion General de
Contrataciones Publicas (DGCP), conforme a las facultades que le reconoce la Ley num. 47-25.
e Ley NUum. 133-11, Ley Organica del Ministerio Publico

Descripcion del Bien o Servicio:

Constituye el objeto de la presente convocatoria para Contratacion de servicios de catering, Ref.
PROCURADURIA-DAF-CM-2026-0177 de acuerdo con las condiciones fijadas en la presente Ficha Técnica.

CONTRATACION DE SERVICIOS DE CATERING

item Peebean Unidad de Cantidad
medida solicitadas
Contratacion servicio de catering
Detalles:
e Montaje y desmontaje del evento
e Transporte incluido en el precio de cotizacién por evento
e Personal de servicio (mozos con bandeja)
e Mesas, sillas, manteles, bambalinas
e Cristaleria, cuberteria, utensilios varios, hielos con palita y
desechables
e Decoracidn, centro de mesa y todos los utensilios necesarios
para el montaje
e Menus disponibles: desayuno, almuerzo, cena (ejecutivo,
1 buffet, sencillo y empacado) SERV. 1
e Menu de comida saludable
e Estacion liquida de café y otros
e Brindis de bebida no alcohdlica
e Bebidas: jugos naturales, de carton, refresco, agua, chocolate,
leche, té frio y caliente
e Picaderas: frias, calientes, empacadas y en bandeja
e Bocadillos y postres
Nota: El proveedor adjudicado deberd garantizar la entrega de los
servicios solicitados, a nivel nacional.
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e (Cada servicio sera evaluado por la unidad requirente al
finalizar el mismo.

e El proveedor debe realizar la recogida de los articulos
inmediatamente culmine el servicio, en presencia de personal
de la PGR para validacion.

e El proveedor adjudicado debera contar con la capacidad
operativa, logistica y de suministro necesaria para brindar
cualquiera de los servicios requeridos en las presentes
especificaciones técnicas, aun cuando la cantidad solicitada
corresponda a un minimo de cinco (5) personas. En
consecuencia, no podrd establecer cantidades minimas
superiores para la prestacion del servicio ni rechazar solicitudes
por razén de volumen, siempre que la solicitud cumpla con el
minimo antes indicado. Asimismo, debera garantizar la misma
calidad, presentacion, puntualidad y condiciones ofertadas,
independientemente de que el servicio sea requerido para
cinco (5) personas o para una cantidad mayor.

e La cantidad de participantes de cada actividad sera
determinada por la institucidon de acuerdo con sus necesidades.
Por tanto, el proveedor deberd estar en capacidad de atender
requerimientos variables, desde cinco (5) personas en adelante,
manteniendo las condiciones técnicas, los estandares de
calidad y los tiempos de respuesta establecidos en el contrato.

e El proveedor debe enviar estados de cuenta semanales para
fines de control.

e El proveedor debe enviar un listado de articulos para cada tipo
de refrigerio/ almuerzo. Es decir, un catalogo de bocadillos para
refrigerios basicos, refrigerios ejecutivos, almuerzos basicos,
almuerzos ejecutivos.

4. Especificaciones técnicas la cocina

Especificaciones de la cocina y demas Caracteristica requerida Medio de
validacion

Condiciones fisicas de la infraestructura Capacidad, estructura no deteriorada, Imagenes
organizacion de la cocina

Equipamiento Estufas, neveras, extractores de grasa, Imdagenes
cristaleria, cuberteria, manteleria

Areas de almacenamiento Divisién de los alimentos para un correcto | Imagenes
manejo

Medio de transporte de los alimentos y | Vehiculos cerrados, minimo 2 Imagenes

equipos utilizados
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La institucidn se reserva el derecho de realizar una inspeccién de la empresa, sin previo aviso.

5. Presupuesto base o valor referencial

El presupuesto base para la CONTRATACION DE SERVICIO DE CATERING, asciende a dos millones diez mil
pesos dominicanos con 00/100 RDS 2,010,000.00, incluidos los impuestos de Ley y cualquier otro concepto
gue incida en el costo total de la ejecucidn del servicio, valor que ha sido obtenido en el marco de los
estudios previos! realizados y que sustentan el expediente de la presente contratacion.

6. Lugar de ejecucion del servicio

- Los servicios seran recibidos por las unidades requirentes en la sede principal de la Procuraduria
General de la Republica, en sus dependencias al nivel nacional y en lugares indicados segun la
actividad.

7. Ejecucion y entrega del servicio

- El servicio debe iniciarse, luego de notificada la adjudicacién en coordinacién con el Departamento
de Compras y/o requirente de esta PGR.

- Los servicios seran requeridos por correo electrénico, los cuales deben ser respondidos en un plazo
minimo de 2 horas, enviando la cotizacién para fines de aprobacion.

- Este contrato de servicio serd por un monto no mayor de RD$2,010,000.00, los cuales seran
amortizables hasta agotar el monto aprobado.

- El proveedor adjudicado debera garantizar la entrega de los servicios solicitados, dentro de los
precios establecidos en el listado de precios, presentado por el oferente, el cual sera evaluado por
esta institucion.

- Las especificaciones técnicas describen todos los elementos, condiciones, parametros, requisitos
que deben cubrir los oferentes/ proponentes en sus ofertas para ser consideradas, para fines de
adjudicacioén.

- El oferente debe tener la capacidad de entregar de forma simultdanea en diferentes puntos y
horarios, sin descuidar los tiempos de respuestas, tal y como se establece en el numeral 5, parrafo
2 del presente documento.

- Por cada solicitud, se va a evaluar la calidad del servicio.

Page 4 of 22



Listado de menu a cotizar para evaluacién econémica ITBIS incluido (No Subsanable):

Descripcion Precio unitario Precio unitario
preenvasado ITBIS bandejeado ITBIS
incluido incluido

Ofertar refrigerio / seleccion basica:
Incluye:

e Tres (3) variedades saladas:

o Mini quipes

o Pastelitos de pollo

o Mini Croissant de queso crema con jamoén y queso
e Bebida:

o Jugo natural 12 onzas
e Utensilios para refrigerios bandejeados:

o Servilletas desechables

o Vasos de cristal

o Bandejas de presentacion o empaques

Ofertar precio unitario en dos modalidades: bandejeado y
preenvasado

Nota: estas combinaciones son solo de referencia, se podra pedir
otros articulos.

Ofertar refrigerio / seleccién ejecutiva: Precio unitario  Precio unitario
preenvasado ITBIS bandejeado  ITBIS
incluido incluido

Incluye:

e  Cuatro (4) variedades saladas:

o Mini sandwiches de pollo

o Mini Catibia

o Croquetas gourmet

o Wraps de pollo con cream cheesee y puerro
e Una (1) variedad duice:

Cheesecake de chinola o rollo de canela

e Bebida:
o Jugo natural 16 onzas
e Utensilios:
o Servilletas de calidad ejecutiva
o Vasos desechables o de cristal (segun requerimiento)
o Platos para postres
o Bandejas decorativas para presentacion

Ofertar precio unitario en dos modalidades:
bandejeado y preenvasado.
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Nota: estas combinaciones son solo de referencia, se podra pedir
otros articulos.

Ofertar almuerzo / seleccién basica: Precio unitario Precio unitario
preempacado ITBIS bandejeado  ITBIS
incluido incluido

o Lomo de cerdo en salsa de hongos y vino blanco
o Arroz con vegetales

o Ensalada coleslaw

o Cuadritos de limén

o Jugo natural

Nota: estas combinaciones son solo de referencia, se podra pedir
otros articulos.

Ofertar almuerzo / seleccién Ejecutiva: Precio unitario Precio unitario tipo
preempacado ITBIS buffet (50 personas)
incluido ITBIS incluido

o Ensalada Capresa

o Arroz con puerro, tocineta y maduritos
o Pechuga ala cordon blue

o Pan o tostadas con ajo

o Mini brownie o cuadritos de limén

Nota: estas combinaciones son solo de referencia, se podra pedir
otros articulos.

Ofertar plato del dia/ cena: Precio unitario Precio unitario tipo
preempacado ITBIS | buffet ITBIS incluido
incluido (50 personas)
o Proteina
o Ensalada
o Arroz/ viveres
o Legumbres
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Nota: estas combinaciones son solo de referencia, se podra pedir
otros articulos.

Ofertar almuerzo tipo buffet premium (Con su cristaleria y Precio unitario minimo 25 personas ITBIS incluido
cuberteria):

Capacidad: Segun requerimiento de la actividad.
Menu Base
Acompaifiamientos

e Arroz con puerro o arroz con vegetales
e  Moro de guandules

e Ensalada verde mixta

e Vegetales salteados

e Panecillos

Proteinas (2 opciones)
e Pechuga de pollo en salsa de hongos o pollo al vino.
e Lomo de cerdo horneado en salsa de tamarindo o carne de res en
salsa criolla.
Postre
e Dulce tres leches, cheesecake de chinola o flan de coco.
Bebidas

e Jugo natural en dispensadores de cristal.

Equipamiento y Utensilios Requeridos para Buffet Premium
Para servir los alimentos

e Chafing dishes (calentadores de alimentos) de acero inoxidable
con combustible o sistema eléctrico.

e Bandejas gastronorm para cada preparacion.

e Cucharones para arroz y habichuelas.

e Pinzas para carnes y vegetales.

e  Cucharas de servicio para ensaladas.

e Recipientes para postres.

e Jarras para bebidas.

Donde se sirven los alimentos
e Mesas rectangulares para montaje del buffet.

e Manteles y cubremanteles.
o Faldones decorativos para buffet.
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e  Estacion independiente para bebidas.
e Mesa auxiliar para reposicion de alimentos.

Para los comensales

e Platos llanos de porcelana o desechables premium.
Platos para postre.

Platos base

Cubiertos completos (tenedor, cuchillo y cuchara).
e Vasos para agua y refresco.

Servilletas de tela o tipo premium.

e Recipientes para desechos.

Nota: estas combinaciones son solo de referencia, se podra pedir
otros articulos.

Estacion liquida por persona (minimo 25 personas) Precio unitario ITBIS incluido

Servicio permanente de bebidas durante la actividad, con reposicion
continua segun la cantidad de participantes.

Incluye:
Bebidas Calientes

e Café dominicano recién colado.

o Leche entera y descremada.

e Té surtido (manzanilla, canela, limén y té negro).

e  Azucar blanca, aztcar crema, cremora y edulcorante.

Bebidas Frias

e Agua embotellada.
e Jugo natural de temporada (minimo dos variedades).
e Refrescos variados regulares y dietéticos.

Complementos

e Vasos desechables y vasos de cristal segiin requerimiento.
e Tazas para café y té.

e Removedores.

e Servilletas.

e Hielo para bebidas frias.

Equipamiento
e  Estacion de café.
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e Termos o dispensadores térmicos para café y agua caliente.

e Neveras o recipientes térmicos para conservacion de bebidas
frias.

e Mesa para montaje de la estacion.

e  Manteleria.

La estacion liquida debera permanecer disponible durante toda la duracion
del evento, garantizando la reposicion oportuna de las bebidas y
suministros necesarios.

8.1 Listado de alquileres y servicios
iTEMS PARA ALQUILERES

Descripcidn Precio unitario

Camarero con su bandeja

Planta ornamental tipo gri gri con su base

Palma areca con su base

Composicion de palmas con su base

Pucherito rosas color pastel

Centro de mesa en flores / follaje natural

Mantel para mesa redonda de 10p/p

Mantel para rectangular de 10p/p

Bambalina para mesa rectangular de 10p/p

Mesa rectangular para 10p/p

Mesa redonda para 10p/p

Mesa alta tope cristal

Silla Tiffany clear

Silla plastica forrada

Vaso transparente 120z

Copa multiuso

Plato llano

Plato postre

Cuchara

Tenedor
Cuchillo

9. Aclaraciones:

Favor de transparentar el ITBIS en su oferta para evitar contratiempos al momento de ser evaluada la oferta
presentada, si aplica. Les invitamos a ver la siguiente imagen donde debe colocar el ITBIS al momento de
cargar su propuesta en el Sistema electronico de Compras Publicas (SECP).
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Total sin descuentos Valor del descuento
66.080.40 0.00
Descuento moneda original Monto Gravado (Obras) % ITBIS
0.00 18
0.00 18
0.00 18

10. Cronograma

Zona horaria (UTC-04:00) Georgetown, La Paz, Manaus, San Juan

Fecha de publicacion del aviso de convocatoria  06/10/2026 10:40 E *

Acto de asignacion de riesgo E

Presentacion de aclaraciones al Pliego de Condiciones / Especificaciones

Técnicas /| Términos de Referencia S/10/2026 10:40 ="

Reunidn aclaratoria [
Plazo maximo para expedir Emision de Circulares, Enmiendas yio Adendas  9/10/2026 10:40 E *

Presentacion de Oferta Economica 12102026 10:40 E * Sugerir restantes fechas

Apertura Oferta Econdmica | 12/110/2026 10:41 =

Motificacion de emmores aritméticos, de solicitud de aclaraciones economicas y

i . 14102026 12:00 E *
de solicitud de subsanacion de garantia de seriedad de la oferta
Aceptacion de correcciones de errores aritméticos y de respuesta a las
16102026 12:00 E *

aclaraciones

Periodo para subsanar la garantia de seriedad de la oferta | 20/10/2026 12:00

L]

Acto de Adjudicacion  21/10/2026 12:00

L]

Motificacion de Adjudicacion  21/10/2026 13:00

Constitucion de garantia de Fiel Cumplimiento

L]

Suscripcion de Orden de Compras / Orden de Servicios  2210/2026 10:00

i 8 0 (R (B OB

L]

Publicacion de Orden de Compras / Orden de Servicios 22102026 12:00
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11. Cronograma de degustacion

Los oferentes deberdn enviar sus muestras para la degustacion el jueves 8 y viernes 9 de octubre del aifo
2026, previa cita mediante el siguiente formulario:

https://calendar.app.google/LGQ5tahmgpKchpbC9

JUE VIE

8 Q
( 12:00pm ) ( 12:00pm )
( 12:30pm ) | 12:30pm )

Las muestras seran depositadas en el 4to nivel del edificio Sede de la Procuraduria General de la Republica
alas 12:00 p.m., Salén de Prensa.

Detalles de la degustacion:
Cantidad de personas 5 personas

Refrigerio basico e Quipe deres

e Pastelito de pollo

e Croquetas pollo

e Mini croissant de queso crema con jamén y queso
e Mini flan de vainilla

Refrigerio ejecutivo e Mini sanwiches de pollo

e Mini catibia

Croquetas gourmets

Wraps de pollo con cream cheese y puerro

e Cheescake de chinola o rollo de canela
Almuerzo basico e Ensalada Coleslaw

e Lomo de cerdo horneado en salsa de hongos
e Arroz con vegetales

Almuerzo ejecutivo e Ensalada Capresa

e Arroz con puerro, tocineta y maduritos

e Pechuga corddn blue

e Panes o tostadas con ajo

e Mini brownie o cuadritos de limdn/chinola

Bebida e Jugo de limén con menta (botellas 120z)
e Jugo de chinola (botellas 120z)
Presentacion e Empaque transparente
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Fecha y hora degustacion: e Jueves 8 de octubre del 2026, a partir de las 11:30 a. m.

e Viernes 9 de octubre del 2026, a partir de las 11:30 a. m.

e Depositar las muestras en el Salén de Prensa, 4to nivel.

e Se debe completar el Formulario para entrega de muestras
SNC.0056. (Obligatorio).

Solo se recibiran dos proveedores por dia.

12. Método de evaluacién por puntaje de degustacion

La evaluacion de la degustacion se realizard mediante un sistema de puntuacién con un maximo de
ochenta (80) puntos. Para que la oferta sea considerada habilitada para la apertura del Sobre (B), el
producto evaluado deberd obtener una puntuacién minima de setenta y cinco (75) puntos).

12.1 Metodologia

La evaluacién serd realizada por los miembros designados del comité evaluador mediante cinco (5)
formularios individuales de evaluacién, uno por cada evaluador.

Cada evaluador asignara una puntuacion maxima de ochenta (80) puntos conforme a los criterios
establecidos para la evaluacidn sensorial del producto. Posteriormente, se calculara el promedio de las

calificaciones otorgadas por los cinco (5) evaluadores, el cual constituira la puntuacion final del oferente.

Lectura:

Establecer puntuacidn de acuerdo con los siguientes criterios:

e Presentacion del producto: Evalla la forma en que el producto es presentado, considerando orden,
higiene y aspecto general al momento de la degustacion.

e Apariencia visual: Evalua el color, uniformidad y aspecto general del producto, verificando que sea atractivo
y acorde con sus caracteristicas.

e Aroma: Evalla el olor del producto, verificando que sea agradable y caracteristico del tipo de
alimento, sin olores extranos.

e Sabor: Evalua el gusto del producto, considerando que sea agradable, equilibrado y propio del
alimento evaluado.

e Textura/ consistencia: Evalla la sensacion del producto al consumirlo, verificando que su
consistencia sea adecuada segun su naturaleza.

e Calidad general del producto: Evalla la apreciacién global del producto considerando todos los aspectos
anteriores.
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Ejemplo: Formulario adjunto

Criterios a evaluar: Escala lineal
0al0
Presentacién del producto puntos
0al0
Apariencia visual puntos
0al0
Aroma puntos
0a20
Sabor puntos
0ail5
Textura / consistencia puntos
0a1i5
Calidad general del producto puntos
Cantidad maxima a obtener 80 puntos

El Departamento de Compras y Contrataciones notificara a los oferentes que hayan resultado habilitados
en la evaluacion integral de degustacién con un minimo de 75 puntos.

13. Recepcion de Ofertas:

Los oferentes podran remitir sus propuestas de manera virtual a través del Sistema Electrénico de
Contrataciones Publicas (SECP).

No serdn recibidas ofertas por correo electrénico.

Una vez pasada la fecha y hora establecida para la recepcién de las propuestas de los
oferentes/proponentes, no se aceptara la presentacién de nuevas propuestas, aun cuando el acto de
apertura no se haya iniciado. De conformidad con las disposiciones del Art. 100 de la Ley 47-25, del
Reglamento de Aplicacidon aprobado mediante Decreto No. 52-26.

Para contactarse con nosotros:

e Teléfonos: 809.533.3522 ext.: 248
e Correo electrdénico: genesis.casso @pgr.gob.do departamentodecompras@per.gob.do

Las consultas, aclaraciones y observaciones las formularan los(as) interesados(as), sus representantes
legales, o agentes autorizados a través del SECP o en fisico mediante comunicacidn escrita presentada en la
institucion contratante a través del correo electrdnico, en el plazo establecido en el cronograma o via portal
a través de la opcion de mensajes.
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Las respuestas (ya sean a través de una circular, enmienda/adenda) seran publicadas por la institucién en
el SECP en el plazo previsto en el cronograma.

14. Subsanaciones

Las subsanaciones de documentos subsanables se permitiran dentro del plazo que se establezca en el
cronograma del procedimiento, conforme al principio de debido proceso administrativo reconocido en la
Ley nim. 47-25 y su Reglamento.

En caso de que sea necesario, las subsanaciones de documentos seran recibidas a mas tardar 24 horas (1
dia habil) después de haberse notificado.

15. Documentacion Técnica

- Oferta Técnica, conforme a lo solicitado, anexar fotos de otros servicios similar (presentaciones de
buffet, picaderas, estaciones liquidas, refrigerios, almuerzos), (NO SUBSANABLE).

- Formulario de experiencia como proveedor (SNCC.D.049). Contratos o facturas contratos o facturas
gue evidencien la prestacion del servicio, Subsanable.

- Formulario de experiencia profesional del personal principal (SNCC.D.048), curriculo del Chef
Ejecutivo, Cocinero principal y/o responsables de la cocina, Subsanable.

- Tres (3) certificaciones de trabajos realizados en diferentes instituciones del estado, segun el objeto
del presente proceso minimo de dos afios de vigencia (2023-2025), Subsanable.

- Presentar registro de fumigacion en sus instalaciones. (minimo de los ultimos 3 meses), Subsanable.

- Presentar registro sanitario al dia, otorgado por Salud Publica, Subsanable.

- Tiempo de experiencia en el mercado minimo 5 aiios, Subsanable.

- Carta de compromiso de entrega, segun lo pactado en el presente documento, Subsanable.

- LaInstitucién se reserva el derecho de hacer visita a la instalacion del Proponente/Oferente.

- Degustacion a la hora, lugar y fecha establecida (NO SUBSANABLE).

- Listado de articulos para cada tipo de refrigerio/ almuerzo. Es decir, un catdlogo de bocadillos para refrigerios
basicos, refrigerios ejecutivos, almuerzos bdsicos, almuerzos ejecutivos.

15.1 Documentacion Credencial.

Credenciales

Formulario de presentacion de oferta técnica SNCC.F.034
(subsanable)
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Formulario de informacion sobre el oferente (SNCC.F.042)
(subsanable)

Registro de Proveedores del Estado (RPE), el mismo debera de estar
actualizado, poseer la familia o el rubro del servicio a contratar.

4 | El “Registro Mercantil” vigente (Si aplica).

Certificacién original emitida por la Direccion General de
Impuestos Internos (DGII), donde se manifieste que el oferente se
5 | encuentra al dia en el pago de sus obligaciones fiscales. Dicha
certificacion no debe exceder los 30 dias de vigencia al momento
de ser remitida. (subsanable)

Certificacién original emitida por la Tesoreria de la Seguridad Social
(si aplica), donde se manifieste que el oferente se encuentra al dia
6 |en el pago de sus obligaciones de la Seguridad Social. Dicha
certificacidon no debe exceder los 30 dias de vigencia al momento
de ser remitida. (subsanable)

7 | Certificacidon de Micro, Pequena y Mediana Empresa, emitida por el
Ministerio de Industria, Comercio y MiPymes (Si aplica).

8 | Datos bancarios para fines de transferencia. (subsanable)

Carta compromiso de aceptacion de especificaciones técnicas y
tiempo de entrega. (subsanable)

10 | Declaracién jurada de oferta libre de colusién

16. Documentacion Econdmica

1- Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.033) / Cotizacidon (Firmada y sellada), por el monto total
de la certificacion de apropiacién presupuestaria, (NO SUBSANABLE LA NO PRESENTACION DE LA
INFORMACION ECONOMICA), indicando validez de la oferta por 40 dias.

17.1 Correcciones aritméticas.

La correccidn de errores aritméticos sera aplicada por los peritos y se hara de la siguiente manera:

1. Si existiere una discrepancia entre una cantidad parcial y la cantidad total obtenida multiplicando
las cantidades parciales, prevalecera la cantidad parcial y el total sera corregido.

2. Si la discrepancia resulta de un error de suma o resta, se procederd de igual manera; esto es,
prevaleciendo las cantidades parciales y corrigiendo los totales.

3. Si existiere una discrepancia entre letras y numeros, prevalecera el monto expresado en letras.
Parrafo .

4. En caso de que no se indique si el precio ofertado incluye ITBIS, se solicitara aclaracion del oferente
sobre si los impuestos se encuentran integrados en el precio presentado.

5. En caso de correcciones se les otorgara un plazo dos (2) dias habiles.
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Si el oferente no acepta la correccion de los errores o envia la correccidn fuera del plazo establecido, su
oferta sera rechazada sin mas tramite.

NOTA: Los oferentes participantes en este procedimiento de contratacion se comprometeran a mantener
la validez de su oferta durante el plazo establecido en las presentes especificaciones técnicas y/o términos
de referencias, de no cumplir con el mantenimiento de su oferta una vez adjudicado el procedimiento de
contratacion, la institucién contratante procedera con los procedimientos de rigor ante el érgano rector,
segun lo establecido en el articulo 230 del reglamento de aplicaciéon 416-23. Sugerimos que antes del
oferente aceptar la notificacién de adjudicacidn, el mismo valide que los precios y especificaciones técnicas
qgue fueron presentadas durante el periodo de presentacién de ofertas sean correctos, ya que una vez el
oferente acepta una notificacién de adjudicacién el adjudicatario asume un compromiso legal con la
institucion contratante.

17.2 Listado de precios unitarios (No Subsanable)
iTEMS PARA EVALUACION ECONOMICA DE CATERING

Descripcion Precio unitario
ITBIS incluido
Camarero con su bandeja
Refrigerio basico preenvasado
Refrigerio basico bandejeado
Refrigerio ejecutivo preenvasado
Refrigerio ejecutivo bandejeado
Almuerzo basico preenvasado
Almuerzo basico tipo buffet
Almuerzo ejecutivo preenvasado
Almuerzo ejecutivo tipo buffet
Plato del dia preenvasado
Plato del dia tipo buffet
Almuerzo tipo buffet premium
Estacion liquida 25 personas

17. Condiciones de Pago:

Se realizaran pagos parciales a crédito, a mas tardar treinta (30) dias, luego de haber recibido conforme
cada servicio y haber presentado la factura. Asimismo, la factura debe contener comprobante fiscal
gubernamental, estar expedida a nombre de la Procuraduria General de Republica, contener toda la
documentacién que la sustenta, los precios incluidos en la misma deberan estar en RDS e incluir
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transparentado el ITBIS del 18%, hacer referencia al nimero de orden y estar debidamente firmada y sellada
por el emisor.

18. Moneda de la Oferta

El precio en la Oferta deberd estar expresado en moneda nacional (pesos dominicanos, RD).

19. Metodologia de evaluacidn

Para evaluar la documentacién solicitada a los oferentes y verificar si las ofertas cumplen sustancialmente
con lo solicitado en las especificaciones técnicas, los peritos designados para la degustacidn, los analisis de
la documentacion aplicardn la metodologia de evaluacion combinada y criterios de evaluacién establecidos
en esta seccidén y asi determinar la oferta mas conveniente para fines de adjudicacion, suscripcion y
ejecucion del contrato.

20. Criterios de evaluacion de ofertas

Las Propuestas deberan contener toda la documentacion necesaria, suficiente y fehaciente para demostrar
gue su oferta cumple con lo requerido en el presente documento. Las ofertas técnicas serdn evaluadas bajo
la modalidad CUMPLE/ NO CUMPLE, PUNTUACION y CONFORME.

Criterios de Evaluacion Técnica No Cumple

Documentos Administrativos: Que el Proponente esta legalmente
autorizado para realizar sus actividades comerciales en el pais y cuente
con los documentos necesarios que lo habilita para participar en este
proceso.

Documentos Técnico: Que el oferente debe cumplir con todas las
2 | caracteristicas y requerimientos especificados en los términos de
referencia. Este aspecto es indispensable

Puntuaciéon minima | 80 Puntos
Evaluacion por Puntuacion 75 puntos Maximo

Evaluacién de degustacion:
3 | Las muestras y montaje serdn evaluadas de acuerdo con el formulario de
establecido para este fin.

Conforme No

Evaluacion Econdmica
Conforme

Page 17 of 22



Oferta econdmica:

SNCC.F.033 o cotizacion, debidamente firmada y sellada por el monto
total de la certificacién de apropiacion presupuestaria de RDS2,
010,000.00

La evaluacidon econdmica se realizara tomando en consideracion:

e Listado de precios unitarios: Se analizard el listado de precios
unitarios presentado por los oferentes para los servicios y
equipos requeridos en las actividades institucionales.

e Impacto econdmico de los items mas utilizados: Se priorizara el
analisis de los precios correspondientes a los bienes y servicios

4 que presentan mayor frecuencia de utilizacién dentro de las
actividades institucionales, considerando su incidencia en el
costo total de los eventos.

e Comparacion de estructuras de precios: Se evaluard la
proporcién de precios unitarios competitivos dentro del listado
presentado por cada oferente, favoreciendo aquellas propuestas
que presenten mayor cantidad de items con precios favorables
en los servicios de uso recurrente.

e Coherencia y razonabilidad de los precios: Se verificard que los
precios presentados sean razonables y consistentes con las
condiciones del mercado, a fin de garantizar la sostenibilidad de
la ejecucidn contractual.

21. Adjudicacién

La adjudicacion del procedimiento se realizara a favor del oferente cuya propuesta cumpla con:

e Las especificaciones técnicas requeridas.

e Los requisitos de habilitacion establecidos en el presente documento.

e La oferta econdmica que represente la mejor relacion costo-beneficio para la institucion,
conforme al criterio de valor por dinero, considerando el impacto de los precios unitarios en los
requerimientos mas frecuentes de la Procuraduria General de la Republica.

En consecuencia, la adjudicacion no se limitara exclusivamente al menor precio en un item aislado, sino a
la propuesta que garantice mayor eficiencia en el uso de los recursos publicos durante la ejecucién del
contrato.

La DAF, luego del proceso de verificacidon y validacidn de los informes de evaluacidon y recomendacion de
adjudicacion, emitido por los(as) peritos, y tras verificar que la evaluacion se haya realizado con base en los
criterios y condiciones establecidos en los términos de referencia, aprueban los informes y emiten el acto
Adjudicacién. Tanto los informes como acta de la DAF, deberd publicarse inmediatamente en el SECP.

La UOCC deberd notificar el acto de adjudicacidn y sus anexos, si tuviese, incluido los informes de evaluacion
de los peritos a todos(as) los(as) oferentes participantes, conforme al procedimiento y plazo establecido en
el Cronograma de Actividades de los presentes términos de referencias.
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22. Adjudicacion posterior

En caso de incumplimiento del(la) oferente adjudicatario(a), de no presentar la garantia de fiel
cumplimento o de rechazar suscribir el contrato, se procedera a solicitar, mediante “Carta de Solicitud de
Disponibilidad”, al oferente en segundo lugar, de conformidad con el reporte lugares ocupados, que
certifique si esta en capacidad de ejecutar la obra. Dicho Oferente/Proponente contara con un plazo de
cinco (5) dias habiles para responder la referida solicitud. En caso de respuesta afirmativa, el(la)
Oferente/Proponente debera presentar la Garantia de Fiel cumplimiento de Contrato, segln la formalidad
requerida en este pliego de condiciones, para suscribir el contrato.

En caso de que el oferente en segundo lugar no acepte ejecutar el contrato, asi como sucesivamente
ninguno de los demds oferentes del reporte de lugares, el DAF declarara el procedimiento desierto
mediante acto administrativo debidamente motivado e iniciard la convocatoria a un nuevo procedimiento
de seleccién.

23. Empate entre Oferentes

En caso de empate entre dos o mas Oferentes/Proponentes, se procedera de acuerdo con el siguiente
procedimiento:

En caso de igualdad en la calificacién final, ya sea por igualdad de precios o por igualdad de puntaje, el
pliego de condiciones deberd determinar cdmo se decidira la adjudicacidn, aplicando este criterio:

1. Se dara preferencia a la oferta que haya incluido la contratacion de personas con discapacidad.

24. Garantia del fiel cumplimiento de contrato

Para poder suscribir el contrato el(la) o los(las) adjudicatarios(as) deberan constituir previamente una
garantia de fiel cumplimiento de contrato en favor de LA PROCURADURIA GENERAL DE LA REPUBLICA para
asegurar que cumplird con las condiciones y clausulas establecidas en el pliego de condiciones y en el
contrato y que el servicio sea entregado de acuerdo con las condiciones y requisitos previstas en los
términos de referencia, especificaciones técnicas, la oferta adjudicada y el propio contrato.

En esos casos, corresponderd al adjudicatario(a) presentar los documentos requeridos para la elaboracion
del contrato en un plazo no mayor de cinco (5) dias habiles, una garantia de tipo Pdliza de Fianza
equivalente al cuatro por ciento (4 %) del monto de la adjudicacion. Si se trata de un adjudicatario
certificado como MIPYME, el equivalente sera uno por ciento (1 %) del monto de la adjudicacién y solo le
serd exigida la fianza de seguro. Si se trata de un adjudicatario extranjero, el plazo para presentar la garantia
es de diez (10) dias habiles.
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La vigencia de la garantia sera de un minimo de seis (6) meses, contados a partir de la constitucion de esta
y hasta el fiel cumplimiento y liquidacion del contrato.

Si el(la) o los(las) adjudicatarios(as) no presenta la garantia de fiel cumplimiento de contrato en el plazo
sefialado, se considerard una renuncia a la adjudicacion que dara paso a que la institucidon. contratante
ejecute su garantia de seriedad de la oferta y proceda a realizar una adjudicacidn posterior al oferente que
haya quedado en segundo lugar, conforme al reporte de lugares ocupados.

La garantia de fiel cumplimiento sera devuelta luego de la recepcidon conforme del servicio incluidas las
obligaciones de seguridad social y tras ser constituida y presentada la garantia de vicios ocultos a favor de
la institucidon contratante.

25. Condiciones para la entrega del servicio

El oferente que resulte adjudicado deberd contar con la disponibilidad inmediata de entrega o ejecucién
del servicio.

26. Penalidades por retraso en la entrega

En caso de que la empresa adjudicada no entregue en el plazo establecido en el presente documento, sin
justificacién previa. Estaremos acogiéndonos a las disposiciones establecidas en la nueva normativa vigente.

Criterio de evaluacion del desempeno contractual del oferente

Como parte de la evaluacién de las ofertas, la entidad contratante valorara el desempeno contractual previo
de los oferentes respecto de contratos y érdenes de compra suscritos con la Procuraduria General de la
Republica, con el propésito de promover la eficiencia, la continuidad del servicio y la contratacion de
proveedores que hayan demostrado un adecuado nivel de cumplimiento en la ejecucién contractual.

La evaluacién se realizara con base en informacidn objetiva, verificable y documentada que repose en los
expedientes administrativos de la institucion, considerando, entre otros, los siguientes aspectos:

e Cumplimiento de los plazos de entrega establecidos en los contratos u érdenes de compra.

e Cumplimiento de las cantidades y especificaciones técnicas requeridas.

o Existencia de incumplimientos contractuales debidamente documentados mediante informes del
administrador del contrato, actas, comunicaciones de requerimiento o intimacion.

e Aplicacién de penalidades, ejecucion de garantias, terminacién anticipada o
rescision contractual por causas imputables al proveedor.

¢ Nivel de cumplimiento general en la ejecucidn de contratos anteriores.

Este criterio no constituird una causa automatica de descalificacion, salvo en los casos de impedimentos o

inhabilitaciones establecidos en la Ley nium. 47-25 y demas disposiciones aplicables. Su valoracién formara
parte de la puntuacidn técnica o de la evaluacion de la oferta, conforme a la metodologia prevista en estos
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Términos de Referencia, garantizando los principios de igualdad, objetividad, transparencia, razonabilidad y
debido proceso.

28. Metodologia de evaluacion
Desempeiio contractual m

Cumplimiento satisfactorio de todos los contratos u érdenes de compra ejecutados en los 10 buntos
ultimos veinticuatro (24) meses. P
Incumplimientos menores subsanados oportunamente, sin aplicacion de penalidades ni 7 buntos
afectacion significativa a la ejecucidn contractual. P
Incumplimientos documentados que dieron lugar a requerimientos formales o aplicacién de 3 buntos
penalidades. P
Incumplimientos graves documentados que ocasionaron rescision contractual, ejecucion de 0 buntos
garantia o terminacion por causa imputable al proveedor. P

La Procuraduria General de la Republica podra sustentar la evaluacién mediante informes del administrador
del contrato, certificaciones de recepcidn, comunicaciones oficiales, actas, resoluciones administrativas y
cualquier otra documentacién que forme parte del expediente contractual.

29. Debida diligencia

Este Ministerio de Publico, para reducir la exposiciéon de este procedimiento de contratacién a riesgos
legales, operativos, financieros, tecnoldgicos, antrdépicos, econdmicos, de corrupcion, de integridad,
reputacionales, de lavado de activos, de conflictos de interés, de colusién, entre otros, durante la fase de
evaluacion técnica se llevard a cabo la debida diligencia a los oferentes participantes como medida de
mitigacidon para los diversos riesgos asociados con el procedimiento, garantizando la integridad,
transparencia y legalidad de este.

En ese sentido, el Ministerio, se reserva la facultad de realizar el proceso de debida diligencia dentro del
marco de la presente contratacion a fin de:

1) Comprobar y verificar la identidad del proveedor sobre la base de documentos, datos o informaciones
obtenidas de fuentes fiables e independientes.

2) Identificar al Beneficiario Final de la empresa proveedora;

3) La existencia o no de procesos judiciales actuales o pasados vinculados a delitos contra la administraciéon
publica, lavado de activos y otros;

4) Constatar errores o escrituras similares en los documentos presentados por diferentes empresas en el
procedimiento de contratacion;

5) Identificar coincidencias en algunos de los datos suministrados por distintos proveedores tales como:
domicilio accionistas, teléfonos, entre otros:

6) Validar los permisos, licencias o autorizaciones de entidades competentes como Direccién General de
Impuestos Internos o las Cdmaras de Comercio y Produccidn, que administran el Registro Mercantil, entre
otros;

7) Prevenir vulneraciones al régimen de inhabilidades para contratar con el Estado, establecido en

la Ley NUm. 47-25 y sus modificaciones;
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8) Determinar posibles vinculaciones entre oferentes y funcionarios publicos de la organizacién para
gestionar posibles conflictos de interés;

9) Identificar propuestas idénticas en el procedimiento de contratacion;

10) Detectar si una Persona Expuesta Politicamente (PEP) es accionista o socia de una persona juridica, la
cual, a su vez se encuentra participando en el procedimiento.

11) Determinar la presencia de empresas recién constituidas en un procedimiento de contratacion, que no
presentan la capacidad financiera para ser adjudicadas, a la vez que se asocian a un mismo proponente.

Si durante la realizacidn de la debida diligencia, se determina que el oferente esta sujeto a inhabilidades, ha
proporcionado informacién falsa, o ha manipulado o falsificado documentos, asi como participado en
practicas de colusién, coercién u obstruccién, la entidad contratante debera comunicar al oferente por
escrito la existencia de tales indicios. Ademas, le otorgard un plazo de tres (3) dias habiles para que el
oferente presente, también por escrito, sus argumentos y evidencias que demuestren que no existe lo
alegado.

Si el oferente no presenta sus argumentos dentro del plazo estipulado, no se refiere a lo solicitado o no
logra demostrar la inexactitud de los indicios identificados, quedard descalificado.

En consecuencia, su oferta serd desestimada, lo cual serd documentado y motivado en el correspondiente
informe de evaluacion técnica, sin perjuicio de las demds acciones civiles, administrativas y penales que
pudieran corresponder.

Formulario presentacion de oferta técnica (SNCC.F.034)

Formulario presentacion de oferta econdmica (SNCC.F.033)

Formulario de informacion sobre el oferente (SNCC.F.042)

Formulario de experiencia profesional del personal principal (SNCC.D.048)
Formulario de experiencia como proveedor (SNCC.D.049)

Formulario de evaluacién de degustacion

Declaracion Jurada de Oferta Libre de Colusion

NSl XN =

---Fin del documento---
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