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LicA

Referencia del Procedimiento:  MISPAS-DAF-CM-2026-0165 

"CONTRATACIÓN SERVICIOS DE REFRIGERIOS/CATERING, DIRIGIDO A 

MIPYMES" 

• 

El Ministerio de Salud Pública y Asistencia Social en cumplimiento de las disposiciones de 
Ley No. 47-25 sobre Compras y Contrataciones Públicas de Bienes, Servicios, Obras y 
Concesiones de fecha Veintiocho (28) de Julio del Dos Mil Veinticinco (2025) y su reglamento 
de aplicación aprobado mediante decreto No. 52-26 de fecha Veintiocho (28) de Enero del Dos 
Mil Veintiséis (2026), convoca a todos los interesados a presentar propuestas para la 
"CONTRATACIÓN SERVICIOS DE REFRIGERIOS/CATERING, DIRIGIDO A 
MIPYMES" 

Los interesados en retirar las Especificaciones Técnicas/ Fichas Técnicas o Términos de 

Referencia, deberán dirigirse al Departamento de Compras y Contrataciones, ubicada en el 

tercer nivel de la sede principal del Ministerio de Salud Pública y Asistencia Social, Av. 

Tiradentes esq. Héctor Homero Hernández V., Ensanche La Fe, Santo Domingo, D.N., en el 

horario de 8:00 a.m. a 4:00 p.m., de lunes a viernes, o descargarlo del portal institucional 

www.msp.gob.do o del Sistema Electrónico de Contrataciones Públicas (SECP) administrado 

por la Dirección General de Contrataciones Públicas (DGCP) 

www.comprasdominicana.gob.do, a los fines de la elaboración de sus propuestas. 

Las Ofertas Técnicas, Económicas y muestra serán recibidas en sobres sellados hasta el Viernes 

(09) de octubre del año 2026 hasta las 12:00p 

.m., en el Departamento de Compras y Contrataciones del Ministerio de Salud Pública y 

Asistencia Social o vía Sistema Electrónico de Contrataciones Públicas (SECP) 

Es compromiso y deber de los oferentes participantes consultar permanentemente la página del 

Ministerio de Salud Pública y Asistencia Social y el Sistema Electrónico de Contrataciones 

Públicas (SECP). 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS Y CONTRATACIONES 
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CONDICIONES GENERALES 

"CONTRATACIÓN SERVICIOS DE REFRIGERIOS/CATERING, DIRIGIDO A 
MIPYMES" (Compras Verdes) 

CONTRATACION MENOR 
MISPAS-DAF-CM-2026-0165 

Santo Domingo, Distrito Nacional 
República Dominicana 

Octubre, 2026 



1. Objetivos y alcance 

Constituye el objeto de la presente convocatoria recibir ofertas para MISPAS-DAF-CM-
2026-0165 sobre "CONTRATACIÓN SERVICIOS DE 
REFRIGERIOS/CATERING, DIRIGIDO A MIPYMES" (Compras verdes), de 
acuerdo con las condiciones fijadas en el presente pliego de condiciones y sus 
especificaciones técnicas, donde se establece el conjunto de cláusulas jurídicas, 
económicas, técnicas y administrativas, de naturaleza reglamentaria, por el que se fijan 1 
requisitos, exigencias, facultades, derechos y obligaciones de las personas fisic 
jurídicas nacionales que deseen participar en el proceso. 

Este documento constituye la base para la preparación de las Ofertas. 
Oferente/Proponente omite suministrar alguna parte de la información requerida & 
presentes términos de referencia o presenta una información que no se °I
sustancialmente en todos sus aspectos al mismo, el riesgo estará a su cargo y el resu 
podrá ser el rechazo de su Propuesta. 

El sólo hecho de que un Oferente/Proponente participe en el presente proceso implica 
pleno conocimiento, aceptación y sometimiento por él, por sus miembros, ejecutivos y su 
representante Legal, a los procedimientos, condiciones, estipulaciones y normativas, sin 
excepción alguna, establecidos en el Pliego de Condiciones, el cual tiene carácter 
jurídicamente obligatorio y vinculante. 

2. Descripción de los servicios 

Las especificaciones técnicas describen todos los elementos, condiciones, requisitos que 
deben cubrir los oferentes en sus ofertas para ser consideradas, a fmes de adjudicación. 

Constituye el objeto de la presente convocatoria para la "CONTRATACIÓN 
SERVICIOS DE REFRIGERIOS/CATERING, DIRIGIDO A MIPYMES" 
(Compras verdes), de referencia núm. MISPAS-DAF-CM-2026-0165, conforme a la 
lista indicada a continuación: 

ÍTEM CANTIDAD 

Servicios de Refrigerios/catering, 
or tres 03 meses 

PRESUPUESTO 
FERENCIAL 

Notas: 
• Las características y especificaciones del servicio requerido están desglosadas en 

las Especificaciones Técnicas anexas en el presente proceso. 

• Se trata de un proceso por desmonte de acuerdo con las especificaciones técnicas, 
las mismas contienen todos los servicios que pueden ser requeridos en el marco de 
la contratación, por lo cual no hay una cantidad específica a contratar, sino que 
según se vayan solicitando los servicios, se va desmontando y disminuyendo el 
monto hasta agotar el mismo. 

Esta contratación ha sido clasificada bajo el código UNSPSC (Rubro) detallado debajo: 
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90100000 sobre "Restaurantes y catering (Servicios de comidas y bebidas)", 

Por lo que los oferentes deberán tener la actividad comercial en su Registro Mercantil para 
este prow•limicInto, de modo contrario si no posee el código UNSPS,C .(Rubro), será 
considerado como no subsanable. 

En caso de que el mismo posea su actividad comercial, el oferente puede proceder con la 
solicitud de inscripción del código UNSPSC (Rubro) ante el órgano rector, dentro del 
plazo de subsanación establecido en el cronograma. 

El o los oferentes que resulten adjudicados deben tener inscrito el código UNSPSC 
(Rubro) señalado antes de la fecha de adjudicación. 

2.1.1 Entrega de Muestras (Degustación) 

El proveedor proponente debe de suministrar tres (3) muestras en envases identificables 
para degustación de los bocadillos en (caja) de cartón biodegradable, y las bebidas en 
(botella) reusables de 8 oz. Además, debe completar el Formulario para entrega de 
muestras SNCC.0056, según lo siguiente: 

• Sándwich de Jamón de pavo y queso mozarella, en pan integral fresco, empacado 
en cajitas de cartón biodegradable, (Bizcocho de zanahoria, banana y vainilla) 

• Envases de Yogurt 8 onzas 
• Mandarinas 
• Jugos fresa natural y jugo de naranja natural de 8oz. 

Se realizará un proceso de degustación y evaluación de la muestra, con tres (03) 
las cuales llenaran el formulario de evaluación (degustación) anexo a este proc 
de compras. 
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Nota: Luego de evaluada la muestra de degustación, el oferente cuenta con un periodo 
tres (03) días para realizar el retiro de los envases, luego de agotado ese tiempo la 
institución dispondrá de los mismos. 

2.1.2 Criterios de Sostenibilidad 

A continuación, se detallan los criterios adicionales a los establecidos en las fichas 
técnicas, con la finalidad de disminuir los impactos negativos ecológicos y ambientales. 

• Evitar el servicio de alimentos y bebidas envasadas individualmente, ya que 
inciden en el aumento de residuos y desechos. En caso de ser necesario, considerar 
envases Eco amigables y Biodegradables que puedan ser reutilizados, reciclados o 
revalorizados, evitando los envases de foam y/o plásticos de un solo uso (botellas, 
cubertería desechable, bolsas plásticas). 

• Procurar que los refrigerios y comidas a servir sean producidos localmente, para 
dar más oportunidades a MIPYMES, pequeños productores y Mujeres. 

• En caso de necesitar botellas de agua, que las mismas sean en empaque reciclables 
oletra pack, tomar en cuenta también los jugos cuando aplitibie."'" 
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• Respetar las especies en veda en los períodos establecidos por el Ministerio de 
Medio Ambiente y Recursos Naturales y el Consejo Dominicano de Pesca y 
Agricultura. 

• En caso de ser necesario el café, leche, jugos, agua, té frío u otros, se coloquen en 
estaciones fijas, evitando el uso de insumos desechables. 

• En caso de ser necesario el azúcar, endulzantes, crema, chocolate, y/o especias, 
también deben servirse en contenedores con las características anteriores. 

• Priorizar el servicio de alimentos nacionales, dando apoyo al sector agropecuario 
del país. 

2.1.3 Otros requerimientos 

• El Proveedor deberá contar con la infraestructura que garantice la capacidad de 
suplir varios servicios el mismo día. 

• Las cantidades serán despachadas según el requerimiento, y podrá disminuir o 
aumentar según las necesidades particulares de cada evento o actividad. 

• Los servicios deberán ser entregados en el lugar y fecha solicitado, con puntualidad 
y a la hora previamente acordada. 

• El servicio debe ser eficiente, de alta calidad e higiene, con una alimentación 
nutritiva, sana, variada y balanceada. 

• El proveedor/res deberá contar con facilidades para servicios de camareros 
uniformados para eventos puntuales, cuando le sea requerido, en cualquier caso, 
este personal y cualquier otro que intervenga en el montaje de las actividades, 
deberá estar en condiciones óptimas de salud, garantizando, en especial que no está 
bajo los efectos del alcohol y sustancias controladas. 

• De igual forma deberá contar para situaciones eventuales con servicios de montajes 
de eventos, tales como mantelería, cubertería, asumir mesas, entre otros. 

3. Lugar y tiempo de prestación del servicio 

Los servicios se ejecutarán dentro de los plazos establecido en el Pliego y el cronograma 
de trabajo presentado por el proveedor aprobados por la institución contratante. 

El oferente adjudicado deberá iniciar la prestación de los servicios requeridos en un plazo 
máximo de siete (7) días calendarios, contados a partir de la firma de la orden de servicio, 
el mismo se estará prestando por un período de tres (3) meses. Los servicios tendrán un 
alcance tanto a nivel local como provincial, de acuerdo con las condiciones establecidas 
por la institución y con previa coordinación con el área requirente. 

Los aumentos de horario y otros que disponga el proveedor, no originarán mayores 
erogaciones para la institución contratante y serán asumidas exclusivamente por éste. 

4. Presentación de Propuestas 

De conformidad con el artículo 105 de la Ley núm. 47-25 los oferentes deberán presentar 
sus propuestas por vía electrónica, a través del SECP, o en formato papel ante la institución 
contratante en la Av. Héctor Homero Hernández, esq. Av. Tiradentes en la fecha y hora 
fijadas en el cronograma de actividades del presente pliego de condiciones. 

Las propuestas presentadas fuera del plazo fijado para su recepción se considerarán 
irrecibibles. 
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