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1. Entidad Contratante
El Instituto Dominicano de Aviacion Civil (IDAC), creado mediante Ley de Aviacion

Civil de la Reptblica Dominicana, nim. 491-06, de fecha 28 de diciembre del afio
dos mil seis (2006), es el drgano responsable de supervisar y controlar la aviacion
civil en RepuUblica Dominicana. En tanto, entre sus atribuciones, estd la de autorizar

1.1.

y fiscalizar la construccion, puesta en funcionamiento y operacion aerondutica de

los aeropuertos y aerédromos de uso publico y privado del pais, garantizando la

seguridad y eficiencia en la prestacion de servicios de control de transito aéreo, de

conformidad.

2. Definiciones

)

Para fines del presente documento, los términos/frases que se listan debajo

tendran el significado que a continuacion se les asigna:

a)

b)

d)

e)

f)

Bienes y Servicios Comunes: Aquellos objetivamente definidos por el mercado,
de forma sencilla y corriente, debido a su compra regular y utilizacién por el
sector privado, o que tienen especificaciones técnicas y patrones de desempefio
y calidad objetivamente definidos.

Contratacion Menor: Procedimiento de seleccion utilizado para la compra y/o
contratacion de bienes y servicios comunes y estandarizados, asi como de obras
y reparaciones menores, siempre que el valor estimado para la contratacion no
exceda del umbral establecido para este tipo de procedimiento.

Consulta: Comunicacién escrita, remitida por un Oferente conforme el
procedimiento establecido y recibida por el Comité de Compras vy
Contrataciones o la UOCC, solicitando aclaracidn, interpretacion o modificacion
sobre aspectos relacionados exclusivamente con este Pliego de Condiciones.
Cronograma: Calendario que contiene las fechas y plazos que rigen cada una de
las actividades correspondientes a la Contratacion Menor, el cual debera ser
estrictamente observado y cumplido por los Interesados y/o Oferentes.

Circular: Aclaracion que la UOCC emite, de oficio o para dar respuesta a
Consultas, en relacion con el contenido de las Especificaciones Técnicas,
formularios, otra Circular o anexos, y que se hace de conocimiento de todos los
Oferentes.

Especificaciones Técnicas: Conjunto de requisitos de caracter técnico con los

que deben cumplir los bienes comunes y estandarizados que seran
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g)

h)

i)

k)

o)

p)

suministrados a la Entidad Contratante, asi como las obras de menor cuantia y
reparaciones menores que se ejecutaran en favor de la misma, conforme
establece el presente documento.

Ficha Técnica: Documento contentivo de las Especificaciones Técnicas
requeridas por la Entidad Contratante.

Normativa Aplicable: Normas juridicas dominicanas que rigen la Contratacion
Menor, en especial la Ley 47-25 de fecha 28 de enero 2026 y su Reglamento de
Aplicacion, (el objeto de la contratacion, y las relaciones de los 6rganos
gubernamentales.

Notificacion de la Adjudicacion: Notificacion escrita dirigida al Adjudicatario y a
los demds participantes informando sobre los resultados finales de la
Contratacion menor, dentro de un plazo de 5 dias habiles contados a partir de la
emision del Acta de Adjudicacion.

Oferente: Aquel que presenté Oferta para participar en la Contratacion Menor.
También denominado, indistintamente, “Proponente”.

Oferente/proponente habilitado: Aquel que participa en el proceso de
seleccion y resulta habilitado en la fase de Evaluacion Técnica del
Procedimiento.

Oferta Economica: Propuesta econdmica presentada por un Oferente, de
conformidad con estas Especificaciones Técnicas y otros documentos que
puedan aplicar, que constituye la policitacion en firme del Oferente respecto
del precio al que oferta los bienes, servicios u obras requeridos.

Oferta Técnica: Propuesta técnica presentada por un Oferente, de conformidad
con estas Especificaciones Técnicas y otros documentos que puedan aplicar,
respecto de las condiciones generales y de los elementos funcionales y técnicos-
legales correspondientes a los bienes, servicios u obras requeridos.

Orden de Compra o Servicio: Documento presentado al Proveedor, mediante el
cual la Entidad Contratante formaliza la solicitud de los bienes y servicios
adjudicados.

Perito: Profesional con pericia en diversos aspectos de compras vy
contrataciones o experto en la materia objeto de la Contratacion Menor que
colaborara asesorando, analizando y evaluando las Ofertas y elaborando los
informes que contengan los resultados y que sirvan de sustento para las
decisiones que deba adoptar la Direccion Administrativa y Financiera, en
colaboracién con la Direccion Juridica.

Obra de Menor Cuantia: Obra de construcciéon de naturaleza comun, cuyo
monto se sitla por debajo del umbral establecido en la Normativa Aplicable
para este tipo de contratacion, y que comprende construcciones menores,
reconstrucciones, mejoras o adecuaciones correctivas de obras existentes, ya
sean de caracter vial, edilicio, sanitario, eléctrico u otra indole, sujeta a un
procedimiento de seleccion simplificado.



q) Reparaciones Menores: Trabajos de mantenimiento preventivo o correctivo
destinados a la conservacién de un inmueble, incluyendo correccion de
filtraciones, reparacion de bafios, pintura y arreglos eléctricos, cuyo costo total
no excede el umbral méximo establecido por la Direccion General de
Contrataciones Publicas para las contrataciones menores.

r) Unidad Operativa de Compras y Contrataciones (UOCC): Unidad encargada de
la parte operativa de los procedimientos de Compras y Contrataciones.

3. Objeto y alcance

El objeto de la presente convocatoria contratacion de IDAC-DAF-CM-2026-0029, de conformidad
con lo establecido en las Especificaciones Técnicas. El presente Procedimiento de Seleccion tiene
como objetivo satisfacer la necesidad de adquirir “CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALMUERZOS
PARA DIFERENTES AREAS DE LA INSTITUCION".
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3.3.

Para apoyar las funciones habituales de la Entidad Contratante y su efectiva
operatividad.

Las Especificaciones Técnicas seran cargadas en el Sistema Electrénico de
Contrataciones Publicas (SECP) para acceso de los interesados y Oferentes. La
Entidad Contratante notificard invitaciones a participar, via la referida plataforma
electronica, en favor de tres (3) proveedores inscritos en el Registro de Proveedor
del Estado (RPE), de conformidad con la Normativa Aplicable.

De conformidad con las Especificaciones Técnicas, esta contratacién ha sido
clasificada bajo el rubro clase-90101501- por lo que los Oferentes deberan contar,
preferiblemente, con la referida actividad comercial en sus respectivos Registros de
Proveedores del Estado.

4. Disponibilidad y acceso a las Especificaciones Técnicas

4.1.

Las Especificaciones Técnicas estaran disponible, para quien lo solicite, en el
Domicilio de la Entidad Contratante en horario de 8:30 a. m. a 4:00 p. m. en la fecha
indicada en el Cronograma, (ii) en la pagina Web de la institucion www.idac.gob.do

y en el SECP www.portaltransaccional.gob.do. Se sugiere que el Interesado que

adquiera las Especificaciones Técnicas a través de la pagina Web de la institucion o
del portal administrado por el Organo Rector envie un correo electrdnico al Correo
Electrénico Oficial o, en su defecto, notifique a la Unidad Operativa de Compras y
Contrataciones (UOCC) del IDAC sobre la adquisicion de las mismas, a fin de que la
Entidad Contratante tome conocimiento de su interés en participar. No sera
admisible como excusa, por la no consulta en tiempo oportuno, el desconocimiento
respecto de la direccidon para adquisicion de las Especificaciones Técnicas.

5. Consultas, solicitud de aclaraciones y enmiendas
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5.3.

Los Oferentes que deseen formular Consultas podran hacerlo, en el plazo
establecido en el Cronograma, por correo electrénico o a través de la seccion de
mensajeria del Sistema Electrénico de Contrataciones Publicas. En caso aplicable,
las preguntas deberén ser remitidas desde una cuenta oficial de correo electronico
del Oferente o, en su defecto, el remitente deberd identificarse y acreditar su
relacion con el Oferente en nombre del cual efectia la Consulta. Para fines de
comunicacion electronica, los Oferentes deberan remitir sus Consultas a la cuenta
de correo electronico que a continuacion se indica: maurelina.gil@idac.gov.do

(Correo Electrdnico Oficial).

La Entidad Contratante respondera las Consultas mediante Circulares, las cuales (i)
enviara a todos los Oferentes (hayan o no formulado preguntas), (ii) en la fecha
establecida en el Cronograma vy sin identificar al Oferente que ha formulado la
Consulta correspondiente. Las Circulares deberdn ser publicadas en el portal
institucional y en el administrado por el Organo Rector en el plazo previsto en el
Cronograma. Ninguna aclaracidn verbal por parte de la institucion podra afectar el
alcance y condiciones de las Especificaciones Técnicas y sus anexos. Para tales
efectos, solo se entenderan como vdlidas las Circulares/Enmiendas que sean
publicadas en el Sistema Electronico de Contrataciones Publicas conforme al
referido Cronograma.

La no formulacion de Consultas o preguntas o la inasistencia de algin Oferente a la
reunidn presencial referida en el numeral anterior no lo relevara del cumplimiento
de las eventuales obligaciones que se deriven de las mismas, las cuales deberdn ser
debidamente informadas a todos los Oferentes.

6. Cronograma de actividades

CRONOGRAMA

ACTIVIDAD PLAZO/FECHA

1. Publicacion de convocatoria y Especificaciones
Técnicas en el SECP y en el portal web institucional y
notificacién de invitaciones

17/4/2026 11:00

2. Periodo para realizar consultas y/o aclaraciones
por parte de los(as) interesados(as)

21/4/2026 11:00

3. Plazo para emitir respuesta y adendas/enmiendas
por parte de la DAF

22/4/2026 11:00

4. Recepcion de Ofertas Técnicas, muestras y
Ofertas Econdmicas

23/4/2026 11:00

5. Adjudicacion

7/5/2026 17:00




CRONOGRAMA

ACTIVIDAD PLAZO/FECHA

6. Notificacion de Adjudicacion (articulo 126 de la 7/5/2026 17:05

Ley 47-25)

7. Emision de drdenes de compra

12/5/2026 17:05

7. Presentacion de Ofertas

7.1.

73,

El Oferente debera presentar su Oferta a través del Sistema Electronico de
Contrataciones Publicas (SECP), conteniendo su Oferta en un archivo compactado
con los documentos requeridos por estas Especificaciones Técnicas. El Oferente que
presente su Oferta en formato fisico deberd contenerla en un sobre cerrado de
forma inviolable. Las Ofertas en forma fisico se recibirdn en el Departamento de
Compras y Contrataciones del IDAC, av. México esq. av. 30 de marzo, en el horario
comprendido entre las 8:30 a. m. y 4:00 p. m. Cualquier.

Los documentos contenidos en las Ofertas en formato digital y en papel deberan
estar firmados por el Representante Legal en todas las péginas y contener el sello
del Oferente.

Los documentos solicitados por las Especificaciones Técnicas seran evaluados por el
Perito designado al efecto, a fin de constatar la elegibilidad, capacidad técnica,
financiera y la idoneidad del Oferente para ejecutar cumplir con lo requerido
mediante la correspondiente Orden de Compra o Servicio.

8. Contenido de la Oferta Técnica y Econdmica

8.1.

La Oferta Técnica y Econdmica deberd incluir lo siguiente:

a) Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034), debidamente firmado
por el Representante Legal, o su apoderado al efecto, y sellado por el
Oferente (Subsanable)

b) Formulario de Oferta Econémica (SNCC.F.033) (No subsanable), contentivo
del precio al que el Oferente oferta los bienes requeridos por medio de las
Especificaciones Técnicas

c¢) Formulario de Informacién sobre el Oferente (SNCC.F.042) (Subsanable)

d) Formulario de Compromiso Etico de Proveedores del Estado, debidamente
firmado y sellado (Subsanable)

e) Formulario Debida Diligencia Interna Simplificada Gestién Antisoborno y de
Compliance (FORM-SIG-007-007) (Subsanable)

f) Copia fotostdtica del certificado de registro mercantil vigente en el que
conste que la actividad del negocio es afin al objeto de la contratacion

g) Copia fotostdtica del documento de identidad del administrador o persona
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h)

i)

k)
1)

autorizada a firmar segtn el certificado de registro mercantil (cédula de
identidad/pasaporte) (Subsanable)

Copia fotostdtica de certificacion de pago de obligaciones de la Seguridad
Social en la Tesoreria de la Seguridad Social (TSS). (En _caso de no ser
presentado, serd verificado en linea por la institucion) (Subsanable)

Copia fotostatica de certificacion de cumplimiento con obligaciones fiscales

en la Direccion General de Impuestos Internos (DGII). (En caso de no ser
presentado, sera verificado en linea por la institucion) (Subsanable)

Copia fotostética de Registro de Proveedores del Estado (RPE), emitido por la
Direccion General de Contrataciones Publicas, indicando, conforme a la
codificacion UNSPSC, la actividad comercial contenida en el rubro num.

90101501 (En caso de no ser presentado, serd verificado en linea por la
institucion) (Subsanable)

Copia fotostética de Certificacion Mipyme, en caso aplicable (Subsanable)
Oferta Técnica y Econdmica, de conformidad con las Especificaciones

Técnicas establecidas en el presente documento (No subsanable).

Los precios cotizados por el Oferente en el Formulario de Presentacion de Oferta

Econdmica deberan ajustarse a los requerimientos que se indican a continuacion.

No deberdn presentar alteraciones ni correcciones, ni tachaduras.

La Oferta Econdmica debera presentarse en Pesos Dominicanos (RDS). Los precios

deberan expresarse en dos decimales (XXX.XX) y tendran que incluir todas las tasas

(divisas), impuestos y gastos que correspondan, transparentados e implicitos segln

corresponda. El Oferente sera responsable de pagar todos los impuestos, derechos

de aduana, o gravamenes que hubiesen sido fijados por autoridades municipales,

estatales o gubernamentales, dentro y fuera de la Republica Dominicana,

relacionados con el objeto de la Licitacion.

9. Especificaciones Técnicas
9.1. Las Ofertas presentadas deberan cumplir con las especificaciones que se detallan a
continuacidn.
item Especificaciones Técnicas o Descripcion de los Servicios Cantidad
01 |Almuerzo pre-empacado Division de transportacion i, 900
02 |Almuerzo pre-empacado Militares Norge Botello AILA y Caseta ruta 66 3,300
03 |Almuerzo pre-empacado Militar edificio 30 de Marzo y Transportacion 500
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Términos y Condiciones

1.- S6lo para fines de comparacion y evaluacion de precios, todos los proponentes deben anexar a
su oferta una cotizacién del precio:

A.

o=

Se requiere un mend variado de treinta (30) dias, segln opciones detalladas en la
descripcion de los servicios para verificar las combinaciones sugeridas por el proveedor.

Los Servicios seran entregados en las fechas indicadas y horas establecidas segun su Lote
en distribucion del servicio.

Los Servicios deberan tener impreso o escrito a mano legible el nombre de cada
colaborador segtn listado de pedidos por el IDAC.

Se requiere que cada servicio contenga cuberteria desechable y servilletas.

Se requiere que cada servicio venga con su debido empaque, fondo negro, tapa
transparente, con divisiones para el arroz y la carne, en el caso de la ensalada o vegetales
debe estar en un empaque individual.

Se requiere que cada servicio este sellado/envuelto con papel film, protegiendo asi los
alimentos de contaminacion y derrame.

. Se requiere que su establecimiento cuente con un minimo de 5 personas encargadas de la

elaboracion y manipulacién de los alimentos con su debido uniforme acorde con la funcién
que realizan (Mandil blanco, cubre pelo, tapa boca y calzado cerrado). Los mismos deben
de contar con la higiene adecuada y medidas de precaucién en el manejo de los alimentos.

Que su establecimiento cuente con un minimo de dos (2) vehiculos de distribucién acorde
con el servicio, lo cuales deben estar cerrados, en buen estado y su afio de fabricacion
debera ser del dos mil veinte (2020) en adelante. Los vehiculos deberan estar rotulado con
el nombre de la compaifia. Los alimentos deberan ser transportados en cambros para
conservar la temperatura de los mismos.

Se requiere que su establecimiento sea una cocina industrial en dptimas condiciones
construida en block, sin filtraciones ni goteras y debe contar con un area para almacenar
todos los insumos alimenticios (procesados y no procesados) con la debida proteccion de
plagas, animales, quimicos y cambios de temperatura. Buenas condiciones de limpieza.

Debe contar con extractores de grasa, olores y aire, que proporciones una buena
ventilacion.



K. Se requiere que su establecimiento cuente con un area de refrigeracion para la
conservacion y/o congelacion de los alimentos.

L. Se requiere que su establecimiento cuente con un contrato de control de plagas y/o
eliminacién (ratas cucarachas, moscas y otros). Anexar reporte de fumigacioén: una (1)
fumigacion por mes.

M. El establecimiento debe contar con un sistema de agua osmosis para la limpieza de los
alimentos y para la higiene (Anexar analisis de reporte microbioldgicos y bacteriologicos
del agua). No usar agua de pozo. los medios de almacenamiento (Tinacos, cisterna,
tanques entre otros) deben estar limpios y en buen estado.

Almuerzo pre empacado

El proveedor debera contemplar un menu que incluya 4 opciones normales y una opcion saludable.
Opciones para elaborar el menu:

Arroces
e Arroz con vegetales
e Moro de habichuelas (Roja y Negras)
e Moro de guandules
e Arroz con maiz
e Arroz blanco
e Navidefio
e Chowfan
e Trigo
e Arroz con jamon y tocineta
e Arroz amarillo con zanahoria y puerro

Legumbres

e Habichuelas guisadas (blancas, rojas o negras)
e Guandules guisados

e Lentejas guisadas

e Arvejas

Carnes

e Cerdo al limoén

e Pierna de cerdo al horno
e Cerdo asado



e Lomo de cerdo

e Pollo en salsa de hongos
e Pollo en salsa diversas

e Pollo con pimientos

e Pollo guisado

e Pechuga a la plancha

e Pollo a la crema

e Pollo a la Gordon Blue

e Chuleta agridulce o a la plancha
e Pechurinas

e Fajitas (Res o Pollo)

e Ropa vieja

Ensaladas

e Ensalada verde

e Ensalada Rusa

e Ensalada de pasta

e Ensalada de pastas con tuna
e Ensalada Cesar

e Vegetales hervidos

e Ensalada Capresa con pesto

e Ensalada de lechuga con tomates cherry y vinagreta de balsamico.

e Tipile

Otros

e Pastas (Penne/Espagueti)

e Pastelon de Berenjena

e Pastelon de Yuca

e Sancocho

e Ajies rellenos

e Hamburguesas acompafiadas de Papas fritas

e Fajitas de pollo / res acompafiada de tortillas y aderezos (pico de gallo/ guacamole/ crema agria)

Viveres

e Mangu de platanos

e Mangu de guineitos

e Puré de yautia

e Puré de auyama

e Puré de papas

e Puré de fname

e Guineitos hervidos

e Platanos maduros hervidos
e Batatas hervidas
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e Yuca hervida

e Yautia hervida

e Papa hervida

e Auyama Hervida

e Name hervido

e Puré de papa gratinado

Acompafiantes para la opcion normal:
e Arepitas de maiz

e Bollitos de yuca

e Berenjena frita

e Berenjenas parmesanas

e Papas fritas

e Papas salteadas

e Fritos de platano maduro

e Tostones

e VVegetales al grill

Distribucion de almuerzos:

3.- Se requiere que cada servicio se entregue con su debido empaque cerrado e individual,
conteniendo cuberteria desechable y servilletas.

4.- Los Servicios seran entregados en las fechas indicadas y horas establecidas.
5.-Las localidades donde se entregaran los servicios son:

A.- Militares Edificio Norge Botello, AILA, y Caseta Ruta 66. Ubicados en la Ruta 66 Y Prolongacion
Ruta 66, Punta Caucedo. Entrega de almuerzos: todos los dias (lunes a domingo) recepcion: 8:00
a.m.y11:30 a.m.

B.- Militares Edificio 30 de Marzo y Transportacion, ubicados en la Av. México esq. 30 de Marzo
(Sede Principal IDAC) y en la calle Jacinto De Los Santos no. 1 esq. San Rafael (detrds de INDOMET),
Los Mameyes: recepcion fines de semana (sabados y domingos) y dias feriados: 8:00 a.m. y 11:30
a.m.

C.- Divisién Transportacidn en la calle Jacinto De Los Santos no. 1 esq. calle San Rafael (detras de
INDOMET), Los Mameyes: recepcion lunes a viernes: 11:15 a.m.

6.- Las empresas que deseen ofrecer dicho servicio, deben tener una cercania del Edificio Norge
Botello y de la localidad de Transportacion, para poder cumplir con los horarios de entregas
establecidos
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Criterios de Evaluacion

Criterio

Puntuacion/Ponderacion

Experiencia del proponente

Cumple/no cumple

Licencia o Permiso Sanitario

Cumple/no cumple

Certificacion de INDOCAL.

Cumple/no cumple

Certificado de Registro Industrial

Cumple/no cumple

Cumplimiento de la documentacion
requerida

Cumple/no cumple

de Transportacion.

Cercania del Edificio Norge de la localidad

Cumple/no cumple

Degustacion

50 puntos

Oferta econdmica

50 puntos

Para fines de degustacion y evaluacion, todos los ofertantes en este proceso deberdn presentar en
el Departamento de Compras y Contrataciones del Instituto Dominicano de Aviacion Civil, una

degustacion de:

Descripcion

Cantidad a presentar

Una porcion pequefa de comida servida en empaques personales, que

contenga un arroz, dos tipos de carnes, una ensalada, una guarnicién y un 1

pasteldn.

La fecha para presentar la degustacion es el, en horario de 11:00 a.m. No seran admitidas aquellas
que lleguen fuera del plazo contemplado. Las muestras deben estar identificadas con el nombre de

la empresa participante.

Criterios de Adjudicacion

Criterios

Ponderacidn

Experiencia del propanente.

El proponente debera presentar certificaciones (minimo 2), en las
que demuestre o acredite su experiencia ofreciendo servicios de

catering.

Cumple/no cumple
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Licencia o Permiso Sanitario:

Presentar Licencia o Permiso Sanitario Vigente, emitido por el
Ministerio de Salud Publica y Asistencia Social.

Cumple/no cumple

Certificacion de INDOCAL:

Presentar Licencia, emitido por el Ministerio de Industria y
Comercio.

Cumple/no cumple

Certificado de Registro Industrial:

Certificado de Registro Industrial que lo acredite como industria
dedicada a la Elaboracion de alimentos para consumo humano.

Cumple/no cumple

Cumplimiento de la documentacion requerida:

Cumplird el oferente que presente los siguientes documentos:

1) Registro de Proveedores de Estado (RPE), emitido por la
Direccion General de Contrataciones Publicas,

2) Certificacion emitida por la Direccion General de Impuestos
Internos y/o fotocopia del recibo del Gltimo pago, donde se haga
constar que estd al dia en el pago de sus obligaciones fiscales,

3) Certificacion emitida por la Tesoreria de la Seguridad Social y/o
fotocopia del recibo del dltimo pago, donde se haga constar que
esta al dia en el pago de sus obligaciones de la seguridad social.

4) Certificacion actualizada que la acredite como Mipymes.
5) Formulario de informacion sobre el oferente. SNCC.F.042.

6) Formulario de Presentacion oferta econdmica SNCC.F.033.

Cumple/no cumple

Distancia de la empresa a ofrecer el servicio al Edificio Norge
Botello

Las empresas que deseen ofrecer dicho servicio deben tener una
cercania del Edificio Norge Botello y de la localidad de
Transportacidn, para poder cumplir con los horarios de entregas
establecidos

Cumple/no cumple
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Degustacion 50 puntos

Degustacion: en este criterio se evaluaran los siguientes aspectos:
presentacion, punto de coccidn, sabor, color acorde al alimento en
cuestion, aroma, textura y consistencia.

50 puntos

10.

11.

9.3.

Dada la naturaleza de la contratacidn, los bienes y servicios requeridos por medio
del presente Procedimiento deberdn ser entregados y/o ejecutados contra
presentacion de la correspondiente Orden Compra o Servicio. En tal sentido, su

entrega o realizacion debera ser de manera inmediata.

Ademas de las especificaciones detalladas, en las Oferta presentada deberan

constar -de manera expresa- las siguientes condiciones:

a) Condicidn de pago: crédito a sesenta (60) dias.

b) Moneda: Exclusivamente en pesos dominicanos (RDS)

c) Vigencia de la Oferta: treinta (30) dias calendarios, contados a partir de la fecha
de presentacion de Ofertas.

Criterios de evaluacion de la Oferta y adjudicacion

10.1.

10.4.

La Oferta que cumpla con todos los criterios de presentacion establecidos en estas
Especificaciones Técnicas y obtenga el mayor puntaje sera considerada para la
evaluacion economica.

La oferta que obtenga el mayor puntaje técnicamente y sumados junto al mayor
porcentaje luego de la evaluaciéon econdmica sera considerada para la adjudicacion.
La Unidad Operativa de Compras y Contrataciones (UOCC) realizara el estudio de la
Oferta y elaborara el informe de evaluacion, tomando como base los documentos y
cotizaciones presentados. Dicho informe contendra la recomendacion de
adjudicacion debidamente motivada y serd remitido a la autoridad competente
para su conocimiento y aprobacion, conforme al procedimiento de Compra Menor.

Aprobada la adjudicacion, la UOCC emitird el acta simple correspondiente,
notificara la adjudicacion y sus anexos a los Oferentes, y gestionara la publicacion
del informe de evaluacién y del acta de adjudicacion en el SECP.

Condiciones de pago

11.1.

El pago sera realizado mediante cheque a favor del Adjudicatario, una vez recibidos
conforme los servicios requeridos a presentacion de factura. Dicho pago se
efectuara dentro del plazo de treinta (30) dias calendario a partir de la presentacion
de la correspondiente factura.

Las facturas deberan ser emitidas a nombre del Instituto Dominicano de Aviacion
Civil (IDAC), bajo NFC gubernamental y el RNC nim. 430-044857.
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12. Anexos

a) Formulario de Informacion sobre el Oferente (SNCC.F.042)

b) Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034)

c) Formulario de Presentacién de Oferta Econdmica (SNCC.F.033)

d) Formulario de Compromiso Etico de Proveedores del Estado

e) Formulario Debida Diligencia Interna Simplificada Gestion Antisoborno y de
Compliance (FORM-SIG-007-007).

f) Formulario de Entrega de Muestras (SNCC.F.056)

Db Towrn
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Jorge Luis Ventura'’

Director Administrativo™. 7./, 10 " /
Instituto Dominicano de Aviacién Civil (IDAC)



