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FICHA TECN¡CA
FECHA DE CREACIONT 5 de nrarzo dc 2026

No.

Art.
Nombre Bien o Servicio Cant Especificacion del Bien o servicio

1 CARNI )t BISTEC PASADO POR MAQUINA 2L00

Libras de bistec pasado por maquina,fresca limpia, sin

evidencia de maltrato ni putrefacion, en bultos (fundas)

transparente de 25 Iibras.

Ausente de olores asociados a la descomposicion (rancio o
acido)sin viscosidad anrarilla o verdosa, y si elententos
extraños (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder
rrantcnerse a una temperatura de 7 grados celcius.

2 ,4. ;A DE PAI-ETA DE CERDO 2100

Libra de masa de paleta de cerdo,fresca, limpia,( sin piel,

sin hueso, y sin ¿1rasa,, corte transversal a todo lo largo dc
la pieza) sin evidencia de maltrato ni putrefacion, e:n

bultos (fundas) transparente de 25 libras

Ausente de olores asociados a la descomposicion (rancio o

acido)sin viscosidad amar¡lla o verdosa, y si elementos
extrañc¡s (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder
mantenerse a una temperatura de 7 grados celcius.

3 ARNE DE RES MOLIDA 1.00

Libra de Carnes de res molida (especila),fresca, limpia, sin

evidencia de mal trato ni putrefacion, en bultos (fundas)

transparcntc de 25 libras.

Ausente de olores asociados a la descornposicion (rancir_r r_r

acido)sirr visc<¡sidad amarilla o verdosa, y si elenrentos
extraños (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder
rnantenerse a una temperatura de 7 grados celcius.

4 CI.]ULETA AHUMADA 900

Libra de Chuleta ahumada,fresca, limpia, sin evidencia de

rnal trato ni putrefacion, en bultos (fundas) transparente
de 25 libras

Ausentc de: olores asociaclos a la descomposicion (rancio o
acido)sin viscosidad amarilla o verdosa, y si elementos
extraños (tierra, piedras, insectos, etc,..) debe poder

rnantenerse a una temperatura de 7 grados celcius.

5 CHULETA FftESCA 900

l-ibra de chuleta (fresca), limpia, sin evidencia de nraltrato
ni ¡rutrefacion, en buitos (fundas) transparente dr¡ 2!r libras

Ausente de olores asociados a la descomp<.rsicion (rancio c-r

acido)sin viscosidad amarilla o verclosa, y si elementos
extraños (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder

mantenerse a una temperatura de 7 grados celcius.



6 CARNE DE ltES Nc¡ 7 120t)

Libra de carne de res No 7, fresca, lin-rpia, sin evidencia de
mal trato ni putrefacion, en bultos (fundas) transparente
de 25 libras.

Ausente de olores asoc¡ados a la descomposiclon (rancio o

acido)sin viscosidad amarilla o verdosa, y si elementos
extrailos (tlerra, piedras, insectos, etc...) debe poder
rxantenerse a una temperatura de 7 grados celcius.

7 ( TSTILLA IlESCA ENTIRA 200

Libra de costilla entera¿ fresca, limpia, sin evidencia de rnal

trato ni putrefacion, en bultos (fundas) transparente de 25

I i bras.

Ausente de olores asociados a la descomposicion (rancio o

acido)sin viscosidad amarilla o verdosa, y si elementos
extraños (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder
mantenerse a una tentperatura de 7 grados celcius.

B }IS'IEC DI PAI-OMItLA 150

Libra de bistec de palomilla, fresca, limpia, sin evidencia de

mal trato ni putrefaciorr, en bultos (fundas) transparente
de 25 libras.

Ausente de olores asociados a la desconrposicion (rancio <.r

acido)sin viscosidad anrarilla o verdosa, y si elententos
extraños (tierra, piedras, inseptos, etc...) debe poder
rrantenerse a una terrperatura de 7 grados celcius,

9 C tn Dt RI S MOt IDA SELI CTA 100

Libra de carne de res molida (selecta), fresca, lir^npia, sin

evidencia dc rr¡al trato ni putrefaciorr, en bultos (fundas)

tr¿.lnsparenle de 25 libras.

Ause ntc de olores asociados a la descomposicion (rancio o

acido)sin viscosidad amarilla o verdosa, y si elenrentos

extraños (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder
nrantenerse a una temperatura de 7 ¡¡rados cclcius.

1"0 MONDONGO DL RIS 400

Libra de mondongo de res, fresco, limpio, sin evidencia de

mal trato ni putrefacion, en bultos (fundas) transparente
de 25 libras.

Ausente de olores asociados a la descomposicion (rancio o

acido)sin viscosidad amarilla o verdosa, y si elementos
extraños (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder
mantenerse a una ternperatura de 7 ¡irados celcius.

11 tllSTt,C DI: (lAt)tjRA 15t)

Libra de blstec de cadera, fresca, linrpia, sin evidencia r.Jc

nral trato ni putrefacion, en bultos (fundas) transparente
de 25 libras.

Ausente de olores asociados a la descornposicion (rancio o

acido)sin viscosidad ar¡arilla o verdosa, y si elementos
extraños (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder
rrantenerse a una temperatura de 7 grados celcius.

1.2 FILETE DE CIIlDO 4.50

Libra de filete de cerdo, fresca, limpia, sin evidencia de nral

trato ni putrefacion, en bultos (fundas) transparente de 25

I I bras.

Ausente de olores asoc¡ados a la descornposicion (rancio o

acido)sin viscosidad amarilla o verdosa, y si elenrentos

extraños (tlerra, piedras, insectos, etc...) debe podrtr

ma¡ltenerse a una tenrperatura de 7 grados ceicius.



I']A'l'lCA Dl: CIRDO

Libra de paticas de cerdo, fresca, limpia, sin evidencia de
mal trato ni putrefacion, en bultos (fundas) transparente
de 25 libras.

Ausente de olores asociados a la descon,posícion (rancio o

o)sin vlscosidad allarilla o verdosa, y si elenlentos
traños (tierra, piedras, insectos, etc...) debe poder

ratura de 7 grados celcius.
Libra de longaniza, fresca, linrpia, sin evidencia de mal tr¿rto

i putrefacion, en bultos (fundas) transparente de 25

Ausente de olores asociados a la descomposiciorr (rancio o
o)sin viscosidad arnarilla o verdosa, y si elenrentos

traños (tir:rra, ltiedras, insectos, etc...) debe poder
enerse a una ternperatura de 7 grados celcius.

ADO POI1

13 200

t4 LONGAN IZA 200

I

I
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MPRAS Y CONTRATACIONES
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EGA DII CAITNI'S
A I}II.I I,-M AYO,J T] N IO.

06/04/2026

Carne de c /masa de paleta lib ra

ida especia I

Chuleta ah

Lnuleta F

Carne de re lib ra

lo deshuesada
ostilla En

Bistec de P

Carne de re ida selecta

Bistec de C

Filete de Ce

Patica de Ce

Ca rne Bistec

27 /04/2026

Carne de ce masa de paleta

lida especial
Clluleta ahu

Chuleta F

Carne de res

d esh uesa da
Costilla En

Bistec de Pal

Carne de res lib ra

Filete de Cer

Pa tica de



L8/0s/2026

/masa de paleta
Ch u leta a

Chuleta F

Carne de lib ra

lo desh uesada
Bistec de

Carne Bi

0s/06/2026Carne de /masa de paleta

Ca rne Bister: lib ra 500
Carne de ce libra 500

rda Libra 300
Libra 300

o7 40c
Pechuga de lib ra 10c

lc r illa libra 5C
Bistec de C¿ 'a

lib ra 50
Filete de Cerd libra 100

ibra 600
d libra 60c


