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1. IDENTIFICACIÓN GENERAL DEL BIEN  

 

 
- Nombre: ADQUISICION DE UTILES DE COCINA Y COMEDOR PARA LA 

INSTITUCION.  

- Código UNSPSC / Clasificación estandarizada: 52150000, 52120000, 

49100000, 49120000, 48100000, 24110000.  

- Uso específico del bien: Para uso institucional. 

 

 

2. OBJETIVO GENERAL DE LA CONTRATACION 

 

Adquirir útiles y enseres de cocina y comedor de calidad para ser utilizados en 

la institucion. 

 

 

2.1 Objetivo específico de la compra 

 

• Equipar a la institucion con utensilios y enseres duraderos y de calidad que 

puedan soportar el uso constante y prolongado que permitan preparar y servir 

alimentos de manera eficiente. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

3. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN 

 

 

LOTE 1 ACABADOS TEXTILES 

 

ITEM CANTIDAD ESPECIFICACIONES 

1 6 Bambalinas con tope para mesas plegable, color blanco, tela Poliéster de alta 

resistencia, fácil lavado y secado rápido. 

2 40 Individuales de tela lino o algodón en blancos o cremas, Redonda y cuadrada, 

Resistente a manchas, desgaste y uso frecuente, Nuevo, sin uso previo, Lavable a 

máquina o a mano, secado rápido. 

3 4 Manteles rectangulares, medida 96” largo x 53” de ancho en pulgadas, azul oscuro, 

tela Poliéster de alta resistencia, fácil lavado y secado rápido, Dobladillo reforzado 

para mayor durabilidad y presentación, Resistente a arrugas, rayaduras y uso 

frecuente, nuevo. 

4 4 Topes para mesas en encaje, Encaje de alta calidad, resistente y duradero, Blanco, 

Largo: 88’’ / Ancho: 46’’ pulgadas, Rematados o ribeteados para evitar 

deshilachado, Resistente a rayaduras, líquidos, desgaste y uso frecuente, Nuevo, sin 

uso previo, fácil limpieza, lavable a mano o a máquina con cuidado. 

5 12 Toallas de mano pequeñas, medidas 75 cm de largo y 40 cm de ancho, blancas, 

Algodón 100% de alta absorción, Tejido de densidad media, suave al tacto y 

absorbente, Secado de manos en oficinas, baños y áreas institucionales, Nuevo, sin 

uso previo, Lavable a máquina o a mano; secado rápido. 

 

 

 

 



 

 

 

 

LOTE 2 PRODUCTOS Y UTILES DIVERSOS 

 

ITEM CANTIDAD ESPECIFICACIONES 

6 2 Neveritas de hielo, color negro, rojo o azul, Material plástico roto moldeado 

(polietileno o polipropileno, Medianas: 25–30 L, Asas robustas para transporte, 

Tapón de drenaje, con rueda si es posible. 

7 12 Follaje, Planta artificial decorativa. 

8 3 Mini bola de flores 

9 15 Rama de eucalipto x7, Planta artificial decorativa 

10 4 Planta Sabila 23 cm artificial 

11 8 Rama de eucalipto x14, Planta artificial decorativa 

12 12 Rama de Berry 26 artificial 

13 2 Flor de Eva x1 de 32 artificial 

14 4 Rama de eucalipto 32, Planta artificial decorativa 

15 2 Hoja de foam de 44 

16 5 Oasis largo 

17 5 Guajaca natural 8 onz 

 

 

 

 



 

 

 

 

LOTE 3 UTILES DE COCINA Y COMEDOR 
 

ITEM CANTIDAD ESPECIFICACIONES 

18 3 Cucharita para café y te, 6 cada paquete, metal, Acero inoxidable de 
alta calidad, de igual forma, Pulido espejo, Libre de óxido, manchas o 
bordes cortantes innecesarios, uso continuo, Mango ergonómico, 
Hipoalergénico y seguro para el consumo humano (certificación grado 
alimenticio. 

19 3 Juego de copas de cristal para agua, 
Cantidad por paquete 6 unidades cada uno, capacidad 350–450 ml, 
material Cristal transparente de alta calidad, resistente de uso diario. 

20 4 Juego de copas de vino, 6 copas por paquete, Cristal de alta calidad, 
capacidad 350–550 ml, altura 18–24 cm,  

21 6 Elevadores de postres, material melamina de alta calidad, Base 
estable, Forma: 3 redonda, 3 cuadrada, Acabado: liso, con esmalte 
blanco uniforme, dimensión Altura total 12 cm, de iguales en forma. 

22 8 Azucareras, color blanco, material Porcelana fina o cerámica 
vitrificada, capacidad 250–400 ml, tapa con agarradera. 

23 2 (SET DE CUBIERTOS) Cuchara, cuchillo y tenedor) uno de cada uno, 
a juego, metal, Acero inoxidable de alta calidad, de igual forma, Pulido 
espejo, Libre de óxido, manchas o bordes cortantes innecesarios, uso 
continuo, Mango ergonómico, Hipoalergénico y seguro para el 
consumo humano. 

24 3 Tenedores pequeños, para postres, 6 cada paquete, metal, Acero 
inoxidable de alta calidad, de igual forma, Pulido espejo, Libre de 
óxido, manchas o bordes cortantes innecesarios, uso continuo, Mango 
ergonómico, Hipoalergénico y seguro para el consumo humano. 

25 3 Jarra de cristal blanca, Capacidad: 1 L – 2 L, Mango ergonómico: 
permite un agarre seguro, incluso con la jarra llena. 
Vertedor: con pico para servir sin derrames. 
Base estable: evita vuelcos accidentales. 
con tapa de plástico o cristal. 
 



 

 

26 6 Bandejas (6 piezas) 1- Pequeña:  30 x 30 cm, cantidad 3, color 
blanco, Melamina resistente o en porcelana, de la misma forma, con 
asas, cuadradas, bordes levantados.  
2- mediana 38 x 38 cm, blanca, cantidad 3, color blanco, Melamina 
resistente o en porcelana, de la misma forma, con asas, rectangular, 
bordes levantados. 

27 20 Porta azúcar y te en sobre, color blanco, material porcelano, base 
estable, compartimientos internos, capacidad para 30 sobres, uso 
para bandejas. TamañoLargo: 32 cm 
Ancho: 12 cm 
Alto: 5 cm 

28 50 Vasos de cristal, Cantidad 50 unidades, Capacidad 16 onzas, vaso para 
agua, Buen brillo y claridad, Resistente al uso diario, Cristal claro 
brillante de igual forma y tamaño. 
 

29 6 Tteteras para té / agua caliente, capacidad 0.6 L, 2 o 4 tazas, Material: 
Acero inoxidable 18/10 o cerámica vitrificada, Tapa con cierre seguro, 
Pico vertedor antigoteo, para uso bandejas pequeñas, 
 

30 4 Termos de café, Material Acero inoxidable (interior y exterior), 
capacidad 2.5–3.0 L, Mantiene bebidas frías 12–24 horas, Color: 
negro, plateado, Café caliente, Té, Chocolate caliente, Asa ergonómica 
para transporte, 
Base antideslizante. 

31 4 Palita para sacar hielos, Acero inoxidable 18/10 (resistente a la 
corrosión y al frío, apto para contacto con alimentos, Forma de la pala: 
cuadrada o rectangular, Orificio o ranuras: algunas palitas tienen 
ranuras para escurrir el exceso de agua, tamaño estándar. 

32 4 Pica hielo, Hoja: Acero inoxidable 18/10 (resistente a la corrosión, 
durable y apto para contacto con alimentos), Hoja: plana o 
ligeramente curva con punta afilada para romper cubos de hielo. 
Mango: sólido, recto o ligeramente curvado, ergonómico, Largo total: 
25–35 cm 

33 24 Cucharas, cucharones, espátulas, Pinzas (6 de cada uno) 
1-Cucharas de cocina, cantidad 6, Acero inoxidable 18/10, 28–32 
cm, para Mezclar / servir 
 
2- Cucharones, cantidad 6, Acero inoxidable 18/10, 32–36 cm para 
Servir sopas y salsas. 



 

 

 
3- Espátulas cantidad 6, Acero inoxidable, 28–32 cm para Mezclar y 
voltear. 
 
4- Pinzas, cantidad 6, Acero inoxidable 18/10, 22–28 cm, Sujetar y 
servir. 
 

34 6 
Envases plásticos con tapa, Material 
Plástico resistente polipropileno, Transparente, 30 a 50 litros por caja.  
Tapa transparente incluida, Cierre lateral con clips, Forma 
rectangular, Bordes reforzados 
Base plana y estable. 

35 24 Plato llano grande, color blanco sin diseño, redondo, Diámetro 26 cm 
– 30 cm, acabado liso y brillante, Buena durabilidad, resistente al uso 
diario, No absorbe manchas. 
 

36 4 Juego de taza para café, 12 tazas por juego, Porcelana fina o cerámica 
vitrificada, capacidad 200–250 ml, color y acabado Blanco liso sin 
bordes, tazas + platitos, forma Circular 
 

37 3 Grecas para colar café en estufa, mediana de 9 tazas, resistente a altas 
temperaturas y a la corrosión, plateado metálico con asas negras, tapa 
con bisagra metálica resistente, de apertura fácil, 
 Filtro metálico de acero inoxidable o aluminio reforzado, apta para 
estufas a gas y eléctricas convencionales, diseño tradicional de greca 
italiana (base, filtro y colecto, Válvula de presión incorporada en la 
base para mayor protección. 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

4. CRITERIOS Y METODOLOGIA DE EVALUACION 

 

Las ofertas técnicas deberán contener la documentación mínima requerida de 

manera que los peritos designados al momento de evaluar puedan examinar la 

documentación presentada y asegurarse de la veracidad de la información 

proporcionada por los oferentes y determinar si una oferta cumple o no   con lo 

requerido, bajo la metodología CUMPLE/ NO CUMPLE. 

 

 

5.  Documentación Técnica: 
 
 

1) Oferta técnica: ficha técnica, con fotos, debe tener todas las especificaciones 

/descripción completa de los bienes ofertados.  

2) Catálogo, ficha, foto de los bienes.  

3) Garantía de calidad: El oferente que resultare adjudicado garantizara que los 

bienes cumplen con la calidad establecida en las especificaciones técnica. 

4) Condiciones donde se compromete a responder por cualquier defecto que se 

presente durante un periodo de 30 días. 

5) Cumplimiento de las especificaciones técnicas mínimas establecidas.  

6) Experiencia del proveedor en suministro del bien.  

7) Certificación TSS 

8) Certificación DGII 

9) Registro Mercantil 

10) Registro Nacional de Proveedores del Estado (RPE), con la actividad comercial 

correspondiente. 

11) Formulario de Información sobre el Oferente (042)  

12) Formulario de Presentación de Oferta (034) 

13) Formulario de Oferta Económica (033) 



 

 

14) Formulario de la Debida Diligencia (040) 

 

 

6.  PRESENTACION DE OFERTA ECONOMICA: (NO SUBSANABLE) 

 

- Formulario de presentación de oferta Económica - 033 / COTIZACION 

- Ofertas cargadas a través del Portal Transaccional 

 

 

7. Criterio de Adjudicación 

 

Adjudicación basada en menor precio. Se adjudicará la oferta de menor precio 
económico, luego de evaluar las ofertas técnicas que hayan cumplido 
previamente con todo lo solicitado en la ficha técnica. 
 
Se adjudicará por ítem o por lote completo la oferta de menor precio 
económico, de entre aquellas ofertas técnicas que hayan cumplido 
previamente con todo lo solicitado, queriendo decir que el oferente podrá 
participar por los lotes completos o bien por el ítem que desee participar. 
 
Podrán ser adjudicadas una o varias empresas, de aquellas ofertas 
técnicas que hayan cumplido con los requerimientos solicitados y cuyos 
precios sean los del menor precio ofertado. 
 
Si se presentara una sola oferta o solo uno de los participantes cumple con los 
criterios establecidos, ella deberá ser considerada y se procederá a la 
adjudicación, si habiendo cumplido con lo exigido en la presente ficha técnica se 
le considera conveniente a los interese de la institucion. 

 

 

 

 

 



 

 

8. TIEMPO Y LUGAR DE ENTREGA: 

 

Plazo de entrega y disponibilidad inmediata (No mayor de 10 días laborables 

después de emitida la orden y previa coordinación con el área correspondiente). 

 

Deben ser entregados en las instalaciones de nuestra institucion ubicados en la Av. 

Francia, No. 141, Gazcue, D.N. 

 

 De lunes a viernes de 8:30 A.M a 3:30 PM, TOMANDO EN CUENTA EL HORARIO 

DE ALMUERZO DE 12:00 M a 1:00 P.M 

 

 

9.  Condiciones de pago: 

 

El pago se hará en moneda local (RD$), mediante transferencia a totalidad en un 

plazo no mayor a 45 días, luego de la entrega y recepción conforme de los bienes 

adjudicados. 

 

10.  Incumplimiento del proveedor. 

 

Se considerará incumplimiento: 

 

- La demora del proveedor en la entrega de los bienes/servicios. 

- La falta de calidad de los bienes y servicios suministrados. 

- Si el proveedor viola cualquiera de los términos o condiciones de la presente 

ficha técnica. 

 



 

 

El incumplimiento por parte del proveedor implica rescindir la orden de 

compra, procediéndose a contratar el adjudicatario que haya quedado en 

segundo lugar. 

  

 

11.  Responsabilidades del proveedor 

 

- Garantizar la entrega de productos o servicios de calidad y en el tiempo 

establecido. 

- Suministrar información veraz, suficiente, clara, completa y oportuna de los 

bienes y servicios ofrecidos, de tal modo que se pueda realizar una elección 

adecuada y razonable. 

- Todo proveedor está en la obligación de entregar o prestar oportuna y 

eficientemente el bien o servicio, de conformidad a las condiciones 

establecidas. 

- Ofrecer garantía del bien o servicio prestado. 

 

*VER FICHA TECNICA  

 

 

 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

 



 

 

 

 
 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 
 

 



 

 

 


