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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Migribra ce 2

item | Cantidad | Unidad Productos de Despensa
ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN .
1 o A LATA DE 5 LITROS
ATUN EN ACEITE EN TROZOS NO
7
160 LAls DESMENUZADQ).
3 25 LATA MAIZ DULCE LATA 15o0nz
SAL MOLIDA 10 LB/FRASCO
4 2 FRATSL PLASTICO
5 25 LATA HONGOS/CHAMPINONES 15 onz
6 50 CAJA GALLETA DE SODA NATURAL 1/20
7 10 PAQUETE | CODITOS DE UNA LIBRAS
8 10 LIBRAS |SPAGUETIS
TEFRIO (ICEDTEA DE DIETA,
3 L FRASCD FRASCOS GRANDES de 5 libras
TORTILLA DE TRIGO NORMAL
10 L = GRANDE P/WRAPS
TORTILLA DE TRIGO INTEGRAL
11 . i GRANDE P/WRAPS
12 10 CAJA HARINA TIPO NEGRITO 160NZ/C.
13 25 LATA PETIT POIS 15 0NZ
14 96 LATA LECHE EVAPORADA 315G/L.
15 i GALON | SALSA CHINA
16 30 POTE SAZON EN POLVO 280g
17 50 LITRO LECHE LIQUIDA ENTERA
18 2 SACO AZUCAR CREMA  125LB/S
19 2 CAJA SOPITA 48/1
PAN BLANCO CUADRADO TIPO
e 4l vigA SANDWICH
PAN INTEGRAL CUADRADO TIPO
21 =8 VIGA SANDWICH
22 GALON | ACEITE DE COCINA 8 LB/G JUMBO
23 POTE QUESO PARMESANO MOLIDO

'[ ‘ \L de HOSPITALES
VER ! DABL
3 . ERDES y SALUDABLES
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Q OBAL de HOSPITALES
YOGURT NORMAL SABOR VARIAQQ en |
Soentao D omfA glo 30 GALON GRANDE . E DESrV SALEFE,:’%B- Ef,, ek
25 5 LATA | SALSA DE TOMATE DE 1KILO
26 50 LATA | LECHE DE COCO 15 ONZ
MANTEQUILLA DE 2 LIBRAS ( NO
7
. 2s THRAD MARGARINA)
28 5 FRASCO | MAYONESA DE 8 LIBRA
29 5 GALON | VAINILLA BLANCA
COMPOTA VARIOS SABORES
i . G 24U/C VIDRIO
31 5 GALON | VINAGRE DE MANZANA (R0JO)
32 2 CAJA | GELATINA NORMAIL 48/C
33 10 UNIDAD | HARINA DE MAIZ
34 5 LITRO |CREMA DE ELECHE, GRANDE
35 30 POTE | COCOA 32/ONZAS
36 6 SACO |ARROZ SELECTO (saco 125Ib)
37 1 BOTELLA |VINO TINTO DE COCINA
38 1 BOTELLA | VINO BLANCO DE COCINA
39 25 CAJA | LECHE EN POLVO EN SOBRE 48/1
40 30 LIBRA |CAFE EN POLVO
41 10 UNIDAD | MAIZENA 425g
42 25 UNIDAD |GUANDULES VERDE LATA 15 ONZ
44 40 LIBRA | FIDEO PASTA DE SEMOLA 1/10
45 10 LIBRA |AVENA NROMAL
46 3 GALON | MIEL DE ABEJA
47 2 CAJA | AZUCAR SPLENDA 200/S/C
TOTAL

Division de Alimentacién y Cocina

‘c

\ J fm"ﬁ.“%CEA PE




