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SECCION I: INFORMACIONES PARTICULARES DEL
PROCEDIMIENTO
1. Antecedentes

El INSTITUTO NACIONAL DE ATENCION INTEGRAL A LA PRIMERA
INFANCIA (INAIPI) tienen como objetivo garantizar la atencién integral, oportuna y de
calidad a los nifios y nifias de cero a cinco afios de edad, priorizando aquellos que se
encuentran en condiciones de vulnerabilidad, asi como el acompafiamiento y apoyo a sus
familias y comunidades, con el fin de promover su desarrollo pleno, bienestar y el ejercicio
de sus derechos fundamentales.

Para el cumplimiento de esta meta, el INAIPI ha programado en su PLAN ANUAL DE
COMPRAS Y CONTRATACIONES (PACC) correspondiente al afio 2025, una
contratacion con impacto plurianual, cuyo alcance se extiende hasta el afio 2026,
correspondiente al siguiente objeto: SUMINISTRO Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS PARA LOS CENTROS CAIPI Y CAFI DE LA ZONA
METROPOLITANA DEL INAIPI.

2. Objeto del procedimiento de seleccion

Constituye el objeto de la presente convocatoria recibir ofertas para el SUMINISTRO Y
DISTRIBUCION DE ALIMENTOS PARA LOS CENTROS CAIPI Y CAFI DE LA
ZONA METROPOLITANA DEL INAIPI de acuerdo con las condiciones fijadas en el
presente pliego de condiciones y sus especificaciones técnicas, dicha contratacion ha sido
clasificada bajo los rubros 50101543, 50112003, 50111510, 50171548, 50171550,
50171551, 50171707, 50171902, 50221101, 50221102, 50101634, 50101635, 50101636,
50121538, 50131606, 50131702, 50131801, 50151513, 50161509, 50161511, 50181901,
50181903, 50181905, 50192401, 50192601, 50192902, 50193001, 50202304 por lo que los
oferentes deberdn tener la actividad comercial, 50100000- Frutos Secos, 50110000-
Productos de carne y aves de corral, 50170000-Condimentos y conservantes y 50220000-
Productos de cereales y legumbres, 50120000-Pescados y Mariscos, 50130000-
Productos Lacteos y Huevos y 50150000-Aceites y Grasas Comestibles, 50180000-
Productos de Panaderia, 50160000-Chocolates, Azucares, Edulcorantes y productos de
Confiteria, 50190000-Alimentos Preparados y Conservados, 50200000-Bebidas.

Este procedimiento de contratacion ha sido DIRIGIDO EXCLUSIVAMENTE A LA
PARTICIPACION DE MICRO, PEQUENAS Y MEDIANAS EMPRESAS
(MIPYMES) y (MIPYMES MUJER), en cumplimiento con la Ley Num. 340-06, sus
modificaciones y normativas complementarias, con el objetivo de fomentar su desarrollo
econdmico y su inclusion en las compras publicas. Los interesados en resultar adjudicados
en el presente deberan de estar clasificado como MIPYMES, cumpliendo con los limites
especificos en cuanto a su nimero de trabajadores, el valor de sus activos y su nivel de
facturacion anual, y que deben estar debidamente certificadas por el Ministerio de Industria,
Comercio y MIPYMES (MICM) y por la Direccién General de Contrataciones Publicas
(DGCP) en su respectivo Registro de Proveedor de Estado (RPE).
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2.1 Consideraciones Generales

Los oferentes deberan tener en cuenta que el objeto de esta contratacion comprende la
adquisicién, suministro, transporte y distribucion de alimentos destinados a los Centros
CAIPI y CAFI, ubicados en diferentes locaciones, tanto de la zona metropolitana como en el
interior del pais.

A su vez se deberéan de entender los mismo de la siguiente manera:

2.1.1 Adquisicién: La adquisicion de los alimentos sera por parte los contratistas que resulten
adjudicados y se refiere al proceso de compra y seleccion de los productos alimenticios que
seran destinados a los Centros CAIPI y CAFI, conforme a las especificaciones técnicas
establecidas por el INAIPI. Esta etapa implica garantizar que los alimentos sean de calidad
certificada, procedan de proveedores aprobados y cumplan con las normas sanitarias y
alimentaria vigentes. Como condicion minima, el oferente debera adquirir productos frescos,
aptos para el consumo humano, libres de contaminantes, conservantes excesivos 0 residuos
de pesticidas, y contar con la documentacion de respaldo que avale su origen y condiciones
de produccion.

2.1.2 Suministro: El suministro consiste en poner a disposicién los alimentos adquiridos,
asegurando su correcta presentacion, embalaje y almacenamiento previo a la entrega. Esta
fase incluye la gestion del inventario, control de calidad y preparacién de los lotes de
alimentos conforme a los requerimientos del contrato. Como condicion minima, el oferente
debera garantizar que los productos se encuentren en buen estado, correctamente empacados
y conservados en condiciones higiénicas adecuadas, evitando la exposicién a humedad, calor
0 contaminacion cruzada.

2.1.3 Transporte: Comprende el traslado fisico de los alimentos desde los almacenes o
centros de acopio hasta los puntos de entrega designados, respetando las condiciones
requeridas para preservar su integridad y calidad. Para los alimentos perecederos, se requiere
el uso de vehiculos refrigerados que mantengan la cadena de frio, mientras que los no
perecederos deben transportarse en unidades limpias, secas y ventiladas. Como condicion
minima, los vehiculos deben estar en buen estado, desinfectados y acondicionados segun el
tipo de producto, y el personal encargado del traslado debe cumplir con las normas de higiene
y manipulacién de alimentos.

2.1.4 Distribucion: La distribucidn se refiere al proceso de entrega organizada y puntual de
los alimentos en los Centros CAIPI y CAFI, conforme al cronograma y rutas establecidas por
el INAIPI. Incluye la entrega formal mediante actas de recepcion, la verificacion del estado
de los productos y la confirmacion de cantidades entregadas. Como condicion minima, el
oferente debera garantizar que los alimentos sean entregados en las condiciones acordadas,
sin deterioro ni alteracion, en los plazos establecidos y con el respaldo de la documentacion
que certifique su correcta recepcion.
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IMPORTANTE: EI personal asignado a las labores de suministro, transporte y distribucion
deberd mantener en todo momento un comportamiento adecuado, respetuoso y profesional,
comprendiendo que su trabajo se desarrolla en entornos donde se brinda atencion a nifios y
nifias en la primera infancia. Se exige el uso de vestimenta apropiada y presentable, que
refleje higiene, orden y respeto por el ambiente institucional. Asimismo, el personal debera
cuidar su lenguaje y trato, evitando expresiones o conductas inapropiadas, y actuar bajo la
comprension de que sus funciones se ejecutan en areas sensibles que requieren un alto nivel
de responsabilidad, empatia y discrecion.

2.2 Incorporacion de Dispositivos POS para Conduces de entregas

El suplidor adjudicatario debera incorporar un dispositivo POS autbnomo, capaz de registrar,
emitir e imprimir en el acto los conduces de entrega de alimentos en los centros CAIPI y
CAFI. Este dispositivo debera generar documentos fisicos legibles, sin tachaduras ni
enmiendas, que incluyan: datos del suplidor, nimero de contrato, orden de compra, centro de
entrega, fecha y hora, detalle de productos y firmas del suplidor y del receptor del INAIPI.
Cada entrega debera generar dos copias, una para el suplidor y otra para el Instituto.

La incorporacién del POS permite eliminar errores manuales, evitar discrepancias entre
documentos, acelerar los procesos de pago y fortalecer la transparencia, trazabilidad y control
interno en la recepcién de alimentos. Con esta herramienta, el INAIPI garantiza informacion
coincidente, verificable y exacta entre suplidor y receptor, evitando retrasos por
documentacion incorrecta o alterada.

La presentacion del dispositivo POS o de su especificacion técnica dentro de la oferta sera
un requisito obligatorio y no subsanable, al tratarse de un elemento técnico indispensable
para la ejecucion del contrato. En consecuencia, la oferta que no incluya este equipo o su
especificacion sera descalificada, por no cumplir con un requerimiento esencial del objeto
contractual.

El oferente proponente/ eventual suplidor, al momento de presentar formal oferta en el
procedimiento de contratacion publica que interesa, reconoce que los Unicos conduces
validos para fines de soporte de pago, control interno o auditoria seran aquellos emitidos
mediante el dispositivo POS. Cualquier entrega sustentada con conduces manuales,
alterados, ilegibles o no generados por este sistema no tendra validez, no sera aceptada como
soporte documental y no procedera a pago alguno por parte del INAIPI.

Finalmente, se hace constar que la obligacion de utilizar el dispositivo POS formara parte
integra del contrato, y su incumplimiento sera calificado como incumplimiento imputable
al proveedor, con las consecuencias contractuales, administrativas y pecuniarias que
correspondan.

Pagina 7 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPIL

2.3 Consideraciones para Alimentos Perecederos

Los alimentos perecederos deberan entregarse en estado fresco y apto para el consumo
humano, cumpliendo con los requisitos de temperatura y conservacion. Deberan
transportarse y almacenarse en contenedores o vehiculos refrigerados que aseguren la
preservacion de sus propiedades y eviten su contaminacion o deterioro. No se aceptaran
productos con signos de descomposicidon, olores extrafios o dafios en el empaque. El oferente
sera responsable de mantener la trazabilidad de los productos desde el punto de origen hasta
la entrega final en cada centro.

2.4 Consideraciones para Alimentos No Perecederos

Los alimentos no perecederos deberdn entregarse debidamente empacados, sellados y
etiquetados, indicando claramente su fecha de elaboracién y vencimiento, la cual no podra
ser inferior a diez (10) meses al momento de la entrega. Los productos deben almacenarse y
transportarse en contenedores secos, limpios y protegidos de la humedad o exposicion solar
directa. No se aceptaran latas abolladas, oxidadas o con signos de alteracion del envase, ni
empaques rotos, sucios o manipulados. El oferente debera garantizar que todos los alimentos
provengan de proveedores certificados y que cumplan con las normas de calidad establecidas.

2.5 Consideraciones sobre los vehiculos

Los vehiculos para utilizar deben encontrarse en Optimas condiciones mecanicas, con
mantenimientos al dia y documentacién legal vigente, incluyendo matricula, seguro y
permisos necesarios. Deben estar adecuadamente aislados o refrigerados segun el tipo de
alimento transportado, contar con luces y sefializacion en perfecto estado y garantizar higiene
y limpieza interna para evitar contaminacion. Asimismo, deben estar adaptados a la carga,
con compartimentos o cobertores adecuados, respetar la capacidad de carga, y cumplir con
protocolos de seguridad y seguimiento, asegurando que los alimentos lleguen en condiciones
seguras y frescas.

2.6 Modalidad de entrega

Las entregas de los alimentos se realizaran de forma parcial y a requerimiento formal del
INAIPI, los cuales deberan de ser entregados directamente en cada uno de los centros que
componen el Lote en el cual este resultase adjudicado. EI INAIPI programara estos
requerimientos con una periodicidad que no excedera los quince (15) dias calendario; no
obstante, el adjudicatario tendra la obligacion ineludible de efectuar la entrega total de los
alimentos solicitados en un plazo maximo de cinco (05) dias calendario, contados
rigurosamente a partir de la fecha de recepcion del requerimiento oficial, debiendo asegurar
en todo momento la trazabilidad, calidad e inocuidad de los productos conforme a las
especificaciones técnicas.
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3. Descripcion de los lotes:
El presente proceso de Licitacion de Publica Nacional esta configurado bajo la modalidad de

lotes. A continuacidn, detallamos el listado de los lotes con descripcién, zona y montos de
cada lote:

Ubicacion Numero del lote Tipo de alimento
Distrito Nacional Lote 1 No perecedero
Distrito Nacional Lote 2 Perecedero
Distrito Nacional Lote 3 No perecedero
Distrito Nacional Lote 4 Perecedero
Ubicacion Numero del lote Tipo de alimento
Santo Domingo Norte Lote 5 No perecedero
Santo Domingo Norte Lote 6 Perecedero
Santo Domingo Norte Lote 7 No perecedero
Santo Domingo Norte Lote 8 Perecedero
Ubicacion Numero del lote Tipo de alimento
Santo Domingo Este Lote 9 No perecedero
Santo Domingo Este Lote 10 Perecedero
Santo Domingo Este Lote 11 No perecedero
Santo Domingo Este Lote 12 Perecedero
Santo Domingo Este Lote 13 No perecedero
Santo Domingo Este Lote 14 Perecedero
Santo Domingo Este Lote 15 No perecedero
Santo Domingo Este Lote 16 Perecedero
Ubicacion Numero del lote Tipo de alimento
e B No parscer
S Bera v A | Loe1s
e o s | Loe1s No parscer
Santo Domingo Oeste - Los Alcarrizos- Lote 20 Perecedero

Pedro Brand-Villa Altagracia

Ubicacion Numero del lote Tipo de alimento
San Cristobal - Bajos de Haina Lote 21 No perecedero
San Cristobal - Bajos de Haina Lote 22 Perecedero
San Cristobal - Bajos de Haina Lote 23 No perecedero
San Cristobal - Bajos de Haina Lote 24 Perecedero
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Los oferentes podran presentar propuestas para todos los lotes correspondientes a una misma
ubicacidn, de acuerdo con su capacidad técnica. No obstante, la entidad contratante se reserva
el derecho de ADJUDICAR UNICAMENTE UN LOTE POR OFERENTE. De manera
excepcional, la entidad podra adjudicar UN SEGUNDO LOTE AL MISMO OFERENTE
CUANDO, HABIENDO SIDO ESTE SELECCIONADO PARA UN PRIMER LOTE, EL
SEGUNDO QUEDE SIN ADJUDICAR vy dicho oferente haya sido previamente evaluado y
calificado técnicamente, sin que existan otras ofertas calificadas disponibles.

4. Fichas Técnicas de los insumos requeridos.

Es obligatorio que los insumos ofertados por los proveedores cumplan con los pardmetros
establecidos en las fichas técnicas Anexas en el proceso y cargadas en el Sistema Electronico
de Contrataciones Publicas (SECP). A continuacién, detallamos el listado de los lotes con
descripcion, unidad de medida y cantidades de los bienes a ser adquiridos.

4.1 Descripcion de los bienes.

Este proceso es por Lote: A continuacion, detallamos el listado de los Lotes con descripcion,
cantidades y montos de cada item:

LOTE 1. DISTRITO NACIONAL

ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD U:'T:f\::o MONTO RD$
1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 336 757.15| §  254,401.39
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 576 624.22| $  359,550.72
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 5760 413.00| $ 2,378,880.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 2880 142.78| S 411,206.40
5 | 50221101 | Avena molida Presentacion 550 gramos 2830 142.78| §  411,206.40
6 | 50161509 | Azlcar crema Presentacion de 2225 GR 3360 141,64 S 475,894.94
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 336 27140[ $  91,190.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 576 380.40| S 224,294.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 2830 212.99| §  786,219.84
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 0z 1440 301.35( $ 433,941.70
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 7620 1029.07| S 7,841,484.44
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 2880 42.69($ 122,954.11
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 2880 42690 $ 122,954.11
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 10200 129.58| $ 1,321,673.16
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 2176 92.42( $ 2,049,452.70
16 | 50181903 | Galletas saladas Paquete 12 unidades /1 13872 50.22[ S 696,662.94
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17| 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 5400 90.86( $ 490,64.00
18 | 50192401 | Gelating Unidades 85 gramos 8400 35955 302,018.64
19 | 5010543 | Guandules Lata de 15 onzas 8064 112.101$ 90397440
20 | 50101543 | Habichuelas blancas 800 gramos 2160 17,005 382,320.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 2160 177,005 382,320.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 2160 20060 § 433,960
23 | 50221402 | Harina de maiz Paquete de 14 0z. 280 29505 89000
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 0z. 2980 27612 S 795,225.60
15 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 2160 171.00] S 369,576.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos | 2880 13905 356,332.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 8064 11345 897,88447
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 3% 306.80] 5 103,084.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 2880 I57.71] 5 4541%.16
30 | 5071551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 576 15340] 5 8835840
31| 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Lata de 15 0z 8064 12850} $ 1,036,240.13
3 | s020101 | Trigo Fundas de 400 gramos 2880 70805 20390400
3| 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galdn 576 165201 S 95,155.20
3 | 5031702 | Leche fortificadaen polvo | Funda de 2200 gramos U6 | 216530 9 7.483,276.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 178 | 1622.50] § 2,803,680.00
3% | 50131702 | Leche saborizada 200 ML | Presentacion dg 200 ML 5160 35,401 $ 1,988,064.00
37 | 5002304 | Nectar defrutas 200ML | Presentacion die 200 ML 84960 25.96( $ 2,205,51.60
38 | 50121538 |Tuna en acelte 140-160 gramos 8064 130.00(  1,048,320.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Latade 15 0z 8064 142,001 $ 1,145,088.00

TOTALLOTE | $42,035,947.85
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LOTE 2. DISTRITO NACIONAL
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantipap |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 1824 119.27| S 217,548.48
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 1824 119.27| §  217,548.48
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 1824 7153| §  130,470.72
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 3360 24.2| S 753,312.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 5760 29.21| $  168,249.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 3840 49.89 §  191,577.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 2830 1,168.20| $ 3,364,416.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 2880 70.8/ S 203,904.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 14400 25.7| S 370,080.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 14400 20.23| $  291,312.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 1920 292,05/ $  560,736.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/1 1b 1440 1,486.80( S 2,140,992.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 14400 21.03| §  302,832.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 3840 52.38 § 201,139.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 1824 87.62| § 159,818.88
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 14400 39.72| $ 571,968.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 1344 302.12| S 406,049.28
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 14400 89.95 S 1,295,280.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 14400 4044 S 582,336.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 2880 826| S 2,378,880.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 3840 35,75 §  137,280.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 14400 25.84 S 372,096.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 1440 569.23| S 819,691.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 1824 87.62| S 159,818.88
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 1440 1,343.43| $ 1,934,539.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 3840 52.38| $  201,139.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 5760 33.76| S 194,457.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 7680 56.53| §  434,150.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) | Presentacion de 1 libra/1 1440 13137 S 189,172.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 14400 25.84| §  372,096.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 7680 5243 S 402,662.40
TOTAL LOTE | $19,725,553.92
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LOTE 3. DISTRITO NACIONAL
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipAp |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 336 757.15| §  254,401.39
2 | 50151513 | Aceite de soya Galén 576 624.22| S 359,550.72
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 5760 413.00( S 2,378,880.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 2880 142.78| §  411,206.40
5 | 50221101 | Avena molida Presentacion 550 gramos 2880 142.78 $  411,206.40
6 | 50161509 | Azlcar crema Presentacion de 2225 GR 3360 141.64( $  475,894.94
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 336 27140 S 91,190.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 576 389.40{ S 224,294.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 2880 272.99| §  786,219.84
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 1440 301.35| §  433,941.70
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 7620 1029.07( S 7,841,484.44
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 2880 42,69 122,954.11
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 2880 4269 $ 122,954.11
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 10200 129.58| $ 1,321,673.16
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 22176 92.42( S 2,049,452.70
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 13872 50.22| $ 696,662.94
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 5400 90.86| S 490,644.00
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 8400 35.95[ S 302,018.64
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 8064 112.10[ S  903,974.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 2160 177.00] $  382,320.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 2160 177.00( S 382,320.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 2160 200.60| $  433,296.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 2880 29.50| $  84,960.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 2880 276.12| §  795,225.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 2160 171.10] §  369,576.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 2880 123.90| S 356,832.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 8064 111.34[ S 897,884.47
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 336 306.80| $ 103,084.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 2880 157.71| §  454,196.16
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 576 153.40( $  88,358.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Latade 15 oz 8064 128.50| $ 1,036,240.13
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 2880 70.80[ $  203,904.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 576 165.20| §  95,155.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 3456 2165.30( S 7,483,276.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 1728 1622.50( $ 2,803,680.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 56160 35.40| $ 1,988,064.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 84960 25.96| $ 2,205,561.60
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 8064 130.00| $ 1,048,320.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 0z 8064 142.00| $ 1,145,088.00

TOTAL LOTE | $42,035,947.85
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LOTE 4. DISTRITO NACIONAL
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantipap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 1824 119.27| §  217,548.48
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 1824 119.27] §  217,548.48
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 1824 7053| S 130,470.72
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 3360 2425 753,312.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 5760 29.21| S 168,249.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 3840 49.89| S 191,577.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 2830 1,168.20| $ 3,364,416.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 2880 708§ 203,904.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 14400 25.7|'S  370,080.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 14400 20.23| §  291,312.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 1920 292.05/ $  560,736.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 1440 1,486.80| S 2,140,992.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 14400 21.03) S 302,832.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 3840 52.38| $ 201,139.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 1824 87.62 § 159,818.88
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 14400 39.72| S 571,968.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 1344 302.12| S 406,049.28
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 14400 89.95| $ 1,295,280.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 14400 4044 S 582,336.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 2880 826| S 2,378,880.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 3840 35.75 §  137,280.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 14400 25.84| $  372,096.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 1440 569.23| $  819,691.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 1824 87.62| 5 159,818.88
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 1440 1,343.43] $ 1,934,539.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 3840 52.38| $  201,139.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 5760 33.76| §  194,457.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 7680 56.53| §  434,150.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) | Presentacion de 1 libra/1 1440 131.37| S 189,172.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 14400 25.84| S 372,096.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 7680 5243\ $  402,662.40

TOTAL LOTE | $19,725,553.92
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LOTE 5. SANTO DOMINGO NORTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| S 572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galén 1296 624.22| S 808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| S 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142.78| §  925,214.40
5 | 50221101 | Avena molida Presentacion 550 gramos 6480 142.78| $  925,214.40
6 | 50161509 | Azlcar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| $ 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271.40[ $  205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40| S 504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| $ 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 301.35| $ 976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 42,69 S 276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 42.69| $  276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58( S 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| S 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| $ 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| 5 333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95| § 679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10( S 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00| $  860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00| S  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| S  974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 29.50[ $  191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12[ $ 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10] $  831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90| $  802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| $ 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80| S 231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71| $ 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| $ 198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Lata de 15 oz 18144 128.50| $ 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80| S 458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165.20| $  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30| $16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 3888 1622.50| $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40( $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00( $ 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Latade 15 0z 18144 142.00| $ 2,576,448.00

TOTAL LOTE | $87,222,308.56
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LOTE 6. SANTO DOMINGO NORTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap | PREclO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27 §  489,484.08
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27) §  489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153| S 293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20( $ 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 29.21| S 378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89 §  431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6430 1168.20| $ 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80] S 458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 2570/ §  832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23| S 655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292.05| $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 3240 1486.80| S 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 21031 681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| S 452,563.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 4104 87.62| § 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| $ 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12| S 913,610.88
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 32400 89.95 $ 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44| $ 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6480 826.00| $ 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75| S 308,880.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ 5 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| $ 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 8762 S 359,592.48
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 1b 3240 1343.43| $ 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| S 452,563.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| §  437,529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| § 976,838.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 131.37| §  425,638.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ 5 837,216.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 5243 S 905,990.40
TOTALLOTE | $44,382,496.32
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LOTE 7. SANTO DOMINGO NORTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| $  572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1296 624.22| S 808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| $ 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142.78| §  925,214.40
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 6480 142.78| $  925,214.40
6 | 50161509 | Azlcar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| S 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271.40| §  205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 380.40| § 504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| $ 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 301.35| $  976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 4269 S 276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 4269 S 276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| $ 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| S 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| $ 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| S 333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95| $  679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10| S 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00| S  860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00] $  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| S 974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 0z. 6480 29.50| S 191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 0z. 6480 276.12| $ 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10] §  831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90| $ 802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34( $ 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80| $ 231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71| $ 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| S 198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Lata de 150z 18144 128.50| $ 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80| $  458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165.20 $  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30| $16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 3888 1622.50| $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40| $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| S 2,728,915.20
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00| $ 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Latade 15 0z 18144 142.00[ $ 2,576,448.00

TOTAL LOTE| $87,222,308.56
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL.
LOTE 8. SANTO DOMINGO NORTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27) & 489,484.08
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27) §  489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153 S 293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20 S 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 2921 S 378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89| S 431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6480 1168.20| $ 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebollaroja Presentacion de 1 Libra 6430 70.80[ S 458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25.70| §  832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23| S 655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292.05| $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 3240 1486.80( $ 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 21.03| §  681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| $  452,563.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 4104 87.62| § 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| $ 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12[ § 913,610.88
18 | 50101634 | Meldn Presentacion de 1 Libra 32400 89.95( $ 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44| S 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6430 826.00] $ 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75| §  308,880.00
22 | 50192601 | Pléatano verde Presentacion de 1 Libra 32400 2584 S 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| $ 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62| S 359,592.48
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 1b 3240 1343.43| $ 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| 5 452,563.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| S 437,529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| $  976,838.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 131.37| §  425,638.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ 5 837,216.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 5243 §  905,990.40
TOTALLOTE | $44,382,496.32
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL.
LOTE 9. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| S 572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1296 624.22| S 808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| S 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142,78 §  925,214.40
5 | 50221101 | Avena molida Presentacion 550 gramos 6480 142.78| S 925,214.40
6 | 50161509 | Azlcar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| $ 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271.40| $  205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40| § 504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| $ 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 o0z 3240 301.35| $  976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 42.69| S 276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 42.69| $ 276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| $ 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42( $ 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22( $ 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| S 333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95( $ 679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10| $ 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas blancas 800 gramos 4860 177.00| $  860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00{ S  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| S  974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 29.50| $  191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| $ 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10| S 831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90[ S 802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| $ 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80| S 231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71| S 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| S 198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Lata de 15 oz 18144 128.50| $ 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80[ S 458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165.20| $  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30 $16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 3888 1622.50| $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40( $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00 $ 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 oz 18144 142.00| S 2,576,448.00

TOTAL LOTE | $87,222,308.56
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL.
LOTE 10. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap |  TRecl0 MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27] §  489,484.08
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27] §  489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7053 §  293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20| S 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 29.21{ S 378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89 S 431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6430 1168.20| $ 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80] S  458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25.70{ S 832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23| §  655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292,05 $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/1 1b 3240 1486.80| S 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 21.03[ 5 681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| S 452,563.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 4104 87.62| S 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| § 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12[ $ 913,610.88
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 32400 89.95| $ 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44| $ 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6480 826.00| $ 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75| $  308,880.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ S 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| S 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62| S 359,592.48
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 3240 1343.43| $ 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| S 452,563.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| S 437,529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| S 976,838.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 131.37| S 425,638.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ 5 837,216.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 5243 §  905,990.40
TOTALLOTE | $44,382,496.32
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPI.
LOTE 11. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| §  572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galén 1296 624.22| S 808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| S 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142,78 S 925,214.40
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 6480 142.78| §  925,214.40
6 | 50161509 | Azlcar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64( $ 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271.40| $ 205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40| S 504,662.40
9 [ 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| S 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 301.35| $  976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 42,69 S 276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 42.69| S 276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| $ 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| $ 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22( $ 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| S 333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95 $ 679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10| $ 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00[ S 860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00| $  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| S 974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 29.50[ $  191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| $ 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10| §  831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90| $ 802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| $ 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80| S 231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71| $ 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| §  198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Latade 150z 18144 128.50| $ 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80( S 458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165.20] §  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30| $16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 3888 1622.50| $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40( $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00| $ 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 oz 18144 142.00( $ 2,576,448.00

TOTAL LOTE| $87,222,308.56
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPI.
LOTE 12. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27| S 489,484.08
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27| 5 489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153| §  293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20( $ 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 29.21| §  378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89| S 431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6480 1168.20| $ 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80] $  458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25.70[ S 832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23| S 655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292.05| $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 3240 1486.80( $ 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 21.03[ S 681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 5238 §  452,563.20
15 | 50101636 | Limdn Presentacion de 1 libra 4104 87.62| S 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| $ 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12| § 913,610.88
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 32400 89.95| $ 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44| $ 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6480 826.00| $ 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75| §  308,880.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ S 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| $ 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62| § 359,592.48
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 1b 3240 1343.43| $ 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 5238/ S 452,563.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| $  437,529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| §  976,838.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 131.37| §  425,638.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ S 837,216.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 52.43|'S 905,990.40

TOTAL LOTE| $44,382,496.32
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL
LOTE 13. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| §  572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1296 624.22| $  808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00[ $ 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142.78| S 925,214.40
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 6480 142.78| $  925,214.40
6 | 50161509 | AzUcar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| $ 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271.40| $  205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40| S 504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| $ 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 301.35| § 976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 42.69| S 276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 42.69| S 276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| $ 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| S 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| S 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| $ 333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95| S 679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10[ $ 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00] $  860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00| S 860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| S 974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 29.50( $ 191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| $ 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10[ $§  831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90| S 802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| S 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80| S 231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71| $ 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| S 198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Latade 15 oz 18144 128.50| S 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6430 70.80| S  458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165.20[ $  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30| $16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 3888 1622.50( $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40( $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00| $ 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 oz 18144 142.00| S 2,576,448.00

TOTAL LOTE| $87,222,308.56
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL
LOTE 14. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA caNTipaD |  PReclo MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27| $  489,484.08
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27| 6 489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153| S 293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20| S 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 29.21| §  378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89| §  431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6430 1168.20( S 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80] S 458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25.70{ S 832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23| S 655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292.05( $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 3240 1486.80| $ 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 21.03| S 681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| S 452,563.20
15 | 50101636 | Limdn Presentacion de 1 libra 4104 87.62| $ 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| 5 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12| S 913,610.88
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 32400 89.95| $ 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44( $ 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6480 826.00| S 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 3575/ S 308,830.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 25.84( S 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| $ 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62| 5 359,592.48
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 3240 1343.43| § 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| S 452,563.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| S 437,529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| $  976,838.40
29 | 50201538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 131.37|$  425,638.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84/ §  837,216.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 5243|'S 905,990.40

TOTALLOTE | $44,382,496.32
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL
LOTE 15. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTiDAD |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| §  572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1296 624.22| S 808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00] $ 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142.78| §  925,214.40
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 6480 142,78 $  925,214.40
6 | 50161509 | Azlcar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| $ 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271.40 S 205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 129 389.40| S 504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| $ 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 0z 3240 301.35| S 976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 469§ 276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 469§ 276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| $ 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| $ 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| $ 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| $ 333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95| $ 679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10| $ 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00| S  860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00] $  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| S 974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 0Oz. 6480 29.50| $  191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| $ 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10] §  831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90 $  802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| $ 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80| $  231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71| $ 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| §  198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Lata de 15 0z 18144 128.50( S 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80[ S 458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165.20] §  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30| $16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 3888 1622.50| $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40| $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00| $ 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 oz 18144 142.00| $ 2,576,448.00

TOTALLOTE| $87,222,308.56
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPI.
LOTE 16. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canmipap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27| §  489,484.08
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27] S 489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153| $  293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20 S 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 29.21| § 378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89 §  431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6480 1168.20| $ 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebollaroja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80] S 458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 2570/ §  832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23| S 655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292.05( $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/1 b 3240 1486.80| $ 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 21031 681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| S 452,563.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 4104 87.62| § 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| $ 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12[ § 913,610.88
18 | 50101634 | Meldn Presentacion de 1 Libra 32400 89.95( $ 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44{ $ 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6480 826.00| $ 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75( S 308,880.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ 5 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| $ 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62| $ 359,502.48
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 3240 1343.43| § 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| S 452,563.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| §  437,529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| S 976,838.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 131.37| S 425,638.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84{ 5 837,216.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 5243 S 905,990.40
TOTALLOTE | $44,382,496.32
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL.
LOTE 17. SANTO DOMINGO OESTE - LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO
1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 840 757.147| S 636,003.48
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1440 624.22| 5 898,876.80
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 14400 413| S 5,947,200.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 7200 142.78| $ 1,028,016.00
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 7200 142.78| $ 1,028,016.00
6 | 50161509 | Azlicar crema Presentacion de 2225 GR 8400 141.6354| $ 1,189,737.36
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 840 271.4( $  227,976.00
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1440 389.4/ S 560,736.00
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 7200 272.993| $ 1,965,549.60
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3600 301.3484| $ 1,084,854.24
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 18240 1029.0662| $18,770,167.49
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 7200 42.6924| S 307,385.28
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 7200 42.6924| S 307,385.28
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 22080 129.5758| $ 2,861,033.66
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 48600 92.4176| S 4,491,495.36
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 34680 50.2208) S 1,741,657.34
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 3240 90.86| S 294,386.40
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 21000 35.9546| S 755,046.60
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 20160 112.1| $ 2,259,936.00
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 5400 177| $  955,800.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 5400 177| $  955,800.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 5400 200.6| S 1,083,240.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 7200 29.5| $  212,400.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 7200 276.12| S 1,988,064.00
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 5400 171.1] $  923,940.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 7200 123.9| S 892,080.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 20160 111.3448| § 2,244,711.17
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 840 306.8| $ 257,712.00
29 | 50181901 | PanViga Viga 7200 157.707| $ 1,135,490.40
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1440 153.4| §  220,896.00
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Lata de 150z 20160 128.502| $ 2,590,600.32
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 7200 70.8| $ 509,760.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1440 165.2| $  237,888.00
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 8640 2165.3| $18,708,192.00
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 4320 1622.5| $ 7,009,200.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 120960 35.4] S 4,281,984.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 131040 25.96| $ 3,401,798.40
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 20160 130( $ 2,620,800.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 oz 20160 142| $ 2,862,720.00
TOTAL LOTE | $99,448,535.18
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPI.

LOTE 18. SANTO DOMINGO OESTE - LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA caNTipaD |  PReclO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4560 119.27| §  543,871.20
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4560 11927} S 543,871.20
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4560 7053 326,176.80
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 8400 224.20| $ 1,883,280.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 14400 29.21| §  420,624.00
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 9600 49.89| $  478,944.00
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 7200 1168.20| $ 8,411,040.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 7200 70.80[ $  509,760.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 36000 25.70| §  925,200.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 36000 20.23| 5 728,280.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4800 292.05( 5 1,401,840.00
12 | 50112003 | Jamén de pavo Paquete de 4.5/11b 3600 1486.80| $ 5,352,480.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 36000 21,03 § 757,080.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 9600 5238 5 502,848.00
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 4560 87.62| S 399,547.20
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 36000 39.72{ § 1,429,920.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3360 302.12| $ 1,015,123.20
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 36000 89.95| $ 3,238,200.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 36000 40.44| $ 1,455,840.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 7200 826.00| $ 5,947,200.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 9600 35750 § 343,200.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 36000 25.84) § 930,240.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3600 569.23| $ 2,049,228.00
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4560 87.62| S 399,547.20
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 3600 1343.43| $ 4,836,348.00
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 9600 52.38) §  502,848.00
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 14400 33.76| 5 486,144.00
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 19200 56.53| $ 1,085,376.00
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3600 131.37|$  472,932.00
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 36000 25.84/ S 930,240.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 19200 52.43| $ 1,006,656.00
TOTAL LOTE | $49,313,884.80
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SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL
LOTE 19. SANTO DOMINGO OESTE - LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO
1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 840 757.147| S 636,003.48
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1440 624.22| 5 898,876.80
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 14400 413| $ 5,947,200.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 7200 142.78| $ 1,028,016.00
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 7200 142.78| $ 1,028,016.00
6 | 50161509 | Azlicar crema Presentacion de 2225 GR 8400 141.6354| $ 1,189,737.36
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 840 271.4| §  227,976.00
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1440 389.4| $ 560,736.00
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 7200 272.993| $ 1,965,549.60
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3600 301.3484| $ 1,084,854.24
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 18240 1029.0662| $18,770,167.49
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 7200 42.6924| S 307,385.28
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 7200 42.6924| S 307,385.28
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 22080 129.5758| $ 2,861,033.66
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 48600 92.4176| S 4,491,495.36
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 34680 50.2208| $ 1,741,657.34
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 3240 90.86| S 294,386.40
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 21000 35.9546| §  755,046.60
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 20160 112.1| $ 2,259,936.00
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 5400 177| $  955,800.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 5400 177| $  955,800.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 5400 200.6 $ 1,083,240.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 7200 29.5[ S 212,400.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 7200 276.12| $ 1,988,064.00
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 5400 171.1] $  923,940.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 7200 1239/ S 892,080.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 20160 111.3448| $ 2,244,711.17
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 840 306.8| $ 257,712.00
29 | 50181901 | PanViga Viga 7200 157.707| $ 1,135,490.40
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1440 153.4| $  220,896.00
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Lata de 15 oz 20160 128.502| $ 2,590,600.32
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 7200 70.8| $  509,760.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1440 165.2| S 237,888.00
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 8640 2165.3| $18,708,192.00
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 4320 1622.5| $ 7,009,200.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 120960 35.4| $ 4,281,984.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 131040 25.96| $ 3,401,798.40
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 20160 130| $ 2,620,800.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 oz 20160 142| $ 2,862,720.00
TOTAL LOTE | $99,448,535.18
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LOTE 20. SANTO DOMINGO OESTE - LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantioap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4560 119.27] §  543,871.20
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4560 119.27] §  543,871.20
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4560 7053 §  326,176.80
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 8400 224.20| $ 1,883,280.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 14400 29.21| §  420,624.00
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 9600 49.89| S 478,944.00
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 7200 1168.20( S 8,411,040.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 7200 70.80[ S 509,760.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 36000 25.70{ S 925,200.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 36000 20.23| §  728,280.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4800 292.05( 5 1,401,840.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/1 1b 3600 1486.80| $ 5,352,480.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 36000 21.03| S 757,080.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 9600 5238 5 502,848.00
15 | 50101636 | Limdn Presentacion de 1 libra 4560 87.62| S 399,547.20
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 36000 39.72| $ 1,429,920.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3360 302.12| $ 1,015,123.20
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 36000 89.95| $ 3,238,200.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 36000 40.44] $ 1,455,840.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 7200 826.00| $ 5,947,200.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 9600 35.75| §  343,200.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 36000 25.84/ $930,240.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3600 569.23( S 2,049,228.00
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4560 87.62| S 399,547.20
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 3600 1343.43| $ 4,836,348.00
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 9600 52.38) §  502,848.00
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 14400 33.76| S 486,144.00
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 19200 56.53| $ 1,085,376.00
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3600 131.37| S 472,932.00
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 36000 25.84) § 930,240.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 19200 52.43| $ 1,006,656.00
TOTAL LOTE | $49,313,884.80
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LOTE 21. ZONA METRO - SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipAp |  PRECIO MONTO RD$

UNITARIO
1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 504 757.15| S 381,602.09
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 864 624.22| $ 539,326.08
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 8640 413.00| S 3,568,320.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 4320 142.78| S 616,809.60
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 4320 142.78| S 616,809.60
6 | 50161509 | Azlicar crema Presentacion de 2225 GR 5040 141.64| §  713,842.42
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 504 27140 §  136,785.60
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 864 389.40| S 336,441.60
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 4320 272.99| $ 1,179,329.76
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 2160 301.35| S 650,912.54
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 11520 1029.07| $11,854,842.62
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 4320 42.69| S 184,431.17
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 4320 42.69| S 184,431.17
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 13536 129.58 $ 1,753,938.03
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 29736 92.42| $ 2,748,129.75
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 20808 50.22| $ 1,044,994.41
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 2808 90.86| $ 255,134.88
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 12600 35.95( $  453,027.96
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 12096 112.10[ $ 1,355,961.60
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 3240 177.00 $  573,480.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 3240 177.00] $  573,480.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 3240 200.60( $  649,944.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 4320 29.50| $§ 127,440.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 4320 276.12( $ 1,192,838.40
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 3240 171.10| §  554,364.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 4320 123.90| § 535,248.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 12096 111.34| $ 1,346,826.70
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 504 306.80| $  154,627.20
29 | 50181901 | Pan Viga Viga 4320 157.71| §  681,294.24
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 864 153.40| $  132,537.60
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Lata de 150z 12096 128.50| $ 1,554,360.19
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 4320 70.80| S 305,856.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galén 864 165.20| $  142,732.80
34 |50131702| Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 5184 2165.30| $11,224,915.20
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 2592 1622.50( $ 4,205,520.00
36 |50131702| Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 86400 35.40| $ 3,058,560.00
37 [50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 93600 25.96| $ 2,429,856.00
38 [50121538|Tuna en aceite 140-160 gramos 12096 130.00 $ 1,572,480.00
39 [50121538 [Sardinas en aceite Lata de 15 oz 12096 142.00( $ 1,717,632.00

TOTAL $61,309,063.21
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LOTE 22. ZONA METRO - SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantioap | PREAO 1 owro RDS

UNITARIO
1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 2736 11927|$ 32632272
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 2736 11927|S 32632272
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 2736 7153/ S 195,706.08
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 5040 224201 S 1,129,968.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 8640 29.21| S 252,374.40
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 5760 49.89| S 287,366.40
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 4320 1168.20| $  5,046,624.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 4320 70.80] §  305,856.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 21600 25.70{ $  555,120.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 21600 2023 S 436,968.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 2830 292.05| S 841,104.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/1 1b 2160 1486.80| S 3,211,488.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 21600 21.03| S 454,248.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 5760 5238 $  301,708.80
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 2736 87.62| S 239,728.32
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 21600 39.72( S 857,952.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 2016 302.12| $  609,073.92
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 21600 89.95| $ 1,942,920.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 21600 4044 S 873,504.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 4320 826.00] $ 3,568,320.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 5760 35.75| $  205,920.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 21600 25.84| §  558,144.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 2160 569.23| § 1,229,536.80
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 2736 87.62| S 23972832
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 b 2160 1343.43| § 2,901,808.80
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 5760 5238/ S 301,708.80
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 8640 33.76| S 291,686.40
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 11520 56.53| S 651,225.60
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) | Presentacion de 1 libra/1 2160 13137|$  283,759.20
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 21600 25.84| S 558,144.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 11520 5243 S 603,993.60

TOTAL  $ 29,588,330.88
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LOTE 23. ZONA METRO - SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 504 757.15| S 381,602.09
2 | 50151513 | Aceite de soya Galén 864 624.22| S 539,326.08
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 8640 413.00| $ 3,568,320.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 4320 142.78| $  616,809.60
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 4320 142.78| $  616,809.60
6 | 50161509 | AzUcar crema Presentacion de 2225 GR 5040 141.64| §  713,842.42
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 504 271.40] $  136,785.60
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 864 389.40| S 336,441.60
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 4320 272.99| $ 1,179,329.76
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 0z 2160 301.35| S 650,912.54
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 11520 1029.07| $11,854,842.62
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 4320 42,69 $ 184,431.17
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 4320 42,69 $ 184,431.17
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 13536 129.58| $ 1,753,938.03
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 29736 92.42| $ 2,748,129.75
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 20808 50.22| $ 1,044,994.41
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1| Paquete 12 unidades /1 2808 90.86| S 255,134.88
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 12600 35.95| S 453,027.96
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 12096 112.10| $ 1,355,961.60
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 3240 177.00| $  573,480.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 3240 177.00| $ 573,480.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 3240 200.60[ S 649,944.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 4320 29.50 §  127,440.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 4320 276.12| $ 1,192,838.40
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 3240 171.10| $  554,364.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 4320 123.90[ $ 535,248.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 12096 111.34| $ 1,346,826.70
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 504 306.80| §  154,627.20
29 | 50181901 | PanViga Viga 4320 157.71| $  681,294.24
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 864 153.40| $ 132,537.60
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate | Latade 150z 12096 128.50| $ 1,554,360.19
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 4320 70.80[ $  305,856.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 864 165.20| $  142,732.80
34 [50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 5184 2165.30| $11,224,915.20
35 [50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 2592 1622.50( $ 4,205,520.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 86400 35.40| $ 3,058,560.00
37 |50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 93600 25.96| $ 2,429,856.00
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 12096 130.00( $ 1,572,480.00
39 |50121538|Sardinas en aceite Lata de 15 oz 12096 142.00| $ 1,717,632.00

TOTAL $61,309,063.21
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LOTE 24. ZONA METRO - SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantioap | PREIO 1 vionTo Rog

UNITARIO
1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 2736 119.27|§ 32632272
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 2736 119.27|§ 3263272
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 2736 7153 S 195,706.08
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 5040 224.20 § 1,129,968.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 8640 29.21| §  252,374.40
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 5760 4989 $  287,366.40
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 4320 1168.20| $ 5,046,624.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 4320 70.80| S 305,856.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 21600 25.70{ S 555,120.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 21600 20.23[ S 436,968.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 2830 292.05| $  841,104.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 2160 1486.80| S 3,211,488.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 21600 21.03[ S 454,248.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 5760 5238/ S 301,708.80
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 2736 87.62| §  239,728.32
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 21600 39.72| §  857,952.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 2016 302.12| S 609,073.92
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 21600 89.95| § 1,942,920.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 21600 40.44 S 873,504.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 4320 826.00{ $ 3,568,320.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 5760 35.75 S 205,920.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 21600 25.84{ S 558,144.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 2160 569.23] S 1,229,536.80
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 2736 87625 239,728.32
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 2160 1343.43| § 2,901,808.80
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 5760 5238/ §  301,708.80
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 8640 3376| S 291,686.40
28 | 50101538 | Tomate Barcelo Presentacion de 1 Libra 11520 56.53| §  651,225.60
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 2160 13137 §  283,759.20
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 21600 25.84| §  558,144.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 11520 52431 S 603,993.60

TOTAL  $ 29,588,330.88
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4.2 Fichas Técnicas de los insumos no perecederos requeridos de los Lotes 1,3,5,7,9,11,
13,15,17,19, 21y 23.

Foto referencial
FICHATECNICA —
L

) )
d ‘)‘-“.\_
lﬂa‘pl PRODUCTO: ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN ;g -‘z §

1, DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Aceite vegetal que se extrae del fruto del olivo (olea europaea) extra virgen, denominado oliva 0 aceituna

Duracion ,
Al'menos 2 meses a partir de la fecha de entrega en los centros

Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias, es importante mantenerlo lo mas aislado posible del aire para

Almacenamiento L, -
evitar oxidacion y enraciamiento.

El aceite de oliva adquirido debera estar envasado en un recipiente de 11itro cristal apto para este tipo de producto que no afecte su

Envase y embalaje
/ J integridad

LREQUISITOS GENERALES : El aceite de oliva no debera contener ningln otro aceite y estar exento de sedimentos, detritos o cualquier otraimpureza
visible, ni sustancias destinadas a dar aroma o modificar sus caracteristicas fisico-quimicas. El transporte, distribucion, comercializaciony el
almacenamiento del producto debe realizarse en condiciones que no modifiquen sus caracteristicas fisico -quimicas y organolépticas

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS QUIMICOS Y FISICOS:
Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 706

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Limpidoy brillante. Caracteristico de los aceites refinados.
Color Desde amarillo verdoso al amarillo pajizo.

Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios. Olor suave, propio del producto, exento de olores extrafios o

Sahory Olor ,
rancios.
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Foto referencial

FICHATECNICA

PRODUCTO: ARROZ BLANCO SELECTO GRADO A DE
PRODUCCION NACIONAL

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Arroz pulido destinado al consumo humano directo listo, presentado en forma envasada o vendido suelto,
Definicién directamente del envase al consumidor, de excelente calidad, cuya relacion longitud/ anchuravade 2.0a
menos de 3
Duracién Seglin condiciones de almacenamiento, ver fecha de caducidad debera ser de 6 mesesa 1afio apartirde la

fecha de entrega en los centros

Almacenamiento

Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias. Fluctuaciones de temperatura minimas
y libres de la entrada de roedores y pajaros.

Empaque

Paquetes de 10 libras fundas plasticos transparente resistente cerrados, apto para este tipo de producto,
no toxico.

2.REQUISITOS GENERALES :

El arroz debe tenerolory co

otra materias extrafia que indique mala manipulacién del producto. No deberdn tener manchas por humedad o por manipulacién
inadecuada del producto. Pueden estar fortalecidos vitaminas, minerales y aminodcidos especificos de conformidad con la legislacion y
los parametros establecidos por el Ministerio de Salud Publica.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

lor caracteristicoy adecuado para el consumo humano. Debe estar exento de insectos, restos de envases u

4.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con la categoria

y el grado de NORDOM 474

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Grano bien pulido sin aglomeracion por humedad.
Color Blanco, transparente, caractracteristico del arroz fresco y bien almacenado.
Sabor a evaluarse en el producto cocido, Olor caracteristico del producto, fresco, libre de particulas,
Sabory Olor sabores y olores extrafios
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: AVENA ENTERA

1. DATOS DEL PRODUCTO

ot ke

Definicion Es un cereal de la familia las graminias, grano entero, ricas en varios nutrientes.
Fecha de vencimiento mayor a 6 meses luego de la fecha de entrega en los centros.
Duracion
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones ambientales higiénico- sanitarias
Paguetes plasticos herméticamente cerrados de 650 gramos aproximadamente, apto para este tipo
Empaque de producto, no téxico.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
2.REQUISITOS GENERALES:

Laavenaen hojuelas deberd elaborarse a partir de granos de avena descascarados, sanos y limpios, exentos de materia
terrosay en perfecto estado de conservacion. La avena deberd estar empacada en envases adecuados, preferiblemente
transparentes que permitan observar el producto. Deberd estar libre de insectos y materias extrafias.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

4.REQUISITOS REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Que cumpla con los requisitos de NORDOM 281

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Mezcla de hojuelas grandes, medianas y pequefias integras
Color Beige. Coloracion propia del producto de laavena

Sabory Olor Caracteristico del producto (harina)
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FICHATECNICA ;ta‘ o
PRODUCTO: AVENA MOLIDA ‘
1, DATOS DEL PRODUCTO
e [ GO
Definicion Es el producto que se obtiene al cortar, cocery rolar[a avena en grano molido.
Duracion Fecha de vencimiento mayor a 6 meses luego de lafecha de entrega enlos centros,
Almacenamiento Libre de humedady calor, buenas condiciones ambientales higinico- sanitarias
Empaque Paquetes plasticos herméticamente cerrados minimo 550 gramos.
2REQUISITOS GENERALES:

a.avena molidadebera elaborarse a partir de granos de avena descascarados hojuelas sanas y limpias, exentos de materia
terrosay en perfecto estado de conservacion. La avena debera estar empacada en envases adecuados, preferiblemente
transparentes que permitan observar el producto. Deber estar libre de insectos y materias extrafias.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

4REQUISITOS REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requisitos de NORDOM 281
4REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Mezcla tipo harina

Color Coloracion propia del producto dela avena
Sabory Olor Caracteristico del producto (harina)
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inaipi

PRODUCTO: AZUCAR MORENA

1, DATOS DEL PRODUCTO

_

Definicion Eslaque contiene 97% de sacarosa, como minimo, y no mas de 0.2% de sustancias insolubles en agua. Su contenido de cenizas no
debera ser superior al 0.5%.

Duracion Fecha de vencimiento mayor a 3 meses.

Amacenamiento Libre de humedad y buenas condiciones higiénico sanitarias.

e Paquetes de 2,225 gramos o 51ibras, plasticos transparentes y herméticamente sellados. Material plastico no tdxico. Fundas integras,
limpias, no hdmedas

Empague Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.

2REQUISITOS GENERALES :

El azdcar debe estar ibre de materia terrosa, pardsitos u otramateria extrafia que indique manipulacion deficiente del producto. El azicar adquirido por el
PAE deberd estar empacado en fundas plasticas tranparentes, resistentes y bien selladas. No deberan tener manchas por humedad o por manipulacion
inadecuada del producto. Si el producto es reenvasado desde su envase original (sacos) a las fundas plasticas, el proceso debera realizarse bajo condiciones
higiénico-sanitarias adecuadas para evitar la contaminacion del producto.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3REQUISITOS FISICOS Y QUIMICOS:

Que cumpla con los requisitos fisicos y quimicos de NORDOM 217

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Cristales de granulacion uniforme

Color Crema

Sabory Olor Sabor dulce caracteristico y olorinoloro
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: BIJA MOLIDA O EN GRANOS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Es una especie botdnica de planta arborescente de las regiones intertropicales de América. Se conoce como
fuente de un colorante natural rojizo amarillento derivado de sus semillas. Es utilizado ampliamente tanto

Definicion como colorante como saborizante. Se le atribuyen diferentes propiedades terapéuticas: astringente,
antiséptico, emoliente, antibacterial, antioxidante, expectorante, cicatrizante, febrifugo, estomaquico y
antidisentérico, diurético y antigonorréico, purgante, desinflamatorio, hipoglicemiante.

Duracion 6 meses luego de a fecha de entrega al centro

Almacenamiento Mantener en un lugar fresco y libre de humedad.

‘ Empacado en paquetes de 1 libra en material transparente plastico no toxico con cierre hermético, apropiado

mpaque ., - , . , .
g para su conservacion, en estado fresco, dptimo para consumo humano sin presencia de particulas extrafias.
Embalaje En cajas de carton limpias e integras.
2.REQUISITOS GENERALES :

Mantener en un lugar libre de humedad, moho y suficientemente fresco. EI empaque no debe tener rasgados ni estar en un lugar donde
haya roedores. No debe contener ninguna particula extrafia al producto e incluso ninguna traza de semilla de bija. Su color debe
mantenerse rojo o anaranjado y su aspecto de polvo suelto.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

spect Polvo suelto de color rojo. Limpio, integro y sin descomposicion de olor, color o humedad.
pecto

Color Caracteristico del producto.

Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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PRODUCTO: Canela entera X

inaipi )

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre cienti fico:Cinnamomum que signfica madera dulce. Son ramas aromaticas e doble corteza utilzadas enla
preparacion de leches, te, y preparados (e haring, avena, entre otros Uos.

Definicion

Duracion 12 mesgs posteriores a la fecha de entrega del producto en los centros,

Almacenamignto  (Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias

Empacado en paquetes de 1 fbra en material transparente pidstico no txico con cierre hermético, apropiado para su

Empaque 3 - . . , .
consenvacion, en estado fresco, Optmo para consumo humano Sin presencia de particulas extranas.

Embalaje En cajas de carton impias ¢ inegras,

2.REQUISITOS GENERALES :  Las especias y condimentos se deben procesar bajo las condiiongs establecidas en el Reglamento de buenas
précticas de manufactura para alimentos procesados. A dictar las especias deben estar impias y exentas de materia exrana y de sustancias que
modiiguen la naturaleza del producto (colorantes, edulcorantes, antioxidantes, acetes minrales, almidon entre otras).

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Ramas 0 astills de apariencia gruesa y consistencia dura, huecas en su interior
Color Marron

SaboryOlor ~ (Aroma fuerte, sabor igeramente picante, Caracteristico del producto
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: CEREAL

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Los alimentos elaborados con cereales de grano entero tienen un contenido nutritivo y de fibra
dietética mayor que los cereales refinados rico en fibras y vitaminas. Los cereales son considerados
Definicion alimentos fundamentales (trigo, avena, maiz, arroz, mijo, sorgo, centeno, cebada). Preparado de
uno o mezcla de varios cereales, sin miel y sin fruta.
Duracion 6 a 12 meses a partir de la fecha de entrega en los centros

Almacenamiento

Mantener a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco, protegido del sol y humedad.

Debe ser empacado en latas (material laminado) o caja de carton, con capacidad de 200a 300

Empaque gramos utilizando materiales y tecnologias apropiadas que aseguren su calidad e integridad del
producto.

Embalaje Cajas o latas acomodadas en cajas de carton limpias e integras.

2.REQUISITOS GENERALES* ;

Requerimientos nutricionales en 100 g

APORTE
NUTRIENTE
MIN MAX UNIDAD
Proteina 5 1 g
Carbohibratos 80 0 g

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio del producto libre de defectos

Color amarillo opaco, propio del cereal de desayuno

Sabory Olor Libre de olores extrafios, sabor segun el tipo de cereal y sabor declarado, ligeramente dulce.

Pagina 42 de 179




SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPIL.

FICHA TECNICA Foto referencial

NaipI PRODUCTO: COCOA

1. DATOS DEL PRODUCTO

_

La cocoa es un derivado en polvo de las semillas del fruto del arbol Theobroma. A la semilla se le conoce como cacao, nombre en

Definicion L R
espafiol derivado del término nahuatl “cacahuatl”.

Duracion ,
12 meses posteriores ala fecha de entrega del producto en los centros.

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

El envase debe contener 32 0z aproximadamente y debe proteger satisfactoriamente la cocoa, de un material adecuado, que no
Envase altere sus caracteristicas. Debe ser nuevo,limpio y seco. El contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su
variedad, calibre y calidad.

2.REQUISITOS GENERALES :

La cocoa debe tener olory color caracteristico a cacao y adecuado para el consumo humano. Debe estar exento de restos de envases u otra materias
extrafia que indique mala manipulacion del producto. Puede estar fortalecidas con vitaminas de conformidad con la legislacidn y los parametros
establecidos por el Ministerio de Salud Publica elaborado hajo condiciones apropiadas, de materia prima sana, limpiay exenta de residuos de plaguicidas u
otras sustancias toxicas.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS QUIMICOS Y FISICOS

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 527

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Polvo seco y fino de forma uniforme

Color Café oscuro/ Marron

Sahory Olor Sabor a cacao caracteristico. No amargo ni acido.

Aspecto Cristales de granulacion uniforme

Color Crema

Sabory Olor Sabor dulce caracteristico y olorinoloro

Péagina 43 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPIL.

FOTO REFERENCIAL
FICHATECNICA x
[ ao ] ~)f\3f)
ln lp‘ ( %V‘ e"’\)
vwefryrasbreny PRODUCTO: COMPOTA DE FRUTAS ‘

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nonr [ cowonmrmms ]

La compota es una conserva dulce que se elabora a bases de frutas enteras. Se realiza hirviendo fruta,
Definicion entera o troceada, en aguay con una cantidad de aztcar menor que la que se utiliza en la preparacion de

la mermelada.

6a 12 meses a partir de la fecha de entrega en los centros

Duracion

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias

Envase Envase de vidrio de 113 gramos. Con tapa boton de seguridad para identificar la pérdida de vacio
Embalaje Bandeja de cartdn por 24 unidades, cubierta de polietileno termoencogible.

2.REQUISITOS GENERALES :

El producto final deberd ser viscoso o semisélido, tener color y sabor normales para el tipo o clase de fruta que entraen la
composicion, teniendo en cuenta todo sabor comunicado por ingredientes facultativos. Sin embargo, el color caracteristico no
debera ser un requisito cuando el color del producto haya sido ajustado mediante colorantes permitidos. Debera estar
razonablemente exento de materiales defectuosos que normalmente acompaian a las frutas.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS MAXIMOS Y MINIMOS
Valor Min Valor Min Valor Min Valor Min
Proteina Carbohidratos Grasa Vitamina C
0 15 0 , 40
8 Valor Max 8 Valor Max 8 Valor Max % Valor Max
0.5 35 02 100
4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Consistencia viscosa 0 semisolida
Color Color tipico de laolas frutas la que la compone.
Sabory Olor Olory sabor tipicos de fruta la que la compone.
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FICHATECNICA
indipi

PRODUCTO: PASTAS (Espaguettis)

1, DATOS DEL PRODUCTO

Son los productos constituidos por mezclas fermentadas de harinas, agua potable y sal adicionados ono de huevos, leche, otras

Definicion , , , . , .
alimentos grasos y condimentos. Estas masas o pastas podran ser frescas o secas, destinados a ser consumidos previa cocion,

Duracion Fecha de vencimiento mayor a 6 meses luego de lafecha de entrega en los centros.

Almacenamiento  [Libre de humedady calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empague Paquetes plasticos herméticamente cerrados aproximadamente de 400 gramos, apto para este tipo de producto, no toxico.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de cartdn limpias e integras.
LREQUISITOS GENERALES:

Masa de aspecto homogéneo,

Las demds caracteristicas corresponderan alas de harina de origen; Las pastas de " Huevos" contendran, como minimo, 150 gramos de yema®,

por cada kilogramo de harina; y no contendran colorante a excepcion del azafran no deben contener parasitos, microorganismos patdgenos ni bacterias
del grupo coniforme ni metales pesados en cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requisitos minimo y maximos de NORDOM 75

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS | DESCRIPCION

Aspecto De tamafio y forma uniforme, sin unidades partidas
Color Coloracion propia del producto sano
Sabory Olor Caracteristico del producto fresco, debe estar exento de colores y olores extrafios.
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FICHATECNICA

indipi
PRODUCTO: PASTAS (Fideos)

1, DATOS DEL PRODUCTO

_

Los fideos instantaneos son un producto preparado con harina de trigo y/o harina de arroz y/u otras harinas y/o féculas como
ingrediente principal, con o sin |a adicion de otros ingredientes. Pueden tratarse con agentes alcalinos.

Definicion

Duracion Fecha de vencimiento mayor a 6 meses luego de la fecha de entrega en los centros.

Almacenamiento  {Libre de humedady calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Paquetes plasticos herméticamente cerrados aproximadamente de 350 gramos, apto para este tipo de producto, no tdxico.

Empaque
Embalge Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
2.REQUISITOS GENERALES:

Los fideos deberdn presentar un aspecto uniforme en cuanto a tamafio y forma. Luego de ser cocidos enlas condiciones que aparecen descritas en el
envase, deben conservar su forma original, tener a firmeza propia del producto y no ser pastosos. Deben estar exentos de particulas extrafias, mohos e
insectos, metales pesados en cantidades que puedan representar un peligro parala salud humana.

Que cumpla conlos principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requisitos minimo y maximos de NORDOM 75

4REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS  [DESCRIPCION
Aspecto De tamafio y forma uniforme, sin unidades partidas
Color Coloracidn caracteristica propia del producto sano
Caracteristico del producto fresco, debe estar exento de colores y olores extrafios.
Sabory Olor
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FICHA TECNICA
| [
i
PRODUCTO: GALLETA DE SODA

It e vl o e
Il e e e

1. DATOS DEL PRODUCTO
o Es un cracker fino y normalmente cuadrado hecho de harina blanca, grasa alimentaria, levadura y levadura quimica, conla mayoria de
Definicion . ,
las variedades ligeramente espolvoreadas con sal gorda
Duracion Una semana bajo condiciones de almacenamiento adecuadas.
. En almacén limpio y seco, con buena ventilacion. Colocado en una superficie plana, aislada del suelo y paredes. Los empagues deben
Almacenamiento o
colocarse de formatal que no se afecte [a integridad del producto.
: Minimo 4 slicles en los paqueticos, cajas de 20 unidades de paqueticos, de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. |
MpagLe contenido de cada empaque debe serhomogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
2REQUISITOS GENERALES :

La galleta deberd estar integra y fresca, con una textura/ consistencia suave. La estructurafisica debe ser uniforme, de acuerdo ala forma de presentacion. No
deberd tener presencia de mohos ni particulas extrafias. No debe estar sobrecocida (quemada) ni deficiente de coccion. La galleta debe empacarse enun
envase transparente, apropiado parala conservacion e integridad del producto.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS FISICOS -QUIMICOS
Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 705

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto De forma integra, consistencia compacta, suave ( no dura

Color Propio del producto, bien cocido.

Sabory Olor Agradable, propio del producto fresco.

5.PESO DE LA GALLETA DESODA *
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st N 6 Al
[itgl 2 il

PRODUCTO: GALLETA MULTICEREAL

1. DATOS DEL PRODUCTO

Oefnicin Es un cracker fino y normalmente cuadrado hecho harina de trigo fortificada, proteina de Soya, grasa vegetal, salvado de trigo,
harina de maiz, avena, almidon de maiz.
Duracion Minimo 60 dias despugs de su elaboracion
, En almacén fimpio y seco, con buena ventiacion. Colocado en una superficie plana, aislada del suelo y paredes. Los empaques
Aimacenamiento _
deben colocarse de forma tal que no se afecte la integridad del producto.
Enpane Minimo 4 sllides enlos pagueticos, cajas de 9 unidades de paqu?ticos, de un material a@ecuado, gue no alltere SUS
caracteristicas. £ contenido de cada empaque debe Ser homogeneo en cuanto a su variedad, caliore y calidad.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
2.REQUISITOS GENERALES :

La galleta deberd estar integra y fresca, con una textura/ consistencia Suave. La estructura fisica debe ser uniforme, de acuerdo a la forma de
presentacion. No deberd tener presencia de mohos ni particulas extrafias. No debe estar sobrecocida (quemada) ni deficiente de coccidn.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS -QUIMICOS

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 705

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto De forma integra, consistencia compacta, Suave

Color Propio el producto, bien cocido.

Sabory Olor Agradable, propio del producto fresco.
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FICHA TECNICA Foto referencial

PRODUCTO: GALLETA SALADA
TIPO CRACKERS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Las galletas tipo Cracker también conocido como galletita salada o masita seca (seglin la region) es un tipo de
Definicid galleta horneada habitualmente con masa de harina sin levaduray elaborado con diversas formas, tamafios y
efinicion ) ) i )
sabores. Se aromatiza o condimenta con sal en la masa tanto como con hierbas, semillas o queso,
espolvoreado encima luego de hornear.
Duracié Minimo 90 dias calendario, desde la fecha de empaque y entre cuarentay cinco (45) a sesenta (60) dias
uracion

calendario, a partir del momento de la entrega.

Almacenamiento

Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, estar libre de
humedad, bien iluminados, en perfecta limpiezay protegidos del ingreso de insectos y roedores.

Dadas las caracteristicas del producto, se deberd conservar a una temperatura hasta de 35°C dependiendo su
punto de partiday destino y a una Humedad relativa media del ambiente.

Presentacion empaque individual con un contenido neto de minimo 24 gramos y maximo de 35 gramos. De 3
a4slides en los paqueticos, 8 a 12 paquetes por empaque, de un material adecuado, que no altere sus

Empaque
Pag caracteristicas. El contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y
calidad.
Embalaje Paquetes acomodados en empaques de polipropileno (plastico) limpios e integras.
2.REQUISITOS GENERALES :

La galleta debera estar integra y fresca, con una textura/ consistencia crocante. La estructura fisica debe ser uniforme, de acuerdo con
laforma de presentacion. No debera tener presencia de mohos ni particulas extrafias. No debe estar sobrecocida (quemada) ni
deficiente de coccion. Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS -QUIMICOS

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 705

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto De forma integra, consistencia compacta, suave

Color Propio del producto, bien cocido.

Sabory Olor Agradable, propio del producto fresco.
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PRODUCTO: GALLETATIPO WAFER

1. DATOS DEL PRODUCTO

Las galletas tipo Wafler estan conformadas por la integracion de laminas u obleas rellenas de crema. Las obleas o laminas se fabrican
apartir de una suspension liquida de harina de trigo suave, aguay otros ingredientes menores de formulacidn. Las obleas son de color

Definicion uniforme y tienen humedad menor al 1%. El relleno graso se obtiene a partir de la mezcla de grasa vegetal, azicar y otros ingredientes
que e proporcionan ala mezcla una textura cremosa.
Duracion Minimo 60 dias después de su elaboracion

El almacenamiento de alimentos se debe realizar de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que
Almacenamiento puedan afectar lainocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos

Presentacion minima de 10 paquetes individuales por empaque, de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. El
Empaque contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a suvariedad, calibre y calidad. Cada paquete individual debe tener un
contenido neto de minimo 19 gramos. De 3a 4slides en los paquetes individuales.

Erbalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.

2.REQUISITOS GENERALES :

La galleta deberd estar integray fresca, con una textura/ consistencia suave. La estructura fisica debe ser uniforme, de acuerdo ala forma de presentacion. No
debera tener presencia de mohos i particulas extrafias. No debe estar sobrecocida (quemada) ni deficiente de coccion.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3, REQUISITOS FISICOS -QUIMICOS
Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 705

4REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto De forma integra, consistencia compacta, suave

Color Propio del producto, hien cocido.

Sabory Olor Agradable, propio del producto fresco.

Péagina 50 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL
Foto referencial
FICHATECNICA
INCIPI | PRODUCTO: Gelating
1. DATOS DEL PRODUCTO
Defiicion a gelatina una mezcla de gelatina natural con sabor caracteristico ala fruta, es un producto que
resulta atractivo para los nifios por su consistencia suave y su llamativo color.
uracion Minimo 90 dias calendario, desde Ia fecha de empaque y entre cuarentay cinco (45) a sesenta (60)
dias calendario, a partir del momento de la entrega.
_ Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, estar libre de
Almacenamiento o - . , ,
humedad, bien iluminados, en perfecta limpieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.
Presentacion empaque individual con un contenido neto de minimo 40 gramos y maximo de 85
Empaque gramos. En paquetes por empaque, que no altere sus caracteristicas. £l contenido de cada empaque
debe serhomogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
2.REQUISITOS GENERALES :

Preparado elaborado a base de gelatina de cerdo, acidulante (dcido fumarico), corrector de laacidez (citrato de sodio),
maltodextrina, zumo de remolacha concentrado, extracto de cartamo, aroma, colorantes y azucar.

3. REQUISITOS FISICOS -QUIMICOS

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 743

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Caracteristico al sabor indicado en la cara

Color Propio del producto

Sabory Olor Caracteristico a la fruta
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PRODUCTO: GANDULES ENLATADOS

1,DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Semillas maduras de plantas leguminosas de guandules cocidas, hervidas y envasadas enlata

Duracion Fecha de caducidad 1afio
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias y ambientales
Fvase Latas de 15 onzas latas sin abolladuras, ni oxido
2REQUISITOS GENERALES :

Los guandules utilizados deben ser de grado optimo de desarrollo, limpios, sanos, de la misma variedad o varidades similares, los mismos pueden ser
verdes 0 secos hervidos enlatados empacado al vacio

3. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

Los guandules no deben tener microorganismos viables luego de incubar as latas, deben estar excentas de Clostridium Botulitium

4REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Granos enteros, de tamafio uniforme

Color Color propio del producto cocido

Sabory Olor Caracteristicas del producto, exento de olores extrafios o rancios.
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PRODUCTO: HABICHUELAS BLANCAS ' {A) {f’ﬁ)l
1.DATOS DEL PRODUCTO
Definicidn Semillas secas o frescas y vainas no maduras de plantas leguminosas, que se conocen cominmente como frijoles, alubias,
guisantes o arvejas.
uracivn Segun condiciones de almacenamiento, ver fecha de caducidad debera ser de 6mesesaLafio apartir de lafecha de
entrega en|os centros
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales
Empacadas en fundas pldsticas de material transparente apropiado para su conservacion, Optima para consumo humano,
Empague sin presencia de particulas extrafias, cada empaque debe estar compeltamente sellado y contener 800 gramos.
2REQUISITOS GENERALES :

Las habichuelas utilizadas como materia prima deberdn estar en su grado dptimo de desarrollo, sanas, limpias, de la misma variedad o variedades
similares en cuanto a la conformacion fisica. No deberan contener materias extrafias como tierra, piedras, insectos.

No deben contener colorantes,saborizantes ni aromatizantes artitificiales agregados

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con las caracterisiticas minimas de calidad de NORDOM 479

4REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Granos enteros, de tamafio uniforme
Color Colorblanco, crema, blanco hueso propio del producto
Sabory Olor Caracteristicas del producto, exento de olores extrafios o rancios.
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inQipi
b PRODUCTO: HABICHUELAS NEGRAS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre _

Definicion Semillas secas o frescas y vainas no maduras de plantas leguminosas, que se conocen comdnmente como frioles,
alubias, guisantes o arvejas, habichuelas.

Duracion Cerradas herméticamente para durar hasta 180 dias
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales
Empaque Empacadas en fundas plésticas de material transparente apropiado para su conservacion, Optima para consumo

humano, sin presencia de particulas extrafias, cada empaque debe contener 800 gramos

2.REQUISITOS GENERALES :

Las habichuelas utilizadas como materia prima deberan estar en su grado dptimo de desarrollo, sanas, limpias, de la misma variedad o
variedades similares en cuanto a la conformacion fisica. No deberan contener materias extranias como tierra, piedras, insectos. No deben
contener colorantes,saborizantes ni aromatizantes artitificiales agregados.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con las caracterisiticas minimas de calidad de NORDOM 479

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Granos enteros, de tamario uniforme

Color Color negro propio del producto cocido

Sabory Olor Caracteristicas del producto, exento de olores extraios o rancios.
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PRODUCTO: HABICHUELAS ROJAS

1, DATOS DELPRODUCTO
Definicion Semillas secas o frescas y vainas no maduras de plantas leguminosas, que se conocen comdnmente como frijoles, alubias,

guisantes o arvejas.

Pueden consumirse frescas como vainas enteras 0 como producto desgranado.
Duracion Cerradas herméticamente para durar hasta 180 dias
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales

Empacadas en fundas plasticas de material transparente apropiado para su conservacion, dptima para consumo humano,
Empague sin presencia de particulas extrafias, cada empaque debe estar compeltamente sellado y contener 800 gramos.
2.REQUISITOS GENERALES:

Las habichuelas utilizadas como materia prima deberan estar en su grado dptimo de desarrollo, sanas, limpias, de la misma variedad o variedades
similares en cuanto a la conformacion fisica. No deberan contener materias extrafias como tierra, piedras, insectos. No deben contener
colorantes,saborizantes ni aromatizantes artitificiales agregados

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con [as caracterisiticas minimas de calidad de NORDOM479

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Granos enteros, de tamafio uniforme
Color Color marrdn rojizo, uniforme, propio del producto
Sabory Olor Caracteristicas del producto, exento de olores extrafios o rancios.
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PRODUCTO: HARINA DE MAIZ

1, DATOS DEL PRODUCTO

Nonir T

Definicion Se conoce como el producto proveniente del grano del maiz
Duracion Fecha de vencimiento mayor a 6 meses luego de la fecha de entrega en los centros.
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Paquetes plasticos herméticamente cerrados de 14 onzas, apto para este tipo de producto, no
Empaque .

toxico.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
2.REQUISITOS GENERALES:

Obtenerse de cereales o leguminosas no himedas, no aceitosos, no calentados o mezclados con especies extrafias, alterada
por parasitos o que hayan sufrido procesos de fermentacion a acidificacion. No debe estar mezcladas con harinas extrafias
sustancias minerales o materias de otra naturaleza. No deben estar mezcladas con productos llamados blanqueadores o
mejoradores. Debera estar libre de insectos y materias extrafias.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Finamente granular

Color Coloracion amarilla propia del producto sano.
Sabory Olor Caracteristico del producto.
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PRODUCTO: Harina de Negrito

1. DATOS DEL PRODUCTO

Harina elaborada a base de maiz en estado seco, de cocimiento rapido, contine fosfato de hierro,
Definicion vitamina B1y B2

. De acuerdo al consumo y condiciones de almacenamiento
Duracion

Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias, que no altere contenido

_ nutrimentos
Almacenamiento

Empaque de 16 onzas. El envase debe proteger satisfactoriamente la harina, de un material
adecuado, fabricado con sustancias no toxicas que salvaguarden la calidad nutritiva, higiénica del
producto. Pueden ser sacos, cajas, . Debe sernuevo,limpio, resistentes y secoy estar
correctamente cosidos y sellados. El contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuantoa
suvariedad, calibre calidad.

Envase

2.REQUISITOS GENERALES :

Deben estar limpias, libres de materias extrafias. Deben estar libres de plagas, o dafios causados por estas.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Caracteristico del producto
Color Coloracion blanca propia del producto sano
Sabory Olor Caracteristico del producto.
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PRODUCTO: LENTEJAS

1, DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Semillas secas o frescas y vainas no maduras de plantas leguminosas, que se conocen cominmente como frijoles,

Duracion Cerradas herméticamente para durar hasta 180 dias

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales

Empaque Empacadas en fundas plasticas de material transparente apropiado para su conservacion, 6ptima para consumo humano,
sin presencia de particulas extrafias, cada empaque debe contener 800 gramos.

2.REQUISITOS GENERALES :

Los granos de las lentejas utilizados deberan estar en su grado dptimo de desarrollo, sanos, limpios, de la misma variedad o variedades similares en
cuanto ala conformacidn fisica. No deberan contener materias extrafias como tierra, piedras, insectos. No deben contener colorantes,saborizantes ni
aromatizantes artitificiales agregados.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Las legumbres deberan serinocuas y apropiadas para el consumo humano.

Las legumbres deberan estar exentas de sabores y olores extrafios y de insectos vivos.

Las legumbres deberdn estar exentas de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) en cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Granos enteros, de tamafio uniforme

Color Colorverde, propio del producto cocido

Sabory Olor Caracteristicas del producto, exento de olores extrafios o rancios.
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: MAICENA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion MAICENA es la fécula de maiz blanco de variedad dulce.

Duracion De acuerdo al consumo y condiciones de almacenamiento
Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias, que no altere contenido
nutrimentos

Almacenamiento
El envase 425gramos debe proteger satisfactoriamente la harina de trigo , de un material
adecuado,fabricado con sustancias no toxicas que salvaguarden |a calidad nutritiva, higiénica del

Envase producto Pueden ser sacos, cajas, . Debe ser nuevo,limpio, resistentes y secoy estar
correctamente cosidos y sellados.El contenido de cada empague debe ser homogéneo en cuanto a
suvariedad, calibre calidad.

2.REQUISITOS GENERALES :

Deben estar limpias, libres de materias extrafias. Deben estar libres de plagas, o dafios causados por estas.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Caracteristico del producto

Color Coloracion blanca propia del producto sano

Sabory Olor Caracteristico del producto.
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Foto referencial

FICHA TECNICA T,
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PRODUCTO: MAIZ DULCE ENLATADO
1, DATOS DEL PRODUCTO
R A —
Corte de granos limpio y neto con una altura de corte uniforme, producto preparado
Definicién partir de granos de maiz dulce de variedades adaptadas a esta produccion.
Duracion Fecha de caducidad 1 afio
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias
Envase Latas de 15 onzas
2.REQUISITOS GENERALES :

Maiz dulce en grano enlatado empacado al vacio

3. REQUISITOS FISICAS Y QUIMICAS

4,REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Liquido de cobertura opalescente o lechoso y fluido ligeramente turbio a bastante turbio, granos lechosos y
Aspecto Cremosos con una altura de corte uniforme, franca y limpia, exentos de granos defectuosos y de materias
extrafias.
Color Color tipico de las variedades utilizadas: amarillo-oro, amarillo vivo homogéneo
Caracteristicas del producto, exento de olores extrafios o rancios.
Sabory Olor
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PRODUCTO: OREGANO MOLIDO

1, DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion como frescas, aunque secas poseen mucho mas sabor y aroma.

Duracion El producto debe conservar su olor, color y sabor hasta al menos 6 meses luego de la fecha de entrega.

Almacenamiento Mantener en un lugar fresco y libre de humedad.

Empacado en paquetes de 1 libra en material transparente plastico no toxico con cierre hermético, apropiado

Empaque

para su conservacion, en estado fresco, optimo para consumo humano sin presencia de particulas extrafias.
Embalaje En cajas de carton limpias e integras.
2REQUISITOS GENERALES :

Las hojas secas de oregano no debe tener mas 10% de tallos de materia extrafia inofensivas

3 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Hojas integras de color verde quemado, frescas y sanas. Que no presenten humedad
Color Caracteristicos del producto

Sabory Olor Caracteristicos del producto. Excento de olores y sabores rancios
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it PRODUCTO: PAN BLANCO DE VIGA

1, DATOS DEL PRODUCTO

Es el producto tipo pan sanduwich, elaborado con masa de harina blanca,fermentado con la Superfcie superior convexa, homeadoy

- enfriado, ebanado y embolsado
Definicion

Duracion Fecha de vencimiento de 153 20dias despues de fafecha de entrega en los centros

Macenamiento|Lorede humedady calor, buenas condicones ambientals igénic-saitarasatempereturade 23°C

Paquetes plasticos hermeticamente cerrados minimo 840 gramos\ maximo de 15%0gramos aproximadamente, apto paraeste tipo
de producto, no taxico.

LREQUISITOS GENERALES:

Empaque

Pan de molde es el producto obtenido porla coccion en moldes, e una masa fermentada hecha con haring de trigo, agua potable, sl azdcar, levaduray
manteca, pudiendo tener otros ngredientes y aditivos permitidos, sanas y impias, exentos de materi terrosa y en perfecto estado de conservacion.

AREQUISTOS REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

CQue cumpla con los requisitos de NORDOM 136

AREQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Mezdlatipo harina

Color Coloracion propia del producto de I3 harina blanca refinada

Sabory Olor Caracterisico del producto pan de viga lanco]
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PRODUCTO: SAL REFINADA YODADA

Foto referencial

1, DATOS DEL PRODUCTO

S Es el producto obtenido de [a purificacion y refinado del Cloruro de Sodio, utilizando procedimientos apropiados
efinicion

Duracion 12meses posteriores ala fecha de entrega del producto en los centros.

Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empaque Potes con tapa conteniendo de 5libras, plasticos y sellados.
Embalaje Material pldstico no toxico. Deben estar integras, limpias, no humedas de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas.
2REQUISITOS GENERALES:

Lasal de calidad alimentaria debe presentarse bajo forma de cristales blancos, estaralibre de impurezas. La sal deberd seryodada. Podrd contener aditivos
alimentarios aprobados por las reglamentaciones vigentes. I producto debe estar envasado en recipientes. adecuados para su conservacion,

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS MAXIMOS Y MINIMOS*

Las dosis maxima y minima utilizadas parala yodacion de la sal de calidad alimentaria se calcularan como yodo (expresado en me/kg) y seran establecidas
poras autoridades sanitarias nacionales teniendo en cuentala situacion local con respecto ala carencia de yodo. Que cumplacon el contenido de yodo de
NORDOM 16

ESPECIFICACIONES VALORES

Contenido de Cloruro de Sodio (en producto seco) VNO
98%

Contenido de Yodo Elemental 30ppm
4REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Cristales de granulacion uniforme, limpios, libres de impurezas
Color Coloracion blanca propia del producto sano
Sabory Olor Sabor salino caracteristico y olorinodoro
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FICHATECNICA
lﬂmpl PRODUCTO: SARDINAS EN SALSA DE TOMATE
1, DATOS DEL PRODUCTO

Es el producto elaborado con sardinas de especies reconocidas para esta finalidad, envasadas en medio liquido (salsa de tomate) en

Definicion recipientes metalicos hermeticamente cerrados y sometidos a tratamiento térmico que garantice [a esterildad comercialdel
producto.
- Lafio de fecha de vencimiento colocada en I3 etiqueta o ena ata debe ser claramente visible,  partir de [a decha de entrega
uaion
Caracteristicas |2 Sardinas debe estar preparadas en sasa de tomate, no picante
Almacenamignto - {Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias
Flenvase latas 15 onzas /o 55g, integro,sin golpes, abolladuras  otro- defecto gue indigue manipulacion inadecuada de
Envase  [producto. Lasatas no deben estar oxidadas, ni presentar otros signos de deterioro. a etigueta debe estar bien conservada y
tener visibles los datos del producto.
AREQUISITOS ~|Las sardinas utilizadas para a elaboracion del producto dgben ser sanas, limpias, tener came firme y textura propia de a especie
GENERALES: correspondiente, Deberan haberse eliminado la cabeza, las branguias, las visceras y as escamas,
3REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto~ [Sardinas enteras,de came firme, de tamafio uniforme, no fragmentadas
Color~ |Color propio de lasardina en sala de tomate
SaboryOlor~ |Colory olornaturly caaceristco d a s ysalacetomate
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FICHATECNICA

PRODUCTO: TRIGO TIPO 2

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Es un tipo de planta perteneciente a la familia graminea, granos altmente nutritivos. Es uno de los
L cereales mas importantes en |a alimentacion humana. Por lo general no se consume directamente;
Definicion ., . , . o
se usa en laelaboracion de alimentos, sobre todo en laindustria de la panificacion, asi como en la
fabricacion de pastas, galletas, bebidas.
Segun condiciones de almacenamiento, ver fecha de caducidad debera ser de 6 mesesa 1afioa
partir de lafecha de entrega en los centros
Duracion
. Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias. Fluctuaciones de temperatura
Almacenamiento o , 5
minimasy libres de la entrada de roedores y pajaros. (TIPO 2 BLANDO)
Envase Paquetes plasticos herméticamente cerrados de 400 gramos, apto para este tipo de producto, no
v .
toxico.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
4.REQUISITOS GENERALES

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Su forma es ovalada con extremos redondeados, en uno de ellos sobresales el germeny en el otro
Aspecto , , . .

hay un mechdn de pelos finos conocido como el pincel.
Color Marron claro

Sabor a evaluarse en el producto cocido, Olor caracteristico del producto, fresco, libre de particulas,
Sabory Olor sabores y olores extrafios
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PRODUCTO: VINAGRE DE FRUTAS

1, DATOS DEL PRODUCTO

Se obtenido de las frutas (manzana, vas, platanos, lechoza, naranja, su sabor agrio es proveniente de [a fermentacion. El vinagre
Definicion contiene una concentracion que va del 3% al 5% de dcido acético en agua.

Duracion No precisaindicar la fecha de duracion minima.

Almacenamiento  [Norequiere condiciones especiales de conservacion.

Envase En galones 110a 128 oz, de material no tdxico
2REQUISITOS GENERALES:

Producto obtenido de [a fermentacion de frutas. Sometido a un proceso de clarificacion y filtracion se obtiene un liquido amarillo brillante, o blanco sin
olores ni gustos extrafios y con una acidez caracteristica.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS:
Procede de materia prima no adulterada o contaminada, que cumple la legislacion

vigente aplicable.

No contiene microorganismos o sustancias originadas por los mismos, que puedan
desarrollarse en condiciones normales de almacenamiento, en cantidades que
presenten riesgo para la salud.

No contiene anguilulas del vinagre, ni otras materias o sedimentos en suspension en
cantidades que desmerezcan el producto, y estd exento de turbidez.

4REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Limpidoy brillante

Color marron claro o blanco

Sabory Olor Agridulce y equilibrado. Olor ligeramente acéticoy delicado, duradero, con posibles notas de madera.
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Foto referencial

T —

-

3 1
1. DATOS DEL PRODUCTO

Se entiende por leche en polvo al producto obtenido mediante eliminacion del agua de la leche. El contenido de grasa ylo proteinas
podra ajustarse Unicamente para cumplir con los requisitos de composicion estipulados en la seccion 3 de la presente norma,
mediante adicion y/o extraccion de los constituyentes de la leche, de manera que no se modifique la proporcién entre la proteina del
suero yla caseina de la leche utilizada como materia prima.

FICHA TECNICA

ensin
i1 P s

Nombre

Definicion

Esta formula debe cumplir con requisitos de composicion, por ejemplo, segun lo estipulado en la seccion 3 de la Norma CODEX
STAN 207-1999, mediante adicion ylo extraccion de los constituyentes de la leche.

Fecha de vencimiento no debe ser menor a 12 meses a partir de la entrega del producto a los centros y debe conservar su integridad

Duracién . . .
bajo condiciones adecuadas de almacenamiento.

En un lugar limpio, seco, ventilado y con buenas condiciones higiénico- sanitarias adecuadas. Amacenada en lugares libres de la

Al ientt
macenamiento entrada de plagas. 26 a 32 C.

Envase Los envases para la leche en polvo seran de material que den al producto una adecuada proteccion durante el almacenamiento.

Presentacion En fundas de minimo 2, 000 gramos. Con la resistencia requerida para la conservacion del producto normal no acido.

2. REQUISITOS GENERALES:

« Todos los ingredientes deberan estar limpios, ser de buena calidad, inocuos y adecuados para ser ingeridos por nifios y nifias. Deberan ajustarse a los requisitos normales de calidad, tales como color,
aroma ycolor.

« Laleche debera presentar un aspecto normal al momento de abrir el envase. No debe tener sabor acido, rancio, ni mostrar grumos o mal olor. El envase debe estar limpio y exento de desperfectos. La
etiqueta del envase debe ser visible ylegible e incluir las siguientes informaciones: sabor de la leche, fecha de vencimiento, nimero de lote, composicion, formula de preparacion yvalor nutricional del
producto.

« Lagrasa vegetal debe ser mayormente del tipo insaturada. Podra contener grasa de origen lacteo proveniente de leche entera utilizada como materia prima.

El producto estara exento de sustancias desagradables en la medida que lo permitan las buenas practicas de fabricacion.

«Elproducto sera preparado, envasado y conservado en condiciones higiénicas.

Se envasara en recipientes que preserven las calidades higiénicas. Los envases deberan de ser sellados y que no permita la exposicion del producto.

A momento de la entrega se debe asegurar la misma, de forma que no afecte el empaque, no debe ser tirado ni sufrir calor o altas temperaturas.

Debe cumplir con los factores de calidad de NORDOM 74

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Polvo homogéneo libre de grumos.

Color Color uniforme, blanco amarillento, libre de particulas
quemadas.

Sabor no acido caracteristico del producto de la leche
Sabory Olor entera fortificada, fresca. Optima para consumo humano.
Olor caracteristico, libre de olores extrafios.

4. VALORES NUTRICIONALES REQUERIDOS - Por cada 100 G de polvo.

CONTENIDO NUTRICIONAL UNIDAD DE MEDIDA VALOR MINIMO NVALOR
MAXIMO
Proteina g 15 24
Grasas g 18 26
Carbohidratos g 40 55
Vitamina A ug 300 600
Acido Folico ug 120 240
Niacina mg 45 95
\itamina B6 mg 05 08
Vitamina C mg 40 90
Vitamina E Mg TE 4 10
Calcio mg 750 1300
Hierro mg 7 13
Sodio mg 200 350
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Foto referencial
FICHATECNICA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

FORMULA DE CONTINUACION EN POLVO

Los preparados complementarios son alimentos que se preparan con leche de vaca o de ofros animales y/o con otros consfiuyentes de origen animal y/o vegetal que han
demostrado ser idoneos para los lactantes a partr del sexto mes de edad.

Definicion
Esta formula debe cumplir con requisitos de composicion, por ejemplo, segin lo estpulado en la seccion 3 de la Norma CODEX STAN 207-1999, mediante adicion y/o extraccion
de los constiuyentes de la leche.
Duracion Fecha de vencimiento no debe ser menor a 9 meses a parfr de la entrega del producto a los centros y debe conservar su integridad bajo condiciones adecuadas de
almacenamiento.
Almacenamiento En un lugar limpio, seco, ventlado y con buenas condiciones higiéni itarias adecuadas. Al fa en lugares libres de la entrada de plagas. 26 a 32 C.
Envase El producto se envasara en recipientes (latas) que preserven las cualidades higiénicas del alimento. Los recipientes, incluidos los materiales de envasado, solo seran de sustancias

inocuas y adecuadas para el uso que se desfine.

Presentacion en latas enfre 900 gramos. Con la resistencia requerida para la conservacion del producto normal no &cido.

2. REQUISITOS GENERALES:

+  Todos los ingredientes deberan estar limpios, ser de buena calidad, inocuos y adecuados para nifios y nifias. Deberan ajustarse a los requisitos normales de calidad, tales como color, aroma y color.

+ Elenvase debe estar herméicamente cerrado, limpio y exento de desperfectos y el mismo debe permiti el cierre completo luego de destapado hasta agotar su existencia. La efiqueta del envase debe ser visible y legible  incluir la
siguiente informacion: fecha de vencimiento, nimero de lote, composicion, frmula de preparacion y valor nutricional del producto. El producto podra ser hidratado con agua a temperatura ambiente, utiizando un medio de agitacion manual y el

agua ufizada para la hidratacion del producto debe ser pofable.

El producto estara exento de sustancias desagradables en la medida que lo permitan las buenas précicas de fabricacion.

«  Elproducto sera preparado, envasado y conservado en condiciones higiénicas.

+  Seenvasara en recipientes que preserven las calidades higiénicas.

+ Almomento de la entrega se debe asegurar la misma, de forma que no afecte el empaque, no debe ser tirado ni sufir calor o altas temperaturas.

«  La hidratacion debe ser de acuerdo a las instrucciones de preparacion.

3. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto En polvo, exento de grumos y parficulas grasas.
Color Coloracion propia de la leche entera.
Sabory Olor Sabor no &cido caracteristco del producto de la leche entera, fresca. Optima para

consumo humano. Olor caracteristico, libre de olores extrafios.

4. VALORES NUTRICIONALES REQUERIDOS
UNIDAD DE VALOR
CONTENIDO NUTRICIONAL MEDIDA VALOR MINIMO MAXIMO
Proteina g 7 16
Grasas g 18 24
Carbohidratos g 50 59
DHA mg 25 48
Vitamina C mg 42 90
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FICHATECNICA

lincip

PRODUCTO: LECHE SABORIZADA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Se enfiende por Leche chocolatada o Leche achocolatada, el producto elaborado con no menos de 85% de leche o leche reconsftuida, entera, descremada
0 parcialmente descremada, apia para el consumo, que responda a las exigencias del presente, adicionada de cacao en polvo o cacao en polvo
Defnicion desengrasado y/o chocolate y somefida a tratamiento térmico adecuado. Podré adicionarse de: a) Edulcorantes nutifvos autorizados, pudiendo ser
reemplazados total o parcialmente por miel. b) Substancias aromatzantes naturales y/o sinéticas autorizadas, con excepcion de sabor arficial a chocolate y/o
leche ylo crema. ¢) Espesantes y/o estabilzantes autorizados, en cantidad no mayor de 5,0 glkg. Debera presentar un contenido de grasa de leche acorde
con el ipo de leche empleado y responder a las exigencias microbioldgicas de embasamiento y de conservacion.
60 dias calendario, desde la fecha de envase y entre cuarenta y cinco (45) a treinta (30) dias calendario, a partr del momento de la entrega y recibo a
Duracion safisfaccion en el punto de distribucion; siendo este (limo (30 dias) la condicion principal, asi como garantzar la calidad del producto. 18 dias refrigerado
ente 2°Cy 4°C.
) Producto almacenable a temperatura ambiente, protegido de la luz solar directa. Después de abierto debe consumirse en el menor iempo posible o de o
Almacenamiento . . on 1o o
contrario, ser refrigerado a temperatura entre 0°C - 4°C. No almacenar con productos que impriman un fuerte aroma.
E El producto se envasaré en recipientes que preserven las cualidades higiénicas del alimento. Los recipientes, incluyendo los materiales de envasado, solo
nvase ) o A - .
serdn de sustancias inocuas y adecuadas. No hinchado o deformado por golpes 0 mala manipulacion. Larga duracion UHT, Tefrapak.
Presentacion Envases de 200 ml.

2. REQUISITOS GENERALES:

+ Laleche achocolatada debe presentar un aspect liquido y homogéneo; deberd, ademés, tener el olor y sabor caracterisico a chocolate. No deberd tener sabor amargo o cualquier otro sabor u olor extrafio u objetable. Todos los
ingredientes deberén estar impios, ser de buena calidad, inocuos y adecuados para para el consumo humano. Deberan ajustarse a los requisitos normales de calidad, tales como color, aroma y color. El producto debera someterse a un
proceso idoneo de pasteurizacion o de esterilizacion. Se permite la adicion de los siguientes edulcorantes naturales: sacarosa, glucosa, aziicar invertdo, dextrinas o sus mezclas.

+ Materia prima e ingredientes permidos en NORDOM 764

+ Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Leche liquida lista para el consumo sin grumos o particulas grasas.
Color Coloracion propia del producto y sabor elegido
Sabory Olor Sabor no &cido, a chocolate, fresco, Gptimo para consumo humano.

Olor caracteristico, ibre de olores extrafios.

4. VALORES NUTRICIONALES REQUERIDOS

CONTENIDO VALOR

NUTRICIONAL UNIDAD DE MEDIDA VALOR MINIMO MAXIMO
Proteina 5 6
Grasa Toal 2 5
Carbohidrato 2 30
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FICHA TECNICA

woeinfraatvers PRODUCTO: NECTAR DE FRUTAS, UHT Tetrapack .

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nontr [ oworwmsUmed

Producto liquido obtenido a partir de la mezcla de agua y pulpa de frutas frescas, sanas y limpias, con
Definicion indice de madurez dptimo y adicion de agua, endulcorantes naturales y aditivos

Duracion 30 dias refrigerado a temperatura entre 0y 4 grados celcius

Producto almacenable a temperatura ambiente, protegido de la luz solar directa. Después de abierto
Almacenamiento debe consumirse en el menor tiempo posible o de lo contrario, ser refrigerado a temperatura entre 0°C-
4°C. No almacenar con productos que impriman un fuerte aroma.

El producto se envasara en recipientes que preserven las cualidades higiénicas del alimento. Los
recipientes, incluyendo los materiales de envasado, sélo seran de sustancias inocuas y adecuadas. No
hinchado o deformado por golpes 0 mala manipulacién. UHT larga duracidn, TETRAPACK, Envases de 200
ml

2.REQUISITOS GENERALES :

El producto debe tenerel olory sabor caracteristico de frutas. Todos los ingredientes deberan estar limpios, ser de buena calidad,
inocuos y adecuados para para el consumo humano. Deberan ajustarse a los requisitos normales de calidad, tales como color, aroma
y color.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

Envase

COMPOSICION NUTRICIONAL*
NUTRIENTE APORTE
MIN MAX Unidad
VITAMINA C 10 100 %
s0DI0 0 10 mg
CARBOHIDRATOS| 20 30 g

Podra ser enrriquecido con otras vitaminas

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Liquido fluido
Color Propia de las frutas

Sabor no dcido, caracteristico de fruta fresca, ptimo para consumo humano. Olor caracteristico, libre de

Sabory Olor .
olores extrafios.
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FICHA TECNICA

iﬂaipi PRODUCTO: ATUN' EN TROZOS ENLATADO EN ACEITE

1. DATOS DEL PRODUCTO

Es un producto enlatado elaborado a partir de atin en forma de filetes, cocida y envasada en aceite vegetal, envasados en

Definicion recipientes cerrados herméticamente y sometidas a un proceso de esterilizacion comercial que le confiere larga vida itil, a
temperatura ambiente.
Duracion La fecha de expiracion debe ser mayor a 12 meses luego de la fecha de entrega en los centros

Amacenamiento | Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empaque Latas de ABRE FACIL 140-160 g apropiado para su conservacion, en estado fresco, Optimo para consumo humano
Embalaje En cajas de carton selladas y limpias
2.REQUISITOS GENERALES:

El producto debera prepararse con pescado sano, impio y comestible, y deben manipularse desde la captura en condiciones sanitarias apropiadas,
libres de arena o de otra materia extrana. La materia prima debe ser fresca o congelada adecuadamente y apta para consumo humano.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS*
- Histamina (ppm}: < 100 Cadmio (ppm): < 0.1 Mercurio (ppm}: < 1

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto , - . . . , .
Filetes en trozos de tamafio uniforme, sin restos de visceras i cola y no deberd tener espinas duras
Color Amarillo claro
Sabor y Olor A pescado. Tipico del producto Debe estar libre de olor o sabor amargo, rancio, mohoso o cualquier otro olor o sabor diferente

al caracteristico.
5. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
Recuento aerobios mesdfilos a 31 oC Ausencia Recuento esporos Bacillaceae (ufc/g) < 10 Toxina Botulinica Ausencia
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: SARDINAS ENLATADAS EN ACEITE

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion

Es el producto elaborado con sardinas de especies reconocidas para esta finalidad, envasadas enmedio liguido (aceite) en
recipientes metalicos hermeticamente cerrados y sometidos a tratamiento térmico que garantice la esteriidad comercialdel

Y

Duracion ~ {De acuerdo l consumo y condiciones de almacenamiento

Las Sardinas aser distribuidas en os CAIPI debe estar preparadas en aceite de oliva o aceite vegetal, no condimentadas no contener
Carateriteas | it

Almacenamiento [Lore de humedad ycalor, buenas condiciones higienico-sanitaria

Envase

Flenvase [atas 15.0nzas debe estar integro, sin- golpes, abolladuras u tro defecto que indique manipulacion inadecuada del
producto. Las lata s no deben estar oxidadas, ni presentar otros signos de deterioro. La etiqueta debe: estar bien conservada y
tener visibles los datos del producto. Lafecha de vencimiento colocada en a etiqueta o en la ata debe ser claramente visble.

1REQUISITOS Las sardinas utlizadas para a elaboracion del producto deben ser sanas, impias, tener came firme y textura propia de a especie
GENERALES: correspondiente. Deberan haberse eliminado la cabeza, las branquias,las viscerasy las escamas,

3 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Aspecto~ {Sardinas enteras,de came firme, de tamafio uniforme, no fragmentadas

Color Color propio de lasardina en aceite

Sabory Olor N0 se permiteel so de olorantes, saborizantes, o aromtizantes artficias
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4.3 Fichas Técnicas de los insumos Perecederos requeridos de los Lotes 2,4,6,8,10,12,14,

16, 18, 20, 22 y 24.

iNaipi

FICHA TECNICA

PRODUCTO: PIMIENTO MORRON ROJO

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicidon

Color rojo, Contiene vitamina C que promueve la accién antioxidante, facilita la absorcion del hierro en el
organismo, y ayuda al crecimiento y reparacion del tejido conectivo, colaborando en la cicatrizacion de
heridas asi como en la formacidn del colageno. Los pimientos rojos maduros constituyen una fuente excelente
de vitamina C (acido ascorbico) y betacarotenos, calcio, fésforo, hierro y vitaminas B cuando se consumen
frescos y crudos. En cada 100 gramos de pimiento o aji morrén encontramos un alto contenido de agua,

fibras. Los colores que van desde el rojo, pasando por el amarillo y anaranjado hasta el verde.

Duracion

3-4 dias en condiciones refrigeradas.

Almacenamiento

Mantener refrigerado.

Envase

Unidad de medidas en libras. Empacado en material transparente plastico no toxico, apropiado para su
conservacion, en estado fresco, optimo para consumo humano, sin presencia de particulas extrafia.

2.REQUISITOS GENERALES :

Sin mayugaduras, picaduras, fresco que la coloracion no cambie. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

¢ De consistencia firme.

Enteros y bien desarrollados (maduros).
* De aspecto fresco y sano.

e De sabor dulce, sin ningun grado de pungencia o picor.
¢ Bien formados (blocky o lamuyo) y color (rojo, amarillo, etc.) de acuerdo a la variedad.

e Limpios; practicamente exentos de cualquier material extrafio visible como tierra, humedad excesiva, etc.
* Exentos de pudriciones o deterioro.
¢ Libres de defectos de origen meteoroldgico (granizo, quemaduras de sol, dafio por frio), mecénico, entomoldgico (insectos),
microbioldgico o genético-fisiol6gico. Se aceptan defectos siempre y cuando sean superficiales y muy leves y no afecten el aspecto
general del producto (calidad, conservacion y presentacion del mismo).
« Exentos de cualquier olor y/o sabor extrafio.

¢ Debe excluirse todo el producto que esté afectado por pudricidn o deterioro, al grado que sea inadecuado para su consumo.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Aspecto Aproducto sano y fresco. Sabor propio a este tipo de producto.
Color Rojo, amarillo, naranja y verde.
Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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FICHA TECNICA

‘naip‘. PRODUCTO: PIMIENTO MORRON VERDE

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Aji de color verde, Contiene vitamina C que promueve |a accidn antioxidante, facilita la absorcion del hierro en
el organismo, y ayuda al crecimiento y reparacion del tejido conectivo, colaborando en la cicatrizacién de
heridas asi como en la formacion del colageno. Los pimientos rojos maduros constituyen una fuente excelente
de vitamina C (acido ascorbico) entre 190 mg a 242.5 mgs y betacarotenos, calcio, fosforo, hierro y vitaminas B
cuando seconsumen frescos y crudos. En cada 100 gramos de pimiento o aji morrén encontramos un alto
contenido de agua, fibras. Los colores que van desde el rojo, pasando por el amarillo y anaranjado hasta el

Definicidn verde.

Duracion 3-4 dias en condiciones refrigeradas.

Almacenamiento Mantener refrigerado.

Unidad de medidas en libras. Empacado en material transparente plastico no toxico, apropiado para su

E . ! . . . o
nvase conservacion, en estado fresco, optimo para consumo humano, sin presencia de partlculas extrana.

2.REQUISITOS GENERALES :
Sin mayugaduras, picaduras, fresco que la coloracion no cambie. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Enteros y bien desarrollados (maduros).

* De aspecto fresco y sano.

¢ De consistencia firme.

¢ De sabor dulce, sin ningln grado de pungencia o picor.

* Bien formados (blocky o lamuyo) y color (rojo, amarillo, etc.) de acuerdo a la variedad.

¢ Limpios; practicamente exentos de cualquier material extrafio visible como tierra, humedad excesiva, etc.

* Exentos de pudriciones o deterioro.

¢ Libres de defectos de origen meteoroldgico (granizo, quemaduras de sol, dafio por frio), mecanico, entomoldgico (insectos),
microbioldgico o genético-fisioldgico. Se aceptan defectos siempre y cuando sean superficiales y muy leves y no afecten el aspecto
general del producto (calidad, conservacion y presentacion del mismo).

* Exentos de cualquier olor y/o sabor extrafio.

¢ Debe excluirse todo el producto que esté afectado por pudricion o deterioro, al grado que sea inadecuado para su consumo.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Aproducto sano y fresco. Sabor propio a este tipo de producto.
Color Rojo, amarillo, naranja y verde.

Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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FICHA TECNICA

L L o
lﬂd‘p ‘ PRODUCTO: AJI CUBANELA

1. DATOS DEL PRODUCTO

El aji cubanela, que pertenece a la variedad de chile de forma alargada y dulec, tiene un sabor moderado a
Definicion diferencias de los pimientos, no es picante ni agrio. Posee vitaminas y minerales procedentes de los vegetales y
verduras de color verde.

Duracion 3-4 dias en condiciones refrigeradas.

Almacenamiento  |Mantener refrigerado.

Unidad de medidas en libras. Empacado en material transparente plastico no toxico, apropiado para su

Envase conservacion, en estado fresco, optimo para consumo humano, sin presencia de particulas extrafia,

2.REQUISITOS GENERALES :
Sin mayugaduras, picaduras, fresco que |a coloracion no cambie. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.

3.REQUSITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Enteros, con |a forma caracteristica de |a variedad.

De aspecto fresco y consistencia firme, limpios, sin humedad anormal.

Libres de dafio por congelacion. El pedinculo debe estar presente.

Libres de quemaduras por el sol, sabor u olor extrafio.

Libres de dafios, ataques deinsectos, enfermedades, magulladuras o podredumbre que impida el consumo.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Aproducto sanoy fresco. Sabor propio a este tipo de producto.
Color verde.

Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.

Péagina 75 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPIL

FICHA TECNICA

[ [ [ / \
lﬂdlpl PRODUCTO: AJO a4 B

1. DATOS DEL PRODUCTO

El ajo proviene de una planta bulbosa cuyo bulbo es de olor fuerte, compuesto por 6-12 bulbillos o dientes
Definicion reunidos en una base, formando lo que se conoce como cabeza de ajo.

Duracion Debe conservar su integridad al menos 2 semanas luego de la entrega en los centros.

. Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias, bien ventilado, temperatura ambiente
Almacenamiento

Empacadas en mallas cerradas no toxicas,limpia y sin humedad. El empaque debe proteger satisfactoriamente
el ajo, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas El contenido de cada empaque debe

Empaque

ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibrey calidad.
Emablaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES :

El Ajo deben presentar |as siguientes caracteristicas:

Estar enteros, cubiertos con la piel seca que los protege, sin mallugaduras.

Deben ser sanos, sin signos de podredumbre o dafios por congelamiento o mala manipulacion.

Deben estar limpios, libres de materias extrafias.

Deben estar libres de plagas, o dafios causados por estas.

Debe haberse sometido a un buen proceso de secado evita que se presenten problemas fitosanitarios que puedan reducir la calidad
comercial.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. CARACTERISTICAS MINIMAS*

Cumplir con las caracteristicas de calidad NORDOM 491

Podra presentar los defectos leves siguientes, siemprey cuando no afecten al aspecto general del producto, a su calidad, a su
conservacion o a su presentacion en el embalaje:

-5% de las cabezas con rotura de tinicas

- 14% de escobilla.

- 10% de destrio

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Bulbo bien formado, seco y sano

Color Coloracion blanca propia del producto sano

Sabor y Olor Caracteristico del producto.
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FICHA TECNICA

° o o
' na'p ‘ PRODUCTO: AUYAMA

1. DATOS DEL PRODUCTO

betacarotenos, sustancia muy importante que ayuda a prevenir el cancer.

El puré de auyama es la comida habitual de los bebés y de los nifios mas pequefios. Es un regulador dela
funcidn intestinal, de los nervios y un fortalecedor del sistema dseo.

Definicion Se digiere con facilidad, tanto hervido como al horno o formando parte de una comida. Esto le da la
posibilidad de poder ser ingerido por quienes tienen estdmago e intestino delicados pues actia como
suavizantey colaborador en desintoxicar al organismo de residuos toxicos.

Duracion 12 dias en condiciones refrigeradas.

Almacenamiento Mantener en un lugar fresco.

La auyama debe ser empacada individualmente en mallas/redes de espuma u otro material similar que no

Empaque altere sus caracteristicas, ni textura, no toxica.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES :

De color verde por fuera y anaranjado por dentro, integro en su aspecto fisico, sin mayugaduras, sin picaduras de insectos y sin cambios
en su color y olor. Frescoy limpio. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

* Debe ser firme y de apariencia fresca. Con una corteza lustrosa y no opaca, pesadas en proporcion a su tamafio (de corteza gruesa y
carne mas abundante). Las leves variaciones de color no afectan su calidad.

* Deben haber desarrollado su tamafio final, estar bien formados y con el tallo intacto. Deben encontrarse en la madurez apropiada y
presentar un buen desarrollo de la cascara, tipica de cada cultivar.

¢ Los atributos internos de calidad son un color intenso debido a un alto contenido de carotenoides y valores altos de peso seco, azucares
y almidon.

¢ Para lograr frutos de calidad 6ptima es fundamental proveerse de semilla del mejor origen posibley no caer en el error -muy frecuente-
de utilizar la que se encuentra al alcance.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Integra por fuera en color (verde) y en forma, sin abolladuras y picaduras. Limpia. Por dentro que conserve sus

Aspecto
P semillas y fibras propias del producto.
Color Verde por fuera y anaranjado por dentro.
Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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iNQipi

PRODUCTO: BERENJENA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion

La berenjena es una planta herbacea anual. La estructura interna de la berenjena en estado inmaduro es
comparablea la baya de tomate pero, en la medida que avanza la madurez, se hace dificil distinguir los

diferentes tejidos porque las paredes del fruto se fusionan con tejido desarrollado a partir de la placenta,
formando una sola masa de tejido parenquimatoso, en el que se encuentran inmersas semillas pequefias (2
mm), pardas y planas.

Duracion

De acuerdo alas condiciones de almacenamiento, debe tener una duracidn aproximada de 15 dias a partir
dela fecha de entrega en los centros.

Almacenamiento

Si el almacenamiento es a temperatura ambiente, las berenjenas se deben almacenar expuestas al ambiente
(no envasado) en un lugar limpio, seco, ventilado y con buenas condiciones higiénico -sanitarias. Si el
almancenamiento es refrigerado, deben mantenerse una temperatura de 10 - 13 °C,

Empacadas en mallas cerradas no toxicas, nueva,limpia y sin humedad. El empaque debe proteger
satisfactoriamente la zanahoria, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. El

Empaque

contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES :

Las berejenas deben estar

REQUISITOS MAXIMOS Y MINIMOS

Las berenjenas deben ser consistentes, firmes, peso de acuerdo al tamafio y brillo exterior. Deben estar libres de cicatrices, ralladuras,
cortaduras, ablandamiento, sabor amargo, poco desarrollo y dafios mecanicos.

b. Coloracion: morada, con aspecto brillantey liso.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspect La berenjena es un fruto de forma variable (esférica, oblonga o alargada en la mayoria de los casos) segun el
ecto .
P tipo.

La piel de la berenjena es lisa, consistente, brillante y de colores diversos: blanca, plrpura, negra, amarilla o

Color roja. También hay variedades de piel jaspeada, es decir, con mezcla de varios colores, sobre todo blanca y
morada.

Sabor y Olor La berenjena tiene un sabor suave, muy vegetal, con un ligero toque amargo.
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FICHATECNICA

PRODUCTO: CARNE MOLIDA DE CERDO Caliat

1. DATOS DEL PRODUCTO
Definicidn El preparado a base de carne de masa de cerdo.

No deberan tener sustancias conservadoras, salvo aquellas autorizadas por el MISPAS
parte de un animal que han sido dictaminadas como inocuas y apta para consumo humano.

El producto empacado debe tener una duracion de al menos 30 dias a partir de la fecha de entrega en los centros en
Duracion condiciones de refrigeracion. El mismo debe de conservar su integridad hasta al menos 5 dias luego de ser destapado
de su empaque original.

Almacenamiento | Libre de humedady calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias, que no altere contenido

de nutrientes, debe estar colocado en una superficie plana, aislada del suelo y paredes.

Los empaques deben colocarse de forma tal que no afecte la integridad del producto.

Empague Empacada al vacio en bandejas de 5 libras fabricadas con sustancias no tdxicas que salvaguarden la calidad nutritiva,
higiénica del producto

material plastico, nuevos, limpios, resistentes.
El contenido de cada empague debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.

Embalaje Las bandejas deben ir en Bolsas de pelicula plasticas resistentes y razonablemente impermeables a la humedad y al
aire.
2.REQUISITOS GENERALES :

No deberd presentar signos de enfermedades ni contener parasitos;

No deberan estar en mal estado de conservacion;

No deberdn estar mutilados, traumatizados o deformado en cuanto al aspecto, olor y sabor repugnante
Debe ser fresca: Carne que, aparte de haber sido refrigerada, no ha recibido, a los efectos de su conser
otro tratamiento que el envasado protector y que conserva sus caracteristicas naturales.

Refrigerar entre 2y 4 grados Celsius

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

Que cumpla con el cddigo de practicas higiénicas de las carnes de NORDOM 660

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

De forma integra, masa suave, exento de mohos y materias extrafia:
Aspecto

El color caracteristico del producto, de acuerdo con el tipo que corresponda, libre de colorac
por actividad de microorganismos.

Color

SaboryOlor  |El producto debe tener olory sabor caracteristicos. Debe estar libre de olor o sabor amargo, rancio, mohoso o
cualquier otro olor o sabor diferente al caracteristico.

Péagina 79 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPIL

FICHA TECNICA

. L d L d
'na‘p‘ PRODUCTO: CEBOLLA ROJA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion La cebolla es un bulbo de plantas obtenidas de Allium Cepa L destinado al consumo fresco y en estado natural.
Duracion Debe conservar su integridad al menos 2 semanas luego de la entrega en los centros.
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empacadas en mallas cerradas no toxicas, limpia y sin humedad. El empaque debe proteger
satisfactoriamente la cebolla, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. El

Empaque

contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES :

Las cebollas deben presentar las siguientes caracteristicas:

Estar enteras, cubiertas con la piel seca quelas protege, sin mallugaduras

Deben ser sanas, sin signos de podredumbre o dafios por congelamiento o0 manipulacion no apropiada.
Deben estar limpias, libres de materias extrafias.

Deben estar libres de plagas, o dafios causados por estas.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Cumplir con las caracteristicas minimas de calidad de NORDOM 584.

Las cebollas deberan encontrarse en un estado y fase de desarrollo que les permita conservarse bien durante el transporte y
manipulacion, llegando en condiciones satisfactorias al lugar de destino.

Enteras: setolera |a presencia de pequefias grietas en la superficie de la piel o ausencia de parte de ésta, siemprey cuando la pulpa
quede protegida.

Sanas: excluidas las cebollas que presenten podredumbre o cualquier tipo de alteracion que impida su consumo.

Limpias: libres de olor, sabor o cuerpos extrafios visibles.

Exentas de cualquier dafio causado por congelamiento.

Libres de humedad externa anormal.

Libres de plagas o dafios causados por éstas.

El tallo deberd estar doblado o con un corte limpio y la longitud no podra exceder los 4 cm, con excepcion de las cebollas que se
presenten en ristras (gajos o racimos).

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Bulbo bien formado, seco y sano

Color Coloracion roja o blanca propia del producto sano

Sabory Olor Caracteristico del producto.
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4 4 4 \ ‘
MNAIPI PRODUCTO: GUINEO MADURO <

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Es la fruta del arbol Musa sp, perteneciente a la familia de las muséceas, en estado de madurez,
listo para su consumo directo.

Caracteristicas Guineo maduro, de textura firme, entregado en manos, dedos o racimos.
La cantidad entregada debe ser homogénea en cuanto a la variedad, color y calibre.

Duracion 5 dias a temperatura ambiente

Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Racimos empacados en fundas con sistema aireado, éste debe proteger satisfactoriamente los guineos , de
Empaque un material adecuado, que no altere sus caracteristicas deben ser entregados a los centros en envases
plasticos limpios y secos.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES:

Los guineos deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracion amarilla sea predominante, con algunas areas
negras o verdes. Deben ser duros y firmes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion ni de maltrato
fisico producidos por friccidn, golpes o cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas. La
pulpa debe ser suave y esponjosa, propia de un guineo maduro.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Que cumpla con los requsitos minimos de NORDOM 483

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio del guineo maduro

Color Amarillo con pequenas areas negras o verdes
Sabor y Olor Caracteristico del producto.
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FICHA TECNICA

lﬂalpl PRODUCTO: GUINEOS VERDES,/GUINEITOS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Los guineos verdes, ademas de su sabor, tienen propiedades que los hacen codiciables y
beneficiosos para nuestra salud. El guineito tiene a su favor un alto contenido en fibra, que lo
hace recomendable para los personas que sufren de estrenimiento. Los guineos verdes son
siempre un buen recurso para tener al alcance, pues es un producto natural con un largo
periodo de consumo: cuando estén maduros podra seguirlos utilizando, solos o0 en recetas de
Definicion jugos y postres.

Duracion 10 dias en condiciones climaticas adecuadas.

Almacenamiento Mantener en un lugar fresco.

Unidad de medidas en libras. Empacados en sacos, mallas plasticas en red o cajas,
Empagque y embalaje |Propiamente cerrados, aptos para este tipo de producto, sin presencia de particulas extrafias
ni brotes.

2.REQUISITOS GENERALES :

De color verde por fuera y blanco por dentro, integro en su aspecto fisico, sin mayugaduras, sin picaduras de insectos
y sin cambios en su color y olor. Fresco y limpio. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Enteros, duros con la forma caracteristica de la variedad.

Secos, limpios, sin manchas ni grietas.

Sin rayas profundas, ni ataques de plagas o enfermedades.

Sin principios de pudricion, magulladuras, heridas no cicatrizadas o cuellos rotos.

El platano se puede comercializar verde, pintdn 6 maduro, en manos, dedos o racimos.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Integro, color verde, sin abolladuras y picaduras

Aspecto
Color Verde
Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios
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Foto referencial

FICHA TECNICA

PRODUCTO: HUEVO

germinal desarrollado ni estar incubados.

1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
Definicion Es el producto de la gallina(Gallus domeésticus) que contiene el germen del embridn y las sustancias destinadas a sunutricion,el cual es
utilizado para consumo humano.
Duracion 15dias en condiciones de almacenamiento adecuado
. Buenas condiciones higiénicas sanitarias y ambientales (temperatura, humedad). Los huevos deben almacenarse en un lugar fresco,
Almacenamiento . )
protegidos y aislados del sueloy paredes.
Empatue Cartones que contengan 30 unidades de huevos, deben ser de un material adecuado, resistentes a golpes. Deben ser nuevos, limpiosy
P $800S.
Embalaje Cartones acomodados en cajas de carton limpias e integras.
2.REQUISITOS GENERALES :

Los huevos deberan ser frescos y limpios. Estaran libres de suciedad, manchas de sangre o excremento. El cascaron no debe estar fracturado. Los huevos no deben tener el disco

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS*:

Los huevos adquiridos en el INAPI seran grado A con un peso comprendido entre 55.0- 60 gramos

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Cascaray cuticula normal, limpia, intacta.
Color Cascara de color uniforme. La clara de consistencia gelatinosa, transparente, las yemas de color amarillo, centradas, sin manchas, sin
desarrollo perceptible de germen.
Sabory Olor Caracteristico del producto, fresco, ausencia de olores extrafios
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PRODUCTO: JAMON DE PAVO i
1, DATOS DEL PRODUCTO
Defiici El preparado a base de came de pavo de alta calidad deshuesada, condimentado, ahumado o desecado listo para st consumo. No
deberd tener sustancias consevadoras, salvo aquellas autorizadas por MISPAS,
Segln lafecha de vencimiento del producto entregado alos centros, el minimo de duracion para la recepcion es de 2 meses. E mismo
debe de conservar su interidad hasta al menos 5 dias luego de ser destapado de su empaque original.
Duracion
Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias, que no altere contenido
Almacenamiento nutricional. Debe estar colocado en una superficie plana, aislada del suelo y paredes.
Los empagues deben colocarse de forma tal que no afecte la integridad del producto.
Empague Empacado al vacio para conservar mayor frescuray aumentar la vida Util en paquetes plasticos de 4.5libras. £l empaque debe estar
completamente sellado al momento de [a entrega.
Embalaje Bolsas de pelicula plasticas resistentes y razonablemente impermeables ala humedad y al aire.
LREQUISITOS GENERALES:

Conservar entre 2y 4 ~grados Celsius

3 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

No deberan estar en mal estado de conservacion; ni estar mutilados, traumatizados o deformados.

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto De forma integra, masa suave, exento de mohos y materias extrafis.
o El color caracteristico del producto, de acuerdo altipo que corresponda, libre de coloracidn
por actividad de microorganismos.
Saory O Fl producto debe tener olory sabor caracteristicos. Debe estar libre de olor o sabor amargo, rancio, mohoso o cualquier otro olor o sabor

diferente al caracteristico.
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: LECHOSA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Fruto del Papayo de forma alargaday hueco.

Caracteristicas Lechosa madura, de textura firme, fresca, estado 6ptimo para consumo humano.

La cantidad entregada debe ser homogénea en cuanto a la variedad, colory calibre.

Duracion 5 dias a temperatura ambiente
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Empaque

Las Lechosas deben ser empacadas individualmente en mallas/redes de espuma u otro material similar que no
altere sus caracteristicas, ni textura, no toxica.

Unidad de medidas en libras.

Embalaje

2.REQUISITOS GENERALES:

Las lechosas deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracién naranja sea predominante, sin machas o marcas en la
piel que puedes estar pasadas de maduracion, deben ser firmes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion
maltrato fisico producidos por friccion, golpes o cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS

Cumplir con los requisitos de NORDOM 94

En todas |as categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada unay las tolerancias permitidas, las papayas deberéan:
- estar enteras;

- estar sanas, y exentas de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptas para el consumo;
- estar limpias, y practicamente exentas de cualquier materia extrafia visible;

- estar practicamente exentas de plagas que afecten al aspecto general del producto;

- estar practicamente exentas de dafios causados por plagas;

- estar exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica;

- estar exentas de cualquier olor y/o sabor extrafio

- ser de consistencia firme;

- tener un aspecto fresco;

- estar exentas de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas.

- preferiblemente que cuando tengan pedunculo, su longitud no debera ser superiora1cm

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio de lalechosa madura.

Color Naranja

Sabory Olor Caracteristico del producto, no tener olores ni sabores extrfios sugerentes de putrefaccion
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FICHA TECNICA = N

s

/s

PRODUCTO: LECHUGA REPOLLADA

1. DATOS DEL PRODUCTO

ortr [ wwews ]
Las lechugas forman el género Lactuca y pertenecen a la familia delas Asterdceas (Compuestas), que abarca
mas de 1000 géneros y 20.000 especies. Esta familia, cuyo nombre actual deriva del griego Aster (estrella), se

Definicion caracteriza porque sus flores estan compuestas por |a fusion de cientos e incluso miles de flores diminutas.
De acuerdo alas condiciones de almacenamiento. A temperatura ambiente, el tiempo estimado de duracion

Duracion de la lechuga romana es 2 dias en agua, bajo refrigeracion el tiempo estimado es de 3 a 5 dias.
Si el almacenamiento es a temperatura ambiente, la lechuga se deben almacenar expuestos al ambiente (no

Almacenamiento envasado) en un lugar limpio, seco, ventilado y con buenas condiciones higienico -sanitarias. Si el
almancenamiento es refrigerado, deben mantenerse una temperatura de 10- 13 °C

Empaque Empacadas en bolsas plasticas, transparentes, aptas para proteger este tipo de producto sin afectar su
integridad.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2REQUISITOS GENERALES :

Deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Mds o menos redondeada segun |a variedad.
Por |o general son de color verde, aunque algunas variedades presentan hojas blanquecinas o incluso rojizas o
Color marrones. Las hojas interiores de los cogollos son amarillentas.
Sabory Olor Suave, agradabley fresco. El sabor de los cogollos es algo mas intenso y amargo que el de la lechuga.
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FICHATECNICA

iNipi

PRODUCTO:
LIMON

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Fruta citrica pequefia y verde que es una fuente de acido citrico y acido ascorbico (vitamina C). El jugo se usa para dar
sabor ala comiday la bebida, y para prevenir el escorbuto. Puede ser limon Tahiti, Persa o limdn agrio criollo

Caracteristicas Limones, de textura firme, de cascara gruesay endurecida, y su pulpa esta formada tipicamente por gajos u hollejos
llenos de jugo acido.

Duracion 5dias a temperatura ambiente

Almacenamiento

Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Los limones deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior de los envases deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite dafioUnidad de

Empaque ' ' ) . ' ' o
medidas en libras. s externos o internos al producto. Se permite el uso de materiales, en particular, plastico
transparente y mallas. El material debe ser no tdxico.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

2. REQUISITOS FISICOS

Unidad de medidas en libras.

3. REQUISITOS MINIMOS

Limones

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio y caracteristico del limon

Color Verde caracteristico del limon

Sabory Olor Caracteristico del producto, sabor cido. Olor agradable que no sugiera descomposicion.
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FOTO REFERENCIAL

FICHA TECNICA

PRODUCTO: MANGO

1. DATOS DEL PRODUCTO

Frutos de aspecto fresco, sano, limpio, de consistencia firme. Libres de perforaciones causadas por ataque

Definicién de insectos, de humedad externa anormal, manchas necréticas negras; de materiales, sabores y olores
extrafios.

Caracteristicas | Mango maduro, de textura firme
Duracion 5dias atemperatura ambiente
Almacenamiento |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias
Se debe transportar en tal forma que se proteja el producto adecuadamente. Los vehiculos y materiales de empague
Envase deben ser limpios, y de una calidad tal que evite ocasionar dafio al producto.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES:

Los mangos deben estar enteros, deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracion amarilla, amarillo -naranja, deben
sersemi-duros y firmes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion ni de maltrato fisico producidos por
friccion, golpes o cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas, no coloracion negra.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS

consumo.

En todas las categorias, a reserva de |as disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias permitidas, os mangos deberan:
- estar enteros, sanos, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos parael

- estar limpios, y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible.
- estar practicamente exentos de dafios causados por plagas.
- estar exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorifica.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Propio del mango maduro
Color Amarillo con pequefias areas negras
Sabory Olor Caracteristico del producto.
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1. DATOS DELPRODUCTO
i Se entiende por mantequil manteca) el producto graso derivado exclsivamente d aleche o de productos obtenidos de  eche,
principalmente en forma de emulsion del ipo agua enacete, [CODEX STAN 27971
Duracn 90cias  partird febricaon
, F productose debe almacenar congelado 3-9°C. Congeladoa-3 . Eitar almacenary transportarcom roductos gue transfieran lores,
Hmacenamiento , o
Lamanteaquil debe serransportada en camiones figorficcs,
Envase con tapa plasticoselado de 1 br, apto para ste ipo e product. Debe ser nuevo, de materialrsistente, concebido paa
Epaue asequrar  pefecta protecconde [amantequil,
ot Aptopara roducts limentio

LREQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

(ue cumplacon s requisitos minimos  masimos de NORDOM397
Cue cumpla conos rincpiosgenerales e higiene de os alimentos NORDOM S8L

JREQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Sinveteado, i particulas  materia exrais, distibucion homogenea de gua, sin formacion de gotasal ore,
Color Amarllo palid thico natura, homogenea sin manchas,

Satory Olor Tihicode [ mantequilla
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FICHA TECNICA
; ‘> N
APl PRODUCTO: MELON b D=

VARIEDADES: CANTALOUP, AMARIILLO CANARIO

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre MELON
El meldn pertenece a la familia de las Cucurbitdceas, comestible, poseen una forma redondeada aunque
Definicién ligeramente achatada, de color verde oscuro uniforme en madurez comercial con lineas longitudinales que forman
su piel y pulpa color anaranjado.
Caracteristicas Textura firme
Duracion

10 dias a temperatura ambiente

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empaque Los melones deben ser empacados individualmente en mallas/redes de espuma u otro material similar que no
altere sus caracteristicas, ni textura, no toxica.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES:

Los melones deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracion gris a verde oscuro sea predominante. Deben ser
duros y firmes al tacto. Sin sefiales de deshidratacion ni de maltrato fisico producidos por friccion, golpes o cortaduras. No deben
presentar signos de ataques de plagas.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Se permitiran los siguiente defectos siempre que no afecten el aspecto, presentacion o calidad del fruto:
Leves defectos de forma, coloracion.

Leves manchas consecuencia del roce o manipulacion.

Grietas cicatrizadas en el pedunculo, con tal que no sean superiores a 2cmy no afecten la pulpa.

Para las variedades que presentan pedunculo, no debe exceder los 2 cm.

* Los melones distribuidos en los centros, deben tener un peso minimo de 1a3libras

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Propio del melén maduro
Color Gris a verde oscuro
Sabory Olor Caracteristico del producto.
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FICHA TECNICA

lﬂalpl PRODUCTO: PAPA AMARILLA

1. DATOS DEL PRODUCTO

La papa es un tubérculo subterraneo de una planta herbacea, que se emplea para obtener

Definicion o , , ,
almidon, harina, alcoholes, jarabes, dextrinas y otros productos menores.
Duracion 5 dias
. Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales.
Almacenamiento

Preferiblemente con poca luz y ventilado.

Unidad de medidas en libras. Empacadas en sacos, mallas plasticas en red o cajas,

Empaque y embalaje |propiamente cerrados, aptos para este tipo de producto, sin presencia de particulas extranas
ni brotes.

2.REQUISITOS GENERALES :

Los papas utilizadas deberan estar en su grado dptimo de desarrollo, conservadas en estado fresco, sanas, limpias,
integras y sin mayugaduras, de la misma variedad o variedades similares en cuanto a la conformacion fisica. No
deberan contener materias extraias como tierra, piedras e insectos. No deben contener colorantes, saborizantes ni
aromatizantes artificiales agregados. Las papas recibidas a los centros deben pesar entre 75-150 gramos (papa
mediana).

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Cumplir con las caracteristicas minimas de calidad de NORDOM 478

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Papas enteras, integras, de tamario uniforme

Color Color marron claro por fuera

Sabor y Olr Caracteristlco del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: PECHUGA DE POLLO
DESHUESADA CORTE MARIPOSA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Defiici Pechuga de pollo sin piel, separada del cuerpo por corte anatomico en forma de mariposa, sin grasa, ni piel, ni
ctinicion cartilago, ni hueso, obtenida en condiciones higiénicas, bajo control oficial y de la propia industria.
Duracion | Vida (itil de 10 dias a partir de la fecha de envasado.
Amacenamiento Refrigerado en plataformas o baldes plasticos. El camion estara excento de todo tipo de suciedades, o{ores, no
y transpote presentara desperfecros que puedan suponer ningun tipo de riesgo para el producto. Temperatura sera de 0- 4
°C Refrigerado
Envase Producto empacado en bolsas plasticas grado alimentario de primer uso, embalada dentro de canastillas o
bandejas platicas limpias y desinfectadas, sin presencia de hielo, agua o sangre etc. Paquetes de 5 libras.

2.REQUISITOS GENERALES Y ESPECIDICOS :

La carne debe provenir de una planta procesadora de pollo autorizada.

REQUISITOS VALOR
pH(@@20°C) 54-6.1
Formol Negativa
Nitrogeno Volatil total maximo 30mg/100 ¢,

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Debe estar libre de hematomas, necrosis, ahscesos, sin huesos, ni cartilagos, tumores, parasitos, heces fecales.
Color Color caracteristico de la carne de pollo
Sabor y Olor | Olor y sabor caracteristico a la carne de pollo saludable
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FICHA TECNICA

iNQipi

PRODUCTO: PEPINO

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion

El pepino es el fruto de una planta herbacea cuyo nombre botdnico es Cucumis ssp. y pertenece a la familia de
las Cucurbitaceas, al igual que frutas como la sandia o el meldny otras hortalizas como |a calabaza y el
calabacin. Posee forma alargada que se torna redondeada en sus dos extremos, por norma general alcanza los
15-25 cm de longitud y 5 de didametro (a excepcion de los pepinillos que se consumen encurtidos y llegan como
maximo a los 15 cm de longitud

Duracion

De acuerdo alas condiciones de almacenamiento, debe tener una duracion aproximada de 15 dias a partir
dela fecha de entrega en los centros.

Almacenamiento

Si el almacenamiento es a temperatura ambiente, los pepinos se deben almacenar expuestos al ambiente (no
envasado) en un lugar limpio, seco, ventilado y con buenas condiciones higiénico -sanitarias. Si el
almancenamiento es refrigerado, deben mantenerse una temperatura de 10 - 13 °C

Empacadas en mallas cerradas no toxicas, limpia y sin humedad. El empaque debe proteger

La calidad se clasifica por

interior,

Empaque satisfactoriamente el pepino, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. El contenido
de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibrey calidad.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES :

Deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581
REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS*

lisa y recta, color verde oscuro y uniforme (sin amarillamientos). Se comercializan limpios. Debe ser firme al cortey el anillo interno
deberd presentar mayor proporcion de pulpa, color blanco y semillas de tamafio no mayor de 3 mm de largo, mostrando humedad en su

su grado de madurez; después por su tamafio, preferentemente de 20 a 30 cm. de largo, de superficie cilindrica

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto De forma alargada y redondeada en |a punta.

Color La piel es de color verde, que amarillea en |as puntas, y la pulpa entre blanca y amarillenta.
Sabor y Olor

Algo insipido, similar al del melén no maduro.
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FICHA TECNICA

lﬂd(pl PRODUCTO: PLATANO VERDE

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre Musa paradisiaca y pertenece a la familia de las Musaceae.Especie: Musa paradisiaca
(platanos machos opara cocer).

Definicion

Duracion 8 dias en condiciones climaticas adecuadas.

Almacenamiento Mantener en un lugar fresco.

Unidad de medidas en libras. Empacados en sacos, mallas plasticas en red o cajas,

Empaque y embalaje | Propiamente cerrados, aptos para este tipo de producto, sin presencia de particulas extraias
ni brotes.

2.REQUISITOS GENERALES :

De color verde por fuera y amarillento por dentro, integro en su aspecto fisico, sin mayugaduras, sin picaduras de
insectos y sin cambios en su color y olor. Fresco y limpio. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y
mayugones.

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Enteros, duros con la forma caracteristica de la variedad.

Secos, limpios, sin manchas ni grietas.

Sin rayas profundas, ni ataques de plagas o enfermedades.

Sin principios de pudricion, magulladuras, heridas no cicatrizadas o cugllos rotos.

El platano se puede comercializar verde, pinton 6 maduro, en manos, dedos o racimos.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Integro, color verde/amarillo, sin abolladuras y picaduras

Color Verde/Amarillo si es maduro

Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios
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Foto referencial
FICHATECNICA —
SRR
e
PRODUCTO: PULPA DE CHINOLA -"':; "

1. DATOS DEL PRODUCTO

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni fermentado, sin conservantes, extraidas de las
Definicion chinolas frescas, pulpas estan listas para preparar jugos.
Duracion Congelada no mas de 10 dias de evansado, duracion de 20a 30 dias despues de recibido.
Almacenamiento  |Se recomienda almacenar en refrigeracion (max. -6°C).

Frasco plastico de 32 onzas, no toxico. Limpios y en buen estado garantizando la conservacion de
Empaque las caracteristicas deseadas de la fruta.
2.REQUISITOS GENERALES:
NORDOM 581

4.REQUISITOS REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requisitos de NORDOM 281

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Uniforme, libre de materiales extrafios, admitiéndose una separacion de fases y la presencia
Aspecto minima de trozos, particulas propias de la chinola
Intenso y homogéneo, caracteristico de la chinola, puede presentarse un ligero cambio de color,
Color por los procesos naturales de oxidacion de la fruta.
Caracteristico e intenso de la chinola madura y sana. Libre de cualquier sabor extrafio.
Sabory Olor
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Foto referencial
FICHA TECNICA
INQIQI PRODUCTO:
PULPA DE TAMARINDO
1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre PULPA DE TAMARINDO
- Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni fermentado, sin conservantes, obtenido pora
Definicion desintegracion y tamizado de la fraccion comestible del tamarindo maduro, sano y limpio.
Caracteristica Es una fruta cuya pulpa de color marrdn o café oscuro y de sabor agridulce se encuentraen el interior de unavaina
largay curvada que mide de 10a 15 centimetros
Duracion 2 semanas refrigeradas
Almacenamiento  [Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Bolsa de polietileno, no toxico. Los embalajes deben estar limpios y en buen estado garantizando la conservacion de
las caracteristicas deseadas de la fruta, de igual forma el personal transportador debe cumplir los requisitos minimos
Empague para manipulacién de alimentos como la limpieza, la no utilizacion de joyas al momento del descargue.
Embalaje Unidad de medidas en libras.

2. REQUISITOS FISICOS

Solidos Solubles expresados como °Brix:18.0-18.5 pH:2.40-2.70
Acidez expresada como % de dcido citrico: 2.50-3.10

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Uniforme, libre de materiales extrafios, admitiéndose una separacion de fases y la
presencia minima de trozos, particulas oscuras propias del tamarindo.
ol Intenso y homogéneo, caracteristico del tamarindo, puede presentarse un ligero cambio de
olor .
color, por los procesos naturales de oxidacion de la fruta.
Sabory Olor Caracteristico e intenso del tamarindo maduro y sano. Libre de cualquier sabor extrafio.
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Foto referencial

FICHATECNICA

lv‘\dlpl PRODUCTO: QUESO DANES

1, DATOS DEL PRODUCTO

Producto de leche pasteurizada. La maduracion de los quesos se produce por

Definicion la adicion de cultivos acticos especficos (bacterias 4cticas), que le confieren

caracteristicas organolépticas agradables.

El producto empacado debe tener una duracion de al menos 45 dias a partir de [a fecha de entrega en los centros. El mismo debe de
conservar su interidad hasta al menos 5 dfas luego de ser destapado de su empaque original en condiciones refrigeradas.

Duracion
Almacenamiento Mantener refrigerado.
Empacado al vacio para conservar mayor frescuray aumentar a vida (til en paguetes plasticos de 51ibras, entero. £l empaque debe
Empague estar completamente sellado al momento de la entrega.
Ebalie Bolsas de pelicula plasticas resistentes y razonablemente impermeables a lahumedad y al aire.
2REQUISITOS GENERALES :

Los quesos madurados deberdn elaborarse hajo estrictas condiciones higiénico sanitarias
* Laapariencia, textura, color, y el sabor de los quesos madurados

deberan serlos caracteristicos para el tipo de queso que corresponday

deberdn estarlibres de sustancias y caracteristicas sensoriales extrafias.

* Lagrasay las proteinas lacteas de los quesos madurados no podran ser

sustituidas por elementos de origen noldcteo.

* Los quesos madurados deberdn conservarse bajo condiciones de

refrigeracion a temperaturas entre 22Cy 82, hasta su consumo.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

Que cumpla con NORDOM 275

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Caracteristico del producto, que no presente moho

Color Caracteristico del producto

Sabory Olor Caracteristico del producto, sin sabor rancio
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FICHA TECNICA

1 0 [
'ﬂa'p ‘ PRODUCTO: REMOLACHA

1. DATOS DEL PRODUCTO

o [ www ]

La remolacha es una planta de la que podemos aprovechar tanto la raiz como sus hojas. Tiene un color rojo
intenso que hace que las elaboraciones que la contienen sean muy |lamativas y ademas tiene un sabor dulce
muy apetitoso al paladar.

Definicion
Duracion 10 dias a temperatura ambiente
Almacenamiento Se debe almacenar a a temperatura ambiente no mayor a 15°C o refrigerada

Empacado en cajas recubiertas en film transparente de un material adecuado, fabricado con sustancias no
Empaque toxicas que salvaguarden |a calidad nutritiva, higiénica del producto. El empaque debe estar completamente
sellado al momento de la entrega.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2REQUISITOS GENERALES :
Deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias
Que cumpla con los principios generales de higiene delos alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Raiz casi esférica de forma globosa, en algunas variedades plana o alargada.
Color Rojo fuerte y hoja verde palido
Sabor y Olor
Sabor y aroma caracteristico.
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Foto referencial

FICHA TECNICA

mmpc PRODUCTO: SANDIA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion

Fruta comestible, de forma esférica, corteza verde, dura y pulpa roja, dulce, jugosa y semillas negras.
Caracteristicas Textura lisa, con superficie dura al tacto.
Duracion 3 dias a temperatura ambiente

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias

Envase Las sandias deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior de los envases deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite dafos
externos o internos al producto. El material debe ser no toxico.

Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES:
Las sandias deberan presentar un grado de madurez uniforme.

Deben ser duras y firmes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefales de deshidratacion ni de maltrato fisico producidos por
friccion, golpes o cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas.

3. REQUISISTOS MINIMOS Y MAXIMOS

Sandias enteras, firmes, con la forma y color caracteristicos de la variedad.

Homogéneas en variedad y tamano.

Frescas, libres de cualquier olor, sabor, humedad o material extrafio.

Libres de danos, enfermedades, magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier dano ocasionado por éstos.
El peddnculo debera ser cortado a una longjtud maxima de 2 cm.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio de la Sandia madura

Color Verde caracteristico del producto.

Sabor y Olor Caracteristico del producto, sabor dulce, olor que no sugiera putrefaccion.
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FICHA TECNICA
L L4 o
lf\d(p( PRODUCTO: TOMATE BARCELO
1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
El tomate es considerado tanto una fruta como una hortaliza, y forma parte integrante de la cocina en todo el
mundo. El consumo diario de tomate proporciona un gran impulso a la salud ademds de mejorar el sabor de
o los alimentos en la cocina. El tomate proporciona un gran nimero de antioxidantes que se han demostrado
Definicion eficientes para combatir las diferentes formas del cdncer. Ademds de todo esto es una rica fuente de vitaminas
y minerales, y ejerce un efecto protector contra las enfermedades cardiovasculares. También mejora la salud
delos ojos y previene |a hipertensiony las infecciones del tracto urinario.
Duracion 8 dias en condiciones refrigeradas.
Almacenamiento Mantener refrigerado.
Empacado en paquetes en material transparente pldstico no toxico, apropiado para su conservacion, en estado
Empaque fresco, 6ptimo para consumo humano, sin presencia de particulas extrafias.
Embalaje Unidad de medidas en libras. Los paquetes de tomates deben empacarse en cajas de tal manera que el
producto quede debidamente protegido y que no afecte su integridad.
2.REQUISITOS GENERALES :

Sin mayugaduras, picaduras, fresco que la coloracion no cambie. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Cumplir con las caracteristicas de NORDOM 52 y NORDOM 142. Requisitos minimos de NORDOM 772
En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los tomates deberdn estar:

- enteros;

- sanos, y exentos de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo;

- limpios, y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible;

- practicamente exentos de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten al aspecto general del
producto;

- exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica;

- exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios;

- con aspecto fresco.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Aproducto sano y fresco. Sabor propio a este tipo de producto.
Color Rojo

Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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FICHA TECNICA

. o Kl
lﬂalp( PRODUCTO: VERDURAS (Cilantro)

1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre VERDURA

Las verduras son hortalizas cuyo color predominante es el verde. Sin embargo, el uso popular suele extender su
significado a otras partes comestibles de las plantas, como hojas, tallos e inflorescencias. Su principal aporte

Definicion son |as vitaminas, minerales y la fibra.

Duracion 4 dias refrigerados

Almacenamiento Mantener refrigerado y con los tallos sumergidos en agua.

Empaque Empacado en material transparente plastico no toxico, apropiado para su conservacion, en estado fresco,

Optimo para consumo humano, sin presencia de particulas extrafias.
Unidad de medidas en libras. Los paquetes de cilantro envuelto en el material plastico deben empacarse en
Embalaje cajas de tal manera que el producto quede debidamente protegido y que no afecte su integridad.

2.REQUISITOS GENERALES :

De color verde integro en su aspecto fisico, sin mayugaduras, sin picaduras y sin cambio en su color y olor. Fresco y limpio. Cuidar el
medio de transporte del Vegetal, libre de olor y mayugones

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Bien desarrollado

- De color verde

- En estado fresco

- Entero

- Limpio

-Sano

- Libre de hojas amarillentas o descoloridas
- Libre de pudricion

- Libre de plagas

- Libre de dafio causado por plagas

- Libre de cualquier olor y/o sabor extrafio

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Producto sano y fresco. Sabor propio a este tipo de producto Hojas verdes.
Color
Verde
Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.

Pagina 101 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPIL

FICHA TECNICA

iﬂaip'. PRODUCTO: Yuca

1. DATOS DEL PRODUCTO

La yuca, también conocida como mandioca o tapioca, es un tubérculo rico en almidones, una
raiz comestible. Por su alto contenido de fibra dietética, se cree que la yuca podria ayudar a
Definicion disminuir los niveles de triglicéridos. Contiene minerales como el zinc, magnesio y cobre.
También es una buena fuente de potasio, el cual se cree que puede funcionar como regulador
de la frecuencia cardiaca y la presion arterial.

Duracion 5 dias

Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales.
Preferiblemente con poca luz y ventilado.

Unidad de medidas en libras. Empacadas en sacos, mallas plasticas en red o cajas,

Empaque y embalaje |Propiamente cerrados, aptos para este tipo de producto, sin presencia de particulas extrafias
ni brotes.

2.REQUISITOS GENERALES :

La yucas utilizadas deberan estar en su grado 6ptimo de desarrollo, conservadas en estado fresco, sanas, limpias,
integras y sin mayugaduras, de la misma variedad o variedades similares en cuanto a la conformacion fisica. No
deberan contener materias extranas como tierra, piedras e insectos. No deben contener colorantes, saborizantes ni
aromatizantes artificiales agregados.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

Almacenamiento

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Cumplir con las caracteristicas minimas de calidad de NORDOM 478

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Yuca enteras, frescas, no reseca, integras, sin mayugaduras o anejas
Color Color marrdn claro u oscuro por fuera y blanco por dentro.

Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios,
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FICHA TECNICA

iNQipi

PRODUCTO: ZANAHORIAS FRESCAS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion

La zanahoria es |a raiz de la planta Daucus carota L. destinada al consumo en su estado fresco o cocida.

Duracion

De acuerdo alas condiciones de almacenamiento, debe tener una duracion aproximada de 15 dias a partir
de la fecha de entrega en los centros.

Almacenamiento

Si el almacenamiento es a temperatura ambiente, las zanahorias se deben almacenar expuestas al ambiente
(no envasado) en un lugar limpio, seco, ventilado y con buenas condiciones higiénico -sanitarias. Si el
almancenamiento es refrigerado, deben mantenerse una temperatura de 10 - 13 °C.

Empacadas en mallas cerradas no tdxicas ,limpia y sin humedad. El empaque debe proteger
satisfactoriamente la zanahoria, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. El

Empaque

contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibrey calidad.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES :

2.1 Las zanahorias deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias (tierra, tallos, hojas, ramas).
2.2 No deben tener signos de pudricion o deterioro, aberturas, orificios, ataques de plagas u otros defectos que indiquen mala
manipulacion. No deben tener corazon lefioso, ni estar deshidratadas.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Propio de Zanahorias frescas y sanas
Color Coloracion naranja propia del producto sano
Sabor ligeramente dulce, caracteristico del producto natural, fresco, libre de sabores extrafios. Olor
Sabor y Olor caracteristico de la Zanahoria, libre de olores extrafios
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5. Valor referencial

El valor referencial para esta compra asciende a Mil Trescientos Noventa y Dos Millones
Cuatrocientos Setenta y Un Mil Cuatrocientos Sesenta pesos dominicanos con 96/100
RD$ 1,392,471,460.96, incluidos los impuestos de Ley y cualquier otro concepto que incida
en el costo total del bien a adquirir, valor que ha sido obtenido en el marco de los estudios
previos realizados y que sustentan el expediente de la presente contratacion.

Ubicacion

Valor estimado

Numero del lote Tipo de alimento

Distrito Nacional Lote 1 No perecedero 42,035,947.85
Distrito Nacional Lote 2 Perecedero 19,725,553.92
Distrito Nacional Lote 3 No perecedero 42,035,947.85
Distrito Nacional Lote 4 Perecedero 19,725,553.92

Ubicacion

NUmero del lote

Ubicacién Numero del lote Tipo de alimento Valor estimado
Santo Domingo Norte Lote 5 No perecedero 87,222,308.56
Santo Domingo Norte Lote 6 Perecedero 44,382,496.32
Santo Domingo Norte Lote 7 No perecedero 87,222,308.56
Santo Domingo Norte Lote 8 Perecedero 44,382,496.32

Tipo de alimento

Valor estimado

Ubicacion
Santo Domingo Oeste - Los
Alcarrizos- Pedro Brand-
Villa Altagracia

NUmero del lote

Lote 17

Santo Domingo Este Lote 9 No perecedero 87,222,308.56
Santo Domingo Este Lote 10 Perecedero 44,382,496.32
Santo Domingo Este Lote 11 No perecedero 87,222,308.56
Santo Domingo Este Lote 12 Perecedero 44,382,496.32
Santo Domingo Este Lote 13 No perecedero 87,222,308.56
Santo Domingo Este Lote 14 Perecedero 44,382,496.32
Santo Domingo Este Lote 15 No perecedero 87,222,308.56
Santo Domingo Este Lote 16 Perecedero 44,382,496.32

Tipo de alimento

No perecedero

Valor estimado

99,448,535.18

Santo Domingo Oeste - Los
Alcarrizos- Pedro Brand-
Villa Altagracia

Lote 18

Perecedero

49,313,884.80

Santo Domingo Oeste - Los
Alcarrizos- Pedro Brand-
Villa Altagracia

Lote 19

No perecedero

99,448,535.18

Santo Domingo Oeste - Los
Alcarrizos- Pedro Brand-
Villa Altagracia

Ubicacion

Lote 20

Perecedero

49,313,884.80

NUmero del lote

Tipo de alimento

Valor estimado
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San Cristobal - Bajos de
Haina

San Cristobal - Bajos de
Haina

San Cristobal - Bajos de
Haina

San Cristobal - Bajos de
Haina

Lote 21 No perecedero 61,309,063.21

Lote 22 Perecedero 29,588,330.88

Lote 23 No perecedero 61,309,063.21

Lote 24 Perecedero 29,588,330.88

Seguln lo contemplado para el presupuesto de este afio 2025, el INAIPI tiene proyectado
ejecutar el 2% del monto total del monto que resulte adjudicado, el cual corresponde a
un monto de Veinte y Siete Millones Ochocientos Cuarenta y Nueve Mil Cuatrocientos
Veintinueve Pesos Dominicano con 22/100 RD$ 27,849,429.22

6. Lugar de entrega de los bienes

Los oferentes deberdn considerar dentro de su propuesta econémica todos los costos
asociados al proceso de transporte y entrega de los alimentos, incluyendo, pero no
limitandose a, gastos por concepto de combustible, pago de seguros, peajes, mantenimiento
vehicular y cualquier otro costo relacionado con el traslado y distribucion de los productos.

Asimismo, serd obligacion ineludible del oferente adjudicado realizar la distribucion y
entrega de los insumos directamente en cada uno de los centros CAIPI y CAFI, ubicados en
la regidn, provincia o sector correspondiente a la zona donde haya presentado su oferta y
resulte adjudicado.

Los insumos objeto de esta Licitacion Pablica Nacional deberéan ser entregados directamente
en los centros CAIPI y CAFI distribuidos en toda la Zona Metropolitana, conforme a la Ruta
establecida por el INAIPI para el lote en el cual resulte adjudicatario el oferente.

Distrito Nacional Lote 1
Distrito Nacional Lote 2
Distrito Nacional Lote 3
Distrito Nacional Lote 4
Santo Domingo Norte Lote 5
Santo Domingo Norte Lote 6
Santo Domingo Norte Lote 7
Santo Domingo Norte Lote 8
Santo Domingo Este Lote 9
Santo Domingo Este Lote 10
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Santo Domingo Este Lote 11
Santo Domingo Este Lote 12
Santo Domingo Este Lote 13
Santo Domingo Este Lote 14
Santo Domingo Este Lote 15
Santo Domingo Este Lote 16

Ubicacion NUmero del lote

Santo Domingo Oeste - Los Alcarrizos-

Pedro Brand-Villa Altagracia Lote 17

Santo Domingo Oeste - Los Alcarrizos- Lote 18
Pedro Brand-Villa Altagracia

Santo Domingo Oeste - Los Alcarrizos- Lote 19
Pedro Brand-Villa Altagracia

Santo Domingo Oeste - Los Alcarrizos- Lote 20
Pedro Brand-Villa Altagracia

Ubicacion Numero del lote

San Cristobal - Bajos de Haina Lote 21
San Cristobal - Bajos de Haina Lote 22
San Cristobal - Bajos de Haina Lote 23
San Cristobal - Bajos de Haina Lote 24

LOTES 1,2,3Y4

DISTRITO NACIONAL

Pagina 106 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona

Metropolitana del INAIPIL

RUTA LOTES DEL1 AL 4

DISTRITO NACIONAL

RED CENTRO Nombre del Centro UITEo e ID
Centro = -
LA CUABA CAFI 745
CAPOTILLO 1
LOS HUMILDES CAFI 746
CAPOTILLO 2 CAPOTILLO ESTE CAIP| 1663
CAPOTILLO, D. N.
S CAPOTILLO, D. N. CAIP| 104
SIMON BOLIVAR CAFI 343
LA CANITA CAFI 1345
SIMON BOLIVAR
VILLA ELOISA CAFI 1346
24 DE ABRIL CAFI 1344 m
GUALEY CAFI 578 UJ
SANTA ANA CAFI 577 Z
GUALEY JOSE FRANCISCO PENA ,
CAFI 576
GOMEZ
ENSANCHE ESPAILLAT CAFI 579
27 DE FEBRERO CAFI 173
MARIA AUXILIADORA AGUA DULCE CAFI 174
- ZONAS ALEDANA
MEITA CAFI 177
BONAVIDES CAFI 179
HERMANA ROSARIO
RIS CAFI 181
EL ARROZAL CAFI 180
LA CIENEGA
LA CIENEGA CAFI 815
SAN MARTIN DE PORRES
GUACHUPITA il 1r2
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RED CENTRO Nombre del Centro Uligo el ID
Centro
LAFE - CRISTO REY
A LA FE - CRISTO REY CAIPI 111
EL BRONX CAFI 814
CRISTO REY LA SETENTA CAFI 813
GEMELA 2
PABLO VI CAFI 812
EL CALICHE CAFI 741
LAS FLORES CAFI 740
CRISTO REY 1 m
PUERTO ISABELA CAFI 57 I | I
LA CUARENTA CAFI 739 h
LA ZURZA CAPI 339 m
LOS COQUITOS CAFI 343 <
BRISAS DE LA ISABELA CAFI 342 E
LA ZURZA
MARIA MONTEZ CAFI 341
LOS MANGUITOS CAFI 340
LA LAGUNA CAFI 477
VTLAG AEIEEILAG VILLAS AGRICOLAS CAIPI 121
CAIPIT ]
VILLAS AGRICOLAS CAFI 1002
HOGAR DE BEBE
CAPLT HOGAR DE BEBE CAIPI 107
VILLA JUANA VILLA JUANA CAFI 1335
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RED CENTRO Nombre del Centro Upwet ID
Centro
SAN ENRIQUILLO CAFI 778
MIGUEL/ENRIQUILL
0 SAN MIGUEL CAFI 779
MEJORAMIENTO VILLA MARIA CAFI 1353
SOCIAL m
MEJORAMENTO SOCIAL |  CAFI 1351 LLJ
VILLA FRANCISCA CAFI 1355 | ol
VILLAFRANCISCA | SANVICENTE DE PAUL | CAPI 119 O
SAN MARCOS CAFI 1356 U
MANGANAGUA MANGANAGUA CAFI 773 m
LOS PRADITOS LOS PRADITOS CAFI 783 —
LOS PINOS CAFI 337 E
LOS RIOS CAPI 24
LOS RIOS 1 SAN JOSE- RIO GRANDE | CAFI 335
LA CARADA CAFI 336
LA ESPERANZA CAFI 338

El proveedor adjudicado en los Lotes 2 y 4, correspondientes al suministro y distribucién de
alimentos perecederos, debera efectuar la entrega siguiendo tinicamente la ruta establecida
para los centros CAIPI en el cuadro anterior, en virtud de que estos centros consumen
exclusivamente este tipo de productos. En consecuencia, dicho proveedor no estara obligado
a realizar la ruta asignada a los centros CAFI.
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LOTES 5,6, 7Y 8

SANTO DOMINGO NORTE

RUTA LOTES DEL 5 AL 8

SANTO DOMINGO NORTE

LUNES

RED CENTRO Nombre del Centro UL ID
Centro
L 0S SOLDADITOS CAP! LOS SOLDADITOS CAIPI 475
e

CACHIMAN CAFI 1001

BARRIO NORTE CAFI 364

LOS MULTIS CAIPI 363

LOS MULTIS
NUEVA ISABELA CAFI 60
LOS MULTIS CAFI 365
ETANCIA INFANTIL ESTANCIA INFANTIL

GUARICANO GUARICANO el et

PERA GOMEZ CAFI 59

PENA GOMEZ BRISAS DEL NORTE CAFI 464
CASA DUPLEX CAFI 464

ESTANCIA INFANTIL
ESTANCIA INFANTIL VILLA MELLA

VILLA MELLA CAIPI 1586
CARLOS ALVAREZ CAFI 588

VILLAMELLALOS LOS ARQUEANOS CAFI 586

ARQUEANOS Q

MATA LOS INDIOS CAFI 587

VILLA MELLA 2 SAN FELIPE CAIPI 474
CANAAN CAFI 589

CANAAN

CANAAN CAPI 475
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RED CENTRO Nombre del Centro Tipo de ID
Centro
eSS S e S LOTES Y SERVICIOS CAFI 768
SABANA PERDIDA (T3)
BRISAS DEL ESTE CAFI 769
EL MAJAGUAL CAIPI 595
MAJAGUAL/SABANA AGUAL CAFI 596
PERDIDA (T4) VIAJ
MILLONCITO-VILLA PENCA CAFI 597
BARRIO NUEVO OESTE CAFI 362
Marafion
COLINAS DE MARANON CAIPI 1709 MARTES
EL PROGRESO CAFI 361
BRISAS DE LOS PALMARES CAFI 218
LOS PALMARES
LOS PALMARES CAIPI 34
EL PALMAR CAFI 217
A ANYA SR ETA [ (AT SABANA PERDIDA | CAIPI 117
=
SABANA CENTRO CAFI 770
LIBERTAD - SABANA
LIBERTAD PERDIDA CAIPI 1681
RED CENTRO Nombre del Centro Ul ID
Centro
EL CACHON CAIPI 8
EL CACHON
EL CRISTAL CAFI 359
EL CRISTAL EL CRISTAL CAIPI 1700
EL MANGUITO CAFI 1559
SABANA PERDIDA I
SABANA PERDIDA Il CAIPI 118 MIERCOLES
CAIPI T
LOS COORDINADORES CAFI 1560
VILLA MELLA/
VA e CAMPECHITO CAFI 591
EL JAVILLAR CAFI 209
LA NUEVA BARQUITA LA NUEVA BARQUITA CAIPI 33
LOS EDIFICIOS CAFI 208

El proveedor adjudicado en los Lotes 6 y 8, correspondientes al suministro y distribucion de
alimentos perecederos, debera efectuar la entrega siguiendo tnicamente la ruta establecida
para los centros CAIPI en el cuadro anterior, en virtud de que estos centros consumen
exclusivamente este tipo de productos. En consecuencia, dicho proveedor no estara obligado
a realizar la ruta asignada a los centros CAFI.
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LOTES 9, 10,11y 12

SANTO DOMINGO ESTE

RUTA LOTES DEL 9 AL 12

Los Mameyes, Isabelitay Villa Duarte

/ Los Mameyes 2

RED CENTRO Nombre del Centro JlEchs D
v M Centro |~
VILLA DUARTE (CAIPI) CAIPI 120
VILLADUARTE LA FRANCIA (CAFI CAF| 1400
CAPIT (CAF)
SIMONICO (CAFI) CAFI 1399
LOS MAMEYES (CAIPI) CAIP| 43
EDIFICIO COQUITO (CAFI) CAF| 185
LOS MAMEYES 1| LA LOMA (CAF)) CAF| 184
LOS COQUITOS (CAFI) CAF| 183
PUERCA BRAVA (CAFI) CAF| 182
LAS CARRERAS (CAF) CAF| 1395
ISABELITA
LOS FARAYONES (CAFI) CAF| 1396
Barrios Isabelita
MIRADOR DEL ESTE (CAIPI) CAIPI 456

LUNES
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Los tres brazo Los Mina y San Vicente de Paul
RED CENTRO Nombre del Centro Tipo de ID
Centro
VALLE DEL OZAMA CAFI 85
LOS TRES BRAZOS | SANTO TOMAS DE AQUINO CAFI 817
CRISTO REY CAFI 816
LA MILAGROSA CAFI 347
RAMON MATIAS MELLA CAFI 346
LOS CANTARES CANTARES CAIPI 6
LOS CANTARES CAFI 86
RIVERA DEL OZAMA CAFI 344
(70
LOS MINA SUR (CAIPI) CAIPI 448 Ll
LOS MINA SUR [—
oc
SAN LORENZO (CAFI) CAFI 695 <L
EL CALICHE (CAFI) CAFI 1455 E
San Vicente de | MALECONCITO (CAFI) CAFI 1456
Paul
VIETNAM CAFI 959
SAN VICENTE DE PAUL
(CAP) CAIPI 472
AYUTANMIENTO
1 PIDOCA (CAIPI) CAIPI 1635
AYUNTAMIENTO | CONCEPCION BONA
! (CAP CAIPI 1636
Alma Rosa ALMA ROSA (CAIPI) CAIPI 1673
ESTANCIA INFANTIL LA
Estancia Infantil |[MILAGROSA (CAIPI) CAPI 1583
La Milagrosa
EL DIQUE CAFI 694
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3. Zona La Toronja, EI Almirante y Los Frailes

RED CENTRO Nombre del Centro Tipo de Centro 1D
MADRE PETRA
CAIPI T MADRE PETRA CAIPI 115
Lucerna LUCERNA (CAIPI) CAIPI 447
EL TAMARINDO (CAIPI) CAIPI 446
EL PERLA (CAFI) CAFI 583
Villa Liberacién /
. EL TAMARINDO (CAFI) CAFI 582
El Tamarindo
LOS ROSALES (CAFI) CAFI 581
VILLA LIBERACION (CAFI) CAFI 584 w
Ll
EL ALMIRANTE (CAIPI) CAIPI 5 ]
EL ALMIRANTE LOS SOLARES (CAFI) CAFI 349 (& ]
o
MONSERRAT (CAFI) CAFI 348 Ll
HAINAMOSA CAIPI HAINAMO SA (CAIPI) CAIPI 105
T ~
EL ALMIRANTE CANA (CAFI) CAFI 714
LA TORONJA (CAIPI) CAIPI 443
INVIVIENDA (CAFI) CAFI 716
La Toronja
LA TORONJA (CAF)) CAFI 713
LOS CORALES (CAF)) CAFI 711
BRISAS DEL EDEN (CAFI) CAFI 1403
Villa Esfuerzo LA GRUA (CAFI) CAFI 1404
MENDOZA (CAFI) CAFI 715
Estancia Infantil ESTANCIA INFANTIL
INVIVIENDA INVIVIENDA (CAIPI) Sl Loee

El proveedor adjudicado en los Lotes 10 y 12, correspondientes al suministro y distribucion
de alimentos perecederos, debera efectuar la entrega siguiendo uUnicamente la ruta
establecida para los centros CAIPI en el cuadro anterior, en virtud de que estos centros
consumen exclusivamente este tipo de productos. En consecuencia, dicho proveedor no
estara obligado a realizar la ruta asignada a los centros CAFI.
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LOTES 13, 14, 15y 16

BOCA CHICA- GUERRA-BAYAGUANA-MONTE PLATA

RUTA LOTES DEL 13 AL 16
4.Zona Autopista Las Ameéricas y Ciudad Juan Bosch
RED CEBTRO Nombre del Centro Tipo de Centro ID
ESTANCIA ESTANCIA INFANTIL LOS
INFANTIL LOS FRAILES CAIPI 1585
FRAILES
LOS FRAILES (CAIPI) CAIPI 469
Los Frailes LOS FRAILES KM 12 (CAFI) CAFI 1443
LOS FRAILES KM 14 (CAFI) CAFI 1444 ‘l.’l-’l
Brisas del Este / LA PIEDRA (CAFI) CAFI 1448 :
Lotificacion —
LAS FLORES (CAFI) CAFI 1447
La Urefa LA URENA (CAIPI) CAIPI 1755
CIUDAD JUAN BOSCH |
(CAP) CAIPI 839
Ciudad Juan CIUDAD JUAN BOSCH i
Bosch (CAIP)) CAP! 802
CIUDAD JUAN BOSCH I
(CAP) CAIPI 1734
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BOCA CHICA
RED CENTRO Nombre del Centro MEO e ID
Centro
Andrés Boca
Chica CAIPI T VILLA GAUTIER CAFI 1561
MONTE ADENTRO CAFI 1151
Andrés — Boca
) MIRAMAR CAF| 1153
Chical
SAN ANDRES CAFI 1152
LOS TANQUESITOS CAF| 219
LA ALTAGRACIA CAFI 48
Brisas del Norte 2
LOS BOTAO CAF| 83 (7
Ll
LA ALTAGRACIA CAIPI 417 |—
(a'e
BRISAS DEL NORTE CIAPI 30 <
Brisas del Norte 1| LA ESPERANZA CAF| 49 E
INVI-CEA CAFI 210
#a Caletal CAPLI | ) cALETA| CAIPI 109
LOS UNIDOS CAFI 1159
La Caleta — Boca
) EL CALICHE CAIPI 434
Chical
LA CALETA CAFI 84
BRISAS DEL ESTE CAF| 804
Valiente
EL VALIENTE CAIPI 433
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GUERRA BAYAGUA MONTE PLATA
RED CENTRO Nombre del Centro 120 e ID
Centro
MUNICIPIO DE | SANANTONIO CAFI 1175
GUERRA
LA PLUMA CAFI 1176
BAYAGUANA CAPI 490
LA MADAMA-LOS
BAYAGUANA
COQUITOS Cah oz
LAS FLORES CAFI 703 7y
LLl
30 DE MAYO CAPI 254 6'
MONTE PLATA | 30 DE MAYO CAFI 255 @
(a'a
LA UNIDAD CAFI 256 L
SABANA GRANDE | BARRIO NUEVO CAFI 1183
DE BOYA
LAS FLORES CAF| 1184
YAMASA CAPI 492
YAMASA EL CIGUELILLO CAFI 1187
LAS ACACIAS CAFI 1188
PERALVILLO | ESPERALVILLO CAF| 876

El proveedor adjudicado en los Lotes 14 y 16, correspondientes al suministro y distribucién
de alimentos perecederos, debera efectuar la entrega siguiendo uUnicamente la ruta
establecida para los centros CAIPI en el cuadro anterior, en virtud de que estos centros
consumen exclusivamente este tipo de productos. En consecuencia, dicho proveedor no
estara obligado a realizar la ruta asignada a los centros CAFI.
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LOTES 17, 18, 19 Y 20

SANTO DOMINGO OESTE

RUTA LOTES DEL 17 AL 20

LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA

RED CENTRO Nombre del Centro Tipo de D
Centro
LOS SOLARES CAFI 333
LOS GIRASOLES CAPI 23
LOS GIRASOLES GENESIS CAF| 334
LOS GIRASOLES 2 CAF| 195
LOS GIRASOLES 3 CAFI 186
Z?th:oﬁg ](LLOS PALMA REAL CAF| 802 LUNES
LOS MILITARES CAF| 205
REDENCION CAPI 204
REDENCION - PANTOJA LOS HUMILDES CAF| 206
REDENCION SEGUNDA |  CAFI 81
REDENCION PRIMERA CAF| 205
PANTOJA 2 VILLA DEL PALMAR CAPI 442
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Tipo de
RED CENTRO Nombre del Centro ID
Centro
LA PINITA CAFI 731
LA PINA PUENTE BLANCO CAFI 732
JUANA SALTITOPA CAFI 46
LOS ALCARF'ZOS CAIPI LOS ALCARRIZOS CAIPI 112
LA FE, LOS ALCARRIZOS CAPI 7 MARTES
LA FE, LOS ALCARRIZOS SAN LORENZO CAFI 47
CHAVONy LA GLORIA CAFI 220
ESTANCIAINFANTIL LOS| ESTANCIA INFANTIL LOS
ALCARRIZOS ALCARRIZOS CAPI 1584
LA UNION LA UNION CAIPI 441
LEBRONCITO LEBRON CAIPI 439
RED CENTRO Nombre del Centro e ID
Centro
EL PUERTO EL PUERTO CAIPI 1689
ESTANCIA INFANTIL VILLA
ALTAGRACIA CAPI 1588
80 CASITAS CAFI 500
INVI CAFI 1217
VILLA ALTAGRACIA MIERCOLES
LOS ARREMANGAQOS CAFI 1216
VILLA ALTAGRACIA CAIPI 499
DUARTE CAFI 1215
ENTRADADE LOS
COROZOS ENTRADA DE LOS COROZOS| CAIPI 1759
PEDRO BRAND LA CUABA CAIPI 1639
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RED CENTRO Nombre del Centro | P29 |
Centro
SAN MIGUEL SAN MGUEL CAPI | 1699
BATEY BIENVENIDO, |  BATEY BIENVENDO, el | s
MANOGUAYABO CAPIT|  MANOGUAYABO
HERRERA CAIPI T HERRERA CAPl | 106
EL LIBERTADOR CAPI 31
EL LIBERTADOR DE LIBERTADOR CARl | 357
HERRERA
LOS CORONEL CAFI 213 JUEVES
ESTANCIAINFANTIL EL | ESTANCIRIFANTLELCAFE | o | oo

CAFE DE HERRERA DE HERRERA

EL CAFE DE HERRERA CAPI 352

CANADA DE TUFI CAFI 353

EL CAFE DE HERRERA LA MINA CAFI 354
LOS SOLARES CAFI 355

LOMA DEL CHIVO CAFI 356

El proveedor adjudicado en los Lotes 18 y 20, correspondientes al suministro y distribucion
de alimentos perecederos, debera efectuar la entrega siguiendo uUnicamente la ruta
establecida para los centros CAIPI en el cuadro anterior, en virtud de que estos centros
consumen exclusivamente este tipo de productos. En consecuencia, dicho proveedor no
estara obligado a realizar la ruta asignada a los centros CAFI.
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LOTES 21, 22, 23 Y 24

SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA

RUTA LOTES DEL 21 AL 24
BAJOS DE HAINA
RED CENTRO Nombre del Centro 1750 &l ID
Centro
PIEDRA BLANCA CAPI 315
EL FRANBOYAN CAFI 735
BARSEQUILLO-PIEDRA
BLANCA CARIBE-LOS COQUITOS | CAFI 262
CAMBOYA-PROYECTO SAN

oSt CAFI 316
VILLA LISA-EESMERALDA | CAFI 317 ‘Iﬂ
LIBERTAD-MRAMAR CAFI 320 g
VIETNAM CAFI 736 -

SAN ANTONIO-DISTRITO |  CAFI 319

LIBERTAD-MIRAMAR

ESTANCIA INFANTIL HANA T | CAIPI 1590

LIBERTAD-MIRAMAR CAPI 318

EL CACIQUE-MAGDALENA |  CAFI 389

ESTANCIAINFANTIL SAN | ESTANCIAINFANTILSAN |, 1589

GREGORIO GREGORIO
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RED CENTRO Nombre del Centro EO ek ID
Centro
MADRE VIEJA MADRE VIEJA NORTE CAPI 1661
MADRE VIEJA DEL NORTE CONCENTRACION CAF| 803
LAS FLORES ZONA VERDE CAF| 64
UASD-SAN CRISTOBAL | UASD-SAN CRISTOBAL CAPI 1749
VILLA ESPERANZA
AADIE VILLA ESPERANZA CAPI 1775 :ﬁ
SAN CRISTOBAL CAIPI T SAN CRISTOBAL CAPI 122 -
o
CANASTICA-PARAISO CANASTICA PARAISO CAPI 1668 <L
BUE(N: CF;A?E;{F; “LA CAFI 1544 E
CANASTICA Q
CANASTICA CAF| 1543
ESTANCIA INFANTIL SAN | ESTANCIA INFANTIL SAN AP 1500
CRISTOBAL | CRISTOBAL |
PUERTO RICO CAFI 56
LOS MOLINA LOS MOLINA CAFI 327
LOS MOLINA CAPI 4
RED CENTRO Nombre del Centro UPOEE ID
Centro
(V)]
LOS MOLINA 5 DE ABRIL-GUANDULERA |  CAFI 328 Ll
—
LOS MOLINA EL RAMON CAFI 930 (@)
O
CAMBITA EL PUEBLECITO CAFI 962 (a'd
LL)
UASD-SAN CRISTOBAL CAVBITA CAF| 961 E
SEMANA SANTA CAIPI T SEMANA SANTA CAF| 123

El proveedor adjudicado en los Lotes 22 y 24, correspondientes al suministro y distribucion
de alimentos perecederos, debera efectuar la entrega siguiendo Unicamente la ruta
establecida para los centros CAIPI en el cuadro anterior, en virtud de que estos centros
consumen exclusivamente este tipo de productos. En consecuencia, dicho proveedor no
estara obligado a realizar la ruta asignada a los centros CAFI.
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8. Cronograma de actividades

CRONOGRAMA

ACTIVIDADES

PERIODO DE EJECUCION

1. Publicacion del aviso de convocatoria en el
SECP y en el portal web institucional

19 de noviembre a las 16:00 p.m.

2. Periodo para realizar consultas y/o
aclaraciones por parte de los(as) interesados(as)

Hasta el 11 de diciembre a las 18:00
p.m.

3. Plazo para emitir respuesta y
adendas/enmiendas por parte del CCC.

Hasta el 24 de diciembre a las 9:00
a.m.

4. Presentacion de las ofertas “Sobre A” (oferta
técnica) y “Sobre B” (oferta econdmica).

08 de enero a las 10:00 a.m.

5. Apertura,  verificacion,  validacion vy
evaluacion del contenido de las Ofertas Técnicas
“Sobre A” 'y homologacion-evaluacion de
muestras, si procede.

08 de enero a las 11:00 a.m. hasta el
23 de enero a las 16:00 p.m.

6. Informe Preliminar de evaluacién de Oferta
Técnica.

28 de enero a las 17:00 p.m.

7. Notificacion de errores u omisiones de
naturaleza subsanables 'y solicitud de
aclaraciones a la oferta técnica, (articulos 120,
121y 129 Reglamento nim. 416-23)

30 de enero a las 16:00 p.m.

8. Periodo de subsanacion para el (Ia) oferente y
de respuesta a las aclaraciones de la oferta
técnica. (articulos 122 y 129 Reglamento num.
416-23)

Desde el 30 de enero a las 16:00 p.m.
hasta el 03 de febrero a las 16:00
p.m.

9. Periodo de ponderacion (evaluacion) de
subsanaciones

04 de febrero a las 17:00 p.m.

10. Notificacion de resultados del proceso de
subsanacion y oferentes habilitados(as) para
evaluacion de las ofertas econdmicas “Sobre B”

11 de febrero a las 17:00 p.m.

11. Apertura y lectura de Propuestas
Econdémicas “Sobre B”

17 de febrero alas 11:00 a.m.

12.  Periodo de validacién y evaluacién de las
ofertas economicas “Sobre B”

24 de febrero a las 16:00 p.m.

13.  Notificacion de errores aritméticos, de
solicitud de aclaraciones econémicas y de
solicitud de subsanacion de garantia de seriedad
de la oferta (articulos 123, 129 y 198 Reglamento
nam. 416-23)

26 de febrero a las 16:00 p.m.
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CRONOGRAMA
ACTIVIDADES PERIODO DE EJECUCION
14.  Aceptacion de correcciones de errores
aritméticos y de respuesta a las aclaraciones 03 de marzo a las 16:00 p.m.

(articulos 123 y 129 Reglamento nim. 416-23)

15. Periodo para subsanar la garantia de

seriedad de la oferta (articulo 198 Reglamento 06 de marzo a las 15:00 p.m.
nam. 416-23)
16.  Adjudicacion 11 de marzo a las 16:30 p.m.

17.  Notificacion de adjudicacion (articulo 134

Reglamento nim. 416-23) 12 de marzo a las 15:00 p.m.

18.  Plazo para la constitucion de la garantia de

fiel cumplimiento de contrato 18 de marzo a las 16:30 p.m.

19.  Suscripcidn del(los) contrato(s) y emision

de ordenes de compra 09 de abril a las 17:00 p.m.

20. Publicacion del (los) contrato(s) en los
portales: institucional y del SECP (art. 106 10 de abril a las 16:00 p.m.
Reglamento nim. 416-23)

9. Forma de presentacion de ofertas técnicas y econdmicas “Sobre A” y “Sobre B”

De conformidad con el articulo 109 del Reglamento nim. 416-23 los(as) oferentes deberan
presentar sus propuestas por via electrénica, a traves del SECP, o en formato papel ante la
institucion contratante en el Av. Bolivar No. 61 Esquina Nicolas de Bari, La Esperilla en
la fecha y hora fijadas en el cronograma de actividades de este pliego

Ninguna oferta presentada en término podra ser desestimada en el acto de apertura. Las que
fueren observadas durante el acto de apertura se agregaran para su andlisis por parte de
los(las) peritos designados(as).

9.1 Ofertas presentadas en formato papel

Para las ofertas presentadas en formato papel los(las) oferentes presentaran dos sobres, uno
contentivo de la oferta técnica que se denominara “Sobre A” y otro contentivo de la oferta
econdmica que se denominard “Sobre B”.

Los documentos contenidos en el “Sobre A” y en el “Sobre B”, deberan ser presentados tanto
en original debidamente marcado como “ORIGINAL” en la primera pagina del ejemplar,
junto con dos (2) fotocopia(s) simple(s) de los mismos, debidamente marcada en su primera
pagina, como “COPIA” y en ella debera constar en la primera pagina la firma original del
(la)oferente y de ser una persona juridica la firma del representante legal y el sello social de
la companiia.
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De igual forma, el original deberd firmarse en todas las paginas por el(la) oferente y estar
foliadas, y cuando se trate de una persona juridica deberd estar firmada por el (la)
representante legal y llevar el sello social de la compaiiia.

Tanto el “Sobre A” como el “Sobre B” deberan contener en su cubierta la siguiente
identificacion:

NOMBRE DEL(LA) OFERENTE/PROPONENTE (
Sello Social)
Firma del (la) Representante Legal

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES
INSTITUTO NACIONAL DE ATENCION A LA PRIMERA INFANCIA.

IDENTIFICACION DEL TIPO DE SOBRE (Sobre A o Sobre B)
REFERENCIA: INAIPI-CCC-LPN- 2025-0029

No se recibirdn sobres que no estuviesen debidamente cerrados e identificados segun lo
dispuesto anteriormente.

9.1.1 Ofertas presentadas en formato electronico via el SECP

Los(as) oferentes que presenten sus propuestas mediante el SECP, clasificaran la
documentacién requerida marcando cual pertenece al contenido de la oferta técnica que
aparecera denominado como “Sobre 1” y otro contentivo de la oferta economica “Sobre 2”.

Las ofertas presentadas en soporte electronico deberan estar firmadas por (la)oferente o de
ser una persona juridica la firma del representante legal y el sello social de la compafiia.

En caso de que un interesado presente oferta tanto en formato electrénico como soporte papel,
sera considerada solamente la oferta electronica. De existir discrepancias entre lo digitado en
el SECP y la documentacion cargada en este mismo portal, prevaleceréa el documento cargado
por el oferente, siempre que esté firmado por el oferente y ademas sellada cuando se trate de
una persona juridica.

10. Documentacion a presentar
La documentacion solicitada vinculada al objeto de la contratacion® sera analizada y evaluada
por los peritos designados para constatar la elegibilidad, capacidad técnica, financiera y la

idoneidad del oferente para ejecutar el contrato.

El(la) oferente/proponente es responsable de la exactitud y veracidad del contenido de los
documentos que forman su oferta. Todos los documentos entregados en papel mediante
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Sobres cerrados y sellados o formato electrénico cargado en el SECP deben llevar la
rubrica/ firma del(la) oferente o de su representante legal, apoderado(a) o mandatario(a)
designado(a) para dicho fin.

Los oferentes/proponentes extranjeros deben presentar la informacion homologa de
conformidad con la legislacion propia del pais de origen, avalados con la firma de quien tenga
la competencia para hacerlo y con las traducciones al espafiol y legalizaciones
correspondientes para ser acreditados en la Republica Dominicana.

11. Contenido de la oferta técnica

Con base en el criterio de descentralizacion de la gestion operativa, las instituciones
contratantes son responsables de disefiar sus pliegos de condiciones, términos de referencia,
especificaciones técnicas y son auténomas para requerir la documentacion con la que
verificaran el cumplimiento del requerimiento, sin perjuicio de lo anterior, no podra
solicitarse documento alguno que no tenga como objetivo acreditar una condicion o el
cumplimiento de un requerimiento establecido en este pliego y en sus fichas/ especificaciones
técnicas.

12. Documentacion de la oferta técnica “Sobre A”
12.1 Credenciales:

a) Documentacion Legal:

DOCUMENTACION LEGAL

1. Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034):
Este debera de estar completo en todos sus campos, debera de especificar los LOTES
por los cuales se esta presentada oferta, debera de estar firmado por el representante
legal de empresa y sellado con el sello social de la misma. (Subsanable).

2. Formulario de Informacién sobre el Oferente (SNCC.F.042):
Este debera de estar completo en todos sus campos y debera de contener de mera
clara el o los correos, el cual serd la Ginica via para las notificaciones y las solicitudes
de aclaraciones. (Subsanable).

3. Estar registrado en el Registro de Proveedores del Estado (RPE), emitido por la
Direccion General de Contrataciones Publicas, debera de tener inscritos los rubros
correspondientes a la naturaleza del presente proceso de contratacion, no tiene que
ser depositado serd verificado en linea.

Los oferentes deberan de contemplar que la ubicaciéon de su domicilio inscrito en su
Registro de Proveedores del Estado (RPE), asi como el almacén propuesto estén de
acuerdo con la zona geografica para la cual estd dirigida esta Licitacion Publica (Zona
Metropolitana), basandonos en el Principio de Eficacia, lo cual sera validado a través
de la Constancia de Registro de Proveedor del Estado (RPE) y mediante visita.
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En caso de no poseer registrados los rubros, debera de suministrar constancia de que
los mismo estan en proceso de registro en la DGCP (Subsanable).

Copia de la Cédula de Identidad y Electoral, legible de ambos lados o en caso de ser
extranjero su pasaporte del representante o del agente autorizado para firma de
contratos. (Subsanable).

Poder especial de representacion, en el cual el Oferente/Proponente autoriza a la
persona o representante a firmar en su nombre debidamente notariado y sellado por
la empresa, el mismo deberd incluir el nombre y referencia del presente proceso. (Si
Aplica). (Subsanable).

Copia del Certificado de Registro Mercantil Vigente. En caso de que, dentro de la
composicion accionaria de la sociedad, figure una empresa asociada, deben de
presentar el Registro Mercantil y ndmina de la ultima asamblea de esta sociedad.
Esto con la finalidad de identificar el beneficiario final de la empresa. (El mismo
debe reflejar la constitucion de la sociedad con un minimo de 5 afios). (Subsanable).

Certificacion MIPYME, emitida por el Ministerio de Industria, Comercio y
MiPymes de la Republica Dominicana (Subsanable).

Copia de la ndmina de accionistas y acta de asamblea realizada mediante la cual se
designe pagina expresamente el actual gerente o consejo de administracion, segin
aplique, que tiene potestad para firmar contratos a nombre de la empresa
participante, debidamente registrada en la Camara de Comercio y Produccion
correspondiente (Subsanable).

Declaracion Jurada Simple del oferente (no requiere firma de notario publico)
manifestando que no se encuentra dentro de las prohibiciones en el art. 14 de la Ley
340-06. Debidamente firmada y sellada. La misma no podra de tener una fecha
anterior a 90 dias antes de la fecha de presentacion de Ofertas establecido en el
cronograma de actividades. (Subsanable).

10.

Compromiso Etico del Proveedor del Estado, debidamente firmado y sellado por su
representante legal (Ver anexo).

Mediante este documento, el oferente declara su adhesion a los principios de
transparencia, integridad y responsabilidad en el marco del proceso de contratacion
publica, comprometiéndose a cumplir con las normas éticas y legales vigentes y a
abstenerse de cualquier practica irregular o contraria a los principios que rigen las
compras publicas (Subsanable).

11.

Carta de aceptacion de los términos y condiciones de pago, mediante la cual el
oferente manifieste su conformidad con que los pagos por los servicios prestados
seran efectuados bajo la modalidad de crédito con un plazo minimo de cuarenta y
cinco (45) dias, contados a partir de la recepcion satisfactoria de los servicios y la
presentacion de la factura correspondiente. Esta carta deberd estar debidamente
firmada y sellada por el representante legal de la empresa oferente (Subsanable).

12.

Carta de aceptacion de los términos de entrega: en esta el oferente deberd manifestar
de manera expresa su conformidad con las condiciones, plazos y modalidades de
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entrega y/o suministro establecidas en los requerimientos técnicos y operativos
definidos por el area solicitante.

Dicha carta debera indicar que el oferente asume el compromiso de cumplir
fielmente con las disposiciones relacionadas al transporte, manejo, almacenamiento,
distribucion y entrega de los insumos, garantizando que estos se realizaran conforme
a los estandares de calidad, seguridad, oportunidad y cobertura establecidos en el
presente proceso de contratacion. Ademas, el documento debera estar debidamente
firmado y sellado por el representante legal de la empresa (Subsanable).

13. Carta de aceptacion de visita no programada, en la que autorice expresamente al
personal designado por el INAIPI a realizar visitas de inspeccion no programadas en
horario laboral a las instalaciones o infraestructuras propuestas por el proveedor,
durante el periodo de evaluacion de ofertas. En dicha carta deberd indicarse
claramente el horario laborable de la empresa y la persona de contacto responsable
de facilitar el acceso y acompafiamiento durante la visita.

Asimismo, el oferente reconoce que, de considerarse necesario, los peritos
designados por el INAIPI podran realizar evaluaciones técnicas o verificaciones
adicionales en sus instalaciones (Subsanable).

b) Documentacion financiera:

DOCUMENTACION FINANCIERA

1. Estar al dia con sus obligaciones fiscales en la Direccion General de Impuestos Internos
(DGII), no tiene que ser depositado serd verificado en linea por la institucion
(Subsanable).

2. Estar al dia con el pago de sus obligaciones de la Seguridad Social en la Tesoreria de la
Seguridad Social (TSS), no tiene que ser depositado serd verificado en linea por la
institucion (Subsanable).

3. Estados Financieros auditados por un Contador Publico Autorizado de los tltimos dos
(2) periodos fiscales consecutivos. (Subsanable).

4. Formulario IR2, Presentacion de declaracion jurada del pago de impuestos sobre la renta
correspondientes a los dos (2) tltimos ejercicios contables consecutivos, estos deben
tener correlacion con lo estados financieros presentados. (Subsanable).

5. Certificaciones de disponibilidad de crédito emitidas por entidades comerciales o
suplidoras (minimo 3) que describan y demuestren de manera clara los montos, plazos y
condiciones otorgadas. Dichas entidades no deberdn tener ningiin vinculo societario con
el Proponente y deberan ser establecimientos con presencia fisica verificable y los
mismos deben de tener naturaleza asociadas al presente proceso de contratacion
(Subsanable).

6. Carta Bancarias (Minimo 1), emitidas por Entidades Bancarias Aceptables, dirigidas al
INAIPI, donde indique las lineas de créditos, montos en cuentas bancarias disponibles
con las que pueda solventar, en caso de resultar adjudicatarios. Dichas cartas no pueden
ser por valores inferiores a €l quince por ciento (15%) del presupuesto del lote en el que
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participa, de conformidad a lo dispuesto en la circular DGCP44-PNP-2023- 0011 de
fecha 18 diciembre 2024, emitida por la DGCP. (Subsanable).

12.1.1 Documentacion técnica:

DOCUMENTACION TECNICA

1. EIl oferente debera presentar una oferta técnica detallada, en la que se especifiquen
claramente los lotes para los cuales esta presentando propuesta. Para cada lote ofertado, se
debe cumplir con los siguientes requisitos:

1.1 Detalle por Lote:
e Cada lote deberé estar identificado de manera clara (Numero del lote).
e Se debera listar cada articulo que compone el lote, respetando el mismo orden y la
composicion establecida en el listado de lotes proporcionado por la institucion
convocante.

2. Catalogo de los insumos ofertados. El mismo debera incluir lo siguiente:

a) Fichas técnicas del producto ofertado en espafiol.

b) Fotos a color, en buena resolucién, conforme con lo descrito en las
especificaciones técnicas de cada insumo. Es necesario que en una de las fotos se
pueda ver claramente la informacion de la presentacion (tamafo) del producto.

2.1 Especificaciones Técnicas por Articulo: Para cada articulo individual dentro del lote, el
oferente debera presentar una ficha técnica con la siguiente informacion minima obligatoria:

Para productos enlatados y empacados:

Nombre del producto

Tamarfio/Contenido neto del articulo (en gramos, mililitros, unidades, etc.)
Tipo y forma del empaque (lata, bolsa, frasco, caja, etc)

Presentacion en fardo o caja (cantidad de unidades por empague mayor)
Marca comercial

Pais de origen y procedencia del producto

Fecha de elaboracién y fecha de vencimiento estimada

Condiciones de almacenamiento recomendadas

Para productos perecederos (frutas, verduras, viveres frescos, carnicos, etc.):

Nombre del producto

Variedad o tipo especifico (ej. cebolla roja.)

Calibre o tamafio promedio

Estado del producto (verde, maduro, fresco, refrigerado, etc.)

Empaque propuesto para su entrega (a granel, en cajas plasticas, mallas, etc.)
Procedencia (zona, provincia o pais de origen)

Frecuencia estimada de entrega

Condiciones de transporte y almacenamiento (si requiere refrigeracion, manejo
especial, etc.)

Pagina 129 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPL

3.

Requisitos Generales:

e La documentacion técnica debera incluir un indice, en el cual la informacion esté
debidamente organizada y las hojas se encuentren correctamente enumeradas.

¢ Lainformacion debe estar organizada de forma clara y estructurada, preferiblemente
en formato de tabla o ficha técnica por articulo.

e Toda especificacion técnica debera coincidir con los requerimientos del pliego de
condiciones y las normativas sanitarias vigentes.

e Todas las hojas deberan estar debidamente selladas y firmadas por el representante
legal del oferente.

El incumplimiento en la presentacion clara y detallada de los articulos por lote podré ser motivo de
descalificacion. (No Subsanable).

4.

Informacidn de valores nutricionales y/o composicion nutricional exactos (Para los productos
gue lo requieran segun las fichas técnicas) NO SE ACEPTAN PARAMETROS vy otros
requisitos pautados en las especificaciones técnicas del listado de partidas. Pueden
suministrar fotos a color y en alta resolucion de la tabla de informacion nutricional de los
productos. En caso de presentar fotos segln lo requerido y a la vez presentar la informacion
digitada en texto, prevaleceran las fotos. En caso de que las fotos suministradas no sean
visibles pues prevalecerd la informacion digitada en texto. (No Subsanable).

Constancia de registro sanitario de alimentos y bebidas otorgado por el Ministerio de Salud
Publica para todos los articulos de los siguientes grupos: 50100000-Frutos Secos, 50110000-
Productos de carne y aves de corral, 50170000-Condimentos y conservantes, 50220000-
Productos de cereales y legumbres, 50120000-Pescados y Mariscos, 50130000-Productos
Lacteos y Huevos, 50150000-Aceites y Grasas Comestibles, 50180000-Productos de
Panaderia, 50160000-Chocolates, Azucares, Edulcorantes y productos de Confiteria,
50190000- Alimentos Preparados y Conservados, 50200000-Bebidas. Exceptuando los
vegetales, viveres y frutas. Deben de presentar la siguiente informacion (Subsanable):
Producto ofertado;

El nimero de registro de este;

Fotos de los productos donde se pueda ver claramente impreso el nimero de registro
sanitario.

NOTA: Esto serd validado por los peritos evaluadores de acuerdo con la informacion
presentada y en conjunto con la DIGEMAPS. (Subsanable).

Inventario de Equipos y Medios de Transporte: El oferente deberéd presentar un documento
detallado que contenga el inventario de vehiculos, equipos y herramientas con los cuales
cuenta para brindar el servicio en caso de resultar adjudicado.

Este inventario debe incluir de manera clara y precisa los siguientes elementos:

6.1 Equipos y Medios Incluidos: Se entenderan como parte del inventario los siguientes
equipos, medios y herramientas utilizados en las operaciones de carga, descarga, transporte,
almacenamiento y distribucién de insumos:

Vehiculos de transporte (camiones, camionetas, furgones, etc.)
Equipos refrigerantes (chillers, cAmaras moviles, etc.)
Herramientas de carga y descarga

Cambros (contenedores térmicos para transporte de alimentos)
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Elementos de almacenamiento provisional (cajas, tarimas, estanterias moviles,
etc.)

Otros equipos que el proveedor considere relevantes y funcionales para la
operacion logistica.

Se aceptara la presentacion de equipos y medios de transporte que sean:

Propios

Alquilados

Mixtos (parte propios, parte alquilados)

En todos los casos, los equipos deberan estar disponibles para el uso exclusivo
del contrato en caso de resultar adjudicado, y contar con la documentacién que
respalde su tenencia y uso legal.

6.2 Especificaciones Detalladas por Tipo de Equipo. EI documento debera contener una
descripcion técnica de cada equipo o0 medio de transporte, con los siguientes datos minimos:

Para Equipos y Vehiculos Propios:

Tipo de equipo o vehiculo

Marca y modelo

Afio de fabricacion

Matricula (legible)

Capacidad de carga (en toneladas o litros, segun aplique)
Sistema de refrigeracién (en caso de camiones refrigerados)
Estado actual del equipo (fisico y mecénico)

Fotografias a color (vista frontal, lateral, interior y placa)
Documentacion que acredite la propiedad a nombre del proveedor
Fotos

Para Equipos y Vehiculos Alquilados:

Tipo de equipo o vehiculo

Marca y modelo

Afio de fabricacion

Matricula (legible) a nombre de la empresa o persona arrendataria

Capacidad de carga

Sistema de refrigeracion (si aplica)

Fotografias a color (vista frontal, lateral, interior y placa)

Contrato de arrendamiento notarizado y legalizado ante la Procuraduria General de
la Republica (PGR), firmado entre el proveedor y el arrendador

Documentacion que acredite que la empresa arrendataria esta registrada como
titular del vehiculo en el portal de la DGII

Carta compromiso en caso de que aplique.

Fotos

6.3 Requisitos Generales para los Vehiculos de Distribucion Todos los vehiculos incluidos
en la propuesta deben cumplir con los siguientes requisitos:

Estar en 6ptimas condiciones fisicas, mecanicas y legales para circular conforme a
las leyes de transito vigentes en el pais.

Contar con la documentacion vigente obligatoria, como seguro, marbete y matricula
en regla.
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o Deben estar habilitados y adaptados para el tipo de carga que transportaran segin el
lote ofertado:

Camiones con area de carga cerrada (Furgones, camionetas cerradas, camiones

cerrados):

e Requeridos para el transporte de insumos no perecederos.

o Deben garantizar la proteccién de los productos frente a condiciones climaticas o
contaminacion externa.

Camiones con area de carga refrigerada (Furgones refrigerados):

e Obligatorios para los lotes que contienen productos perecederos.

o Deben contar con sistemas de refrigeracién activos y funcionales que aseguren una
temperatura constante y adecuada para el tipo de producto transportado.

Nota: La entidad convocante podra verificar la existencia, propiedad y estado de los equipos y
vehiculos mediante inspeccion fisica, revision documental o consulta en los portales oficiales como
la DGII.

La presentacion de informacion adulterada, falsa o que no pueda ser debidamente comprobada dara
lugar a la descalificacion inmediata del oferente proponente. Cualquier situacion derivada de este
hecho sera de entera responsabilidad del oferente, siendo este penable en base a las acciones legales
gue correspondan conforme a la normativa vigente.

(No Subsanable).

7. Informacién Detallada de la Infraestructura, almacén o planta fisica a utilizar (identificada
con el nombre de la empresa en la parte frontal) para el manejo logistico y almacenaje de los
alimentos. El oferente debe proporcionar la siguiente informacion, la cual serd no subsanable
en caso de omision:

7.1 Imagenes y Areas de la Infraestructura
o Fotografias a color de las siguientes areas:

o Area exterior frontal de la compafiia, debidamente identificado con el
nombre de la empresa.
Area de almacén
Area de despacho
Area de almacén seco

o Area de almacenamiento frio
Las imagenes deben ser claras y representar adecuadamente cada area mencionada.

O O O

7.2 Direccion Exacta y Coordenadas GPS
o Direccion precisa de la infraestructura, incluyendo coordenadas GPS si es posible.
e Laubicacion sera inspeccionada por peritos designados para su verificacion.

7.3 Informacién de Contacto
e Nombre de la persona encargada del manejo y gestion de la infraestructura.
e 2 numeros de teléfono de contacto como minimo.
e Titulo de propiedad a nombre del proveedor o contrato de arrendamiento
notarizado y legalizado ante la PGR.

7.4 Subcontratacion del Servicio de Almacenaje
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e En caso de subcontratacion para almacenamiento, se debe presentar una carta
oficial del prestador del servicio, indicando que el proveedor tiene espacio
disponible en su infraestructura.

o Lacarta debe ir acompariada de toda la informacion solicitada en este numeral.

o Lacarta debe ir acompafiada de toda la informacion solicitada en el numeral 7.3.

7.5 Capacidad de Almacenamiento y Condiciones
o Debe evidenciarse que la infraestructura cuenta con capacidad suficiente para el
almacenamiento y distribucion de alimentos y bebidas en condiciones idoneas.

o El ambiente debe ser:
o Limpio
o Libre de plagas, filtraciones y contaminacion.
o Adaptado a la normativa vigente para asegurar la calidad e integridad de

los productos.

7.6 Licencia o Permiso Sanitario
e Se debe proporcionar una copia de la Licencia o Permiso Sanitario emitido por el
Ministerio de Salud Publica, a nombre de la empresa.
e El documento debe indicar que se han realizado inspecciones de lugar en la
infraestructura presentada.
o La fecha de vigencia debe ser claramente visible, sin ningun tipo de obstruccion
por sellos o marcas.

7.7 Visitas Técnicas
o La informacién sera utilizada para que los peritos designados realicen las visitas
técnicas, de ser necesario, conforme a lo establecido en el numeral
correspondiente. Durante dichas visitas, se validara lo requerido a través de un
formulario y en presencia de un Notario Publico, segin lo detallan los
numerales 6 y 7 del Pliego y de los Requerimientos Técnicos.
o Ejemplar del formulario, Anexo al pliego.

NOTA: La presentacion de informacion adulterada, falsa o que no pueda ser debidamente
comprobada daré lugar a la descalificacion inmediata del oferente proponente. Cualquier situacion
derivada de este hecho sera de entera responsabilidad del oferente, siendo este penable en base a las
acciones legales que correspondan conforme a la normativa vigente.

(No Subsanable).
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8. Dispositivo POS (Punto de Venta)

El oferente deberd contar con un dispositivo POS (Punto de Venta) funcional y operativo, el cual
debera presentarse y utilizarse en cada entrega de alimentos realizada a los Centros CAIPI1 y CAFI
del INAIPI segun los requisitos establecidos en el numeral 2.2 Incorporacion de Dispositivos POS.

Requisitos especificos:

1. El dispositivo deberd permitir la emision e impresion inmediata de conduces o
comprobantes, con los datos esenciales de la entrega (fecha, hora, nimero de entrega,
nombre del receptor y descripcion del suministro).

2. Debe contar con impresora térmica integrada o con capacidad para generar comprobantes
digitales con validez interna.

3. El equipo debera poseer conectividad estable (Wi-Fi o red movil) que permita sincronizar
la informacion con el sistema de control o base de datos del proveedor.

4. El dispositivo debera estar plenamente operativo al momento de presentar la oferta y ser
propiedad del oferente o encontrarse bajo contrato de uso o arrendamiento vigente.

Documentacioén y evidencias requeridas:
El oferente deberda presentar en su oferta técnica:

a. Fotografias del dispositivo POS, mostrando su estado fisico y su pantalla encendida (minimo tres
vistas: frontal, lateral y posterior).

b. Descripcién técnica del equipo, indicando marca, modelo, tipo de conexidn, capacidad de
impresion y formato de los conduces emitidos.

c. Muestra del formato del conduce que se generara desde el dispositivo, evidenciando los campos
gue contendra.

(No Subsanable).

9. EI oferente deberd demostrar experiencia comprobable en la ejecucién de trabajos de
naturaleza y magnitud similar al objeto de este proceso, con un minimo de TRES (3)
contratos realizados en los Gltimos TRES (3) afios, en instituciones del sector publico o
privado, relacionados especificamente con el suministro y distribucion de alimentos crudos.

Cada contrato presentado deberd estar respaldado con una certificacién emitida por el cliente
correspondiente, que avale la conformidad, calidad y cumplimiento de los servicios
prestados. Dichas certificaciones deberan contener: nombre o razén social del cliente, RNC,
direccion, nimero de teléfono, y estar firmadas, selladas y timbradas.

Nota: La presentacion de informacion adulterada, falsa o que no pueda ser debidamente comprobada
dard lugar a la descalificacion inmediata del oferente proponente. Cualquier situacion derivada de
este hecho serd de entera responsabilidad del oferente, siendo este penable en base a las acciones
legales que correspondan conforme a la normativa vigente.

(Subsanable).
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PARA LOS CONSORCIOS

Original del Acto Notarial por el cual se formaliza el consorcio, incluyendo su objeto, las
obligaciones de las partes, su duracion la capacidad de ejercicio de cada miembro del
consorcio, asi como sus generales. (Subsanable).

Poder especial de designacion del representante o gerente tnico del Consorcio autorizado
por todas las empresas participantes en el consorcio. (Subsanable).

NOTA: Toda la documentacion presentada, ya sea emitida por el oferente o por una tercera
entidad, debera estar correctamente elaborada en hoja timbrada de la empresa, indicando de
forma clara y legible la direccion, los numeros telefonicos y los correos electrénicos de
contacto. Ademas, deberd estar debidamente sellada con el sello social correspondiente y
firmada por el representante legal o por el personal autorizado para emitir dicha informacion.

La presentacion de documentos que no puedan ser validados, que se encuentren vinculados
a otro participante del mismo proceso, o que resulten falsos o adulterados, podré conllevar,
tras la verificacion de los hechos, a la DESCALIFICACION INMEDIATA DE LA
OFERTA. Dicha situacion sera responsabilidad exclusiva del oferente, sin perjuicio de las
acciones y sanciones que la entidad contratante, procediendo esta accionar conforme a las
disposiciones de la Ley No. 340-06 sobre Compras y Contrataciones Publicas y sus
modificaciones.

Para los consorcios: En adicion a los requisitos anteriormente expuestos, los consorcios
deberan presentar un Acuerdo o Promesa de consorcio, ¢l cual debe incluir: Las generales
actualizadas de los(as) consorciados(as): El objeto del consorcio, las partes que lo integran;
Las obligaciones de las partes; La capacidad de ejercicio de cada miembro del consorcio, asi
como la solvencia econdmica y financiera y la idoneidad técnica y profesional; Designacion
del(la) representante o gerente unico(a) del consorcio; Reconocer la responsabilidad solidaria
de los(as) integrantes por los actos practicados en el consorcio, tanto en la fase de seleccion,
como en la de ejecucion del contrato; Hacer constar que las personas fisicas y/ o juridicas
que lo componen no presentaran ofertas en forma individual o como integrantes de otro
consorcio, siempre que se tratare del mismo objeto de la contratacion.

12.2 Contenido de la Oferta Economica
a) Precio de la oferta
Los precios cotizados por el oferente en el Formulario de Presentacion de Oferta Econdmica
deberan ajustarse a los requerimientos que se indican a continuacién. No deberan presentar
alteraciones ni correcciones, ni tachaduras.
El oferente/proponente cotizara el precio del bien o producto, de manera individual y global,
seguin corresponda. Este precio debera expresarse en dos decimales (XX.XX), inclusion de

todos los gastos, tasas, divisas e impuestos transparentados y explicitos segun corresponda.
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El oferente sera responsable y pagara todos los impuestos, derechos de aduana, o gravamenes
que hubiesen sido fijados por autoridades municipales, estatales o gubernamentales, dentro
y fuera de la Republica Dominicana, relacionados con los bienes a ser suministrados.

b) Moneda de la oferta
El precio en la oferta debera estar expresado en moneda nacional, (pesos dominicanos, RDS).
¢) Plazo mantenimiento de oferta

Las ofertas presentadas por los oferentes deben estar vigentes desde el 08 de enero hasta
el 08 de mayo del 2026.

Se podra solicitar a los(as) oferentes/proponentes una prorroga, antes del vencimiento del
periodo de validez de sus ofertas, con indicacion del plazo. Los(as) oferentes/proponentes
podran rechazar dicha solicitud, considerandose por tanto que han retirado sus ofertas.
Aquellos(as) que la consientan no podran modificar sus ofertas y deberan ampliar el plazo
de la garantia de seriedad de oferta oportunamente constituida.

d) Garantia de seriedad de la oferta

Con la finalidad de garantizar que los oferentes y eventuales adjudicatarios no retiren sin
causa justificada las ofertas presentadas en el procedimiento de seleccion y para proteger al
INSTITUTO NACIONAL DE ATENCION A LA PRIMERA INFANCIA (INAIPI) ante
dicho incumplimiento, los oferentes/proponentes deberan constituir una garantia de seriedad
de su oferta, que esté vigente hasta veinte (20) dias después de la fecha prevista en el
cronograma para la suscripcion del contrato y que cumpla con las siguientes caracteristicas:

1) Las garantias presentadas bajo la modalidad de fianzas, debera ser expedida por
una compafiia de seguros autorizada por la Superintendencia de Seguros a operar en
la Repuiblica Dominicana, por un monto equivalente a uno por ciento (1%) del monto
de la oferta a presentar. Si se trata de un oferente certificado como MIPYME solo
serd exigida la fianza de seguro.

2) En la misma moneda de la oferta, digase en pesos dominicanos, RD$

3) En beneficio de INSTITUTO NACIONAL DE ATENCION INTEGRAL A LA
PRIMERA INFANCIA (INAIPI).

4) Incondicional, irrevocable y renovable;

5) Con una vigencia de acuerdo con lo establecido en el numeral C) Plazo
mantenimiento de oferta.
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e) Devoluciony ejecucion de garantia de seriedad de la oferta

Las garantias de seriedad de las ofertas presentadas por los oferentes seran devueltas en plazo
no mayor de diez (10) dias habiles contados de la manera siguiente:

1) A los oferentes descalificados en la etapa de evaluacién técnica, a partir de la
notificacion del acto administrativo de descalificacion;
2) A los oferentes que no fueron adjudicados, a partir de la notificacion del acto
administrativo de adjudicacion;
Al adjudicatario, a partir de la recepcion de su garantia de fiel cumplimiento.

12.2.1 Documentos de la oferta economica “Sobre B”

Los oferentes deberan presentar en su oferta econdmica “Sobre B”, los siguientes
documentos:

1) Formulario de Presentacion de Oferta Econdmica (SNCC.F.033), presentado en Un (1)
original debidamente marcado como “ORIGINAL” en la primera pagina de la Oferta, junto
con dos (2) fotocopias simples de la misma. El original deberé estar firmado en todas las

paginas por el Representante Legal, debidamente foliadas y deberan llevar el sello social de
la compafiia. Las copias deben ser fiel al original y solo deben estar firmadas y selladas en la
primera pagina. No Subsanable

Segun el Articulo 129. Correcciones aritméticas. La correccion de errores aritméticos sera
aplicada por los peritos y se hara de la siguiente manera: 1. Si existiere una discrepancia entre
una cantidad parcial y la cantidad total obtenida multiplicando las cantidades parciales,
prevalecerd la cantidad parcial y el total sera corregido. 2. Si la discrepancia resulta de un
error de suma o resta, se procedera de igual manera; esto es, prevaleciendo las cantidades
parciales y corrigiendo los totales. 3. Si existiere una discrepancia entre letras y niimeros,
prevalecera el monto expresado en letras.

2) Garantia de la Seriedad de la Oferta, con los requisitos y condiciones establecidos en el
numeral 12.2 Contenido de la Oferta Econémica, acapite d) Garantia de seriedad de la
oferta del presente pliego de condiciones. No Subsanable

Seguin el articulo No. 198 del reglamento 416-23: Si la garantia de seriedad de oferta
contiene errores materiales o en la moneda solicitada, se podra solicitar al oferente que realice
las citaciones necesarias, siguiendo el procedimiento establecido en el presente Reglamento
y dentro del plazo especificado en el pliego de condiciones del procedimiento, el cual no
puede ser inferior a un (1) dia habil ni superior a cinco (5) dias habiles. La oferta del
proponente que no subsane la garantia dentro del plazo establecido podra ser desestimada sin
mas tramite.

Pagina 137 de 179



SNCC.P.003 Pliego Estandar de Condiciones para la contratacion de Bienes- INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029 - Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona
Metropolitana del INAIPIL

13. Metodologia de evaluacion

Para evaluar la documentacion solicitada a los oferentes y verificar si las ofertas cumplen
sustancialmente con lo solicitado en el pliego de condiciones y sus especificaciones técnicas,
los peritos designados aplicaran la metodologia y criterios de evaluacion establecidos en esta
seccion y asi determinar la oferta mas conveniente para fines de adjudicacion, suscripcion y
ejecucion del contrato.

Nota: De conformidad con el articulo 72 del Reglamento niim. 416-23 no podran establecerse
reservas de derecho para ampliar o reducir los criterios de evaluacion y adjudicacion, asi
como tampoco evaluar con base a criterios no establecidos en esta seccion.

13.1 Metodologia y criterios de evaluacion de la oferta técnica “Sobre A”2

Las ofertas técnicas deberan contener toda la documentacion requerida en el numeral 12.
sobre “Documentos de la oferta técnica “Sobre A” de este pliego, de manera que los(as)
peritos designados al momento de evaluar puedan examinar detenidamente la documentacion
presentada y asegurarse de la veracidad de la informacion proporcionada por

los oferentes/proponentes y determinar si una oferta cumple o no con lo requerido, bajo la
metodologia Cumple/No cumple.

De no cumplirse con uno o cualquiera de los requerimientos, el oferente/proponente
quedara descalificado y en consecuencia su oferta sera desestimada, lo cual sera
documentado y motivado en el correspondiente informe de evaluacién técnica emitido por
los peritos evaluadores designados. La institucion agotara el proceso de debida diligencia
juntamente con las fases de evaluacion.

13.1.1 Metodologia y criterios de evaluacion para la documentacion legal

La documentacion legal debe permitir validar la elegibilidad del oferente/proponente, es
decir, que las personas fisica o juridica esta legalmente autorizado y habilitado para realizar
las actividades comerciales solicitadas en el pais, y su vez, para presentar ofertas. Esta
documentacién solo podra ser evaluada bajo la metodologia CUMPLE / NO CUMPLE.
Tendréa caracter subsanable conforme a lo establecido en la seccién | numeral 12.1 Acapite
a) Documentacion legal” siempre y cuando cumpla con el requisito al momento de
presentacion de la oferta. El esquema de evaluacidn serd el siguiente:

Documentaciones Criterios Cumple/No cumple
1. Formulario de Presentacion de | Completo con todos sus campos.
Oferta (SNCC.F.034) Lotes por los cuales presenta
(Subsanable). oferta.
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2. Formulario de Informacion sobre
el Oferente (SNCC.F.042.

Completo con todos sus campos.

3. Estar registrado en el Registro de
Proveedores del Estado (RPE).

En caso de no poseer registrados los
rubros, debera de suministrar
constancia de que los mismo estan en
proceso de registro en la DGCP.

Rubros:

* 50100000-Frutos Secos,

* 50110000-Productos de carney
aves de corral,

¢ 50170000-Condimentosy
conservantes,

¢ 50220000- Productos de cereales
y legumbres,

* 50120000-Pescados y Mariscos,
* 50130000-Productos Lacteos y
Huevos,

* 50150000-Aceites y Grasas
Comestibles,

* 50180000-Productos de
Panaderia,

* 50160000-Chocolates, Azucares,
Edulcorantesy productos de
Confiteria,

* 50190000- Alimentos Preparados
y Conservados,

* 50200000-Bebidas

Los oferentes  deberdn  de
contemplar que la ubicacién de su
domicilio inscrito en su Registro de
Proveedores del Estado (RPE), asi
como el almacén propuesto estén
de acuerdo con la zona geogréfica
para la cual estd dirigida esta
Licitacion Puablica (Zona
Metropolitana), basandonos en el
Principio de Eficacia, lo cual sera
validado a través de la Constancia
de Registro de Proveedor del
Estado (RPE) y mediante visita

4. Copia de la Cédula de Identidad
y Electoral.

Legible de ambos lados o en caso
de ser extranjero su pasaporte del
representante o del agente
autorizado para firma de contratos.

5. Poder especial de representacion.

Oferente/Proponente autoriza a la
persona o representante a firmar en
su nombre debidamente notariado
y sellado por la empresa, el mismo
deberd incluir el nombre y
referencia del presente proceso (Si
Aplica).
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Debidamente firmado y sellado.

6. Copia del Certificado de Registro
Mercantil Vigente.

Estado Vigente.

En caso de que, dentro de la
composicién accionaria de la
sociedad, figure una empresa
asociada, deben de presentar el
Registro Mercantil y nomina de la
ultima asamblea de esta sociedad.
Esto con lafinalidad de identificar el
beneficiario final de la empresa.

Se refleja claramente los
beneficiarios finales

Reflejar la constitucién de la
sociedad con un minimo de 5 afos.

7. Certificacion MIPYME, emitida
por el Ministerio de Industria,
Comercio y MiPymes de la
Republica Dominicana.

8. Copia de la nomina de
accionistas y acta de asamblea.

Se designe expresamente el actual
gerente o consejo de
administracion.

Registrada en la Camara de
Comercioy Produccion
correspondiente.

9. Declaracion Jurada del oferente
manifestando que no se encuentra
dentro de las prohibiciones en el art.
14 de la Ley 340-06.

Contempla todas las prohibiciones
enelart. 14 de la Ley 340-06.

Debidamente firmada, sellada

Fecha anterior a 90 dias antes de la
fecha de presentacion de Ofertas
establecido en el cronograma de
actividades

10. Compromiso Etico del Proveedor
del Estado.

Completo con todos sus campos.

Debidamente firmada, sellada.

Declarando su adhesién a los
principios de  transparencia,
integridad y responsabilidad en el
marco del proceso de contratacion
publica, comprometiéndose a
cumplir con las normas éticas y
legales vigentes y a abstenerse de
cualquier practica irreqular o
contraria a los principios gue rigen
las compras publicas.

11. Carta de aceptacion de los
términos y condiciones de pago.

Manifestando su conformidad con
que los pagos por los servicios
prestados seran efectuados bajo la
modalidad de crédito con un plazo
minimo de cuarenta y cinco (45)
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dias, contados a partir de la
recepcién satisfactoria de los
servicios y la presentacion de la
factura correspondiente.

Debidamente firmada, sellada

12. Carta de aceptacion de los
términos de entrega.

Manifestando de manera expresa
su conformidad con las
condiciones, plazos y modalidades
de entrega y/0  suministro
establecidas en los requerimientos
técnicos y operativos definidos por
el rea solicitante.

Indicar que el oferente asume el
compromiso de cumplir fielmente
con las disposiciones relacionadas
al transporte, manejo,
almacenamiento, distribucion vy
entrega de los insumos,
garantizando que estos se
realizaran  conforme a  los
estandares de calidad, seguridad,
oportunidad y cobertura
establecidos en el presente
proceso de contratacion.

Debidamente firmada, sellada

13. Carta de aceptacién de visita no
programada.

Autorizacién expresa para al
personal designado por el INAIPI a
realizar visitas de inspeccién no
programadas en horario laboral a
las instalaciones o infraestructuras
propuestas por el proveedor,
durante el periodo de evaluacién de
ofertas. En dicha carta debera
indicarse claramente el horario
laborable de la empresa y la
persona de contacto responsable
de facilitar el acceso vy
acompanamiento durante la visita.

Debidamente firmada, sellada

14. Como consecuencia de la evaluacion de los documentos
previamente requeridos, se constata la existencia (SI/NO) de
documentacion adulterada, modificada o que, por sus caracteristicas,
se presuma carecer de legalidad, situacion que conlleva las acciones
administrativas y legales correspondientes

Si/No
Observaciones:

13.1.2 Metodologia y criterios de evaluacion para la documentacion financiera

La documentacion financiera debe permitir validar que el oferente/proponente cuenta con
estabilidad financiera para ejecutar satisfactoriamente el eventual contrato. En tal sentido, el
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Oferente/Proponente debe acreditar su capacidad financiera con los documentos requeridos
en el numeral 12. Acapite b) sobre “documentacion financiera” de este pliego, que solo
podra ser evaluada bajo la metodologia CUMPLE/NO CUMPLE.

DOCUMENTACION FINANCIERA

DOCUMENTACION FINANCIERA

Documentaciones

Criterios

Cumple/No
cumple

1. Estar al dia con sus obligaciones
fiscales en la Direccion General de
Impuestos Internos (DGII), no tiene que ser

depositado.

Validacion en linea.

2. Estar al dia con el pago de sus
obligaciones de la Seguridad Social en la
Tesoreria de la Seguridad Social (TSS), no
tiene que ser depositado.

Validacion en linea.

3. Estados Financieros.

Auditados por un Contador
Publico

Ultimos dos (2) dltimos ejercicios
contables consecutivos

Completo con todas sus paginas
y anexos.

4. Formulario IR2.

Ultimos dos (2) dltimos ejercicios
contables consecutivos

Completo con todas sus paginasy
anexos.

5. Certificaciones de disponibilidad de
crédito

Coinciden con los estados
financieros presentados
Emitidas por entidades

comerciales o suplidoras (minimo
3) que describan y demuestren de
manera clara los montos, plazosy
condiciones otorgadas. Dichas
entidades no deberan tener
ningun vinculo societario con el
Proponente 'y deberan ser
establecimientos con presencia
fisica verificable y los mismos
deben de tener naturaleza
asociadas al presente proceso de
contratacion
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(Minimo 1), emitidas  por
Entidades Bancarias Aceptables,
dirigidas al INAIPI, donde indique
las lineas de créditos, montos en
cuentas bancarias disponibles
con las que pueda solventar, en
caso de resultar adjudicatarios.
6. Carta Bancarias Dichas cartas no pueden ser por
valores inferiores a el quince por
ciento (15%) del presupuesto del
lote en el que participa, de
conformidad a lo dispuesto en la
circular DGCP44-PNP-2023- 0011
de fecha 18 diciembre 2024,
emitida por la DGCP.

7.Como consecuencia de la evaluacion de los documentos previamente |Si/No___
requeridos, se constata la existencia (SI/NO) de documentacion Observaciones:
adulterada, modificada o que, por sus caracteristicas, se presuma
carecer de legalidad, situacion que conlleva las acciones administrativas
y legales correspondientes.

Si el Oferente/Proponente es un consorcio acreditara los indicadores de capacidad financiera
de la siguiente manera: En caso de que la oferta sea presentada por un consorcio se aceptara
la sumatoria de la partida de patrimonio de sus Gltimos Estados.

13.1.3 Metodologia y criterios de evaluacion para la documentacion técnica

Las ofertas deberan contener la documentacion técnica solicitada en el numeral
12.1.1“documentacion técnica” para demostrar los requerimientos exigidos en las
especificaciones técnicas y/o fichas descritas en este pliego (con sus anexos), la cual serd
evaluada bajo la metodologia Cumple/No cumple, de acuerdo con el articulo 81 del
Reglamento de aplicacion nim. 416-23. En esta, todos los documentos referidos se
convierten en habilitantes y obligatorios de la oferta y deberan ser cumplidos totalmente para
que los oferentes puedan resultar habilitados para la segunda etapa, es decir, para la apertura
y evaluacién de las ofertas econémicas.

El esquema de evaluacion sera el siguiente: “Cumple/No cumple”

DOCUMENTACION TECNICA

Documentaciones Criterios Cumple/No cumple

1. El oferente debera presentar una oferta técnica detallada, en la que se especifiquen
claramente los lotes para los cuales esta presentando propuesta. Para cada lote
ofertado, se debe cumplir con los siguientes requisitos:
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1.1 Detalle por Lote
(No Subsanable).

e Cada lote debera estar identificado de
manera clara (Numero del lote).

e Se debera listar cada articulo que
compone el lote, respetando el mismo
orden y la composicién establecida en el
listado de lotes proporcionado por la
institucion convocante.

2. Catalogo de los
insumos  ofertados.
El mismo debera
incluir lo siguiente:

a) Fichas técnicas del producto ofertado en
espafiol.

b) Fotos a color, en buena resolucion,
conforme con lo descrito en las
especificaciones técnicas de cada insumo.
Es necesario que en una de las fotos se
pueda ver claramente la informacion de la
presentacion (tamafio) del producto.

2.1 Especificaciones
Técnicas por
Articulo: Para cada
articulo  individual
dentro del lote, el
oferente debera
presentar una ficha
técnica con la
siguiente
informacién minima
obligatoria (No
Subsanable).

c¢) Para productos enlatados y empacados:

o Nombre del producto

e Tamafio/Contenido neto del articulo (en
gramos, mililitros, unidades, etc.)

e Tipo y forma del empaque (lata, bolsa,
frasco, caja, etc)

e Presentacion en fardo o caja (cantidad de
unidades por empaque mayor)

e Marca comercial

e Pais de origen y procedencia del
producto

e Fecha de elaboracion y fecha de
vencimiento estimada

e Condiciones de almacenamiento
recomendadas

d) Para productos perecederos (frutas, verduras, viveres frescos,

carnicos, etc.):

e Nombre del producto

e Variedad o tipo especifico (ej. cebolla
roja.)

e Calibre o tamafio promedio

e Estado del producto (verde, maduro,
fresco, refrigerado, etc.)

e Empaque propuesto para su entrega (a
granel, en cajas plasticas, mallas, etc.)

e Procedencia (zona, provincia o pais de
origen)

¢ Frecuencia estimada de entrega

e Condiciones de transporte y
almacenamiento (si requiere refrigeracion,
manejo especial, etc.)
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3. Requisitos
Generales
(No Subsanable).

e La documentacion técnica debera incluir
un indice, en el cual la informacion esté
debidamente organizada y las hojas se
encuentren correctamente enumeradas.

¢ La informacion debe estar organizada de
forma clara y estructurada,
preferiblemente en formato de tabla o
ficha técnica por articulo.

e Toda especificacién técnica debera
coincidir con los requerimientos del pliego
de condiciones y las normativas sanitarias
vigentes.

eTodas las hojas deberan estar
debidamente selladas y firmadas por el
representante legal del oferente.

4. Informacion de
valores nutricionales
y/o composicion
nutricional exactos

(Para los productos que lo requieran
segun las fichas técnicas) NO SE
ACEPTAN PARAMETROS y otros
requisitos pautados en las
especificaciones técnicas del listado de
partidas. Pueden suministrar fotos a color
y en alta resolucion de la tabla de
informacion nutricional de los productos.
En caso de presentar fotos segln lo
requerido y a la vez presentar la
informacion digitada en texto,
prevaleceran las fotos. En caso de que las
fotos suministradas no sean visibles pues
prevalecera la informacion digitada en
texto (

5. Constancia de
registro sanitario de
alimentos y bebidas
otorgado por el
Ministerio de Salud
Pablica

Para todos los articulos de los
siguientes grupos:

50100000-Frutos Secos,
50110000-Productos de carne y aves de
corral,

50170000-Condimentos y conservantes,
50220000- Productos de cereales y
legumbres,

50120000-Pescados y Mariscos,
50130000-Productos Lacteos y Huevos,
50150000-Aceites y Grasas Comestibles,
50180000-Productos de Panaderia,
50160000-Chacolates, Azucares,
Edulcorantes y productos de Confiteria,
50190000- Alimentos Preparados y
Conservados,

50200000-Bebidas. Exceptuando los
vegetales, viveres y frutas.

Deben de presentar la siguiente informacion:
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a) Producto ofertado;

b) El nimero de registro de este;

c) Fotos de los productos donde se pueda
ver claramente impreso el nimero de

registro sanitario.

6. Inventario de Equipos y Medios de Transporte: El oferente debera presentar un
documento detallado que contenga el inventario de vehiculos, equipos y herramientas
con los cuales cuenta para brindar el servicio en caso de resultar adjudicado.

6.1 Equipos vy
Medios Incluidos: Se
entenderdn  como
parte del inventario
los siguientes
equipos, medios y
herramientas
utilizados en las
operaciones de
carga, descarga,
transporte,
almacenamiento 'y
distribucion de
insumos:

e Vehiculos de transporte (camiones,
camionetas, furgones, etc.)

e Equipos refrigerantes (chillers, cAmaras
moviles, etc.)

¢ Herramientas de carga y descarga

e Cambros (contenedores térmicos para
transporte de alimentos)

e Elementos de almacenamiento
provisional (cajas, tarimas, estanterias
moviles, etc.)

e Otros equipos que el proveedor
considere relevantes y funcionales para la
operacion logistica.

Se aceptara la presentacion de equipos y

medios de transporte que sean:

e Propios

¢ Alquilados

o Mixtos (parte propios, parte alquilados)

6.2 Especificaciones
Detalladas por Tipo

de  Equipo. El
documento  debera
contener una

descripcion técnica
de cada equipo o
medio de transporte,
con los siguientes
datos minimos (No
Subsanable).

Para Equipos y Vehiculos Propios:

e Tipo de equipo o vehiculo

e Marca y modelo

e Afio de fabricacion

e Matricula (legible)

e Capacidad de carga (en toneladas o
litros, segln aplique)

e Sistema de refrigeracion (en caso de
camiones refrigerados)

e Estado actual del equipo (fisico vy
mecéanico)

e Fotografias a color (vista frontal, lateral,
interior y placa)

e Documentacion que acredite la

propiedad a nombre del proveedor

e Fotos

Para Equipos y Vehiculos Alquilados:

e Tipo de equipo o vehiculo.

e Marca y modelo.

¢ Afio de fabricacion.
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e Matricula (legible) a nombre de la
empresa 0 persona arrendataria.

e Capacidad de carga.

e Sistema de refrigeracion (si aplica).

e Fotografias a color (vista frontal, lateral,
interior y placa).

e Contrato de arrendamiento notarizado y
legalizado ante la Procuraduria General de
la Republica (PGR), firmado entre el
proveedor y el arrendador.

e Documentacién que acredite que la
empresa arrendataria esta registrada como
titular del vehiculo en el portal de la DGII.

e Carta compromiso en caso de que
aplique.

¢ Fotos.

6.3 Requisitos
Generales para los
Vehiculos de
Distribucion  Todos
los vehiculos
incluidos en la
propuesta deben
cumplir con los
siguientes requisitos
(No Subsanable).

e Estar en Optimas condiciones fisicas,
mecanicas y legales para circular
conforme a las leyes de transito vigentes
en el pais.

e Contar con la documentacién vigente
obligatoria, como seguro, marbete y
matricula en regla.

e Deben estar habilitados y adaptados para
el tipo de carga que transportaran segun el
lote ofertado:

Camiones con area de carga cerrada (Furgones, camionetas cerradas, camiones

cerrados):

e Requeridos para el
insumos no perecederos.

transporte de

e Deben garantizar la protecciéon de los
productos frente a condiciones climaticas
0 contaminacién externa.

Camiones con &rea de carga refrigerada

(Furgones refrigerados):

e Obligatorios para los lotes gue contienen
productos perecederos.

e Deben contar con sistemas de
refrigeracion activos y funcionales que
aseguren una temperatura constante y
adecuada para el tipo de producto
transportado.

Nota: La entidad convocante podréa verificar la existencia, propiedad y estado de los
equipos y vehiculos mediante inspeccidn fisica, revision documental o consulta en

los portales oficiales como la DGII.

7.

Informacion Detallada de la Infraestructura, almacén o planta fisica a utilizar

(identificada con el nombre de la empresa en la parte frontal) para el manejo logistico y
almacenaje de los alimentos. El oferente debe proporcionar la siguiente informacion, la
cual sera no subsanable en caso de omision:

Fotografias a color de las siguientes areas:
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7.1 Imagenes 'y
Areas de la
Infraestructura

o Area exterior frontal de la compafia,
debidamente identificado con el nombre
de la empresa.

o Area de almacén

o Area de despacho

o Area de almacén seco

o Area de almacenamiento frio

Las iméagenes deben ser claras y
representar adecuadamente cada Aarea
mencionada.

7.2 Direccion Exacta
y Coordenadas GPS

e Direccion precisa de la infraestructura,
incluyendo coordenadas GPS si es posible.

e La ubicacion sera inspeccionada por
peritos designados para su verificacion.

7.3 Informacién de
Contacto

e Nombre de la persona encargada del
manejo y gestion de la infraestructura.

e 2 nimeros de teléfono de contacto como
minimo.

e Titulo de propiedad a nombre del
proveedor o contrato de arrendamiento
notarizado y legalizado ante la PGR.

7.4 Subcontratacion
del Servicio de
Almacenaje

eEn caso de subcontratacion para
almacenamiento, se debe presentar una
carta oficial del prestador del servicio,
indicando que el proveedor tiene espacio
disponible en su infraestructura.

e La carta debe ir acompafiada de toda la
informacion solicitada en este numeral.

e La carta debe ir acompafiada de toda la
informacion solicitada en el numeral 7.3.

7.5 Capacidad de
Almacenamiento vy
Condiciones (No
Subsanable).

¢ Debe evidenciarse que la infraestructura
cuenta con capacidad suficiente para el
almacenamiento y  distribucion  de
alimentos y bebidas en condiciones
idéneas.

El ambiente debe ser:

o Limpio

o  Libre de plagas, filtraciones y
contaminacion.

o Adaptado a la normativa vigente para
asegurar la calidad e integridad de los
productos.

7.6 Licencia o
Permiso  Sanitario
(No Subsanable).

e Se debe proporcionar una copia de la
Licencia o Permiso Sanitario emitido por
el Ministerio de Salud Publica, a nombre
de la empresa.

e El documento debe indicar que se han
realizado inspecciones de lugar en la
infraestructura presentada.
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e Lafecha de vigencia debe ser claramente
visible, sin ningun tipo de obstruccion por
sellos 0 marcas.

7.7 Visitas Técnicas

e La informacion sera utilizada para que
los peritos designados realicen las visitas
técnicas, de ser necesario, conforme a lo
establecido en el numeral correspondiente.
Durante dichas visitas, se validara lo
requerido a través de un formulario y en
presencia de un Notario Publico, segun lo
detallan los numerales 6 y 7 del Pliego y
de los Requerimientos Técnicos.

e Ejemplar del formulario: anexo el pliego.

8. Dispositivo POS
(No Subsanable).

« El dispositivo debera permitir la emision
e impresiéon inmediata de conduces o
comprobantes, con los datos esenciales
de la entrega (fecha, hora, numero de
entrega, nombre del receptor y descripcion
del suministro).

» Debe contar con impresora térmica
integrada o con capacidad para generar
comprobantes digitales con validez
interna.

* El equipo debera poseer conectividad
estable (Wi-Fi o red mévil) que permita
sincronizar la informacion con el sistema
de control o base de datos del proveedor.

» El dispositivo debera estar plenamente
operativo al momento de presentar la
oferta y ser propiedad del oferente o
encontrarse bajo contrato de uso o
arrendamiento vigente.

» Fotografias del dispositivo POS,
mostrando su estado fisico y su pantalla
encendida (minimo tres vistas: frontal,
lateral y posterior).

» Descripcién técnica del equipo,
indicando marca, modelo, tipo de
conexion, capacidad de impresion y
formato de los conduces emitidos.

» Muestra del formato del conduce que
se generarda desde el dispositivo,
evidenciando los campos que contendra.

0. El  oferente
debera  demostrar
experiencia

comprobable en la

Minimo de TRES (3) contratos realizados
en los Gltimos TRES (3) afios, en
instituciones del sector publico o privado,
relacionados especificamente con el
suministro y distribucién de alimentos.
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ejecucion de trabajos | Cada contrato presentagic_J dgberé estar
de naturaleza y respalda_do con una cert_lflcamén emitida

tud simil 1 por el cliente correspondiente, que avale la
magmtu Simtiar a conformidad, calidad y cumplimiento de
objeto  de  este||os  servicios prestados.  Dichas
proceso. certificaciones deberan contener: nombre
o razon social del cliente, RNC, direccion,
nimero de teléfono, y estar firmadas,
selladas y timbradas.

10. Como consecuencia de la evaluacion de los
documentos previamente requeridos, se constata la
existencia de documentacion adulterada, modificada o
que, por sus caracteristicas, se presuma carecer de
legalidad, situacion que conlleva las acciones

administrativas y legales correspondientes.

Si/No
Observaciones:
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FORMULARIO DE VISITA TECNICA.

FORMULARIO DE VERIFICACION EN SITIO — INVENTARIO DE EQUIPOS /
TRANSPORTE / INFRAESTRUCTURA

1. Datos del Oferente Visitado
Razon Social:

RNC:

Direccidn visitada:

Nombre de persona que recibio la visita:

Teléfono de contacto:

Fechavisita: ___/__ [ Horainicio: ___ Horafin: ___

2. Verificacion Fisica de Equipos y Medios de Transporte (Num. 5)
;Equipos declarados presentes fisicamente?: SI / NO / PARCIAL

2.2 Relacion de Equipos Observados:

| Tipo equipo / Vehiculo | Marca / Modelo | Afio | Placa | Capacidad | Refrigerado (S/N) |
Estado fisico | Visto fisicamente (5/N) |

2.3 Documentos verificados en sitio:
Matricula: 51/ NO

Seguro: SI /NO

Contrato arrendamiento (si aplica): SI / NO

3. Infraestructura Fisica Observada (Num. 6)
Tipologia: Propio / Alquilado / Subcontratado

3.2 Areas verificadas fisicamente:

Area exterior / acceso frontal: SI/NO Condicién: Buena / Regular / Mala

Area de almacén general: 51 /NO Condicion: Buena / Regular / Mala
Area de despacho: SI/NO Condicién: Buena / Regular / Mala
Area almacén seco: SI/NO Condicion: Buena / Regular / Mala
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Area almacenamiento frio: SI/NO Condicién: Buena / Regular / Mala

3.3 Condiciones higiénico-sanitarias generales:
Limpieza general: SI / NO

Libre de plagas: SI / NO

Sin filtraciones: SI / NO

Adecuado para alimentos: SI / NO

3.4 Documentos verificados:
Permiso Sanitario MSP: SI / NO (Vigente: SI / NO)

Titulo de propiedad / Contrato de alquiler: SI / NO

4, Conclusion de Verificacion en Campo
En base a lo observado:

Se verifico la existencia fisica de los equipos declarados: SI / NO
Se verificd la infraestructura y condiciones requeridas: SI / NO

Hay elementos faltantes o inconsistencias: SI / NO

Observacion general de los peritos:

Peritos Designados que Ejecutaron la Visita:

Nombre Perito 1: Firma:

Nombre Perito 2: Firma:

Firma representante de la empresa verificada:

Fecha:___/__[/__
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PARA LOS CONSORCIOS Cumple/No Cumple

Original del Acto Notarial por el cual se formaliza el consorcio,
incluyendo su objeto, las obligaciones de las partes, su duracion la
capacidad de ejercicio de cada miembro del consorcio, asi como sus
generales. (Subsanable).

Poder especial de designacion del representante o gerente unico del
Consorcio autorizado por todas las empresas participantes en el
consorcio. (Subsanable).

Elegibilidad: Que el Proponente estd legalmente autorizado para realizar sus actividades
comerciales en el pais.

Capacidad Técnica: Que los Bienes cumplan con las todas caracteristicas especificadas en
las Fichas Técnicas.

Habitual: Que la actividad principal de la empresa sea al suministro y distribucion de
alimentos y bebidas, condicion contraria a la realizacién de un acto de comercio ocasional
para suplir requerimientos puntales. No se permite las subcontrataciones.

Capacidad Instalada: De manera especifica, las empresas deben contar con la capacidad
instalada, los equipos, maquinarias y medios de transporte necesarios para el debido manejo,
almacenamiento y distribucion de alimentos, ademas, cuenten con sistemas de normas, que
sean confiables, para asegurar la sanidad, inocuidad y calidad de dichos insumos.

Las empresas deben contar con instalaciones de produccion, unidades operativas y/o
almacenes aptos para los insumos objeto de la presente Licitacion Publica Nacional.

Los peritos designados por el Comité de Compras y Contrataciones del INAIPI, tendran la
autorizacién de realizar visitas a los locales de los oferentes participantes gue cumplan con
la documentacién legal vy financiera, una vez haya finalizado la etapa de subsanacién de
documentos. Los locales que seran visitados seran Unicamente los presentados como parte de
su oferta técnica.

Las visitas seran realizadas por los peritos acompafiados de un notario publico con la
finalidad de hacer un levantamiento de las infraestructuras presentadas.

Precio: Que el precio ofertado sea conveniente para la institucion.
14. Metodologia y criterios de evaluacion de oferta econémica
La evaluacion de las ofertas econdmicas sera bajo la metodologia Cumple/ no cumple,

verificando que estas sean menores al valor estimado de cada lote, etc., conforme a la unidad
de medida/ cantidad/ volumen solicitado. Esto seria el presupuesto referencial de cada lote
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del procedimiento, lo cual dependera de la configuracion realizada por la institucion a traves
del SECP.

Durante la fase de evaluacion de las ofertas economicas se evaluaran e identificaran
aquellas ofertas que sean consideradas no sustentable o temerarias conforme al
procedimiento establecido en el articulo 130 del Reglamento de Aplicacion de la Ley Num.
340-06, aprobado mediante Decreto Nim. 416-23, asi como también, por las pautas indicadas
en los articulos 7y 9 de la Resolucion Nam. PNP-04-2024 que establece pautas generales
para identificar ofertas no sustentables por presentar precios anormalmente bajos en los
procedimientos de contratacion publica y establece rangos porcentuales minimos permitidos.

En tal sentido, aquellas ofertas con un precio inferior equivalente a un veinte por ciento
(20%), respecto a los precios referenciales establecidos en este proceso, serén
preliminarmente identificadas como no sustentables.

En estos casos, previo a decidir la descalificacion conforme a los términos del al articulo 130
parrafo | del del Reglamento de Aplicacion 416-23 el cual establece que:

1. Solicitar por escrito al oferente que describa con mayor detalle todo elemento econémico
de su oferta que suscite dudas acerca de su aptitud para cumplir el contrato.

2. Los peritos evaluadores analizaran toda informacion adicional facilitada por el oferente,
juntamente con la que figure en su oferta para determinar finalmente si la misma es o no
sustentable, a través de un informe técnico. Dicho informe debe sefialar porqué la propuesta
del oferente es considerada o no anormalmente baja o alta para cumplir con el objeto de la
contratacion.

3. Los peritos evaluadores presentaran su informe con los resultados del analisis realizado al
Comité de Compras y Contrataciones (CCC), segun corresponda, quienes deben ponderar si
procede o no la descalificacion de la oferta del oferente por considerarse no sustentable o
temeraria, y emitir la decision de descalificacion de la oferta de manera justificada mediante
resolucion motivada.”

El esquema de evaluacion serd el siguiente: “Cumple/No cumple”

Propuesta econdmica

Cumple/
Criterio a evaluar Documentos a evaluar No
Cumple

Oferta econdmica presentada en  pesos

dominicanos (RD$). Los precios deberan Formulario de Oferta

expresarse en dos decimales (XX.XX) que tendran Economica
AN ; SNCC.F.033 0
que incluir todas las tasas, impuestos y gastos que
YR . COTIZACION
correspondan, transparentados e implicitos segin
presentado

corresponda y en la unidad de medida establecida
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Propuesta econémica

Cumple/
Criterio a evaluar Documentos a evaluar No
Cumple

en el Formulario de Oferta Econdmica
SNCC.F.033/COTIZACION sin alteraciones ni
correcciones. No subsanable.

El oferente que no presente su propuesta de la
forma solicitada sera descalificado sin mas
tramites.

Garantia de mantenimiento y Seriedad de la Oferta.
Con los requisitos y condiciones establecidos en el

Numeral 12.2 acépite C) Plazo mantenimiento Garantia de

de oferta. Esta deberd ser presentada mediante mantenimiento y
poliza expedida por una compafiia de seguros | seriedad de la oferta
autorizada por la Superintendencia de seguros a presentada

operar en la Republica Dominicana.

Si existiera un solo proveedor habilitado, la institucion contratante podra adjudicar
directamente a dicho proveedor siempre y cuando cumpla con las condiciones establecidas
en este Pliego de Condiciones.

15. Criterio de adjudicacion

El criterio de adjudicacion para determinar la oferta mas conveniente para este procedimiento
de contratacion de Suministro y Distribucion de Alimentos para los Centros CAIPI y
CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. Ref. INAIPI-CCC-LPN-2025-0029 sera
basada en menor precio. Se adjudicara la oferta de menor precio econémico, de entre
aquellas ofertas técnicas que hayan cumplido previamente con todo lo solicitado en el Pliego
de Condiciones.

SECCION II: RECEPCION, APERTURA, EVALUACION Y ADJUDICACION
16. Recepcion de ofertas técnicas “Sobre A” y ofertas econémicas “Sobre B”

De conformidad con el articulo 114 del Reglamento 416-23 este procedimiento de Licitacion
Publica Nacional para la contratacion del Suministro y Distribucion de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. con el nimero de
Referencia Ref. INAIPI-CCC-LPN-2025-0029, la recepcion, apertura y evaluacion de las
ofertas se llevara a cabo en dos etapas:

Primera etapa. Para la presentacion y recepcion de las ofertas técnicas y las ofertas
economicas y la apertura y evaluacion de las ofertas técnicas y;
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Segunda etapa. La apertura y evaluacion de las ofertas econémicas.

Las ofertas podran ser recibidas desde el dia de publicada la convocatoria en el SECP el 19
de noviembre a las 16:00 P.M. hasta el ocho (08) de enero del 2026 hasta las 10:00 A.M.

Cuando se trate de ofertas electronicas recibidas por el SECP, el sistema de forma automatica
se registra la fecha y hora de la recepcion de las ofertas, manteniéndolas encriptadas, sin
posibilidad de que se conozca su contenido hasta que la institucién contratante realice la
apertura, en la fecha y hora fijadas en el cronograma de actividades previsto en el presente
pliego de condiciones.

Cuando se trate de ofertas en formato o soporte papel, la Unidad Operativa de Compras y
Contrataciones (UOCC) sera responsable de recibirlas, custodiarlas y de elaborar y llevar
registro de oferentes con nombre, fecha y hora. Cada oferente tendra derecho a recibir un
conduce de recepcion de oferta entregada.

Una vez pasada la hora establecida para la recepcion de los sobres de los(as)
oferentes/proponentes, no se aceptara la presentacion de nuevas propuestas, aunque el acto
de apertura no se inicie en la fecha y/o en la hora sefialada en el pliego de condiciones.

17. Apertura de ofertas técnicas “Sobre A”

La apertura de las ofertas técnicas recibidas ya sea en formato papel o electrénico se realizara
en acto publico en presencia del CCC y del(la) Notario Publico actuante y de los(las)
oferentes que deseen participar para quienes la asistencia sera voluntaria y nunca obligatoria,
en la fecha, lugar y hora establecidos en el cronograma de actividades y a través de Microsoft
Teams mediante un enlace cargado en la seccién de mensajes del Sistema Electrénico
de Compras y Contrataciones, (SECP).

Concluido el acto de apertura, el(la) Notario Publico actuante dara por cerrado el mismo,
indicando la hora de cierre. Las actas notariales deberan ser publicadas en el SECP a los fines
de que estén disponibles para consulta de todos los interesados.

Las ofertas economicas “Sobres B” en formato o soporte papel, serdn mantenidas bajo la
custodia el titular de la DAF quien garantizara por los medios que sean necesarios, que no
seran abiertas ni ponderadas hasta el dia pautado para su apertura y evaluacion conforme al
cronograma de actividades.

18. Evaluacion de ofertas técnicas “Sobre A”, aclaraciones y subsanacion

Los(as) peritos designados para la evaluacién, procederan a la validacion y verificacion de
los documentos de la oferta técnica o “Sobre A” evaluando conforme a la metodologia y
criterios establecidos en el numera; 13.1. Metodologia y criterios de evaluacién de la

oferta técnica “Sobre A”
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Ante duda sobre la informacidn presentada, los(as) peritos podran solicitar hasta antes de
emitir el informe definitivo, mediante acto administrativo emitido por el CCC y notificado
por la UOCC al (la) oferente, las aclaraciones en los términos del articulo 123 del Reglamento
num. 416-23 que considere necesarias y comprobar la veracidad de la informacion recibida,
cursandole del mismo modo.

Los(as) peritos emitiran un informe preliminar de evaluacion técnica en el cual se indicard
si las ofertas cumplen con los criterios establecidos en este pliego o si existen desviaciones,
reservas, omisiones o errores de naturaleza o de tipo subsanables de conformidad con la
normativa.

En los casos en que se presenten desviaciones, reservas, omisiones o errores de naturaleza o
tipo subsanables, los(as) peritos procederan de conformidad con lo establecido en el parrafo
I11 del articulo 8 de la Ley num. 340-06 y sus modificaciones y articulos 120, 121y 122 del
Reglamento num. 416-23 para solicitar, mediante acto administrativo emitido por el CCCy
notificado por la UOCC al (la) oferente, las subsanaciones en el plazo previsto en el
cronograma de actividades.

Este informe también serd publicado en el SECP y notificado a todos(as) los(as) oferentes
participantes y contendrd los elementos a subsanar y el resultado de la ponderacion
preliminar.

Concluido el plazo para las subsanaciones, los(as) peritos emitiran un informe definitivo de
evaluacidn técnica que describira de manera pormenorizada la evaluacién realizada a todas
las ofertas recibidas, su ponderacion, nivel de cumplimiento, si agot6 fase de subsanacion y
la recomendacion, con base en los criterios establecidos, de los(as) oferentes que deben ser
habilitados para la evaluacion de sus ofertas econdmicas. EI CCC aprobara si procede el
informe definitivo de evaluacion de ofertas técnicas, mediante un acto administrativo
debidamente motivado. El acta indicaré los oferentes habilitados y no habilitados para la
apertura y evaluacion de sus ofertas econémicas.

A los(as) oferentes cuyas ofertas técnicas no hayan superado los minimos establecidos en el
pliego de condiciones, les seran devueltas sus ofertas econdémicas sin abrir si fueron recibidas
en soporte papel, y si fueron recibidas a través de SECP permaneceran sin abrir encriptadas
y sin ser ponderadas.

Todos los informes de evaluacion y el acto de aprobacién del CCC, asi como las
notificaciones de subsanacién y las subsanaciones realizadas en plazo, se haran constar en el
SECP aun hayan sido recibidas en formato papel o fisico.

19. Debida diligencia

El Instituto Nacional de Atencion Integral a la Primera Infancia (INAIPI), con el
objetivo de reducir la exposicion del presente procedimiento de contratacion a riesgos
legales, operativos, financieros, tecnolégicos, de integridad, reputacionales, de corrupcion,
de conflictos de interés, de colusion y otros que pudieran comprometer los principios que
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rigen la contratacion publica, llevara a cabo un proceso de debida diligencia durante la fase
de evaluacion tecnica de los oferentes, como medida preventiva y de control institucional.

Dicho proceso tiene como propdosito salvaguardar la legalidad, transparencia e integridad del
procedimiento, y se desarrollara de conformidad con la Ley nam. 340-06, su Reglamento de
Aplicacion num. 416-23 y deméas normativas aplicables. En ese sentido, el INAIPI podra
verificar, entre otros aspectos, los siguientes:

1. Comprobacion de la identidad del oferente mediante documentos oficiales y fuentes
fiables.

2. ldentificacion del beneficiario final de la empresa oferente.

3. Verificacion de la existencia de antecedentes judiciales o procesos en curso por delitos
contra la administracion publica, lavado de activos, corrupcion, entre otros.

4. Deteccion de coincidencias en documentacion o datos entre diferentes oferentes
(domicilio, accionistas, teléfonos, etc.).

5. Validacion de permisos, licencias y registros ante la DGII, Camaras de Comercio y otras
autoridades competentes.

6. Confirmacion del cumplimiento del régimen de inhabilidades previsto en el articulo 14 de
la Ley nim. 340-06.

7. Identificacién de vinculos entre oferentes y funcionarios del INAIPI que puedan generar
conflictos de interés.

8. Analisis de propuestas idénticas o extremadamente similares entre diferentes participantes.

9. Determinacion de la presencia de Personas Expuestas Politicamente (PEP) como socias o
accionistas de las empresas participantes.

10. Identificacion de empresas recién constituidas sin capacidad financiera suficiente o con
nexos con otros oferentes.

11. Verificacion de conductas que restrinjan la libre competencia o sugieran colusion.

En caso de que se identifiquen indicios razonables de falsedad, colusion, manipulacion
documental, coercidn u otras préacticas restrictivas de la competencia, el INAIPI notificara al
oferente los hallazgos y le concedera el plazo correspondiente, conforme al cronograma de
actividades, para que ejerza su derecho de defensa. Si el oferente no responde, no aclara lo
requerido o no logra desvirtuar los indicios, su propuesta podra ser desestimada, conforme
a los principios rectores de la contratacion publica.
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La falsificacion, adulteracion o manipulacion de documentos, en cualquier etapa del proceso
y sin importar su relevancia, serd causal inmediata de rechazo de la oferta y podra dar lugar
a la remision del caso a la Direccion General de Contrataciones Publicas (DGCP) para los
fines de ley.

Actuaciones ante hallazgos graves. En caso de suceder lo antes mencionado, el Comité de
Compras y Contrataciones del INAIPI procedera a emitir un acta, denunciar los hechos
ante la Comisién Nacional de Defensa de la Competencia (PRO-COMPETENCIA) y
remitir un informe a la Direccion General de Contrataciones Publicas, solicitando la
inhabilitacion del RPE del proveedor, por violaciones a la Ley num. 340-06 sobre Compras
y Contrataciones Publicas de Bienes, Servicios y Obras, su Reglamento de Aplicaciony a los
procesos Yy resoluciones establecidos por la DGCP.

Asimismo, seran descalificados automaticamente del procedimiento todos aquellos
oferentes respecto de los cuales se identifiquen al menos tres (3) indicios razonables de
colusién con otros participantes. Esta medida se aplicara sin perjuicio de las acciones
administrativas, civiles o penales que correspondan, ni de las notificaciones a los érganos
competentes para la imposicion de las sanciones aplicables.

El INAIPI, en uso de las atribuciones conferidas por la Ley nam. 340-06, se reserva el
derecho de rechazar cualquier oferta cuando se verifique su vinculacién con practicas
corruptas o fraudulentas, o que hayan sido disefiadas para restringir la libre competencia,
conforme a la normativa penal y de integridad aplicable.

20. Aperturay evaluacion de las ofertas econémicas “Sobre B”

Posterior a la evaluacion técnica y al conocer los oferentes habilitados para el examen de la
propuesta econémica se convocara nueva vez en la fecha establecida en el cronograma de
actividades del presente pliego de condiciones, a un acto publico con el CCC y oferentes
habilitados y el(la) Notario Publico para abrir las ofertas econdmicas recibidas en formato o
soporte papel y para desencriptar las ofertas enviadas electrénicamente via la plataforma
SECP.

Se entregara a los(as) peritos las ofertas econdmicas para gque las evalien y recomienden la
adjudicacion conforme a la metodologia y criterios establecidos en el numeral 14.
Metodologia y criterios de evaluacién de oferta econdmica de este pliego junto a la
garantia de seriedad de la oferta.

En la fase de evaluacion de las ofertas economicas los peritos también podran solicitar
aclaraciones en los términos del articulo 123 del Reglamento nim. 416-23 vinculadas a éstas,
siempre que se realicen en el plazo establecido en el cronograma de actividades de este

pliego.

Del mismo modo, los peritos podran aplicar correcciones de errores aritméticos, en los
términos y condiciones del articulo 129 del citado Reglamento. Dichas correcciones luego
de realizadas deberan ser expresamente aceptadas por lo oferentes en los plazos establecidos
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en el cronograma de actividades del presente pliego de condiciones. Si el oferente no acepta
las correcciones su oferta

sera rechazada lo cual sera documentado y motivado en el correspondiente informe de
evaluacion emitida por los peritos evaluadores designados.

Los resultados de la evaluacién se presentaran mediante informe de evaluacién de ofertas
econdémicas informe pericial debidamente motivado y con los detalles de la evaluacion de
cada oferta de forma individualizada, en el que se incluira un reporte de lugares ocupados
que indiquen el orden de preferencia, para fines de adjudicacion y suplencia, ante un eventual
incumplimiento del(la) adjudicatario(a), o en su defecto, se recomiende la declaratoria de
desierto o cancelacion del procedimiento.

21. Subsanacion de la garantia de seriedad de la oferta
La garantia de seriedad de la oferta podréa ser subsanada en estos casos dos casos:

1) Cuando contiene errores materiales o en la moneda solicitada y;
2) Cuando resulte en un monto insuficiente, producto de una correccion aritmética
realizada a la oferta econdmica.

Verificada una de estas situaciones, los(as) peritos deberan solicitar antes de emitir el informe
de evaluacion de ofertas econémicas, mediante acto administrativo emitido por el CCC y
notificado por la UOCC, que el (la) oferente subsane la garantia de seriedad de la oferta,
quien deberéa presentarla en el plazo sefialado en el cronograma de actividades del pliego de
condiciones, en caso contrario, su oferta sera desestimada, lo cual serd& documentado y
motivado en el correspondiente informe.

22. Confidencialidad de la evaluacion

La informacion relativa al contenido de las ofertas, las subsanaciones, solicitudes de
aclaraciones y las evaluaciones realizadas por los peritos no seran reveladas a los oferentes
ni a otra persona que no participe oficialmente en el procedimiento, hasta tanto el CCC haya
aprobado los informes de evaluacion de ofertas emitidos, los cuales deberan ser publicados
en el SECP y notificarse directamente a todos los oferentes participantes, de conformidad
con los articulos 125 y 133 del Reglamento num. 416-23.

23. Desempate de ofertas

En caso de empate entre dos 0 mas Oferentes/Proponentes, se procedera a elegir la oferta
que haya que haya incluido la contratacion de personas con discapacidad, para
confirmar el cumplimiento con el criterio debera existir constancia inequivoca en la oferta
evaluada.

Si ninguna de las ofertas cumple con alguno de los criterios de preferencia para el desempate,
se procedera con la adjudicacién mediante una seleccion al azar, tipo sorteo, el cual se llevara
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a cabo de manera publica, con los oferentes empatados, el CCC y en presencia de Notario
Publico, quien certificara el acto.

24. Adjudicacion

El proceso de Adjudicacion se llevara a cabo exclusivamente entre las ofertas econdémicas de
las empresas que hayan sido previamente calificadas en la evaluacion técnica (Sobre A) y
econdmica (Sobre B). EI INAIPI, una vez revisadas estas ofertas, procedera a la elaboracién
de un Cuadro Comparativo de los montos ofertados por cada lote. La asignacion de las
posiciones 1, 2, 3, 4 y 5 por cada lote, se basara en el criterio del precio mas bajo. La
posicion numero uno sera ocupado por el oferente proponente que, habiendo cumplido con
todos los requisitos técnicos y econdmicos, presente el precio mas bajo, incluyendo todos los
impuestos y cualquier otro costo o gasto que pueda inferir en el valor total de la oferta; las
posiciones subsiguientes de segundo, tercer, cuarto y quinto lugar se asignaran a las ofertas
correspondientes que sigan en orden de precio.

Como regla general y criterio fundamental, la entidad contratante procedera a ADJUDICAR
UNICAMENTE UN LOTE POR OFERENTE. Esta adjudicacion se otorgara a la oferta
econdmica calificada que presente el precio MAS BAJO PARA EL LOTE.

Una vez que el oferente es adjudicado con su primer lote, queda excluido de la posibilidad
de ganar un segundo lote. Por consiguiente, para los demas lotes en los que esa empresa tuvo
el precio mas bajo, la entidad contratante debera proceder a adjudicar esos lotes a la siguiente
oferta calificada con el precio méas bajo que aparezca en el cuadro comparativo.

De manera excepcional, la entidad podra adjudicar UN SEGUNDO LOTE AL MISMO
OFERENTE, pero esto solo procedera si, habiendo sido este seleccionado para un primer
lote, el segundo lote quede sin adjudicar. Para aplicar esta excepcion, es imprescindible que
dicho oferente haya sido previamente evaluado y calificado técnicamente para ese segundo
lote y que no existan otras ofertas calificadas disponibles para el mismo.

Finalmente, en caso de que la aplicacién de los criterios de adjudicacion establecidos resulte
en lotes sin adjudicar, el INAIPI se reserva el derecho de adjudicar lotes adicionales a los
oferentes que cumplan con todos los requisitos legales, técnicos, financieros y ofrezcan el
menor precio. Esta determinacion se tomara considerando el cumplimiento de las
especificaciones técnicas, el precio ofertado y las condiciones que satisfagan los intereses
institucionales, siempre conservando los principios de la Ley 340-06 y su reglamento de
aplicaciones. Esta es una medida que podra ser tomada Unicamente por el Comité de Compras
y Contrataciones del INAIPI y solo se llevara a cabo si se determina que es conveniente para
la institucion; sin embargo, el INAIPI no estd obligado a adjudicar mas de un lote por
oferente, incluso si aplica esta medida.
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25. Garantias del fiel cumplimiento de contrato

Para poder suscribir el contrato el(la) o los(las) adjudicatarios(as) deberan constituir
previamente una garantia de fiel cumplimiento de contrato en favor de Instituto Nacional
de Atencion a la Primera Infancia (INAIPI), para asegurar que cumplira con las
condiciones y clausulas establecidas en el pliego de condiciones y en el contrato y que los
bienes sean entregados de acuerdo con las condiciones y requisitos previstos en pliego de
condiciones, las especificaciones técnicas, la oferta adjudicada y el propio contrato.

Por tratarse de un proceso dirigido a MIPYME, corresponder al adjudicatario(a) presentar
en un plazo no mayor de cinco (5) dias habiles una garantia de tipo Fianza por el
equivalente al uno por ciento (1 %) del monto de la adjudicacion, fianza emitida por una
compafiia de seguros. Si se trata de un adjudicatario extranjero, el plazo para presentar la
garantia es de diez (10) dias habiles.

La vigencia de la garantia serd de minimo 12 meses, contados a partir de la constitucion de
esta y hasta el fiel cumplimiento y hasta la liquidacion del contrato.

Si el(la) o los(las) adjudicatarios(as) no presenta la garantia de fiel cumplimiento de contrato
en el plazo sefialado, se considerara una renuncia a la adjudicacion que dara paso a que la
institucién contratante ejecute su garantia de seriedad de la oferta y proceda a realizar una
adjudicacion posterior al oferente que haya quedado en segundo lugar, conforme al reporte
de lugares ocupados.

La garantia de fiel cumplimiento sera devuelta luego de la recepcidn conforme de los bienes
contratados.

26. Adjudicaciones posteriores

En caso de incumplimiento del(la) oferente adjudicatario, de no presentar la garantia de fiel
cumplimento o de rechazar suscribir el contrato, se procederd a solicitar, mediante “Carta de
Solicitud de Disponibilidad”, al oferente en segundo lugar, de conformidad con el reporte de
lugares ocupados, que certifique si esta en capacidad de suministrar los bienes ofertados.
Dicho Oferente/Proponente contara con un plazo de tres (3) dias habiles para responder la
referida solicitud. En caso de respuesta afirmativa, el(la) Oferente/Proponente debera
presentar la Garantia de Fiel cumplimiento de contrato, como se requiere en el numeral 25.
Garantias del fiel cumplimiento de contrato para suscribir el contrato.

En caso de que el oferente en segundo lugar no acepte ejecutar el contrato, asi como
sucesivamente ninguno de los demaés oferentes del reporte de lugares, el CCC, declarara el
procedimiento desierto mediante acto administrativo debidamente motivado e iniciara la
convocatoria a un nuevo procedimiento de seleccion.
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SECCION lIl: DISPOSCIONES GENERALES PARA EL CONTRATO
27. Plazo para la suscripcion del contrato

El contrato entre Instituto Nacional de Atencidn a la Primera Infancia (INAIPI) y el(la)
adjudicatario(a) debera ser suscrito en la fecha que establece el cronograma de actividades
del presente pliego de condiciones, el cual no debera ser mayor a veinte (20) dias habiles,
contados desde la fecha de notificacion de la adjudicacion, de conformidad con el articulo
164 del Reglamento 416-23.

28. Validez y perfeccionamiento del contrato

El contrato sera valido cuando para su suscripcién se haya cumplido con ordenamiento
juridico y cuando el acto definitivo de adjudicacion y la constitucion de la Garantia de Fiel
Cumplimiento de contrato hayan sido satisfechas.

El contrato se considerard perfeccionado una vez se publique por el SECP y en el portal
institucional de Instituto Nacional de Atencion a la Primera Infancia (INAIPI), en un
plazo no mayor de cinco (5) dias habiles luego de su suscripcion y, ademas, en el caso de las
instituciones sujetas a la Ley num. 10-07 del Sistema Nacional de Control Interno, se haya
registrado en la Contraloria General de la Republica.

29. Gastos legales del contrato

En este procedimiento de contratacion los gastos de la legalizacion de firmas del contrato
resultante por parte del notario seran asumidos por la institucién contratante del proceso de
Ref. INAIPI-CCC-LPN-2025-0029 para el Suministro y Distribucion de Alimentos
para los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI.

30. Vigencia del contrato

La vigencia del Contrato serd 12 meses, a partir de la fecha de la suscripcion de este y hasta
su fiel cumplimiento y liquidacién, de conformidad con el Cronograma de entregas, el cual
formara parte integral y vinculante del mismo.

31. Supervisor o responsable del contrato

El Instituto Nacional de Atencién a la Primera Infancia (INAIPI) ha designado como
miembros del equipo de responsable de la gestion del contrato, a las siguientes personas:

1) Bertha Desirée Marifiez Ariza, quien se desempefia como Encargada de Division
de Suministro y Almacén del INAIPI.

2) Gelson Corporan Paredes Ortiz, quien se desempefia como Analista de la Division
de Suministro y Almacén del INAIPI.
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3) Dileiny Villalona Pefia, quien se desempefia como Encargada del Departamento
de Elaboracion de Documentos Legales.

4) Maria Isabel Mercedes Parra, quien se desempefia como Encargada de Calidad
en la Gestion del INAIPI.

32. Entregas a requerimiento

Una vez formalizado el correspondiente Contrato de Suministro y Distribucion entre la
Entidad Contratante y el Proveedor, éste Gltimo iniciard el Suministro de los Bienes que se
requieran mediante el correspondiente pedido, segun las condiciones establecidas en el
presente Pliego de Condiciones.

El INAIPI solo suministrara el listado de ubicaciones de los centros donde serén recibidos
los bienes adjudicados, el oferente debe preparar su distribucion conforme a las rutas
establecidas por el INAIPI y las cuales corresponden al lote al que fue adjudicado,
ajustandose al cronograma de entrega que proporcionara INAIPI.

Condiciones para cumplir para los suministros de los alimentos:

1. Los bienes (alimentos) que deben entregar los oferentes/proponentes que resulten
adjudicatarios seran entregados a requerimiento y de manera parcial, en cada uno de los
centros que corresponden al Lote que le fue adjudicado. EI INAIPI procurara establecer un
esquema de frecuencia eficiente y que garantice una éptima distribucion de los alimentos que
no deberd exceder de cinco (05) dias calendario, contados a partir de la fecha del
requerimiento, los cuales seran requeridos cada quince (15) dias para los alimentos
perecederos y no perecederos, contados a partir de la fecha del requerimiento.

2. En atencidn a las necesidades de abastecimiento no planificados de los bienes adjudicados,
ante casos de urgencia e imprevistos institucionales, el proveedor estara siempre en la
obligacion de entregar a requerimiento de la entidad contratante, en un plazo méaximo de
cinco (5) dias calendarios posteriores al referido requerimiento.

3. Es obligatorio que las entregas sean en cantidades totales para cada requerimiento de los
centros. Tanto los insumos que no requieran refrigeracion como los que la requieran, deberan
de ser entregados de manera simultanea (el mismo dia) a cada centro en el que realice entrega
ese dia. Esto utilizando los tipos de vehiculos necesarios para salvaguardar la integridad y la
cadena de frio de los insumos. Las cargas secas deberan ser en camiones cerrados y los
insumos que requieran refrigeracion deberan de ser entregados en camiones refrigerados.

4. El tiempo de duracién de las distribuciones deben de ser en maximo cinco (05) dias habiles
luego de aprobado el cronograma de entrega.

5. Dada la naturaleza de los bienes requeridos en el presente proceso de Licitacion Publica
Nacional, las entregas solo seran realizadas en horario LABORABLE (lunes a viernes desde
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las 08:00 a.m. hasta las 05:00 p.m.). Esto debido al protocolo de recepcion de alimentos
establecido por la institucion. EI INAIPI no recibiré entregas en horarios distintos.

Cualquier variacion realizada por los proveedores de manera unilateral a las condiciones
establecidas en este numeral y que ponga en riesgo la seguridad alimentaria de nuestra
poblacién objetivo (nifios de nuestros centros) llevara como consecuencia que el INAIPI
actle de acuerdo con lo establecido en el numeral 40. Incumplimiento del Contrato. Las
consecuencias a la violacion de estas condiciones no son negociables y el INAIPI procedera
de manera &gil y oportuna de acuerdo con lo establecido en la Ley 340-06.

Todos los bienes adjudicados deben ser entregados conforme a las especificaciones técnicas
solicitadas, asi como en el lugar de entrega convenido, siempre con previa coordinacion con
el responsable de recibir lamercanciay con el encargado del almacén con fines de dar entrada
a los bienes entregados.

33. Anticipo y Garantia de buen uso de anticipo

El anticipo que le sera otorgado al(la) adjudicatario(a) como parte de las condiciones de pago,
previstas en el numeral 35. Condiciones de Pagos y Retenciones, que asciende a 20% de
anticipo descrito en el este pliego para los proveedores MiPymes, se hard en un plazo no
mayor de cuarenta y cinco (45) dias a partir de la firma del Contrato y contra presentacion
de una garantia de buen uso de anticipo de tipo Fianza emitida por una compafia de
Seguros o Garantia Bancaria que cubra la totalidad del Avance Inicial.

La garantia de buen uso de anticipo sera devuelta cuando el(la) contratista demuestre que
cumpli6 con todas las obligaciones del contrato. EI monto maximo que serd devuelto debe
ser igual al monto dado como anticipo.

34. Suspension del contrato

El Instituto Nacional de Atencion a la Primera Infancia podra ordenar la suspension
temporal del contrato mediante acto administrativo motivado suscrito por la méxima
autoridad y notificado al(la) contratista, por las causas que establece el articulo 31 numeral
5) de la Ley nim. 340-06 y sus modificaciones y el articulo 182 del Reglamento 416-23.

La DGCP, también podra ordenar la suspension del contrato como resultado de una medida
cautelar impuesta en el marco del conocimiento de un recurso, investigacion o inhabilitacion.

35. Modificacion de los contratos

Toda modificacion del contrato sea unilateral o prevista en el pliego de condiciones, se
formalizara a través de una enmienda con el contenido previsto en el articulo 164 del
Reglamento nim. 416-23 y previo a realizarse cualquier prestacion sustentada en la
modificacion debera ser publicada en el SECP.
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36. Equilibrio econdmico y financiero del contrato

El Instituto Nacional de Atencion a la Primera Infancia (INAIPI), adoptara todas las
medidas necesarias para mantener las condiciones técnicas, econdmicas y financieras del
contrato durante su ejecucion. En el evento de gque estas condiciones no se mantengan, puede
dar paso a una ruptura del equilibrio econémico y financiero del contrato, que afecte al
contratista o a la institucion, siempre que se origine por razones no imputables a la parte que
reclama la afectaciéon y que no tenia la obligacion de soportar.

La afectacion puede dar paso al derecho tanto al contratista como al Instituto Nacional de
Atencion a la Primera Infancia (INAIPI) a procurar el restablecimiento del equilibro
econdmico y financiero del contrato con sus correspondientes ajustes. No obstante, el hecho

de que una de las causas que provocan la ruptura del equilibrio econémico se materialice, no
significa que, automaticamente, se ha podido comprobar el dafio econémico para quien lo
invoque.

En ese sentido, para el restablecimiento del equilibro econémico y financiero del contrato,
quien lo invoque debera demostrarlo y solicitarlo, conforme a los criterios y el procedimiento
previsto en el articulo 32 numeral 1) de la Ley num. 340-06 y sus modificaciones y los
articulos 176, 177 y 178 del Reglamento num. 416-23.

37. Condiciones de pago y retenciones

Por tratarse de un proceso dirigido a las Micro, Pequefia y Mediana empresa (MIPYME) la
entidad contratante deberd entregar un avance inicial correspondiente al veinte por ciento
(20%) del valor del contrato, para fortalecer su capacidad econémica, contra la presentacion
de la garantia del buen uso del anticipo.

La Entidad Contratante realizara los pagos de acuerdo con las practicas normales del
comercio, sin embargo, es intencion del INSTITUTO NACIONAL DE ATENCION
INTEGRAL A LA PRIMERA INFANCIA (INAIPI), contra factura para lograr
condiciones que les permitan cubrir las obligaciones que generen la adquisicién de los bienes
objeto de este procedimiento.

EI INAIPI haré los pagos a los suplidores dentro de los 45 dias después de entregada la factura
por parte de este, segln se establecera en el contrato, luego de comprobar la validez y
conformidad de los documentos sometidos, y siguiendo los procedimientos y reglamentos de
ley que se establecen para el pago a suplidores del Estado.

El suplidor debera entregar a la oficina del INAIPI, la factura correspondiente, anexando los
conduces de recepcion en los Centros del INAIPI; los cuales a su vez deberan estar
debidamente firmados y SELLADOS por la persona responsable de la recepcion. La entrega
de la factura no podré exceder de 10 dias despues de haber realizado la entrega de los insumos
objeto de su contrato.
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El precio de la contratacion sera el precio de la oferta, tomando en cuenta las posibles
correcciones a errores aritméticos que pudieran realizarse a las mismas, en el proceso de
evaluacion financiera a la Oferta Economica.

El adjudicado debe poseer cuenta bancaria con Registro de Beneficiario para Proveedores
del Estado, el cual es realizado por la Direccion General de Contrataciones Publicas.

38. Recepcion de los bienes

Concluida la entrega de los bienes, el personal designado por la institucién como responsable
del contrato procedera a completar un acta de recepcion provisional donde determine, a partir
de las especificaciones técnicas, si los bienes adquiridos cumplieron o no con lo pactado.

De existir cualquier anomalia con la entrega o posibles desperfectos o diferencias en los
bienes ofertados y los recibidos por la institucién contratante, y se tenga tiempo suficiente
para que el proveedor corrija las faltas antes de que se cumpla el periodo en que se necesita,
la institucion debera notificar en un plazo de hasta treinta (30) dias habiles, al proveedor para
que subsane los defectos y proceda, en un plazo no superior a cinco (5) dias habiles, a la
correccion de los errores detectados.

En los casos donde el proveedor no haya cumplido con la correccion en los bienes o en la
entrega de estos, antes del periodo en que la institucion lo requeria, esta debera notificar en
un plazo de treinta (30) dias habiles, el acta de no conformidad con la recepcion de los bienes
y, conforme con el debido proceso, puede iniciar las medidas administrativas
correspondientes por la falta del proveedor.

El INAIPI procurard establecer un esquema de frecuencia eficiente y que garantice una
Optima distribucién de los alimentos que no debera exceder de cinco (05) dias calendario,
contados a partir de la fecha del requerimiento, los cuales seran requeridos cada quince (15)
dias para los alimentos perecederos y no perecederos, contados a partir de la fecha del
requerimiento.

39. Finalizacién del contrato

El contrato finalizard por una de las siguientes condiciones que acontezca en el tiempo: a)
Cumplimiento del objeto; b) por mutuo acuerdo entre las partes o; c¢) por las causas de
resolucion previstas en el articulo 190 del Reglamento num. 416-23; d) por incumplimiento
del contrato segun lo establecido en el numeral 15.

40. Incumplimiento de contrato y sus consecuencias.

Se considerara incumplimiento del contrato las siguientes situaciones, sin perjuicio de
aquellas contempladas en la normativa:

a. Lamora del Proveedor en la entrega de los Bienes.
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b. El no cumplimiento de las condiciones requeridas para el suministro
alimentos, establecidos en el numeral 30 Entregas a requerimiento.

c. Lafalta de calidad de los Bienes suministrados.

d. Realizar entregas de articulos distintos a los adjudicados. Entiéndase: articulos
en presentaciones distintas a las adjudicadas, marcas distintas a las
adjudicadas, articulos en cualquier condicidn distintas a las adjudicadas.

e. El suministro de menos unidades de las requeridas por la Direccién de
Operaciones para cada una de las entregas.

f. Realizar entregas de alimentos con peso distinto al adjudicado y/o paquetes
con menos cantidades de las requeridas.

g. Entrega de alimentos en cualquier estado distinto a FRESCO/OPTIMO.

h. Entrega de alimentos en empaques deteriorados que puedan poner en riesgo
la integridad del producto y a su vez poner en riesgo la salud de la poblacién
de los centros del INAIPI.

i. Laentrega de alimentos en medios de transporte que no conserven la cadena
de frio requerida para garantizar la integridad de los insumos.

j. Entrega de alimentos en medios de transporte con caracteristicas distintas a
las ofertadas.

k. Entrega de productos con una fecha de expiracion minima menor a lo
requerido en las fichas técnicas.

41. Penalidades por retraso

1) Advertencia escrita.

2) Ejecucion de las garantias.

3) Penalidades establecidas en el pliego de condiciones o en el contrato.
4) Rescision unilateral sin responsabilidad para la entidad contratante.

42. Causas de inhabilitacion del Registro de Proveedores del Estado.

EL INSTITUTO NACIONAL DE ATENCION INTEGRAL A LA PRIMERA
INFANCIA (INAIPI), podré solicitar a la Direccion General de Contrataciones Publicas el
inicio de un procedimiento administrativo sancionador, contra el(la) oferente o contratista
que ha cometido alguna de las infracciones regladas en el articulo 66 de la Ley num. 340-06
y sus modificaciones.

El procedimiento administrativo sancionador por las infracciones administrativas referidas
en los numerales 7) al 10) del indicado articulo, podra ser iniciado de oficio por la DGCP, si
en el cumplimiento de su funcion de verificar que se cumplan con las normas del SNCPP,
identifica indicios de que han sido cometidas.
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SECCION IV: GENERALIDADES
43. Siglas y acronimos

CAP Certificado de Apropiacion Presupuestaria

CCPC Certificado de disponibilidad de cuota para comprometer
CCC  Comité de Compras y Contrataciones

DAF Direccion Administrativa Financiera

DGCP Direccion General de Contrataciones Publica

PACC Plan Anual de Compras y Contrataciones

MAE  Maéxima Autoridad Ejecutiva

SECP  Sistema Electronico de Contrataciones Publicas.

SNCP  Sistema Nacional de Compras y Contrataciones Publicas
SIGEF Sistema de Informacion de la Gestion Financiera

UOCC Unidad Operativa de Compras y Contrataciones

44, Definiciones

Para la implementacion e interpretacion del presente pliego de condiciones estandar, las
palabras y expresiones que se citan tienen el siguiente significado:

1) Bienes: Los objetos de cualquier indole, incluyendo las materias primas, los productos,
los equipos otros objetos en estado solido, liquido o gaseoso, asi como los servicios
accesorios al suministro de esos bienes, siempre que el valor de los servicios no exceda del
de los propios bienes.

2) Bienes Comunes: Son aquellos que pueden ser objetivamente definidos por el mercado,
de forma sencilla y corriente debido a que son regularmente comprados y utilizados por el
sector privado, o que tienen especificaciones técnicas y patrones de desempefio y calidad
objetivamente definidos.

3) Bienes no comunes: Son aquellos que por sus caracteristicas y especificaciones especiales
no pueden ser considerados como comunes, debido a su alto nivel de complejidad.

4) Ciclo de vida del producto: Se refiera a todas las fases consecutivas o interrelacionadas
que sucedan durante su existencia de un producto, obra o servicio, desde la investigacion y
desarrollo, disefio, materiales utilizados, fabricacion, comercializacion, incluido el
transporte, utilizacién y mantenimiento del producto o servicio, hasta que se produzca la
eliminacion, el desmantelamiento o el final de la vida util.

5) Conflictos de Interés: Es aquella situacion en la que el juicio del individuo (concerniente

a su interés primario) y la integridad de una accidn, tienden a estar indebidamente influidos
por un interés secundario, de tipo generalmente econémico o personal.
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6) Debida Diligencia: Conjunto de procedimientos, politicas y gestiones mediante el cual
los sujetos obligados establecen un adecuado conocimiento sobre el comité de compras y
contrataciones, personal de las unidades operativas de compras y contrataciones.

7) Desglose de Precios Unitarios: La lista detallada de tarifas y precios que muestren la
composicion de cada uno de los precios de las partidas que intervienen en el Presupuesto
Detallado.

8) Empresa vinculada: Empresa subsidiaria, afiliada y/o controlante. Se considera que una
empresa es subsidiaria a otra cuando esta Ultima controla a aquella, y es afiliada con respecto
a otra u otras, cuando todas se encuentran bajo un control comun.

9) Gestion de Riesgos: Es un proceso para identificar, evaluar, manejar y controlar
acontecimientos o situaciones potenciales, con el fin de proporcionar un aseguramiento
razonable respecto del alcance de los objetivos de la organizacion.

10) Informe pericial: Documento elaborado por una persona o grupo de personas en su
calidad de peritos que contiene los resultados de sus indagaciones, evaluaciones, sus
conclusiones y recomendaciones que servira de sustento para deliberacion y posterior
decision del 6rgano responsable de un proceso de contratacion.

11) Oferente/proponente habilitado: Aquel que participa en el proceso de seleccion y
resulta habilitado en la fase de Evaluacién Técnica del Proceso.

12) Riesgo: Efecto de la incertidumbre sobre los objetivos. Puede ser positivo, negativo o
ambos, y puede abordar, crear o resultar en oportunidades y amenazas.

13) Servicios: La prestacion de actividades o serie de actividades cuyo objeto implica el
desarrollo de prestaciones identificables para satisfacer necesidades de los entes y 6rganos
relacionados con el normal cumplimiento de su funcion administrativa vinculada al interés
general o como solucion de problemas y necesidades de la institucion contratante.

14) Especificaciones técnicas: Son aquellas que describen los bienes y las obras a contratar
atendiendo estrictamente a lo requerido por la institucion contratante para satisfacer una
necesidad, con fundamento en estudios previos realizados, sin incluir caracteristicas que
tiendan a favorecer a una marca o a un tipo de oferente en particular, buscando generar la
mas amplia competencia posible entre oferentes de diversas marcas y productos que puedan
satisfacerla.

45. Objetivo y alcance del pliego

El presente pliego establece un conjunto de clausulas juridicas, econémicas, técnicas y
administrativas, por el que se fijan los requisitos, exigencias, facultades, derechos y
obligaciones de las personas naturales o juridicas, nacionales o extranjeras, que deseen
participar en el procedimiento de Licitacion Publica Nacional para el SUMINISTRO Y
DISTRIBUCION DE ALIMENTOS PARA LOS CENTROS CAIPI Y CAFI DE LA
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ZONA METROPOLITANA DEL INAIPI convocado por EL INSTITUTO NACIONAL
DE ATENCION INTEGRAL A LA PRIMERA INFANCIA (INAIPI), con el nimero de
Referencia: INAIPI-CCC-LPN-2025-0029, asi como el debido proceso que sera llevado a
cabo para la recepcion, evaluacion y determinacion de la oferta mas conveniente para fines
de adjudicacién y suscripcion del contrato.

El pliego de condiciones se encuentra organizado en funcion de las instrucciones que debe
suministrarse a los(as) oferentes para que puedan elaborar sus ofertas, conozcan como seran
evaluados y las caracteristicas y condiciones del contrato a suscribir.

46. Organo y personas responsables del procedimiento de seleccion

Para la contratacion del SUMINISTRO Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS PARA
LOS CENTROS CAIPI Y CAFI DE LA ZONA METROPOLITANA DEL INAIPI
Referencia: INAIPI-CCC-LPN-2025-0029 el o6rgano responsable de la organizacion,
conduccion y ejecucion es el CCC, que debe ser conformado dentro de la institucién, de
acuerdo con lo previsto en el articulo 9 del Reglamento Aplicacién 416-23.

El CCC considerando los criterios de competencia, experiencia en el area y conocimiento del
mercado, bajo los lineamientos del instructivo para la seleccion de peritos emitido por la
Direccion General de Contrataciones Plblicas®. Los peritos designados no podran tener
conflicto de interés potencial ni real con los oferentes ni con el objeto de la contratacion.

Los peritos designados deberan suscribir, previo a evaluar las ofertas, una declaracion de que
no tienen conocimiento de ningin hecho que genere un conflicto de interés real, potencial o
aparente conforme al Codigo de Pautas de Etica e Integridad del SNCCP.

Si se comprueba la existencia de un conflicto de interés el Instituto Nacional de Atencion
Integral a la Primera Infancia (INAIPI) podré determinar si el conflicto no puede evitarse,
neutralizarse, mitigarse o resolverse de otro modo, en cuyo caso el perito designado mediante
acto motivado deberd ser sustituido y notificarse a los proponentes mediante circular del CCC
mediante el SECP.

Todas las comunicaciones y solicitudes que realicen los (las) oferentes seran dirigidas al
CCC, como 6rgano deliberativo y decisorio de la compra o contratacion de que se trate.

47. Marco normativo aplicable
En este procedimiento de seleccidn, el contrato y su posterior ejecucion, para la aplicacion
de la normativa vigente en contrataciones publicas, su interpretacion o resolucién de

controversias e investigaciones, se aplicara el siguiente orden de prelacion:

1) Constitucion de la Republica Dominicana, proclamada el 13 de junio de 2015.
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2) Tratado de Libre Comercio entre Estados Unidos, Centroamérica y Republica
Dominicana (DR-CAFTA).

3) Ley nim. 340-06 sobre Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios y Obras y sus
modificaciones, del 18 de agosto de 2006.

4) Ley num. 107-13 sobre los derechos de las personas en sus relaciones con la
Administracion y de Procedimiento Administrativo de fecha 08 de agosto de 2013.

5) Reglamento de Aplicacion de la Ley num. 340-06, aprobado mediante Decreto num.
416-23 del 14 de septiembre de 2023;

6) Pliego de condiciones especificas, especificaciones técnicas, fichas técnicas, anexos,
enmiendas y circulares;

7) Las ofertas y las muestras que se hubieren acompafado;
8) La Adjudicacion;

9) El contrato (si aplica) y;

10) La orden de compra.

De igual modo, les seran aplicables todas las normas, resoluciones, circulares, instructivos,
guias u orientaciones emitidas por esta Direccion General, segin corresponda.

48. Interpretaciones
Para la interpretacion del presente pliego y sus anexos, se siguen las siguientes reglas:

1) Cuando los términos estadn definidos en la normativa vigente o en el contrato, se
interpretara en su sentido literal.

2) Las palabras o designaciones en singular deben entenderse igualmente al plural y
viceversa, cuando la interpretacion de los textos escritos lo requiera.

3) El término “por escrito” significa una comunicacion escrita con prueba de recepcion,
acuse de recibido o realizada a través de la plataforma SECP.

4) Toda indicacion a capitulo, numeral, inciso, circular, enmienda, formulario o anexo se
entiende referida a la expresion correspondiente de este pliego, salvo indicacion expresa
en contrario. Los

titulos de capitulos, formularios y anexos son utilizados exclusivamente a efectos
indicativos y no afectaran su interpretacion.
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5) Las referencias a dias se entenderan como dias hébiles, excluyéndose del computo los

sébados, domingos y feriados, de acuerdo con lo establecido en el parrafo | del articulo
20 de la Ley num. 107-13 sobre los derechos de las personas en sus relaciones con la
Administracion y de procedimientos administrativos, salvo que expresamente se utilice
la expresion de “dias calendario”, en cuyo caso serdn dias calendario.

49. Idioma

El idioma oficial del presente procedimiento es el castellano o espafiol, por tanto, toda la
correspondencia y documentos generados durante el procedimiento que intercambien el (la)
interesado u oferente y el CCC deberan ser presentados en este idioma.

En ese sentido, se aclara para el (Ia) oferente que los documentos que acompaiian sus ofertas
deben presentarse en idioma castellano o, en su defecto, acompafiados de traduccién
efectuada por la autoridad competente, ya sea del pais de procedencia o de la Republica
Dominicana.

Cuando un(a) oferente no haya presentado la informacion traducida al idioma castellano,
debera aportarla durante la fase de subsanacion.

50. Disponibilidad y acceso al pliego de condiciones

El pliego de condiciones, asi como los documentos que lo conforman (anexos, formularios,
circulares, adendas/enmiendas, cronogramas de entrega, etc.) y el expediente electrénico,
estardn disponibles para todas las personas interesadas, tanto en el SECP
www.portaltransaccional.gob.do, como en la pagina web de la institucion
www.inaipi.gob.do a partir de la fecha de su convocatoria.

Constituye una obligacién del(la) oferente consultar de manera permanente las precitadas
direcciones electronicas, sin perjuicio de acercarse a las instalaciones de la institucion. No
sera admisible como excusa, el desconocimiento o desinformacion por no consultar en
tiempo oportuno.

51. Conocimiento y aceptacion del pliego de condiciones

Seréa responsabilidad del(la) oferente conocer todas y cada una de las implicaciones para el
ofrecimiento del objeto del presente proceso de contratacion, y realizar todas las evaluaciones
que sean necesarias para presentar su propuesta sobre la base de un examen cuidadoso de las
caracteristicas del negocio.

En caso de que los bienes a suministrar requieran de alguna instalacion, los oferentes podran
realizar una visita técnica al lugar, de manera que obtengan por si mismos y bajo su
responsabilidad y riesgo, toda la informacién que pueda ser necesaria para preparar sus
Ofertas. El hecho que los oferentes no se familiaricen debidamente con los detalles y
condiciones bajo las cuales seran ejecutados los trabajos, no se considerara como argumento
valido para posteriores reclamaciones ni causa de descalificacion en caso de que la
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institucion contratante lo prevea en el cronograma de actividades. El costo de esta visita
seré de exclusiva cuenta de los oferentes. La institucion contratante suministrara, cuando sea
necesario, los permisos pertinentes para efectuar las inspecciones correspondientes.

El solo hecho de un(a) oferente participar presentando oferta, implica pleno conocimiento,
aceptacion y sometimiento por si mismo(a), por sus miembros, ejecutivos, y su representante
legal, a los procedimientos, condiciones, estipulaciones y normativas, establecidos en el
presente pliego de condiciones, el cual tiene caracter juridicamente obligatorio y vinculante
entre los(as) oferentes y la institucion contratante.

Si el(la) oferente omite suministrar alguna parte de la informacion requerida o presenta una
informacidn que no se ajuste sustancialmente en todos sus aspectos al mismo, el riesgo estara
a su cargo y el resultado podré ser su descalificacion o la nulidad del contrato si el caso lo
amerita.

52. Derecho a participar

Toda persona natural o juridica, nacional o extranjera, de manera individual o en consorcio,
que tenga conocimiento de este procedimiento tendréa derecho a participar, siempre y cuando
retna las condiciones siguientes:

1) Demuestre su plena capacidad conforme a los requisitos exigidos en el articulo 8 de la
Ley Nam. 340-06 y sus modificaciones.

2) No se encuentre afectado por el régimen de prohibiciones o inhabilidades indicado en el
articulo 14 de la Ley Nam. 340-06 y sus modificaciones y;

3) Cumple con las condiciones de participacidn establecidas en este pliego de condiciones,
adendas/enmiendas, circulares y en sus anexos (formularios, modelos de contratos,
planos, presupuestos, estudios, etc., segun aplique.).

No se permite la multiple participacion, esto es, una persona fisica no podra participar
como persona fisica si la empresa en la que es socio también participa y viceversa. En
ese sentido, los participantes que posean esta condicion deben elegir inscribirse
Gnicamente en una de sus calidades: persona fisica o juridica en el procedimiento
convocado. De igual manera, no podran participar simultaneamente empresas que: 1)
posean la misma identidad de socios o accionistas, o 2) coincidan en alguno de los socios.
En ese sentido, deberan participar por una sola de las empresas.

En cuanto a los consorcios, de conformidad con el parrafo Il del articulo 5 de la Ley nam.
340-06 y sus modificaciones, las personas fisicas o juridicas que formasen parte de un
consorcio 0 union temporal de oferentes, no podran presentar otras ofertas en forma
individual o como integrante de otro consorcio, en el presente procedimiento de contratacion.
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53. Practicas prohibidas

En el curso del procedimiento de seleccién la institucion contratante puede advertir que
alguno de los oferentes incumple alguna de las condiciones previstas en el numeral 11 sobre
“Derecho a participar”,

asi como las practicas corruptas o fraudulentas®, comprendidas en el Codigo Penal o dentro
de la Convencion Interamericana contra la Corrupcion, o cualquier acuerdo entre
proponentes o con terceros, que establecieren practicas restrictivas de la libre competencia
como los acuerdos colusorios o carteles. También intentos de un Oferente/Proponente para
influir en la evaluacion de las ofertas o decision de la adjudicacion.

Lo anterior, seran causales determinantes del rechazo de la propuesta en cualquier estado
del procedimiento de seleccidn o de la rescision del contrato, si éste ya se hubiere celebrado
sin perjuicio de las demas acciones administrativas, civiles o penales que establezcan las
normas; lo cual sera documentado y motivado en el correspondiente informe de evaluacion
emitido por los peritos designados, segun la fase en la que se encuentren. En ese tenor, la
institucion contratante debera agotar el debido proceso y dejar constancia documental de la
decision de descalificacion en el expediente de contratacion.

54. De los Comportamientos Violatorios, Contrarios y Restrictivos a la Competencia.

Los oferentes deberdn respetar las disposiciones contenidas en la Ley num. 42-08
promulgada en fecha 16 de enero de 2008 relativa a la Defensa a la Competencia, la cual
tiene por objeto, con caracter de orden publico, promover y defender la competencia efectiva
para incrementar la eficiencia econémica, asi como las establecidas en el articulo 11 de la
Ley nim. 340-06 sobre Compras y Contrataciones. Las violaciones a la Ley nim. 42-08 y al
articulo 11 de la Ley num. 340-06, daran lugar a:

a. La descalificacidn del oferente que lleve a cabo la conducta ya sea en condicion de autor
o cémplice de la misma.

b. El rechazo de la propuesta presentada por el oferente responsable de la conducta en
cuestion ya sea en calidad de autor o cémplice, rechazo que podra establecerse en
cualquier etapa del procedimiento de seleccion o la contratacion en sentido general.

c. Larescision del contrato por parte de la entidad contratante, mas una accion en dafios y
perjuicios en contra del oferente por ante la jurisdiccion competente.

d. Ladenunciadel ilicito a las autoridades de defensa a la competencia a los fines de lugar.

De manera no limitativa, se entenderd&n como comportamientos violatorios, contrarios y
restrictivos a la competencia los siguientes:

a. Las practicas concertadas y acuerdos anticompetitivos, conforme se establece en el
articulo 5 de la Ley num. 42-08.
b. Concertacion o coordinacion de las ofertas o la abstencion en este proceso.
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c. La participacion de empresas que posean accionistas en comun, mismo domicilio
en comun y la misma unidad productiva, teléfonos, correos electrénicos, propuestas
idénticas, errores o escrituras similares presentados por estas, entre otras.
d. El abuso de posicion dominante, conforme se establece en el articulo 6 de la Ley nam.
42-08.
e. La competencia desleal, conforme se establece en los articulos 10 y siguientes de la Ley
nam. 42-08.
f. Los precios predatorios ofertados en cualquier procedimiento de seleccion o en una
contratacion bajo las excepciones de la Ley nim. 340-06 y su reglamento de aplicacion,
siendo los precios predatorios, aquellos establecidos de una manera excesivamente baja,
mas all& de los costos razonables del oferente y que sin lugar a duda tienen por finalidad
expulsar a los competidores fuera del mercado, o crear barreras de entrada para los
potenciales nuevos competidores.
g. Cualquier tipo de conducta anticompetitiva ejercida por los oferentes o por cualquier
tercero, relacionada con el procedimiento de seleccion o una contratacién bajo las
excepciones de la Ley nim. 340-06.

En este sentido, la institucion contratante se compromete dentro del marco del Programa de
Cumplimiento Regulatorio en las Contrataciones Publicas (Si aplica), y, dando cumplimiento
a las politicas emitidas por la DGCP, a realizar la Debida Diligencia, los fines de detectar los
comportamientos violatorios a Ley nudm. 340-06, asi como la deteccién oportuna de los
posibles conflictos de interés, y comportamientos contrarios y restrictivos a la libre
competencia.

55. Consultas, solicitud de aclaraciones y enmiendas

Las consultas, aclaraciones y observaciones las formularan los(as) interesados(as), sus
representantes legales, o agentes autorizados a través del SECP o en fisico mediante
comunicacion escrita presentada en la institucion contratante dirigida al CCC, dependiendo
la modalidad de contratacién, dentro del plazo previsto en el cronograma de actividades.

Las respuestas (ya sean a traves de una circular, enmienda/adenda) seran publicadas por la
institucion contratante en el SECP en el plazo previsto en el cronograma. Asi como por correo
electronico u otros medios, a todos quienes hayan mostrado interés en participar.

Ninguna aclaracién verbal por parte de la institucion podra afectar el alcance y condiciones
del pliego y sus anexos. Para estos efectos, solo se tendran como vélidas las circulares/
adendas/ enmiendas que sean publicadas el SECP dentro del plazo permitido por la Ley y
conforme al cronograma de actividades.

56. Contratacion publica responsable

En el(los) contrato(s) suscrito(s) derivado(s) del presente procedimiento de seleccidn,
Instituto Nacional de Atencion Integral a la Primera Infancia (INAIPI) exigira que el
contratista ejecute el contrato publico de manera responsable cumpliendo con sus
obligaciones fiscales y de seguridad social, con el régimen de seguridad y proteccion a sus
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trabajadores establecidas en las normas vigentes, con la participacién y la inclusién laboral
de las personas con discapacidad en sus néminas de trabajo en los términos y porcentajes
requeridos por la Ley num. 5-13, sobre discapacidad en la Republica Dominicana y cualquier
otra normativa vinculada a la promocion y proteccién de los Derechos Humanos. Asi como
también se exigira el cumplimiento de las normas prevencion, proteccion y uso sostenible
del medio ambiente.

En caso de incumplimiento o violacién por parte del contratista de sus obligaciones de
contratacion responsable el Instituto Nacional de Atencion Integral a la Primera Infancia
(INAIPI) otorgara un plazo razonable para que el Contratista implemente las medidas
correctivas correspondientes. Vencido el plazo sin que se haya regularizado la actuacion la
Instituto Nacional de Atencion Integral a la Primera Infancia (INAIPI) podra declarar
la resolucién del contrato y el(la) contratista podrd ser pasible de las deméas sanciones
previstas en el articulo 66 de la Ley num. 340-06 y sus modificaciones, sin perjuicio de las
acciones penales o civiles que correspondan.

57. Reclamaciones, impugnaciones, controversias y competencia para decidirlas

Los(as) interesados(as) y oferentes tendran derecho a presentar recursos administrativos
como son los recursos de impugnacion ante la institucion contratante o recursos jerarquicos
y solicitudes de investigacion ante la DGCP, segun corresponda, y en los términos o
condiciones previstos en los articulos 67 y 72 en la Ley nim. 340-06 y sus modificaciones.

A tales fines, los(as) interesados(as) podran consultar los requisitos, condiciones y plazos
para formalizar sus reclamos, asi como las acciones disponibles, incluso para cuando la
institucion hace silencio administrativo y no responde en tiempo oportuno, accediendo a las
“Guias para presentar Recursos, Denuncias y Solicitudes de Inhabilitacion” disponibles en
el portal institucional de la DGCP, en el apartado “Marco Legal” en el siguiente enlace
https://www.dgcp.gob.do/sobre-nosotros/marco-legal/guias-del-sistema-nacional-de-
compras-y-contrataciones-publicas-snccp/.

Los recursos administrativos son optativos, por lo que en cualquier caso el interesado u
oferente podré presentar reclamacion ante la jurisdiccion judicial.

Para los conflictos y controversias que susciten en la fase de ejecucidn contractual, entre la
institucion y el (la) contratista, la competencia esta reservada para el Tribunal Superior
Administrativo, en virtud del articulo 3 de la Ley 1494 de 1947 y cuando se trate de
municipios, con excepcion del Distrito Nacional y la provincia de Santo Domingo, se
interpondra un recurso contencioso administrativo municipal por ante el juzgado de primera
instancia en atribuciones civiles del municipio.

El plazo para los(as) interesados(as) impugnar el pliego de condiciones es de 10 dias
habiles a partir de la convocatoria del procedimiento en el SECP; mientras que para
los (as) oferentes presentar las acciones descritas sera a partir de las notificaciones de
los informes de evaluacion de ofertas correspondiente, asi como de la adjudicacion.
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58. Anexos documentos estandarizados

El(la) oferente presentard sus ofertas a través de los formularios y documentos estandar
determinados en el presente pliego, los cuales se anexan como parte integral del mismo, a los
fines de facilitar la evaluacion de las ofertas por parte de los(as) peritos designados(as).

Se aclara que, en el evento de que un(a) oferente no presente su oferta en alguno de estos
documentos estandarizados, esto no sera motivo de rechazo de su oferta, ni sera obstaculo
para que los peritos la evalien. A continuacion, se mencionan los documentos de este
procedimiento:

1) Formulario de presentacion de oferta técnica SNCC.F.034

2) Formulario de presentacion de oferta econémica SNCC.F.033

3) Formulario de Informacion sobre el Oferente (SNCC.F.042)

4) Modelo de Contrato de Suministro de Bienes (SNCC.C.023)

5) Compromiso ético para oferentes del Estado.

6) Compromiso ético fechado y firmado por todos los miembros del comité de compras
y contrataciones.

7) Ejemplar del formulario de visitas.
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