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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. REF. INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029.

Este proceso es por lote. A continuacién, detallamos el listado de los lotes con
descripcion, unidad de medida y cantidades de los bienes a ser adquiridos.

Es obligatorio que los insumos ofertados por los proveedores cumplan con los parametros
establecidos en las fichas técnicas Anexas en el proceso y cargadas en el Sistema
Electronico de Contrataciones Publicas (SECP).

4.-Descripcion de los Bienes

Este proceso es por Lote: A continuacion, detallamos el listado de los Lotes con descripcion,
cantidades y montos de cada item:
LOTE 1. DISTRITO NACIONAL
ITEMS|  CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD W MONTO RDS
UNITARIO

1| 50151513 | Aceite de oliva Litro 33 757155 25440139
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 576 624.22(5  359,550.72
3| 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/T | 5760 413,001 5 2,378,880.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 gm 2880 14278 §  411,206.40
5 | 50221101 | Avena molica Presentacion 550 gramos 2880 14278] S 411,206.40
6 | 50161509 | Azticar crema Presentacion de 2225 GR 3360 14164 § 475,899
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 3% 714008 91,19040
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 576 389.40(S 22429440
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 2880 270995 786,219.84
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 1440 300355 43394070
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 7620 1029.07| $ 7,841,484 44
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 2880 0695 12295411
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 2880 0605 12295411
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 10200 12958($ 1321,673.16
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 2176 92.42( S 2,049,452.70
16 | 50181903 | Galletas saladas Paquete 12 unidades /1 13872 50225 69,6629

Pagina 2|97



Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

A

LD

2025-0029.
17 | 50181905 | Galletas waffie 12 unidades/L | Paquete 12 unidades /1 5400 9086| S 490,64400
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 8400 31955 302,01864
19 | 5001543 | Guandules Lata de 15 onzas 8064 1210]5 90397440
20 | 50101543 | Habichuelas blancas 800 gramos 2160 17700[S 38232000
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 2160 17700)$ 38232000
20 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 160 20060] 43329600
23 | 50220102 | Harina de maiz Paquete de 14 0z 2880 29505 849600
24| 50101542 | Harina de negiito Paquete de 16 0z 2880 06.12| S 795,250
15 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 160 [7110[5  368,576.0
6 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos | 2880 139015 356,832.00
27 | 5010154 | Maiz Lata de 15 onzas 8064 113415 89788447
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra ghl 30680] S 103,084.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 2880 1577118 45419616
30 | s0171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 fbras/1 576 153405 8835840
31| 50121538 | Sardinas en salsa detomate | Lata de 150z 8064 12850 5 1,036,240.13
3 | s021101 | Trigo Fundas de 400 gramos 2680 7080(5 203,900
3 | S0171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 576 165.20(8 95,1550
3 | 50131702 | Leche fortificadaenpobio | Funda de 2200 gramos 6 | 265309 7,483,276.80\
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 78 | 1622505 280368000
% | 5013702 | Leche saborizada 200ML | Presentacion de 200 ML 5160 35,401 S 1,988,064.00
37| 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion ce 200 ML 84960 25.96] § 2,205,510
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 8064 13000 S 1,048,32000
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata dg 15 0z 8064 14200( 5 1,145,088.00
TOTALLLOTE | $42,035,947.85
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LOTE 2. DISTRITO NACIONAL
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD HEdO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 1824 119.27[$  217,548.48

2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 1824 119.27|§ 21754848

3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 1824 7153|S  130470.72

4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 3360 224.2|15  753312.00

5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 5760 29.21|5  168,249.60

6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 3840 49.89|$  191,577.60

7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 2830 1,168.20 S 3,364,416.00

8 | 50171902 | Cebollaroja Presentacion de 1 Libra 2880 70.8| S 203,904.00

9 [ 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 14400 257) 5 370,080.00

10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 14400 20.23| 5 291,312.00

11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 1920 292,05/ S 560,736.00

12 | 50112003 | Jamodn de pavo Paquete de 4.5/11b 1440 1,486.80| § 2,140,992.00

13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 14400 2103 S 302,832.00

14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 3840 52.38| 5 201,139.20

15 | 50101636 | Limdn Presentacion de 1 libra 1824 87.62|5 159,818.88

16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 14400 39725 571,968.00

17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 1344 302.12| 5 406,049.28

18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 14400 89.95| § 1,295,280.00

19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 14400 40.44| 5 582,336.00

20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 2880 826 § 2,378,880.00

21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 3840 35.75($  137,280.00 j
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 14400 25.84| 5 372,096.00 /7
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 1440 569.3| 5 819,69120| ¢
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 1824 87.62|$  159,818.88

25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 b 1440 1,343.43[ $ 1,934,539.20 N
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 3840 5238/ §  201,139.20 ci
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 5760 33.76| § 19445760
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 7680 56.53| 5 434,150.40 \ji
29 [ 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) | Presentacion de 1 libra/1 1440 13137|5  189,172.80

30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 14400 25.84{ S 372,096.00

31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 7680 5243|5  402,662.40 ’ﬁ)

TOTALLOTE | $19,725,553.92
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LOTE 3. DISTRITO NACIONAL
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantipap |  PRECIO MONTO RDS
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 336 757.15| & 254,401.39

2 | 50151513 [ Aceite de soya Galdn 576 624.22| S 359,550.72

3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 5760 413.00{ $ 2,378,880.00

4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 2880 14278 S 411,206.40

5 | 50221101 | Avena molida Presentacion 550 gramos 2880 142,78 S 411,206.40

6 | 50161509 | Aziicar crema Presentacion de 2225 GR 3360 141645 47589494

7 | 50171550 | Bija en granos Presentacién de 1 Libra 336 271401 S 91,190.40

8 | 50171550 | Canela Presentacién de 1 Libra 576 389.40[ S 224,294.40

9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 2880 272.99| §  786,219.84

10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 0z 1440 301.35[ S 433,941.70

11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 7620 1029.07 § 7,841,484.44

12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 2880 42695 122,954.11

13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 2880 42.69] 5 122,954.11

14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 10200 129.58] § 1,321,673.16

15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 22176 92.42| $ 2,049,452.70

16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 13872 50.22| S 696,662.94

17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 5400 90.86) S 490,644.00

18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 8400 35.95/ $  302,018.64

19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 8064 112.10[ S 903,974.40

20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 2160 177.00[ 5 382,320.00

21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 2160 177.00) §  382,320.00

22 | 50101543 | Hahichuelas rojas Fundas de 800 gramos 2160 200.60[ $  433,296.00

23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 2880 29.50] S 84,960.00

24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 2880 276.12[ 5 795,225.60

25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 2160 171.10] §  369,576.00

26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 2880 123.90| 5  356,832.00 j
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 8064 111.34|§  897,884.47 | "/
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 336 306.80| §  103,084.80

29 | 50181901 | PanViga Viga 2880 157.71) 6 454,196.16 L\
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 576 153.40[ S 88,358.40

31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate Lata de 15 oz 8064 128.50| $ 1,036,240.13

32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 2880 70.801 S 203,904.00 [/L
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 576 16520 §  95,155.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 3456 2165.30| § 7,483,276.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo Lata de 900 gramos 1728 1622.50| $ 2,803,680.00 w
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 56160 35.40 $ 1,988,064.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 84960 25.96| $ 2,205,561.60
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 8064 130.00) § 1,048,320.00 y@
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 oz 8064 142.00| § 1,145,088.00

TOTAL LOTE | $ 42,035,947.85
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LOTE 4. DISTRITO NACIONAL
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIOAD |  THECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 1824 119.27)§ 21754848
2 | 50101538 | Aj morron verde Presentacion de 1 Libra 1824 119.27|§ 21754848
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 1824 7153($  130,470.72
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 3360 2242]$ 753,312.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 5760 2921]§  168,249.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 3840 49.89|S  191,577.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 2880 1,168.20] § 3,364,416.00
8 | 50171902 | Cebolia roja Presentacion de 1 Libra 2880 708| 5 203,904.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 14400 257)S  370,080.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 14400 20.23| §  291,312.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 1920 292.05{ $  560,736.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 1440 1,486.80] 5 2,140,992.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 14400 21.03| S 302,832.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 3840 52.38| S 201,139.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1libra 1824 87.62| S 159,818.88
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 14400 39.72|$  571,968.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 1344 30212 §  406,049.28
18 | 50101634 | Meldn Presentacion de 1 Libra 14400 89.95( $ 1,295,280.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 14400 40.44[ $  582,336.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 2880 826/ S 2,378,880.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 3840 35.75| §  137,280.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 14400 25.84[ S 372,096.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 1440 569.23| $  819,691.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 1824 87.62|§ 159,818.88
25 | 50131801 [ Queso danes Paquete de 5/11b 1440 1,343.43( 5 1,934,539.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 3840 5238/ §  201,139.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 5760 3376|$  194,457.60
28 | 50101538 | Tomate Barcelo Presentacion de 1 Libra 7680 56.53| 5 434,150.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) | Presentacion de 1 libra/1 1440 131.37|§  189,172.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 14400 25.84| S 372,096.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 7680 5243|5  402,662.40
TOTAL LOTE | $19,725,553.92

Pagina 6|97

I

/

Ct

-

ok



Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. REF. INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029.

Pagina 7|97

LOTE 5. SANTO DOMINGO NORTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantipap | PRECIO MONTO RDS
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| §  572,403.13

2 | 50151513 [ Aceite de soya Galdn 1296 624.22| 5 808,989.12

3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| $ 5,352,480.00

4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142.78| §  925,214.40

5 | 50221101 | Avena molida Presentacion 550 gramos 6480 142.78] 5 925,214.40

6 | 50161509 | Azlicar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64) $ 1,070,763.62

7 | 50171550 | Bija en granos Presentacién de 1 Libra 756 271401 S 205,178.40

8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40] $  504,662.40

9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| $ 1,768,994.64

10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 301.35) & 976,368.82

11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| § 15,744,712.86

12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 4269 S  276,646.75

13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 42.69|S  276,646.75

14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| $ 2,607,583.40

15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| § 4,088,924.29

16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| § 1,567,491.61

17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| 5 333,637.92

18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35955  679,541.94

19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10| § 2,033,942.40

20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00] §  860,220.00

21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00| S  860,220.00

22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60] $  974,916.00

23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 29.50| $  191,160.00

24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| $ 1,789,257.60

25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10| $  831,546.00

26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90| §  802,872.00

27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| $ 2,020,240.05

28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80] §  231,940.80

29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71| 5 1,021,941.36 . _/"'7
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| S 198,806.40

31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate Lata de 15 oz 18144 128.50| § 2,331,540.29 ¢ \
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80[ S 458,784.00 "~
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165201 S 214,099.20 i
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.301 $ 16,837,372.80

35 | 50131702 | Formula continuada en polvo Lata de 900 gramos 3888 1622.50] S 6,308,280.00 @
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40| $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00{ $ 2,358,720.00 )
39 | 50121538 [Sardinas en aceite Lata de 15 oz 18144 142.00 $ 2,576,448.00 ’@
OTAL LOTE | $ 87,222,308.56
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LOTE 6. SANTO DOMINGO NORTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantionp |  FREAO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27| 5 489,484.08

2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27|§  489,484.08

3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7053$  293,559.12

4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 22420 § 1,694,952.00

5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 2921| 5  378,561.60

6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.895  431,049.60

7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6480 1168.20] § 7,569,936.00

8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80| §  458,784.00

9 [ 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25.70[ $  832,680.00

10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23| S 655452.00

11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292,05 § 1,261,656.00

12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/1 b 3240 1486.80] $ 4,817,232.00

13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 2103/ S 681,372.00

14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| & 452,563.20

15 | 50101636 | Limén Presentacion de 1 libra 4104 87.62| 5 359,592.48

16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| § 1,286,928.00

17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12| S 913,610.88

18 | 50101634 | Meion Presentacion de 1 Libra 32400 89.95| 5 2,914,380.00

19 [ 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44| 5 1,310,256.00

20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6480 826.00| § 5,352,480.00

21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75/ 5 308,880.00

22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 25845  837,216.00

23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23) § 1,844,305.20 j}»'
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62| §  359,592.48

25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 I 3240 1363.43] $ 43527130 | €\
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 52385 452,563.20

27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33765 437,529.60 "
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| 5 976,838.40 el
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 13137[$  425,638.80 %q
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84|§  837,216.00

31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 52.43| 5 905,990.40 c

TOTAL LOTE | $44,382,496.32 /ﬁ/



Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL REF. INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029.

LOTE 7. SANTO DOMINGO NORTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canmipap |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO
1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| $  572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galdn 1296 624.22| §  808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| $ 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142,78 925,214.40
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 6480 142.78| §  925,214.40
6 | 50161509 | Azicar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| S 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271.40[ §  205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40[ §  504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| 5 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 301350 S 976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $ 15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 42.69] $  276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 4269 S 276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| $ 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 9242 $ 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| § 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| 5  333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95| 5 679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10] $ 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.001 $  860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00| S  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60] S 974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 29.50{ $  191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| § 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10] $  831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 12390| S  802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| § 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacitn de 1 Libra 756 306.80] $  231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 15771 § 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40{ §  198,806.40 jl\'
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate Lata de 15 0z 18144 128.50{ § 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80| §  458,784.00| & \
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galén 1296 165.20] $  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30| $ 16,837,372.80 Z ,L
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo Lata de 900 gramos 3888 1622.50| $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40] 5 2,905,632.00 &)Q
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| § 2,728,915.20
38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00] § 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Latade 15 0z 18144 142.00] § 2,576,448.00
OTAL LOTE | $87,222,308.56]
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029.

LOTE 8. SANTO DOMINGO NORTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantionp | Teclo MONTO RD$
UNITARIO
1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27| S 489,484.08
2 | 50101538 | Ajl morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27) S 489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153|§  293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20| S 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 2921 378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89| 5 431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6480 1168.20] 5 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6430 70.80 5 458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25.70 5 832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 2023|§  655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292,05 $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 3240 1486.80| § 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 2103|5  681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38|5  452,563.20
15 | 50101636 | Limdn Presentacion de 1 libra 4104 87625 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| § 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12| S 913,610.88
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 32400 89.95| $ 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 4044/ § 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6480 826.00| § 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 3575 308,880.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 2584| S 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| 5 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62[§  359,592.48 SM
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 b 3240 1343.43| § 4352,713.20| ~
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 5238)5 45256320 ¢\
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| §  437,529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| §  976,838.40 .
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 131.37|$ 42563880 Li
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 2584/ & 837,216.00 %:g
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 5243|$  905,990.40 |
TOTALLOTE | $44,382,496.32 @
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 9. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantipap |  PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| §  572,403.13

2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1296 624.22| S 808,989.12

3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| § 5,352,480.00

4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142,78 S 925,214.40

5 | 50221101 | Avena molida Presentacion 550 gramos 6480 142.78] § 92521440

6 | 50161509 | Aziicar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| 5 1,070,763.62

7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271.40| §  205,178.40

8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40| §  504,662.40

9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99] § 1,768,994.64

10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 301.35[ S 976,368.82

11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $ 15,744,712.86

12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 42,695  276,646.75

13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 42,695  276,646.75

14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| $ 2,607,583.40

15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| § 4,088,924.29

16 | 50181903 | Galletas saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| § 1,567,491.61

17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| §  333,637.92

18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95| S 679,541.94

19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 11210 $ 2,033,942.40

20 | 50101543 | Habichuelas blancas 800 gramos 4860 177.001 S 860,220.00

21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00] $  860,220.00

22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| §  974,916.00

23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 29.50| $  191,160.00

24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| $ 1,789,257.60

25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 17110/ S  831,546.00

26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90( S  802,872.00

27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| S 2,020,240.05

28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80] $  231,940.80

29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71] § 1,021,941.36

30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de b libras/1 1296 153.40| §  198,806.40

31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate Latade 15 0z 18144 12850 $ 2,331,540.29 J }7

32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80] §  458,784.00 (,\

33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Gal6n 1296 165.20| §  214,099.20

34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30| $ 16,837,372.80 A

35 | 50131702 | Formula continuada en polvo Lata de 900 gramos 3888 1622.50] § 6,308,280.00 ¢!

36 | 50131702 | Leche saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40| $ 2,905,632.00

37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20 %Qg

38 | 50121538 |Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00| § 2,358,720.00

39 | 50121538 |Sardinas en aceite Lata de 15 0z 18144 142.00( 5 2,576,448.00
TOTAL LOTE | § 87,222,308.56
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 10. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD PRECO MONTO RDS
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27[ S 489,484.08

2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27) 5 489,484.08

3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 71.53$  293,559.12

4 | 50171548 [ Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20( $ 1,694,952.00

5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 2921|$  378,561.60

6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89| S 431,049.60

7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6480 1168.20] $ 7,569,936.00

8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80 5 458,784.00

9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25705 832,680.00

10 [ 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 2023 655,452.00

11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292,05/ $ 1,261,656.00

12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 3240 1486.80{ § 4,817,232.00

13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 210315 681,372.00

14 | 50101538 | Lechuga repollada Presentacion de 1 Libra 8640 5238| S 452,563.20

15 | 50101636 | Limdn Presentacion de 1 libra 4104 87.62| 5 359,592.48

16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72) § 1,286,928.00

17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12[ S 913,610.88

18 | 50101634 | Meldn Presentacion de 1 Libra 32400 89.95| 5 2,914,380.00

19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44] § 1,310,256.00

20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6480 826.00| $ 5,352,480.00

21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75| 5 308,880.00

22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 2584 S 837,216.00

23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| $ 1,844,305.20

24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62| §  359,592.48

25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 3240 1343.43| § 4,352,713.20 ) M

26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 52.38|5  452,563.20

27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33765 437,529.60 C\

28 | 50101538 | Tomate Barcelo Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| 5 976,838.40

29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 13137| 8 425,638.80 (/“”

30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84| S 837,216.00

31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 4 Libra 17280 5243 905,990.40 '
TOTAL LOTE | $44,382,496.32
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 11. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantipap |  TRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| §  572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1296 624.22| S 808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| § 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142,78 §  925,214.40
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacién 550 gramos 6480 142.78] 5 925,214.40
6 | 50161509 | Azlicar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| $ 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 27140 205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40( 5  504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272,99 § 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 301.35) §  976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $ 15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 42695 276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 42695 276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| S 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| $ 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| $ 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 3672 90.86| 5 333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35955  679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 11210 $ 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00] §  860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00] S  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| §  974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 2950/ $  191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| $ 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 171.10| S 831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90| S  802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34| § 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80[ 5 231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71] § 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40[ $  198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate Latade 15 oz 18144 128.50| § 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80| §  458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165.201 §  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30 $ 16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo Lata de 900 gramos 3888 1622.50( $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40{ $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20
38 | 50121538 [Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00| $ 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Latade 15 oz 18144 142.00| $ 2,576,448.00

TOTAL LOTE | $ 87,222,308.56
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. REF. INAIPI-CCC-LPN-
2025-0029.

Pagina 14|97

LOTE 12. SANTO DOMINGO ESTE
(TEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canTipaD |  TRECIO MONTO RD$
UNITARIO
1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27|§  489,484.08
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27)§  489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153|S  293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 22420 § 1,694,952.00
5 [ 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 29.21] 5 378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 4989 §  431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6430 1168.20| § 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 7080] §  458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 2570| §  832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 2023| S 655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292.05( $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 3240 1486.80| 5 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 21.03|5  681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| 5 452,563.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 4104 87625 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72] § 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 30212 $  913,610.88
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 32400 89.95| 5 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44{ $ 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6430 826.00| 5 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75) & 308,380.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 2584 5 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| § 1,844,305.20
24| 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62| S  359,592.48 5[’\
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 b 3240 1343.43| § 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 52.38|5  452,563.20 C\
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| 5 437,529.60 Y
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 s653ls oreea0| ¢
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 13137) 5 425,638.80 %\l
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 2584{ S 837,216.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 52435 905,990.40 _
TOTAL LOTE | $44,382,496.32 /@j



Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 13. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantipap | PRECIO MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15|$  572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1296 624.22 §  808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413,00 5 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142,78 S 925,214.40
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacién 550 gramos 6480 142,78 S 925,214.40
6 | 50161509 | Azlcar crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64| $ 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentaci6n de 1 Libra 756 271.40| §  205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacién de 1 Libra 1296 389.40) §  504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| § 1,768,394.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 oz 3240 30135/ 5 976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $ 15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 42695 276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 42.69) S  276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| § 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42|$ 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| $ 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paguete 12 unidades /1 3672 90.86| 5 333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95| S  679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112,10 $ 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00] $  860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177.00{ S  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| §  974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 2950/ $  191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| § 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 17110/ S 831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90| §  802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 111.34[ $ 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80] §  231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71) § 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| §  198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate Latade 15 0z 18144 128.50| $ 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80[ $  458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galdn 1296 165.20] $  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30] $ 16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo Lata de 900 gramos 3888 1622.50| $ 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40| $ 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| $ 2,728,915.20
38 | 50121538 [Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00] § 2,358,720.00
39 | 50121538 |Sardinas en aceite Latade 15 0z 18144 142.00| $ 2,576,448.00
OTALLOTE | $87,222,308.56

Pagina 15|97

¢\
Ci



Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 14. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA canmioap |  PRECO MONTO RDS
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 119.27|§  489,484.08
2 | 50101538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 119.27| §  489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153|§  293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224,201 $ 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 29.21) §  378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89| 5 431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6480 1168.20[ $ 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80] §  458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25.70[ S 832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23[ S 655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292,05 $ 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamon de pavo Paguete de 4.5/11b 3240 1486.80| § 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 21.03[ S 681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 5238 & 452,563.20
15 | 50101636 | Limdn Presentacion de 1 libra 4104 87.62| 5 359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| 5 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 30212 5 913,610.88
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 32400 89.95( $ 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44) $ 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paguete de 5 libras/1 6430 826.00{ $ 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 35.75| 5 308,880.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 2584 $  837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| § 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4104 87.62[$  359,592.48
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/1 1b 3240 1343.43| § 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 5238 §  452,563.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 3376| §  437,529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 56.53| S 976,838.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 131375 425,638.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 2584 $  837,216.00
31 [ 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 52.43|§  905,990.40

TOTAL LOTE | $44,382,496.32
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 15. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA cantipap |  TRECIO MONTO RD$

UNITARIO
1 | 50151513 | Aceite de oliva Litro 756 757.15| §  572,403.13
2 | 50151513 | Aceite de soya Galon 1296 624.22| $  808,989.12
3 | 50221101 | Arroz Presentacion de 10 Libras/1 12960 413.00| $ 5,352,480.00
4 | 50221101 | Avena Fundas de 650 grm 6480 142.78| §  925,214.40
5 | 50221101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 6480 142,78 §  925,214.40
6 | 50161509 | Az(car crema Presentacion de 2225 GR 7560 141.64] $ 1,070,763.62
7 | 50171550 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 756 271401 $  205,178.40
8 | 50171550 | Canela Presentacion de 1 Libra 1296 389.40| §  504,662.40
9 | 50193001 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 6480 272.99| 5 1,768,994.64
10 | 50161511 | Cocoa Envase de 32 0z 3240 301.35| $  976,368.82
11 | 50193001 | Compota Cajas de 24 unidades/1 15300 1029.07| $ 15,744,712.86
12 | 50192902 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 6480 4269 S  276,646.75
13 | 50192902 | Fideos Fundas de 350 gramos 6480 4269] S 276,646.75
14 | 50181903 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 20124 129.58| 5 2,607,583.40
15 | 50181905 | Galletas muiticereal Cajas de 9 unidades/1 44244 92.42| 5 4,088,924.29
16 | 50181903 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 31212 50.22| $ 1,567,491.61
17 | 50181905 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 3672 90.86] S  333,637.92
18 | 50192401 | Gelatina Unidades 85 gramos 18900 35.95| S  679,541.94
19 | 50101543 | Guandules Lata de 15 onzas 18144 112.10] § 2,033,942.40
20 | 50101543 | Habichuelas Blancas 800 gramos 4860 177.00] S 860,220.00
21 | 50101543 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 4860 177,001 §  860,220.00
22 | 50101543 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 4860 200.60| S 974,916.00
23 | 50221102 | Harina de maiz Paquete de 14 Oz. 6480 2950 6  191,160.00
24 | 50101542 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 6480 276.12| S 1,789,257.60
25 | 50101543 | Lentejas Fundas de 800 gramos 4860 17110 S 831,546.00
26 | 50101542 | Maicena Presentacion de 425 gramos 6480 123.90| $  802,872.00
27 | 50101544 | Maiz Lata de 15 onzas 18144 11134} $ 2,020,240.05
28 | 50171550 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 756 306.80| S 231,940.80
29 | 50181901 | PanViga Viga 6480 157.71} § 1,021,941.36
30 | 50171551 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1296 153.40| $  198,806.40
31 | 50121538 | Sardinas en salsa de tomate Latade 150z 18144 128.50] $ 2,331,540.29
32 | 50221101 | Trigo Fundas de 400 gramos 6480 70.80[ S 458,784.00
33 | 50171707 | Vinagre Envases de 1 Galon 1296 165.20{ $  214,099.20
34 | 50131702 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 7776 2165.30| $ 16,837,372.80
35 | 50131702 | Formula continuada en polvo Lata de 900 gramos 3888 162250 S 6,308,280.00
36 | 50131702 | Leche saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 82080 35.40| 5 2,905,632.00
37 | 50202304 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 105120 25.96| § 2,728,915.20
38 | 50121538 [Tuna en aceite 140-160 gramos 18144 130.00{ 5 2,358,720.00
39 | 50121538 [Sardinas en aceite Latade 150z 18144 142.00| $ 2,576,448.00

OTAL LOTE | $ 87,222,308.56
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 16. SANTO DOMINGO ESTE
ITEMS| CODIGO DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD FRERD MONTO RD$
UNITARIO

1 | 50101538 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4104 11927 489,484.08
2 | 50201538 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 4104 11927[$  489,484.08
3 | 50101538 | Aji verde cubanela Presentacion de 1 Libra 4104 7153 $  293,559.12
4 | 50171548 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 7560 224.20| § 1,694,952.00
5 | 50192601 | Auyama Presentacion de 1 libra 12960 2921 S 378,561.60
6 | 50101538 | Berenjena Presentacion de 1 libra 8640 49.89| §  431,049.60
7 | 50111510 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 6430 1168.20( $ 7,569,936.00
8 | 50171902 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 6480 70.80[ $  458,784.00
9 | 50101634 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 32400 25.70[ S 832,680.00
10 | 50192601 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 32400 20.23|5  655,452.00
11 | 50131606 | Huevos Cartones de 30/1 4320 292,05 § 1,261,656.00
12 | 50112003 | Jamdn de pavo Paquete de 4.5/11b 3240 1486.80| 5 4,817,232.00
13 | 50101634 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 32400 2003 $  681,372.00
14 | 50101538 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 8640 52.38| 5  452,563.20
15 | 50101636 | Limon Presentacion de 1 libra 4104 8762|§  359,592.48
16 | 50101634 | Mango Presentacion de 1 Libra 32400 39.72| 5 1,286,928.00
17 | 50131702 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3024 302.12| 5 913,610.88
18 | 50101634 | Melon Presentacion de 1 Libra 32400 89.95( § 2,914,380.00
19 | 50192601 | Papa Presentacion de 1 Libra 32400 40.44{ § 1,310,256.00
20 | 50111510 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 6430 826.00 $ 5,352,480.00
21 | 50101538 | Pepino Presentacion de 1 Libra 8640 3575/ 308,880.00
22 | 50192601 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 32400 2584 S 837,216.00
23 | 50101635 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3240 569.23| 5 1,844,305.20
24 | 50101636 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 fibra 4104 8762[§  359,592.48
25 | 50131801 | Queso danes Paquete de 5/11b 3240 1343.43| § 4,352,713.20
26 | 50101538 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 8640 5238 S 452,563.20
27 | 50101634 | Sandia Presentacion de 1 libra 12960 33.76| $  437529.60
28 | 50101538 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 17280 5653| $  976,838.40
29 | 50101538 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3240 13137|$  425,638.80
30 | 50192601 | Yuca Presentacion de 1 Libra 32400 25.84 $  837,216.00
31 | 50101538 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 17280 5243[$  905,990.40

TOTALLOTE | $44,382,496.32
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 17. SANTO DOMINGO OESTE - LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA
CUENTA PRECIO
ITEMS| CODIGO Res [ eTan DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD Uirag MONTO RD$

1 | 50151513 | 23.1.1.01 | Aceite de oliva Litro 840 757.147| S 636,003.48
2 | 50151513 | 23.1.1.01 | Aceite de soya Galén 1440 624.22|$  898,876.80
3 | 50221101 | 23.1.1.01 | Aroz Presentacion de 10 Libras/1 14400 413| § 5,947,200.00
4 | 50221101 | 231101 |Avena Fundas de 650 grm 7200 142,78 $ 1,028,016.00
5 | 502211201 | 23.1.1.01 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 7200 142,78 $ 1,028,016.00
6 | 50161509 | 23.1.1.01 |Azicarcrema Presentacion de 2225 GR 8400 141.6354] § 1,189,737.36
7 | 50171550 | 23.1.1.01 | Bijaen granos Presentacion de 1 Libra 340 27140 S 227,976.00
8 | 50171550 | 23.1.1.01 | Canela Presentacion de 1 Libra 1440 389.4/ S 560,736.00
9 | 50193001 | 23.1.1.01 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 7200 272993 § 1,965,549.60
10 | 50161511 | 23.1.1.01 | Cocoa Envase de 32 0z 3600 301.3484| S 1,084,854.24
11 | 50193001 | 23.1.1.01 | Compota Cajas de 24 unidades/1 18240 1029.0662| $ 18,770,167.49
12 | 50192902 | 23.1.1.01 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 7200 42.6924)$  307,385.28
13 | 50192902 | 23.1.1.01 | Fideos Fundas de 350 gramos 7200 42.6924]$  307,385.28
14 | 50181903 | 23.1.1.01 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 22080 129.5758| 5 2,861,033.66
15 | 50181905 | 2.3.1.1.01 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 48600 92.4176] $ 4,491,495.36
16 | 50181903 | 23.1.1.01 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 34680 50.2208| 5 1,741,657.34
17 | 50181905 | 2.3.1.1.01 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 3240 90.86{ $  294,386.40
18 | 50192401 | 23.1.1.01 | Gelatina Unidades 85 gramos 21000 35.9546| S 755,046.60
19 | 50101543 | 23..1.01 | Guandules Lata de 15 onzas 20160 1121 § 2,259,936.00
20 | 50101543 | 23.1.1.01 | Habichuelas Blancas 800 gramos 5400 177/ 955,800.00
21 | 50101543 | 23.1.1.01 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 5400 177/ $  955,800.00
22 | 50101543 | 23.1.101 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 5400 200.6/ S 1,083,240.00
23 | 50221102 | 23.1.101 | Harina de maiz Paquete de 14 0z. 7200 295|5  212,400.00
24 | 50101542 | 23.1.1.01 | Harina de negrito Paquete de 16 0z. 7200 276.12) § 1,988,064.00
25 | 50101543 | 23.1.1.01 | Lentejas Fundas de 800 gramos 5400 1711] S 923,940.00
26 | 50101542 | 23.1.1.01 |Maicena Presentacion de 425 gramos 7200 1239]$  892,080.00
27 | 50101544 | 23.11.01 |Maiz Lata de 15 onzas 20160 111.3448| § 2,244,711.17
28 | 50171550 [ 2.3.1.1.01 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 840 306.8] §  257,712.00
29 | 50181901 | 23.1.1.01 | PanViga Viga 7200 157.707| § 1,135,490.40
30 | 50171551 | 23.1.1.01 | Salrefinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1440 153.4|$  220,896.00
31 | 50121538 | 23.1.1.01 | Sardinas en salsa de tomate Latade 150z 20160 128.502{ $ 2,590,600.32
32 | 50221101 | 23.1.1.01 |Trigo Fundas de 400 gramos 7200 70.8| S 508,760.00
33 | 50171707 | 23.1.1.01 | Vinagre Envases de 1 Galon 1440 165.2[ $  237,888.00
34 | 50131702 | 23.1.1.01 [ Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 8640 21653 $ 18,708,192.00
35 | 50131702 | 23.1.1.01 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 4320 1622.5| $ 7,009,200.00
36 | 50131702 | 23.1.1.01 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 120960 35.4] § 4,281,984.00
37 | 50202304 | 2.3.1.1.01 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 131040 25.96| $ 3,401,798.40
38 | 50121538 | 23.1.1.01 |[Tunaen aceite 140-160 gramos 20160 130| $ 2,620,800.00
39 | 50121538 | 23.1.1.01 |Sardinas en aceite Latade 150z 20160 142| § 2,862,720.00
TOTAL LOTE | $99,448,535.18
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucion de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 18, SANTO DOMINGO OESTE - LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA
CUENTA PRECIO
EMS|  CODIGO Sl DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD G MONTO RDS

1 [ 50101538 | 23.1.1.01 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4560 119271 S 543,871.20
2 | 50101538 | 23.1.1.01 |Ajimorron verde Presentacion de 1 Libra 4560 119.27)$  543871.20
3 [ 50101538 | 23.1.1.01 | Ajiverde cubanela Presentacion de 1 Libra 4560 7153|S  326,176.80
4 | s0ims48 | 231302 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 8400 22420 $ 1,883,280.00
5 150192601 | 231101 |Auyama Presentacion de 1 libra 14400 2021|5  420624.00
6 | 50101538 | 23.1.101 |Berenjena Presentacion de 1 libra 9600 49.89) S 478,944.00
7 | 50111510 | 231101 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 7200 1168.20[  8,411,040.00
8 | 5011902 | 231101 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 7200 70.80{ 5 509,760.00
9 | 50101634 | 231101 [ Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 36000 570[S 92520000
10 | 50192601 | 23.1.1.01 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 36000 2023|5  728280.00
11 | 50131606 | 231101 | Huevos Cartones de 30/1 4800 292,05($ 1,401,840.00
12 | 50112003 | 231101 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/1 1b 3600 1486.80[ $ 5,352,480.00
13 | 50101634 | 231101 |Lechosa Presentacion de 1 Libra 36000 2003]5  757,080.00
14 | 50101538 | 23.1.101 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 9600 5238 502,848.00
15 | 50101636 | 23.1.1.01 |Limdn Presentacion de 1 libra 4560 87,625  399,547.20
16 | 50101634 | 231101 |Mango Presentacion de 1 Libra 36000 3972/ § 142992000
17 | 50131702 | 231101 [ Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3360 30212 $ 1,015,123.20
18 | 50101634 | 231.1.01 | Melon Presentacion de 1 Libra 36000 8995/ 3,238,200.00
19 | 50192601 | 23.1.1.01 |Papa Presentacion de 1 Libra 36000 40.44( § 1,455,340.00
20 | 50111510 | 231401 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 7200 826.00( § 5,947,200.00
21 | 50101538 | 23.1.1.01 | Pepino Presentacion de 1 Libra 9600 357505 343,20000
22 | 50192601 | 23..1.01 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 36000 2584|$ 930,240.00
23 | 50101635 | 231.1.01 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3600 569.23| § 2,049,228.00
24 | 50101636 | 231101 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4560 87.62| S 399,547.20
25 | 50131801 | 231101 |Queso danes Paquete de 5/11b 3600 1343.43(§ 4,836,348.00
26 | 50101538 | 23.1.1.01 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 9600 5238]5  502,848.00
27 | 50101634 | 231101 | Sandia Presentacion de 1 libra 14400 33.76| 5  486,144.00
28 | 50101538 | 23.1.101 | Tomate Barcelo Presentacion de 1 Libra 19200 56.53| $ 1,085,376.00
29 | 50101538 | 23.1.1.01 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 3600 13137|§ 47293200
30 | 50192601 | 23.1.1.01 | Yuca Presentacion de 1 Libra 36000 25.84)§  930,240.00
31 | 50101538 | 23.1.1.01 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 13200 5243| $ 1,006,656.00

[TOTAL LOTE | $49,313,84.80
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 19. SANTO DOMINGO OESTE - LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA
CUENTA PRECIO
ITEMS| CODIGO PRESUUESTARIA DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD unmaro | MONTO RDS

1 | 50151513 | 2.3.1.1.01 | Aceite deoliva Litro 840 757.147| §  636,003.48
2 | 50151513 | 23.1.1.01 | Aceite de soya Galon 1440 624.22{ $  898,876.80
3 | 50221101 | 23.1.1.01 |Aroz Presentacion de 10 Libras/1 14400 413| § 5,947,200.00
4 | 50221101 | 23.1.1.01 |Avena Fundas de 650 grm 7200 142.78] § 1,028,016.00
5 | 50221101 | 23..1.01 | AvenaMolida Presentacion 550 gramos 7200 142.78] § 1,028,016.00
6 | 50161509 | 2.3.1.1.01 | Azicarcrema Presentacion de 2225 GR 8400 1416354 $ 1,189,737.36
7 | 50171550 | 2.3.1.1.01 | Bijaen granos Presentacion de 1 Libra 840 27145  227976.00
8 | 50171550 | 2.3.1.1.01 | Canela Presentacion de 1 Libra 1440 389.4| §  560,736.00
9 | 50193001 | 2.3.1.1.01 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 7200 272.993| § 1,965,549.60
10 | 50161511 | 23.1.1.01 | Cocoa Envase de 32 oz 3600 301.3484| § 1,084,854.24
11 | 50193001 | 2.3.1.1.01 | Compota Cajas de 24 unidades/1 18240 1029.0662] S 18,770,167.49
12 | 50192902 | 2.3.1.1.01 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 7200 42.6924] 5 307,385.28
13 | 50192902 | 23.1.1.01 | Fideos Fundas de 350 gramos 7200 426924 6 307,385.28
14 | 50181903 | 23.1.1.01 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 22080 129.5758] $ 2,861,033.66
15 | 50181905 | 23.1.101 [ Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 48600 924176 § 4,491,495.36
16 | 50181903 | 2.3.1.1.01 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 34680 50.2208) § 1,741,657.34
17 | 50181905 | 2.3.1.1.01 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 3240 90.86) 5  294,386.40
18 | 50192401 | 23.1.1.01 | Gelatina Unidades 85 gramos 21000 35.9546| §  755,046.60
19 | 50101543 | 23.1.1.01 | Guandules Lata de 15 onzas 20160 1121} $ 2,259,936.00
20 | 50101543 | 23.1.1.01 | Habichuelas Blancas 800 gramos 5400 177) S 955,800.00
21 | 50101543 | 2.3.1.1.01 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 5400 177]$  955,800.00
22 | 50101543 | 23.1.1.01 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 5400 2006 $ 1,083,240.00
23 | 50221102 | 23..1.01 | Harina de maiz Paquete de 14 0z 7200 2958 212,400.00
24 | 50101542 | 23.1.1.01 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 7200 276.12| $ 1,988,064.00
25 | 50101543 | 23.1.1.01 | Lentejas Fundas de 800 gramos 5400 17015 923,940.00
26 | 50101542 | 23.1.1.01 | Maicena Presentacion de 425 gramos 7200 1239($  892,080.00
27 | 50101544 | 23.1101 |Maiz Lata de 15 onzas 20160 1113448 § 2,244,711.17
28 | 50171550 | 2.3.1.1.01 | Oréganc molido Presentacion de 1 Libra 840 306.8|$  257,712.00
29 | 50181901 | 23.11.01 |PanViga Viga 7200 157.707| § 1,135,490.40
30 | 50171551 | 23.1.1.01 | Salrefinada yodada Presentacion de 5 libras/1 1440 1534| §  220,896.00
31 | 50121538 | 23.1.1.01 | Sardinasen salsa de tomate Latade 150z 20160 128502 § 2,590,600.32
32 [ 50221201 | 2.3.1.1.01 | Trigo Fundas de 400 gramos 7200 70.8] 5 509,760.00
33 | 50171707 | 23.1.1.01 | Vinagre Envases de 1 Galon 1440 1652 5 237,888.00
34 | 50131702 | 2.3.1.1.01 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 8640 2165.3 $ 18,708,192.00
35 | 50131702 | 2.3.1.1.01 | Formula continuadaen polvo | Lata de 900 gramos 4320 1622.5) $ 7,009,200.00
36 | 50131702 | 2.3.1.1.01 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 120960 3541 $ 4,281,984.00
37 | 50202304 | 2.3..1.01 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 131040 25.96| $ 3,401,798.40
38 | 50121538 | 23.1.1.01 |Tunaen aceite 140-160 gramos 20160 130 $ 2,620,800.00
39 | 50121538 | 2.3.1.1.01 |Sardinas en aceite Latade 15 oz 20160 1421 $ 2,862,720.00

ITOTAL LOTE | $99,448,535.18
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucion de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 20, SANTO DOMINGO OESTE - LOS ALCARRIZOS PEDRO BRAND VILLA ALTAGRACIA
CUENTA PRECIO
TEMS|  CODIGO T DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD e MONTO RD$
1 | 50101538 | 23..1.01 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 4560 192715 54387120
2 | 50101538 [ 23.1.1.01 | Ajf morron verde Presentacion de 1 Libra 4560 1192715 54387120
3| 50101538 | 23.1.101 |Ajiverde cubanela Presentacion de 1 Libra 4560 71535 326,176.80
4 | 50171548 | 231302 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 8400 22020 § 1,883,280.00
5 | 50192601 | 23..101 |Auyama Presentacion de 1 libra 14400 2.2($ 42062400
6 | 50101538 | 23.1.101 |Berenjena Presentacion de 1 libra 9500 49.89| S 478,944.00
7| 5011510 | 231101 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 fibras/1 7200 1168.20{ 5 8,411,040.00
g | sotmte02 | 231101 | Cebolla roja Presentacion de 1 Libra 7200 70.80{$  509,760.00
9 | 50101634 | 2311.01 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 36000 25.70[ S 925,200.00
10 | 50192601 [ 23.1.1.01 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 36000 20235 728,280.00
11 | 50131606 | 231.1.01 | Huevos Cartones de 30/1 4800 292.05| $ 1,401,840.00
12 | 50112003 | 231401 | Jamdn de pavo Paquete de 4.5/1 1 3600 1486.80( § 5,352,480.00
13 | 50101634 | 23.1.1.01 | Lechosa Presentacion de 1 Libra 36000 2103 S 757,080.00
14 | 50101538 [ 23.1.1.01 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 9600 52.38[ 5  502,848.00
15 | 50101636 | 231401 |Limon Presentacion de 1 libra 4560 8762|S  399,547.20
16 | 50101634 | 231101 |Mango Presentacion de 1 Libra 36000 39.72[$ 1,429920.00
17 | 50131702 [ 231101 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 3360 302.12(§ 1,015,123.20
18 | 50101634 | 231101 |Melon Presentacion de 1 Libra 36000 89.95| $ 3,238,200.00
19 | 50192601 [ 23.1.1.01 |Papa Presentacion de 1 Libra 36000 40.44( 5 1,455,840.00
20 | 50111510 | 231401 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 7200 826.00 § 5,947,200.00
21 | 50101538 | 23.1.1.01 | Pepino Presentacion de 1 Libra 9600 35.750 S 343,200.00
22 | 50192601 | 2.3.1.1.01 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 36000 2584) 5 930,240.00
23 | 50101635 [ 23.1.1.01 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 3600 569.23| § 2,049,228.00
24 | 5010163 | 231101 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 4560 87.62[§  399,547.20
25 | 50131801 | 231101 | Quesodanes Paquete de 5/1 Ib 3600 1343.43( § 4,836,348.00 )By\
26 [ 50101538 | 23.1.101 |Remolacha Presentacion de 1 Libra 9600 5238] 6 50284800 °
27 | 50101634 | 231101 |Sandia Presentacion de 1 libra 14400 33.76]  486,144.00 ¢y
28 | 50101538 | 23.1.1.01 | Tomate Barcelo Presentacion de 1 Libra 19200 56.53| S 1,085,376.00 L .I'L,
29 | 50101538 | 23.1.1.01 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 fibra/1 3600 13137)5 47293200
30 | 50192601 | 2.3.1.1.01 |Yuca Presentacion de 1 Libra 36000 25845 930,240,00 G;P/
31 | 50101538 | 23.1.1.01 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 19200 52.43[§ 1,006,656.00
TOTAL LOTE

$49,313884.80 /@
L
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029,
LOTE 21. ZONA METRO - SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA
CUENTA PRECIO
ITEMS| CODIGO Bt e DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD i MONTO RDS

1 | 50151513 | 2.3.1.1.01 | Aceite deoliva Litro 504 757.150§  381,602.09
2 | 50151513 | 234101 | Aceite desoya Galon 864 624.22[ $§  539,326.08
3 | 5021101 | 231101 |Arroz Presentacion de 10 Libras/1 8640 413.00| § 3,568,320.00
4 | 50221101 | 231.1.01 |[Avena Fundas de 650 grm 4320 14278 $  616,809.60
5 | 50221101 | 231101 | Avena Molida Presentacion 550 gramos 4320 14278|$  616,809.60
6 | 50161509 | 2.3.1.1.01 | Azlicar crema Presentacion de 2225 GR 5040 141.64| S 71380242
7 | s0171550 | 231.1.01 | Bija en granos Presentacion de 1 Libra 504 27140 S 136,785.60
8 | 50171550 | 2.3.11.01 [Canela Presentacion de 1 Libra 364 389.40| 5 336,441.60
9 | 50193001 | 23.1.1.01 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 4320 27299 § 1,179,329.76
10 | 50161511 | 2.31.4.01 | Cocoa Envase de 32 0z 2160 301.35| 5 650,912.54
11 | 50193001 | 23.1.1.01 | Compota Cajas de 24 unidades/1 11520 1029.07] § 11,854,842.62
12 | 50192902 | 23.1.1.01 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 4320 42695 18443117
13 | 50192902 | 23.1.1.01 | Fideos Fundas de 350 gramos 4320 42.69| 6 18443117
14 | 50181903 | 23.1.1.01 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 13536 129.58] $ 1,753,938.03
15 | 50181905 | 23.1.1.01 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 29736 92.42| § 2,748,129.75
16 | 50181903 | 23.1.1.01 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 20808 50.22| $ 1,044,994.41
17 | 50181905 | 2.3.1.1.01 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 2808 90.86) §  255,134.88
18 | 50192401 | 23.1.101 | Gelatina Unidades 85 gramos 12600 35.95{ §  453,027.96
19 | 50101543 | 23.1.1.01 | Guandules Lata de 15 onzas 12096 112.10] § 1,355,961.60
20 | 50101543 | 23.1.1.01 [ Habichuelas Blancas 800 gramos 3240 177.00{$  573,480.00
21 | 50101543 | 2.31.1.01 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 3240 177.00 S 573,480.00
22 | 50101543 | 231.1.01 | Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 3240 200.60| 5 649,944.00
23 | 50221102 | 23.1.1.01 | Harina de maiz Paquete de 14 0z. 4320 29501 §  127,440.00
24 | 50101542 | 23.1.1.01 | Harina de negrito Paquete de 16 0z. 4320 276.12) § 1,192,838.40
25 | 50101543 | 2.31.1.01 | Lentejas Fundas de 800 gramos 3240 171.10] S 554,364.00
26 | 50101542 | 23.1.1.01 | Maicena Presentacion de 425 gramos 4320 123.90) §  535,248.00
27 | 50101544 | 23.11.01 | Maiz Lata de 15 onzas 12096 11134 § 1,346,826.70
28 | 50171550 | 2.31.1.01 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 504 306.80] §  154,627.20
29 | 50181901 | 23.1.1.01 |PanViga Viga 4320 157.71) 5 681,294.24
30 | so171551 | 23.1.1.01 | Sal refinada yodada Presentacion de 5 libras/1 864 153.40 $  132,537.60
31 | 50121538 | 231.1.01 | Sardinas en salsa de tomate Latade 15 0z 12096 128.50] § 1,554,360.19
32 | s0221101 | 231101 |Trigo Fundas de 400 gramos 4320 70.80) $  305,856.00
33 [ 50171707 | 2.311.01 | Vinagre Envases de 1 Galon 864 165.20) S 142,732.80
34 [50131702 | 2.3.1.1.01 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 5184 2165.30| § 11,224,915.20
35 | 50131702 2.3.1.1.01 | Formula continuada enpolvo | Lata de 900 gramos 2592 1622.50 $ 4,205,520.00
36 | 50131702 2.3.1.1.01 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 86400 35.40 § 3,058,560.00
37 150202304 2.3.1.1.01 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 93600 25.96] § 2,429,856.00
38 | 50121538 2.3.1.1.01 |Tunaen aceite 140-160 gramos 12096 130,00 $ 1,572,480.00
39 | 50121538 2.3.1.1.01 (Sardinas en aceite Latade 150z 12096 142,000 $ 1,717,632.00

TAL 661,309,063.21
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucion de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 22, ZONA METRO - SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA
CUENTA PRECIO
ITEMS|  CODIGO e DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD TG MONTO RDS
1 | 50101538 | 23.1.1.01 | Aji morron rojo Presentacion de 1 Libra 2736 119278 3263221
2 | 50101538 | 23.1.101 | Aji morron verde Presentacion de 1 Libra 2736 118.27|5 32630072
3 | 50101538 | 231101 | Ajiverde cubanela Presentacion de 1 Libra 2736 70535 195,706.08
4 | 507548 | 231302 | Ajocabezas Presentacion de 1 Libra 5040 22420 $  1,129,968.00
5 | 50192601 [ 23.1.101 |Auyama Presentacion de 1 libra 8640 2921|5  252374.40
6 | 50101538 | 23.1.1.01 |Berenjena Presentacion de 1 libra 5760 49.89)5  287,366.40
7 | 5011510 [ 231101 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 4320 1168.20] $  5,046,624.00
8 | 501792 | 231101 | Cebollaroja Presentacion de 1 Libra 4320 70.80] S 305,856.00
9 | 50101634 | 231.1.01 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 21600 2570/ $  555,120.00
10 | 50192601 | 23.1.1.01 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 21600 2023|5  436,968.00
11 | 50131606 | 231.1.01 | Huevos Cartones de 30/1 2830 29205/ 841,104.00
12 | 50112003 | 231101 | Jamon de pavo Paguete de 4.5/11b 2060 | 1486.80( § 3,211,488.00
13 | 50101634 | 231.1.01 |Lechosa Presentacion de 1 Libra 21600 2003| 8 454.248.00
14 | 50101538 | 23.1.1.01 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 5760 52385 301,708.80
15 | 50101636 | 231.1.01 | Limon Presentacion de 1 libra 2736 8762[S 23972832
16 | 50101634 | 231101 |Mango Presentacion de 1 Libra 21600 3972|5  857,952.00
17 | 50131702 | 231101 | Mantequila Envases de 1 Libra/1 2016 30212 S 609,073.92
18 | 50101634 | 231101 | Melon Presentacion de 1 Libra 21600 89.95$  1,942,920.00
19 | 50192601 | 23.1.1.01 |Papa Presentacion de 1 Libra 21600 40445 873,504.00
20 | 50111510 | 231101 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 4320 826,00 $  3,568,320.00
21 | 50101538 | 23.1.1.01 |Pepino Presentacion de 1 Libra 5760 3575 $  205,920.00
2 | 50192601 | 23..1.01 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 21600 25841 §  558,144.00
23 | 50101635 | 231.1.01 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 2160 569.23] §  1,229,536.80
24 | 50101636 | 231.1.01 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 736 8762|5 23971832
25 | 50131801 | 231.1.01 | Queso danes Paquete de 5/1 1 2160 1343431 § 2,901,808.80
26 | 50101538 | 23.1.1.01 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 5760 5238 S 301,708.80
27 | 50101634 | 231.1.01 |Sandia Presentacion de 1 libra 8640 3376|5  291,686.40
28 | 50101538 | 23.1.1.01 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 11520 56539 651,225.60
29 | 50101538 | 23.1.1.01 | Verduraen hojas (cilantro) Presentacion de 1 fibra/1 2160 13137)§  283,759.20
30 | 50192601 | 23.1.1.01 | Yuca Presentacion de 1 Libra 21600 2584]§  558,144.00
31 [ 50101538 | 23.1.1.01 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 11520 5243[5  603,993.60
§

OTAL 29,588,330.88/@))
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029,
LOTE 23. ZONA METRO - SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA
CUENTA PRECIO
ITEMS| CODIGO e T DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD (e MONTO RDS
1 | 50151513 | 2.31.1.01 | Aceite de oliva Litro 504 757.15| 5 381,602.09
2 | 50151513 | 23.1.1.01 | Aceite de soya Galon 864 624.22| $  539,326.08
3 | 50221101 | 234401 |Armoz Presentacion de 10 Libras/1 8640 413.00] $ 3,568,320.00
4 | s0221101 | 231101 |Avena Fundas de 650 grm 4320 142.78| §  616,809.60
5 | 50221101 | 23.1.1.01 [Avena Molida Presentacion 550 gramos 4320 142.78|$  616,809.60
6 | 50161508 | 23.1.1.01 | Azlicar crema Presentacion de 2225 GR 5040 14164| 5 713,842.42
7 | 50171850 | 23.1.1.01 | Bijaen granos Presentacion de 1 Libra 504 27140|5  136,785.60
8 | 50171550 | 23.1.4.01 |Canela Presentacion de 1 Libra 864 389.40[ 336,441.60
9 | 50193001 | 2.3.1.1.01 | Cereales Lata de 250 A 300 gramos 4320 272.99) § 1,179,329.76
10 | 50161511 | 231.1.01 | Cocoa Envase de 32 0z 2160 301.35{ §  650,912.54
11 | 50193001 | 2.3.1.1.01 | Compota Cajas de 24 unidades/1 11520 1029.07] § 11,854,842.62
12 | 50192902 | 23.1.1.01 | Espaguetis Fundas de 400 gramos 4320 42.60| S  184,431.17
13 | 50192902 | 2.3.1.1.01 | Fideos Fundas de 350 gramos 4320 42.69| 6 184,431.17
14 | 50181903 | 2.3.1.1.01 | Galletas de soda Cajas de 20 unidades/1 13536 129.58] § 1,753,938.03
15 | 50181905 | 2.3.1.1.01 | Galletas multicereal Cajas de 9 unidades/1 29736 92.42|$ 2,748,129.75
16 | 50181903 | 23.1.1.01 | Galletas Saladas Paquete 12 unidades /1 20808 50.22| § 1,044,994.41
17 | 50181905 | 23.1.1.01 | Galletas waffle 12 unidades/1 | Paquete 12 unidades /1 2808 90.86f 6  255,134.88
18 | 50192401 | 23.1.1.01 | Gelatina Unidades 85 gramos 12600 3595/ §  453,027.96
19 | 50101543 | 231.1.01 | Guandules Lata de 15 onzas 1209 112,10 $ 1,355,961.60
20 | 50101543 [ 23.1.1.01 | Habichuelas Blancas 800 gramos 3240 177.00)§  573,480.00
21 | 50101543 | 23.1.1.01 | Habichuelas negras Fundas de 800 gramos 3240 177.00]§  573,480.00
22 | 50101543 | 23.1.1.01 [ Habichuelas rojas Fundas de 800 gramos 3240 200.60{ $  649,944.00
23 | 50221102 | 23.1.1.01 | Harina de maiz Paquete de 14 0z. 4320 29.50]$  127,440.00
24 | 50101542 | 23.1.1.01 | Harina de negrito Paquete de 16 Oz. 4320 276.12{ 5 1,192,838.40
25 | 50101543 | 231.1.01 [ Lentejas Fundas de 800 gramos 3240 17110 $  554,364.00
26 | 50101542 | 231.1.01 |Maicena Presentacion de 425 gramos 4320 12390| 5  535,248.00
27 | 50101544 | 23.11.01 | Maiz Lata de 15 onzas 12096 111.34) $ 1,346,826.70
28 | 50171550 | 2.31.1.01 | Orégano molido Presentacion de 1 Libra 504 306.80)§  154,627.20
29 | 50181901 | 23.1.1.01 | PanViga Viga 4320 157.71| §  681,294.24
30 | 50171551 | 23.1.1.01 | Salrefinada yodada Presentacion de 5 libras/1 864 153.40| §  132,537.60
31 | 50121538 | 2.3.1.1.01 | Sardinas en salsa de tomate Latade 150z 12096 128.50) § 1,554,360.19 \.{\
32 | s02101 | 231101 | Trigo Fundas de 400 gramos 4320 70.80($ 30585600 .
33 | 50171707 | 23.1.1.01 | Vinagre Envases de 1 Galon 864 165.20] §  142,732.80 L\
34 | 50131702 2.3.1.1.01 | Leche fortificada en polvo Funda de 2200 gramos 5184 2165.30| § 11,224,915.20
35 | 50131702 2.3.1.1.01 | Formula continuada en polvo | Lata de 900 gramos 2592 1622.50] § 4,205,520.00 @;\—
36 | 50131702 2.3.1.1.01 | Leche Saborizada 200 ML Presentacion de 200 ML 86400 3540} § 3,058,560.00
37 150202304 2.3.1.1.01 | Nectar de frutas 200 ML Presentacion de 200 ML 93600 25.96| $ 2,429,856.00
38 | 50121538 2.3.1.1.01 |Tuna en aceite 140-160 gramos 12096 130.00] § 1,572,480.00
39 |50121538] 2.3.1.1.01 |Sardinas en aceite Latade 15 0z 12096 142.00{ $ 1,717,632.00
OTAL $61,309,063.21 @
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Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPI. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.
LOTE 24. ZONA METRO - SAN CRISTOBAL -BAJOS DE HAINA
CUENTA PRECIO

{TEMS|  CODIGO S o DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD ———L RDS

1 | 50101538 [ 23.1.1.01 | Ajimorron rojo Presentacion de 1 Libra 27136 1927]$ 32630072

2| 50101538 [ 23..1.01 | Ajimorron verde Presentacion de 1 Libra 21736 192715 32632272

3 | 50101538 | 23.1.1.01 | Ajiverde cubanela Presentacion de 1 Libra 2136 7153S  195,706.08

4 | 50171548 | 231302 | Ajo cabezas Presentacion de 1 Libra 5040 24.20[§ 1,129,968.00

5 | 50192601 | 23.1.101 |Auyama Presentacion de 1 fibra 8640 8.[5 25237440

6 | 50101538 | 23.1.1.01 |Berenjena Presentacion de 1 libra 5760 49.39]5  287,366.40

7 | 501510 | 231101 | Carne Molida de Cerdo Presentacion de 5 libras/1 4320 | 1168.20[$ 5,046,624.00

g | 5017902 | 231101 | Cebollaroja Presentacion de 1 Libra 4320 70.80]§  305,856.00

9 | 50101634 | 231101 | Guineo maduro Presentacion de 1 Libra 21600 2570]$  555,120.00

10 [ 50192601 | 23.1.1.01 | Guineo verde Presentacion de 1 Libra 21600 0235  436,968.00

11 ] 50131606 | 231.1.01 | Huevos Cartones de 30/1 2830 292.05|5  841,104.00

12 | 50112003 | 231401 | Jamon de pavo Paquete de 4.5/11b 2160 | 1486.80| S 3,211488.00

13 | 50101634 | 231101 |Lechosa Presentacion de 1 Libra 21600 2003)5  454,48.00

14 | 50101538 | 23..1.01 | Lechuga Repollada Presentacion de 1 Libra 5760 5238]§  301,708.80

15 | 50101636 | 231101 | Limon Presentacion de 1 libra 2736 87.62| 5 23972832

16 | 50101834 | 231101 |Mango Presentacion de 1 Libra 21600 3972{  857,952.00

17 | 50131702 | 231.1.01 | Mantequilla Envases de 1 Libra/1 2016 30012| 5 609,073.92

18 | 50101634 | 23.1.1.01 | Melon Presentacion de 1 Libra 21600 89.95| 5 1,942,920.00

19 [ 50192601 | 23..1.01 |Papa Presentacion de 1 Libra 21600 40.44) 5 873,504.00

20 | 50111510 | 231101 | Pechuga de pollo Paquete de 5 libras/1 1320 826.00[$  3,568,320.00

21 | 50101538 | 23.1.1.01 | Pepino Presentacion de 1 Libra 5760 35.7505 20592000

22 | 50192601 | 23.1.1.01 | Platano verde Presentacion de 1 Libra 21600 25845 558,144.00

23 | 50101635 | 234.1.01 | Pulpa Chinola Presentacion 32 Onzas 2160 569.23[ §  1,229,536.80

24 | 50101636 | 2.31.1.01 | Pulpa Tamarindo Presentacion de 1 libra 27136 87.62|15 23972832

25 | 50131801 | 231101 |Quesodanes Paquete de 5/11b 2160 134343|5 2,901,808.80

26 | 50101538 | 23.1.1.01 | Remolacha Presentacion de 1 Libra 5760 52388 301,708.80 N'\

27 | 50101834 | 231101 | Sandia Presentacion de 1 libra 8640 3376]5  291,686.40 Q\

28 | 50101538 | 23.1.101 | Tomate Barceld Presentacion de 1 Libra 11520 56.53|5  651,225.60

29 | 50101538 | 23.1.101 | Verdura en hojas (cilantro) Presentacion de 1 libra/1 2160 13137|§  283,759.20 o

30 | 50192601 | 231101 |Yuca Presentacion de 1 Libra 21600 588§ 558,144.00

31 | 50101538 | 23.1.1.01 | Zanahoria Presentacion de 1 Libra 11520 5.3|5 60399360 6‘9’
TOTAL  § 29,588,330.88
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S.-Fichas Técnicas de los insumos no perecederos requeridos de los Lotes 1,3,5,7,9,11,
13,15,17,19, 21 y 23.

Foto referencial

FICHATECNICA

inaipi PRODUCTO: ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN

1, DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Aceite vegetal que se extrae del fruto del olivo {olea europaea) extra virgen, denominado oliva o aceituna
Duracion Al menos 2 meses a partir e |a fecha de entrega en los centros

libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias, s importants mantenerlo o més aslado posible del ire para

Almacenamiento e -
evitar oxidacion y enraciamiento.

Elaceite de oliva adguirido deberd estar envasado en un recipiente de 1 litrocristal apto para este tipo de producto que no afecte su

Envase y embalaje
pemay integridad

LREQUISITOS GENERALES : El aceite de oliva no deberd contener ningin otro aceite y estar exento de sedimentos, detritos o cualquier otra impureza visible,
ni sustancias destinadas a dar aroma o mocificar sus caracteristicas fisico-quimicas. £ transporte, distrbucidn, comercializacidny el almacenamiento de
producto debe realizarse en condiciones que no modifiquen sus caracteriticas fisico ~quimicas y organolpticas

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM %8

3, REQUISITOS QUIMICOS Y FISICOS:
Qe cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 706

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS gy"
A
CARACTERISTICAS DESCRIPCION "
Aspecto Limpido y brillante. Caracteristico de los aceites refinados. 2
Color Desde amarillo verdoso al amarillo pajizo. 6‘}/
Sty Ol Caractersstico cel producto exento de sabores extrafios o rancios. Olor suave, propio del producto, exento de olores extrafios 0
fancing J@
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FICHA TECNICA
ghiatm PRODUCTO: ACEITE DE SOYA
1, DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
Defniin Esel aceite puro extraido de [as semillas de aespede Glycine ma (L) Meril (semillas e soya),sanas, impias y en buen estado de
conservacion,
Duracion bmeses a partir de [a fecha de entrega en los centros
Almacenamiento  {Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Envase y Embalaje [Elaceite de soya debe estar envasado en galones de 128 onzas apto para este tipo de producto que no afecte st integridad
LREQUISITOS GENERALES :

Elaceite de soya no deberd contener ningn otro aceitey estar exento de sedimentos, detritos o cualquier otraimpurezavisible, i sustancias destinadas
dararoma o morifcar sus caracterfstias fisico-quimicas. H aceite de soya adguirdo deberd estar envasado en un recipiente adecuado, ransparente.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS FISICOS Y QUIMICOS:

Que cumpla con los requisitos quimicos y isicos de NORDOM 235

A.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Caracteristico del Producto.

Color Color Amarillo, propio del aceite de soya

Sy Ol Propio de este producto, exento de sabores extrafios o rancios. Olor suave, propio del producto, exento de olores extrafios o rancios.
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Foto referencia

& ACHATECNICA

INaiQi
PRODUCTO: ARROZBLANCO SELECTO GRADOADE
PRODUCCION NACIONAL

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre _

Arroz pulido destinado al consumo humana directo listo, presentado en forma envasada o vendido suelto,

Definicion directamente del envase al consumidor, de excelente calidad, cuya relacion longitud/ anchuravade 2.0a
menos de 3
Duracion Segln condiciones de almacenamiento, ver fecha de caducidad debera ser de 6mesesa 1afio a partir de la

fecha de entrega en los centros

Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias. Fluctuaciones de temperatura minimas
y libres de la entrada de roedores y pajaros.

Almacenamiento

Paquetes de 10 libras fundas plasticos transparente resistente cerrados, apto para este tipo de producto,

Empaque no téxico.

2 REQUISITOS GENERALES :

El arroz debe tener olory color caracteristico y adecuado para el consumo humano. Debe estar exento de insectos, restos de envases u
otra materias extrafia que indique mala manipulacién del producto. No deberén tener manchas por humedad o por manipulacion
inadecuada del producto. Pueden estar fortalecidos vitaminas, minerales y aminodcidos especificos de conformidad con la legislacién y
los parametros establecidos por el Ministerio de Salud Publica.

Que cumpla con los principios generales de higiene de |os alimentos NORDOM 581

4.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con la categoriay el grado de NORDOM 474

4 REQUSITOS ORGANOLEPTICOS N
CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Grano bien pulido sin aglomeracion por humedad.

Color Blanco, transparente, caractracteristico del arroz fresco y bien almacenado.

Sabor a evaluarse en el producto cocido, Olor caracteristico del producto, fresco, libre de particulas,

Sabory Olor sabores y olores extrafios
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FICHA TECNICA AT
o2 A, N ot
e ol By
] L] ] JJ?‘E' ‘-_.I_..- 1'?
Inalpl ‘: ';_;If{_.lt';', N _= K
PRODUCTO: AVENA ENTERA YR

1. DATOS DEL PRODUCTO

S S R L

Definicion Es un cereal de |a familia las graminias, grano entero, ricas en varios nutrientes.

Fecha de vencimiento mayor a 6 meses luego de la fecha de entrega en los centros.
Duracion

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones ambientales higiénico- sanitarias
Paquetes plasticos herméticamente cerrados de 650 gramos aproximadamente, apto para este tipo
Empagque de producto, no tdxico.

Embalaje Paquetes acomodados en cajas de cartdn limpias e integras.

2.REQUISITOS GENERALES:

Laavena en hojuelas deberd elaborarse a partir de granos de avena descascarados, sanos y limpios, exentos de materia
terrosay en perfecto estado de conservacion. La avena deberd estar empacada en envases adecuados, preferiblemente
transparentes que permitan observar el producto. Debera estar libre de insectos y materias extrafias.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

4.REQUISITOS REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Que cumpla con los requisitos de NORDOM 281

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Mezcla de hojuelas grandes, medianas y pequefias integras
Color Beige. Coloracion propia del producto de laavena

Sabory Olor Caracteristico del producto (harina)
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ACHATECNICA

ma|p| RO ARMAILDA
1 DATOS DELFRODUCT)
Nombe
Defincion 'Es el producto que e obtiene al cortar, cocery olara avena en grano molido
Duracion |Fecha tle vencimiento mayor a 6 meses luego de a fecha de entrega enlos centros.
Amacenamiento 1ire de humedad y alor, buenas condicones ambientals higénico- santaria
|Empague Paguetes plsticos hermeticamente cerrados minimo 550 gramos.
L REQUISTOS GENERALES:

La avena molida deberd elaborarse a partirde granos de avena descascarados hojuelas sanas y impias, exentos de materia terrosay en
perfecto estado de conservacion. La avena deberd estar empacada en envases adecuados, preferiblemente transparentes que permitan
observar el producto. Deber estar fre de insectos y materias extrafias,

(Que cumpla con los principios generales de higiene de os afimentos NORDOM 581

14 REQUISITOS REQUISITOS MINIMOS Y MAYINGS

Que cumpla con los requisitos de NORDOM 281

(4. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARICTERSTICHS DESCRPCION
" |Aspecto [Mezcla tipo harina

Color Coloracion propia del producto de a avena

Sabory Olor Caracterstico del producto (naring)
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i A FCHA TEONICA i
ino

PRODUCTO: AZUCAR MORENA

1, DATOS DEL PRODUCTO

i d te02%d b fod Oeb

5l que contiene 97% de sacarosa, como miimo, y o mds B sustancias insolubles en agua, S contenido de cenizasno deberd ser
i superior 3 0.5%,

Duracion Fecha de vencimiento mayor a 3 meses,

Amacenamiento  [Lbre oe humedad y buenas condicones higiénico sanitarias.

Paguetes de 2,225 gramos o 5 oras,plsticostransparentes y hermeticamente sellados, Material plstio no tico, Fundas ntegras, mpia,no

E

e [himedas

Empague Paquetes acomodados en cajas de carton mpias e ntegrs,
1 REQUISITOS GENERALES :

Elan{car debe estar fre de materiaterosa, pardstosu otra materia exrafaque indigue manipulacion deficent delproducto. E azdar adquiido por o PAE deberd estar
empacado en fundas pdsticastanparentes,rsistentes y bienselladas. No deberantener manchas por humedad o por manipulacion inadecuada delproducto iel prodicto
esreenvasado desde s envase oriina 5acos) a s fundas plstica, ef proceso deberd reafzarse bajo conlciones igénico-saitariasadecuadaspara vita
contaminacion del producto,

(Que cumplacon os principios generales de hiiene de os alimentos NORDOM 581

3 REQUISITOS ISICOS Y QUIMICOS:
Que cumpla con s requistos fisicos y quimicos de NORDOM 217

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

fspecto Critals de granulacion uniforme i

Color (rems éﬂ/

Sabory Olor Sabor dulce caracteristicoy lor noloro MQ\;‘)
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FICHA TECNICA

e 0 "
lﬂGlp' PRODUCTO: BIIA MOLIDA O EN GRANOS

1, DATOS DEL PRODUCTO

e RO N R G  T

Definicidn Es una especie botdnica de planta arborescente de las regiones intertropicales de América. Se conoce como

Duracion 6 meses |uego dela fecha de entrega al centro

Almacenamiento Mantener en un lugar fresco y libre de humedad.

Empaque Empacado en paquetes de 1 libra en material transparente plastico no tdxico con cierre hermético, apropiado
para Su conservacion, en estado fresco, dptimo para consumo humano sin presencia de particulas extrafias.

Embalaje En cajas de carton limpias eintagras.

2 REQUISITOS GENERALES :

Mantener en un lugar libre de humedad, moho y suficientemente fresco. El empaque no debe tener rasgados i estar en un lugar donde
haya roedores. No debe contener ninguna particula extrafia al producto eincluso ninguna traza de semilla de bija. Su color debe
mantenerse rojo o anaranjado y su aspecto de polvo suelto.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Polvo suelto de color rojo. Limpio, integro y sin descomposicion de olor, color o humedad.

Aspecto
Color Caracteristico del producto.
Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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{
B

)/
inaip .
P PRODUCTO: Canela entera

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Definici Nombre cienti fico;Cinnamomurm que sighifica madera dulce. Son ramas aromaticas de doble corteza utiizadas en la
efinicion , .
preparacion de leches, te, y preparados de haring, avena, entre otros usos.
Duracion 12 meses posteriores a la fecha de entrega del producto en los centros.

Almacenamiento |Libre de humedady calor, buenas condiciones higienico- Santarias

Empacado en paquetes de 1 ibra en material ransparente pldstico no toxico con cierre hermético, apropiado para su
consenvacion, en estado fresco, Optimo para consumo humano sin presencia de particulas extrafias.

Empaque

Embalaje En cajas de cartdn limpias ¢ integras.

2.REQUISITOS GENERALES : Las especias y condimentos se deben procesar bajo las condiciones establecidas en el Reglamento de buenas
précticas de manufactura para afimentos procesados. A dictar las especias deben estar mpias y exentas de materia extrafia y de Sustancias que
modifiquen fa naturaleza del producto (colorantes, edulcorantes, antioxidantes, aceites minerales, almiddn entre otras),

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Ramas o astillas de apariencia gruesa y consistencia dura, huecas en su interior
Golor Marron

Sabor y Olor Aroma fuerte, sabor ligeramente picante, Caracteristico del producto

\M
SRtk
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FICHATECNICA

PRODUCTO: CEREAL

1, DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion

Los alimentos elaborados con cereales de grano entero tienen un contenido nutritivo y de fibra
dietética mayor que los cereales refinados rico en fibras y vitaminas. Los cereales son considerados
alimentos fundamentales (trigo, avena, maiz, arroz, mijo, sorgo, centeno, cebada). Preparado de
uno o mezcla de varios cereales, sin miel y sin fruta.

Duracion

6a 12 meses a partir de la fecha de entrega en los centros

Almacenamiento

Mantener a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco, protegido del sol y humedad.

Debe ser empacado en latas (material laminado) o caja de carton, con capacidad de 200 a 300

Empague gramos utilizando materiales y tecnologias apropfadas que aseguren su calidad e integridad del
producto.

Embalaje Cajas o latas acomodadas en cajas de carton limpias e integras.

2.REQUISITOS GENERALES* ;

Requerimientos nutricionales en 100 g

NUTRIENTE APORTE
MIN MAX UNIDAD
Proteina 5 11 g
Carbohibratos 80 90 g

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio del producto libre de defectos

Color amarillo opaco, propio del cereal de desayuno

Sabory Olor Libre de olores extrafios, sabor segiin el tipo de cereal y sabor declarado, ligeramente dulce.
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d Foto referencial
\ [POY FICHA TECNICA
AN --

PRODUCTO: COCOA

1, DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
L2 cocod es un derivado en polvo de a5 semill delruto del arbol Theobroma. Al semill s e conace como cacao, nombre en espafiol derivado
el término nahuatl“cacahuat!”,

Duracion 12 meses posteriores a la fecha de entrega del producto en los centros,

Definicion

IAimacenamiento [Lre de humedady calor, bueres condiiones higiénico- sanitarias

El envase debe contener 32 oz aproximadamente y debe proteger satisfactoriamente 12 coco, de un materia adecuado, que no altere sus

Envase y " , , T
{caracterstcas. Debe ser nuevo, impioy seco. El contenido de cada empague debe ser homogéneo en cuanto s varedad, calire y caldad.

2.REQUISITOS GENERALES :

La cocoa debe tener olory color caracteristicoa cacao y adecuado para el consumo humano. Debe estar eento de estos de envases u otra materiasextrafia que indue
mala manipulacion del prodicto. Puede estar fortalecidas con vitaminas de conformidad con a egilaciny los parametrosestablecidos por el Minsteri de Salud Piblica
elaborado bajo condiciones apropiadas, de materia prima sana,impiay exenta de residuos de plaguicidas u otras sustancias tOxicas

(Que cumpla con os principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 561

3.REQUISITOS QUIMICOS Y FISICOS
(Que cumpla con os reguisitos quimicos y isicos de NORDOM 527
. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Polvo seco y ino de forma uniforme ,5\
Color (Café oscurof Marrdn ))

<\
Sabor y Olor 3b0r a cacao caracteristico, No amargo ni acido, x
Aspecto Cristales de granulacion uniforme cf
Color (rema é@/
Sabor y Olor S3bor dulce caracteristico olor oloro ,\gg;})
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FOTO REFERENCIAL
e

PRODUCTO: COMPOTA DE FRUTAS % t
1, DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
La compota es una conserva dulce que se elabora a bases de frutas enteras, Se realiza hirviendo fruta, entera o

Definicin troceada, en agua y con una cantidad de azdcar menor que la que se utiliza en la preparacion de la mermelada.

Duracion 6 a 12 meses a partir de [a fecha de entrega en los centros

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias

Envase Envase de vidrio de 113 gramos. Con tapa botdn de seguridad para identificar la pérdida de vacio

Embalaje Bandeja de carton por 24 unidades, cubierta de polietileno termoencogible.

2.REQUISITOS GENERALES :

El producto final deberd ser viscoso o semisclido, tener color y sabor normales para el tipo o clase de fruta que entra enla composicion, teniendo
3.REQUISITOS MAXIMOS Y MINIMOS

Valor Min Valor Min Valor Min Valor Min
Proteina Carbohidratos Grasa Vitamina C
0 15 0 40
B Valor Max g Valor Max § Valor Max h Valor Max
05 35 02 100
{4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION \g N
Aspecto Consistencia viscosa o semisdlida t)
- ’b

Color Color tipico de la 0las frutas la que la compone. ch
Sabor y Olor Olor y sabor tipicos de frutala que fa compone, éip/
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FICHA TECNICA

[] [] (]
Indlpl PRODUCTO:PASTAS(Espaguet|

1, DATOS DELPRODUCTO

Nombre;

Son los productos constituidos por mezclas fermentadas de harinas, agua potable y sal adicionados o no de huevos, leche, otras alimentos

Definicion , , , , o
ras0s y condimentos. Estas masas o pastas podran ser frescas o secas, destinados a ser consumidos previa cocidn.

Duracion Fecha de vencimiento mayor a 6 meses luego de [a fecha de entrega en los centros,

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empague Paquetes pldsticos herméticamente cerrados aproximadamente de 400 gramos, apto para este tipo de producto, no tdico.
Embalge Paquetes acomodados en cajas de carton impias e integras.
2. REQUISITOS GENERALES:

Masa de aspecto homogéneo,

Las demas caracteristicas corresponderdn a as de harina de origen; Las pastas de " Huevos" contendran, como minimo, 150 gramos de yema®,

por cada kilogramo de harina; y no contendrén colorante a excepcion del azafran no deben contener pardsitos, microorganismos patogenos ni bacterias del grupo
coniforme ni metales pesados en cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

(Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requisitos minimo y maximos de NORDOM 75

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS 5 ,’\
CARACTERISTICAS ~ |DESCRIPCION

€)
Aspecto De tamafio y forma uniforme, sin unidades partidas ¢ ;\,
Color Coloracion propia del producto sano E) 2/
Sabor y Olor Caracteristico del producto fresco, debe estar exento de colores y olores extrafios.
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FICHATECNICA

'ﬂqlpl PRODUCTO: PASTAS (Fideos)

1. DATOS DEL PRODUCTO

(Nombre
Los fdeos instantaneos son un producto preparado con harina de trigo y/o harina de arroz y/u otras harinas y/o féculas como ingrediente

Definicion o S o ,
principal, con o sn la adicion de otros ingredientes. Pueden tratarse con agentes alcalinos.

Duracion Fecha de vencimiento mayor a 6 meses uego de fa focha de entrega en los centros

{Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Paquetes plasticos hermeticamente cerrados aproximadamente de 350 gramos, apto para este tipo de producto, no tco.

Empague
Embale Paquetes acomodados en cajas de cartdn impias e integras.
2REQUISITOS GENERALES:

Los fideos deberan presentar un aspecto uniforme en cuanto a tamafio y forma. Luego de ser cocidos en las condiciones que aparecen descritas en el envase, deben
consevar s forma original,tener f firmeza propia del producto y no ser pastosos. Deben estar exentos de particulas extrafias, mofos e insectos, metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para a salug humana.

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requisitos minimo y maximos de NORDOM 75

4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS ~ [DESCRIPCION &N

Aspecto De tamafio y forma uniforme, sin unidades partidas o
ei-

Color Coloracidn caracteristca propia del prodcto sano

Sabor y Olor Caracteristico del producto fresto, debe estar exento de colores y olores extrafos. 69/
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d FICHA TECNICA

inaipi
PRODUCTO: GALLETA DE SODA
1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
N Es un cracker fino y normalmente cuadrado hecho de harina blanca, grasa alimentaria, levadura y levadura quimica, con la mayoria de
Definicidn las variedades igeramente espolvoreadas con sal gorda
Duracion Una semana bajo condiciones de almacenamiento adecuadas.
. En almacén limpio y seco, con buena ventilacian. Colocado en una superficie plana, aislada del suelo y paredes. Los empaques deben
Almacenamiento o
colocarse de forma tal que no se afecte la integridad del producto.
[Minimo 4 slides en los paqueticos, cajas de 20 unidades de paqueticos, de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. FI
Empague . . . , .
contenido de cada empague debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
2.REQUISITOS GENERALES :

La galleta deberd estar integra y fresca, con una textura/ consistencia suave. La estructura fisica debe ser uniforme, de acuerdo a la forma de presentacién. No
debera tener presencia de mohos ni particulas extrafias. No debe estar sobrecocida (quemada) ni deficiente de coccidn. La galleta debe empacarse en un envase
transparente, apropiado para la conservacion e integridad del producto.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS -QUIMICOS

Que cumpla con fos requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 705

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto De forma integra, consistencia compacta, suave { no dura)

Color Propio del producto, bien cocido.

Sabor y Olor Agradable, propio del producto fresco.

5. PESO DE LA GALLETA DE SODA *
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FICHA TECNICA
]
inaipi PRODUCTC: GALLETA MULTICEREAL
1. DATOS DEL PRODUCTO
. Es un cracker fino y normalmente cuadrado hecho harina de tigo fortificada, proteina de Soya, grasa vegetal, salvado de trigo,
Defnicion harina de maiz, avena, amiddn de mat
Duracion [Minimo 60 dfas después de su elaboracidn
‘ En almacén limpio y seco, con buena ventilacidn. Colocado en una superfcie plana, aislada del suelo y paredes. Los empaques
ACRNATIEND Nsehon colocarse e fomntlquenoseafetela e o prodico
[Minimo 4 sldes en los paqueticos, cajas de 9 unidades de pagueticos, de un material adecuado, que no altere sus
Empaque caracteristicas. El contenido de cada empaque debe ser homogEneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de cartdn limpias e integras.
2REQUISITOS GENERALES :

La galleta deberd estar integra y fresca, con una textura/ consistencia suave. La estnictura fisica debe ser uniforme, de acuerdo a la forma de
presentacidn. No deberd tener presencia de mohos ni particulas extrafias. No debe estar sobrecocida (quemada) ni deficient de coccidn,

3. REQUISITOS FISICOS QUIMICOS

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos dg NORDOM 705

4. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto De forma integra, consistencia compacta, suave

Color Propio del producto, bien cocido.

Sabory Olor Agradable, propio del producto fresco.

An

)

i

by’
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: FICHA TECNICA
7 PRODUCTO: GALLETA
INGIP SALADA TIPO CRACKERS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Las galletas tipo Cracker también conocido como galletita salada o masita seca (segun la region) es un

Definicién tipo de galleta horneada habitualmente con masa de harina sin levadura y elaborado con diversas
formas, tamafios y sabores. Se aromatiza o condimenta con sal en la masa tanto como con hierbas,
semillas o queso, espolvoreado encima luego de hornear.

Duracion Minimo 90 dias calendario, desde la fecha de empaque y entre cuarenta y cinco {45) a sesenta (60) dias
calendario, a partir del momento de [a entrega.
Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, estar libre de
humedad, bien iluminados, en perfecta limpieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.

Almacenamiento
Dadas las caracteristicas del producto, se deberd conservar a una temperatura hasta de 35°C
dependiendo su punto de partida y destino y a una Humedad relativa media de! ambiente.
Presentacién empague individual con un contenido neto de minimo 24 gramos y maximo de 35 gramos.

EmpacLe De 3 a4 sslides en los paqueticos, 8 a 12 paquetes por empaque, de un material adecuado, que no altere

Pag sus caracteristicas. El contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y
calidad.
Embalaje Paquetes acomodados en empaques de polipropileno {plastico) limpios e integras.
2.REQUISITOS GENERALES :

La galleta deberd estar integra y fresca, con una textura/ consistencia crocante. La estructura fisica debe ser uniforme, de acuerdo
con la forma de presentacion. No debera tener presencia de mohos ni particulas extrafias. No debe estar sobrecocida (quemada) ni
deficiente de coccidn. Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS -QUIMICOS

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 705

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS 5 M
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
¢
Aspecto De forma integra, consistencia compacta, suave \
e
Color Propio del producto, bien cocido. &l
Sabor y Olor Agradable, propio del producto fresco. é )
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ACHATECNICA
] . L] ‘
lnalpl PRODUCTC: GALLETATIPOWAFR
1. DATOS DELPRODUCTO
Nombre
Las galletas tipo Wafler estan conformadas por la integracion de liminas u obleas rellenas de crema. Las obleas o l4minas se fabrican
o a partir de una suspension liquida de harina de trigo suave, agua y atros ingredientes menores de formulacidn, Las obleas son de
Defici color uniforme y tienen humedad menor al %. El relleno graso se obtiene a parti de la meacla de grasa vegetal, azicar y otros
|ingredientes que le proporcionan a la mezcla una textura cremosa.
Duracion [Minimo 60 fas después de su elaboracidn
Almacenamiento El almacenamiento de alimentos se debe realizar de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que
Presentacion minima de 10 paguetes individuales por empaque, de un material adecuado, que no atere sus caracteriticas.
contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad. Cada paguete individual debe tener un
Empaque contenido neto de minimo 19 gramos. De 3 a 4 slides en los paguetes individuales.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
2.REQUISITOS GENERALES:

La galleta deberd estar integra y fresca, con una textural consistencia suave. La estructura fisica debe ser uniforme, de acuerdo a2 forma de presentacion. No
tieberd tener presencia de mohos ni particulas extraias. No debe estar sobrecocida (quemada) ni defiiente de coccion.

3, REQUISITOS ASICOS-QUINKCOS

4. REQUISTOS ORGANOLEPTICOS

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 705

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Aspecto

De forma integra, consistencia compacta, suave

Color

Propio del producto, bien cocido.

Sabory Qlor

Agradable, propio del producto fresc.
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. FICHATECNICA Foto referencial
D
mmp( PRODUCTO: Geltina
1, DATOS DEL PRODUCTO
Nombre ' GELATINA SABORIZADA

Oefiicién La gelatina una mezcla de gelatina natural con sabor caracteristico ala fruta, es un producto que
resulta atractivo para los nifios por su consistencia suave y su llamativo color.

uadbn Minimo 90 dias calendario, desde Ia fecha de empaque y entre cuarentay cinco (45) a sesenta (60)

u , . :
dias calendario, a partir del momento de [a entrega.
, Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, estar libre de

Almacenamiento N - \ . ,
humedad, bien iluminados, en perfecta limpiezay protegidos del ingreso de insectos y roedores.
Presentacion empaque individual con un contenido neto de minimo 40 gramos y maximo de 85

Empaque gramos. En paguetes por empagque, que no altere sus caracteristicas. Ef contenido de cada empagque
debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.

2.REQUISITOS GENERALES :

Preparado elaborado a base de gelatina de cerdo, acidulante (dcido fumérico), corrector de la acidez (citrato de sodio),
maltodextring, zumo de remolacha concentrado, extracto de cartamo, aroma, colorantes y azucar.

3. REQUISITOS FISICOS -QUIMICOS

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 743

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Caracteristico al sabor indicado en la cara

Color Propio del producto

Sabory Olor Caracteristico ala fruta
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Fotoreferencial
* ACHTENCA 20
) )
INIpI FRODLCT GADUSEAIOOS
&

1. DATOS DELPRODUCTO
Nombre

Definicidn Semillas maduras de plantas leguminosas de guandules cocidas, hervidas y envasadas en lata

Duracion Fecha de caducidad 1 afio
Almacenamiento Libre de humedad y caor, buenas condiciones higienico- sanitarias y ambientales
Fnvase Latas de 15 onzas latas sin abolladuras, ni oxido
2 REWISTOSGENERALES:

Los guandules utiizados deben ser de grado optimo de desarrall, limpios, sanos, de a misma variedad o varidades similares os mismos pueden ser verdes o secos
hervidos enlatados empacado al vacio.

3 REQUISITOS MCROBIOLOGICOS

Los guandules no deben tener microorganismos viables [uego de incubar as latas, deben estar excentas de Clostridium Botufitium

4 REQUISTOS CRGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
An
Aspecto (Granos enteros, de tamafio uniforme )
oor Color propio Ge! producto cociio ¢ ;L’
Nagor y Cior Caracteristcas ael progucto, exento e 010res EXTanes 0 ancios, %?
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ACHATECMCA
/ T
' ' -3 {g;f
malpl FRODUCTD HABCHLELISELANYS docs
Y
1, DATOS DELPRODUCTO
Semilas secas o frescas y vainas no maduras de plantas leguminosas, que se conacen comdnmente como frjoles, alubias, guisantes o
Definicidn farvejes
Segin condiciones de almacenamiento, ver focha de caducidad debera ser de 6 mesesa 1 afio a partirdela fecha de entrega enlos
Durzcion rentros
Amacenamierto Libre d humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales
Empacadas en fundas plasticas de material transparente apropiado para su conservacidn, Gptima para consumo human, sin presencia
Enpaque te particulas extrafias, cada empague debe estar compeltamente sellado y contener 800 gramos.
2 REUISITOS GENERALES:

3, REQUISITOS HININOS Y HAXIMOS

Las habichuelas utfzadas como materia prima deberan estar en su grado Gptimo de desarollo, sanas,impias, de a misma variedad o variedades similares en cuanto
No deben contener colorantes,saborizantes ni aromatizantes artitificales agregados

4 REQUSITOS ORGANOLEPTICOS

(Que cumpla con [as caracteriticas minimas de calidad de NORDOM 479

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

q)

Ct

Aspecto

Granos enteros, de tamafio uniforme

Color

Color blanco, crema, blanco hueso-propio del producto

Sebory O

Caracteriticas del producto, exento de olores extrafios o rancios.
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4

)
-

iNipi

Foto referencial

FICHA TECNICA

PRODUCTO: HABICHUELAS NEGRAS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion Semillas secas o frescas y vainas no maduras de plantas leguminosas, que se conocen cominmente como frijoles,
alubias, guisantes o arvejas, habichuelas.

Duracion Cerradas herméticamente para durar hasta 180 dias

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales

Empague Empacadas en fundas plésticas de material transparente apropiado para su conservacion, Gptima para consumo
humano, sin presencia de parficulas extraiias, cada empaque debe contener 800 gramos

2.REQUISITOS GENERALES :

Las habichuelas utiizadas como materia prima deberén estar en su grado dptimo de desarrollo, sanas, limpias, de la misma variedad o
variedades similares en cuanto a la conformacién fisica. No deberdn contener materias extraiias como tierra, piedras, insectos. No deben
contener colorantes,saborizantes ni aromatizantes artttificiales agregados.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los aimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con las caracterisiticas minimas de calidad de NORDOM 479

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION 5 M

Aspecto @Granos enteros, de tamaiio uniforme &)
oI

Color Color negro propio del producto cocido

Sabor y Olor Caracterfsticas del producto, exento de olores extrafios o rancios. W
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] : ] [}
INQIPI PRODUCTO:HABICHUELAS ROJAS
1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
Definicin Semillas secas o frescas y vainas no maduras de plantas leguminosas, que se conocen comiinmente como frijoles, alubias,
guisantes o arvejas.
Pueden consumirse frescas como vainas enteras o como producto desgranado.
Duracion Cerradas herméticamente para durar hasta 180 dias
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales
Empacadas en fundas plasticas de material transparente apropiado para su conservacion, dptima para consumo humano,
Fmpaque sin presencia de particulas extrafias, cada empaque debe estar compettamente sellado y contener 800 gramos.
LREQUISITOS GENERALES :

Las habichuelas utilizadas como materia prima deberan estar en su grado dptimo de desarrollo, sanas, limpias, de [ misma variedad o variedades
similares en cuanto a la conformacidn fisica. No deberdn contener materias extrafias como tiema, piedras, insectos. No deben contener
colorantes,saborizantes ni aromatizantes artitificiales agregados

3, REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Que cumpla con [as caracterisiticas minimas de calidad de NORDOM479
A REQUISITOS ORGANOLEPTICOS 5 Y

CARACTERISTICAS DESCRIPCION |

¢
Aspecto Granos enteros, de tamafio uniforme
S—— , A

Color Color marron rojizo, uniforme, propio del producto CY
Sabory Olor Caracteristicas del producto, exento de olores extrafios o rancios. CP}X
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3 FICHA TECNICA
lﬂalpl PRODUCTO: HARINA DE MAZ 2
1, DATOS DEL PRODUCTO
Nonire [ o
Definicion Se conoce como el producto proveniente del grano del maiz
Duracion Fecha de vencimiento mayor a 6 meses luego de la fecha de entrega en los centros.
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Paquetes plasticos herméticamente cerrados de 14 onzas, apto para este tipo de producto, no
Empaque toxico.

Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.

2.REQUISITOS GENERALES:

Obtenerse de cereales o leguminosas no himedas, no aceitosos, no calentados o mezclados con especies extrafias, alterada
por pardsitos o que hayan sufrido procesos de fermentacidn a acidificacion. No debe estar mezcladas con harinas extrafias
sustancias minerales o materias de otra naturaleza. No deben estar mezcladas con productos llamados blanqueadores o
mejoradores. Deberd estar libre de insectos y materias extrafias.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581
4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

014
CARACTERISTICAS DESCRIPCION \
¢
Aspecto Finamente granular
ol
Color Coloracion amarilla propia del producto sano.
Sabory Olor Caracteristico del producto.
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FOTO REFERENCIAL

® e Ld
INaIPI FICHA TECNICA

PRODUCTO: Harina de Negrito

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre m
Harina elaborada a base de maiz en estado seco, de cocimiento rapido, contine tosfato de hierro,

Definicion vitamina Bly B2

Duracion De acuerdo al consumo y condiciones de almacenamiento

Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias, que no altere contenido
Almacenamiento nutrimantac

Empaque de 16 onzas. El envase debe proteger satisfactoriamente la harina, de un material
adecuado, fabricado con sustancias no toxicas que salvaguarden la calidad nutritiva, higiénica del
Envase producto. Pueden sersacos, cajas, . Debe ser nuevo,limpio, resistentes y secoy estar
correctamente cosidos y sellados. El contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a|
su variedad, calibre calidad.

2.REQUISITOS GENERALES :

Deben estar limpias, libres de materias extrafias. Deben estar libres de plagas, o dafios causados por estas.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Caracteristico del producto

Color Coloracion blanca propia del producto sano {\

Sabory Olor Caracteristico del producto.
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Foto referencial

FICHA TECNICA

NQIPI PRODUCTO:LENTEIAS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Semillas secas o frescas y vainas no maduras de plantas leguminosas, que se conocen cominmente como frijoles,
alubias, guisantes o arvejas, habichuelas.

Duracion Cerradas herméticamente para durar hasta 180 dias

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas conditiones higiénico- sanitarias y ambientales

Empaque Empacadas en fundas plasticas de material transparente apropiado para su conservacion, Optima para consumo humano,
sin presencia de particulas extrafias, cada empague debe contener 800 gramos.

2.REQUISITOS GENERALES :

Los granos de las lentejas utilizados deberan estar en su grado dptimo de desarrollo, sanos, limpios, de Ia misma variedad o variedades similares en
cuanto a la conformacidn fisica. No deberdn contener materias extrafias como tierra, piedras, insectos. No deben contener colorantes,saborizantes i
aromatizantes artitificiales agregados.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3, REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Las legumbres deberdn serinocuas y apropiadas para el consumo humano.

Las legumbres deberdn estar exentas de sabores y olores extrafios y de insectos vivos.

Las legumbres deberan estar exentas de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) en cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana.

4,REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION 3/\'\

Aspecto Granos enteros, de tamafio uniforme <)
cr~

Color Color verde, propio del producto cocido

Sabory Olor Caracteristicas del producto, exento de olores extrafios o rancios. %q
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mmq FICHATECNICA ofin

PRODUCTO: MAIZ DULCE ENLATADO

1, DATOS DEL PRODUCTO
O T
Corte de granos limpio y neto con una altura de corte uniforme, producto preparado a
Definicién partir de granos de maiz dulce de variedades adaptadas a esta produccion.
Duracion Fecha de caducidad 1 afio
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias
Envase Latas de 15 0nzas
2.REQUISITOS GENERALES :
Maiz dulce en grano enlatado empacado al vacio
3, REQUISITOS FISICAS Y QUIMICAS

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION j M
Liquido de cobertura opalescente o lechoso y fluido ligeramente turbio a bastante turbio, granos lechosos y

Aspecto cremosos con una altura de corte uniforme, franca y limpia, exentos de granos defectuosos y de materias tf\
extrafias. e~

Color Color tipico de las variedades utilizadas: amarillo-oro, amarillo vivo homogéneo

Sabory Olor Caracteristicas del producto, exento de olores extrafios o rancios. %Q
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FOTO REFERENCIAL

inqipi

FICHA TECNICA

PRODUCTO: MAICENA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion MAICENA es la fécula de maiz blanco de variedad dulce.

Duracion De acuerdo al consumo y condiciones de almacenamiento
Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias, que no altere contenido
nutrimentos

Almacenamiento

El envase 425gramos debe proteger satisfactoriamente la harina de trigo, de un material
adecuado,fabricado con sustancias no toxicas que salvaguarden la calidad nutritiva, higiénica del
Envase producto Pueden ser sacos, cajas, . Debe ser nuevo,limpio, resistentes y secoy estar
correctamente cosidosy sellados.El contenido de cada empague debe ser homogéneo en cuanto a
su variedad, calibre calidad.

2.REQUISITOS GENERALES :

Deben estar limpias, libres de materias extrafias. Deben estar libres de plagas, o dafios causados por estas.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Caracteristico del producto 5 [‘/\
¢\
Color Coloracion blanca propia del producto sano
N
Sabory Olor Caracteristico del producto. w
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FICHA TECNICA

Foto referencial

indip«'

PRODUCTO: OREGANO MOLIDO

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion como frescas, aunque secas poseen mucho mas sabar y aroma,

Duracion El producto debe conservar su olor, colory sabor hasta al menos 6 meses luego de la fecha de entrega.
Almacenamiento Mantener en un lugar fresco y libre de humedad.

Empaque para su conservacion, en estado fresco, ptimo para consumo humano sin presencia de particulas extrafias.
Embalaje En cajas de carton limpias eintegras.

2.REQUISITOS GENERALES :

Las hojas secas de oregano no debetener mas 10% de tallos de materia extrafia inofensivas

3REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Hojas integras de color verde quemado, frescas y sanas. Que no presenten humedad & A
<)
Color
Caracteristicos del producto o~
™\
Sabory Olor (&X

Caracteristicos del producto. Excento de olores y sabores rancios
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Foto referencial
ACHATECNICA
] ) ]
Iﬂdlpl FRODLCTDPANELACODEVGA
1, DATOS DEL PRODLCTO
e T R i |
Es el producto tipo pan sandwich, elaborado con masa de harina blanca, fermentado con fa superfcie superior convexa,
Deficén homeado y enfriado, rebanadoy embolsado
Duracion Fecha de vencimiento de 152 20 dias despues de lafecha de entrega enos centros.
Amacenamiento |Libre de humedady calor, buenas condiciones ambientales higiénico- sanitarias a temperaturade 29°C
Paquetes plésticos hermeticamente cerrados minimo 840 gramosy maximo de 1590 gramos aproximadamente, apto
Epae para este tipo de producto, no tdxico.
2REQUISITOS GENERALES:

Pan de molde es el producto obtenido pora coccidn en moldes, de una masa fermentada hecha con harina de trigo, agua potable, sal, azdcar,
levaduray manteca, pudiendo tener tros ingredientes y aditivos permitidos. sanas y impias, exentos de materia terrosay en perfecto estado

de conservacion.

4 REQUISTOS REQUISTOS INIMOS Y MAMOS

Que cumpla con los requisitos de NORDOM 136

4 REQUSITOS CRGANOLEPTICOS

CARCTERSTICAS

DESCRIPCION

Pspecto

Mezcla tipo harina

Color

Coloracion propia del producto de la harina blanca refinada

Sabory Olor

Caracteristico del producto (pan de viga blanco)

)i

¢)
o~

1(; g
=

'
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Folorefrenci

}
Y FICHA TECNICA

inip

PRODUCTO: SAL REFINADA YODADA

1, DATOS DEL PRODUCTO
omore

i Es e producto obtenico def purificaciny refiado del Cloruro de Sod, utlizando procedimientos apropiados

efiicion

D TZTESES POSIETONES aTa TEca G ETTER Gel pTOGULTO ens Cemrcs,

Amacenamiento ~ {Llre de humedad y calor, buenas condicones higinico-sanitarias

Empague Potes con tapa conteniendo de 5 fbras, plsticosy sellados.

Embalaje {Material plastico no toxico. Deben estar ntegras impias, no humedas de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas.
1 REQUISITOS GENERALES:

Lasa de calidd aimentariadebe presentarsebajoforma e critales blncos, estara e de impurezas, a sl deberd sr yodada. Poor contener aditivos aimentaris
aprobados por s regamentaciones vigentes, E producto debe etar envasado en reciientes, adecuados para s conservacion,
CQue cumpla conlos principos generales de igiene de los amentos NORDOM 581

3, REQUISITOS MAXIMOS Y MINIMOS*
Lasdosis mxima y minima utlizadas para  yodacicn def saldecalidad afmentaria secalculran comoodo expresado en mgfkg] yser estalecids porlas
autoridades saitaras nacionalestenndo en cuenta asuationlocalcom respecto ala carenci deyodo. Qe cumpla con e contenido de yodo e NORDOM 16

ESPECTCRCIONES VAL

Contenido de Cloruro de Sodio en producto seco)
COMTENNa0 ¢ 000 Cemena) o

4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
S7Ecto TTSTIES O granUaC on UNTOrme, IMpIs,TOres e IMpUTezas

0T CCT0raCion Dana propia (e proauco sano

Saory olor 3007 SN CaraCierstco y 00r M0gor0

Yl
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Fotoreferencil

FACHATECNCA

FRODLCTD: SARDIVIS EN LA DETONATE

1. DATOS DELPRODLCTO

e [ e ]

Fse poducto laborado con sadinas de especes reconocidas para eta inalidad, envasadas e medio liuido salsade tomate] enrecpentes
Defiricion ~ {metalicos heméicamente cerados y sometidosaratamiento témnico que gaantice  esteridad comercildel producto,

- Lafio de fecha de vencimiento colocada en  etoueta  en ata debe sr ciaramentevisible,  patr de fa decha deentrega al centr,

Caracterisicas {Las Sardinas debe esar preparadas en sals de tomate, no icante

Amacenamiemto | e de bumedadyclor, buenas condicones higeic-sata

Flenvase tas 5 onzas /0 55g, integro, i glpes, abollduras wotro defeco que indiaue manipulacion inadecuada del producto asats
Evase (1o deben estar oidadas, i presentar otrossignos de deteroro. L etigueta debe estar biem conservada y tener visbls los datos del

product,
L REOUSTOS Las sardina utizada para a elaoraicn de producto deben ser sanas,impias,tener came firme ytetura propiade 2 esecle
CENERALES: correspondiente, Deberdn haberse liminado l cabeza s branquias, s Visceras y s estames,
S FESTOSCREARLEFIS
RSO TESAIN A¥
Aspecto~{Sarinas enteras,de came firme, detamafio uniforme, no ragmentadas <)
Color Color propio def sardinaen slsade tomate (/ﬂ/
SaoryOlr ~ [Coory oo naturalycaracericico d asrdiny s e tomate %Q
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o FICHA TECNICA
gle [fo] PRODUCTO: TRIGOTIPO 2

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Es un tipo de planta perteneciente a la familia graminea, granos altmente nutritivos. Es uno de los
Definicidn cereales mas importantes en la alimentacion humana. Por lo general no se consume directamente;
se usa en la elaboracidn de alimentos, sobre todo en la industria de la panificacidn, asi como en la
fabricacion de pastas, galletas, bebidas.
Segun condiciones de almacenamiento, ver fecha de caducidad deberd serde 6mesesa 1afioa
Duracion partir de lafecha de entrega en los centros
. Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias. Fluctuaciones de temperatura
Almacenamiento . i .
minimas y libres de |a entrada de roedores y pajaros. (TIPO 2 BLANDO)
Envase Paquetes plsticos herméticamente cerrados de 400 gramos, apto para este tipo de producto, no
toxico.
Embalaje Paquetes acomodados en cajas de carton limpias e integras.
4.REQUISITOS GENERALES

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Su forma es ovalada con extremos redondeados, en uno de ellos sobresales el germeny en el otro
Aspecto , , . .

hay un mechdn de pelos finos conocido como el pincel.
Color Marron claro

Sabor a evaluarse en el producto cocido, Olor caracteristico del producto, fresco, libre de particulas,
Sabory Olor sabores y olores extrafios
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lﬂdlpl PRODUCTO: VINAGRE DE FRUTAS

1, DATOS DELPRODUCTO

Definicion contiene una concentracion que va del 3% al 5% de dcido acético en agua.

Se obtenido de fas frutas (manzana, uvas, platanos, lechoza, naranja, su sabor agrio es proveniente de la fermentacidn, Flvinagre

Duracion No precisa indicar la fecha de duracién minima.

Almacenamiento  |No requiere condiciones especiales de conservacian,

Envase En galones 110a 128 oz, de material no tdxico

LREQUISITOS GENERALES :

olores ni gustos extrafios y con una acidez caracteristica.
Que cumpla con los principios generales de higiene de os alimentos NORDOM 581

Producto obtenido de la fermentacion de frutas. Sometido a un proceso de clarificacion y filtracin se obtiene un fiquido amarillo biflante, o blanco in

3, REQUISITOS FISICOS:

Procede de materia prima no adulterada o contaminada, que cumple la egislacion
vigente aplicable.

No contiene microorganismos o sustancias originadas por los mismos, que puedan
desarrollarse en condiciones normales de almacenamiento, en cantidades que
presenten riesgo paralasalud.

No contiene anguilulas del vinagre, ni otras materias o sedimentos en suspension en
cantidades que desmerezcan el producto, y esta exento de turbidez.

A.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

)
CARACTERISTICAS DESCRIPCION e
Aspecto Limpido y brillante -
1y
Color marron claro o blanco Q.‘\‘/
Sabory Olor Agridulce y equilibrado. Olor ligeramente acéticoy delicado, duradero, con posibles notas de madera, /%)
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Foto referendial

\d

FICHA TECNICA

ATOS DEL PRODUCTO |

Nombre
Se entiende por leche en polvo al producto obtsnido mediante sliminacién del agua de 1a leche. El contenido de grasa y/o proteinas podra
ajustarse Gnicaments para cumplir con los requisitos de composici by en la seccion 3 de la presents norma, mediante adicion yfo
exiraccidn de los constitiyentes de a leche, de manera que no se modifique la proporcién entre la proteina del suero y la caseina de la leche
utilizada como materia prima.
Definlclon
Esta formula debe cumplir con requisttos de composicion, por ejemplo, seguin lo estipulado en la seccion 3 de la Norma CODEX STAN 207-1699,
diante adicion yio i6n de los ity de la leche.
Duracién Fecha de vencimienip no debe ser menor a 12 meses a partir de la entrega del productp a los centros y debe conservar su integridad bajo
condiciones adecuadas de almacenamiento.
Almacenamiento En un lugar limpio, seco, ventilade y con buenas ici higiénico- sanitarias adecuad on lugares fibres de la enfrada de
plagas. 26a32C,
Envase Los envases para la leche en poivo serdn de material que den al producto una p ion durante el al
Presentacién En fundas de minimo 2, 000 gramos. Con la iarequerida para la ion del producto normal no acido.

2. REQUISITOS GENERALES:

+  Todos los ingredientes deberan estar limpios, ser de buena caidad, inocuos y adecuados para ser ingeridos por nifios y nifias. Deberan ajustarse a los requisitos normales de calidad, tales como color, aomay color,

Laleche deberd presenttar un aspecip nomal al momento de abrir el envase. No debe tener sabor Acido, rancio, ni mastrar grumes o mal olor. El envase debe estar limpio y exento de desperfectos. La efiqueta del envase
debe ser visible y legible a incluir las siguientes informaciones: sabor de la leche, facha de vencimiento, niimerc de lole, composicion, frmula de preparacion y valor nutricional del producto.

+  Lagrasa vegetal debe ser mayorments del tipo insaturada. Podra contener grasa de origen lacteo provenienis de leche enttera utifizada como materia prima.

+  El producio estara exenlo de sustancias desagradables en la medida que lo permitan las buenas practicas de fabricacion.

+  El producto sera preparad do y conser an condici

+  Seenvasara en recipientes que preserven las calidades higiénicas. Los envases deberan de ser sellados y que no permita la exposicion del producto.

Al momento de la enfrega so debe asegurar |a misma, de forma que no afecte el empaque, no debe ser tirado ni sufrir calor o altas temperaturas.

+ Debe cumplir con los faciores de cafidad de NORDOM 74

3. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Polvo homogéneo fibre de grumos.
Col Color uniforme, blanco amarillento, ibre de particulas
lor
quemadas.

Sabor no acido caracteristico del productp de la leche entera
Sabor y Olor fortificada, fresca, Optima para consumo humano. Olor
caracieristico, libre de olores extrafios.

4. VALORES NUTRICIONALES REQUERIDOS - Por cada 100 G de polvo.

CONTENIDO NUTRICIONAL UNIDAD DE MEDIDA VALORMINIMO VALORMAXIMO
Protsina g 15 2%
Grasas ] 18 %
Carbohid g 40 &5
Vitamina A ug 300 600
Acido Fofico 1] 120 240
Niacina mg 45 95
| Vitnmina B5 mg 05 08
[Vitamina C mg 40 90
itamina £ Ng TE 4 10
Calcio mg 750 1300
Hismo mg 7 13
|Sodio mg 200 350
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1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre FORMULA DE CONTINUACION EN POLVO
Los preparados complemenkarios son akimenios que se preparan con leche de vaca o de ofos animeles y/o con ofos consfuyentes de origen animal y/o vegetal que han demostado ser idoneos
para los lacianies a parkr del sexb mes de edad.
Definicion
Esta brimula debe qumplir con requisits de composicidn, por ejemplo, segin ko esfpulado en fa secion 3 de fa Norma CODEX STAN 207-1399, mediante adicion ylo exaceion de los consfuyenkes
de kaleche
Duracion Fecha de vencimienio no debe ser menor a 9 meses a parir de la enrega del produch a s centros y debe consarvar su inegridad bajo condicones adecuadas de akmacenamienb
Amacenamiento En un lugar limpio, seco, veniiadoy con buenas condiciones higiénico-saniarias adecuadas, Almacenada en lugares ores de ta earada de plagas. 262 32C
Envase El produch se envasara en recipienes {lalas) que preserven bas cualidades higiénicas del alimenb Los recipientes, incuidos los mateiales de envasado, sol serén de sustancias ocuas y
adecuadas para el uso que se desine

Presentacién Presentacion en ks enfre 900 gramos. Con a resisencia requenda para fa conservacion del produch normel no acdo.

Z REQUISITOS GENERALES:

* Todos los ingredienkes deberan estr livpios, ser de buena calidad, inocuos y adecuados para niios y nitas. Deberin ajustarse a los requisibs normales de calidad, les como color, aromma y cobor.

+ Elenvase debe estr hermelcament: cesrado, mpio y exen de desperfecs y el meo debe permifr el cerre compleb luego de destpado hask agokar su exisenc. La efquela del envase debe ser visble y leghle e incui la siguiente inbrmacion:
fecha de vencimien, nirmero de loke, composicion, bmula de preparacn y valor nuticonal del produc. El produci podré ser hidratado con agua a emperaura ambienks, uFizando un medio de agtacion manualy el agua uifzada para a hidrabaon det
produch debe ser polabie,

* El produch eshra exenb de susincas desagradables en ta medida que ko permian s buenas pracicas de Bbricacon

* El produch sera preparado, envasado y conservado e condicones higiénicas

* Seenvasara en recpienkes que preserven tzs caidades higiénicas

« Almmenb de la entrega se debe asequrar b misme, de brma que no akck el empaque, no debe ser frado ni sufir calor o afies Bperaliras

+ La hidralacion debe ser de acuerdo a las instucaones de preparacion

3. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto E41 polvo, exen de grumos y parficulas grasas.
1 {s
Color Coloracitn propia de la leche enkera, IA
)
Sabi no 46do carackrisicn del produch de b leche enera, esca Oplim para 3
Sabory Olor conzumo humano. Olor carackerisico, lbre de olores exrafios C)
4. VALORES NUTRICIONALES REQUERIDOS
____ __| : A~
: | uniDADDE VALOR G §
CONTENIDO NUTRICIONAL WEDIDA VALOR MINIMO WAXHO — il
Prokna g 7 16
(Grasas q 18 il
Carbohidrabs q 50 59
DHA m % L)
Viamina C ] L] %0
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Foto referencial

FICHATECNICA

PRODUCTO: LECHE SABORIZADA

| 1. DATOS DEL PRODUCTO

Se entiende por Leche chocolalada o Leche achocolatada, el produch elaborado con no menos de 85% de leche o leche reconsfida, enkra, desremada
0 parciament descremada, apia para el consumo, que responda a las exigencias del preseni, adicionada de cacao en povo 0 cacao en pobo
desengrasado ylo chooolal y somefda a Falmieni Ermico adecuado. Potra adiconarse de: a) Edukcorankes nutifvos aubrizados, pudiendo ser
resmplazadns blal o parciaimenke por miel. b) Substancias aromaizanks naturales ylo snBicas auborizadas, con excepcion de sabor articial a chocolae
ylo teche ylo crema, ) Espesantes ylo esiabitzanis aubrizados, en canidad no mayor de 5,0 kg, Deberd presenar un conenido de grasa de leche
acordz con el ipo de leche empleado y responder a las exigencias mkrobioligicas de embasamient y de conservacion,

Definicion

0 dias calendario, desde la Bcha de envase y enfe cuarena y o (45) a ein {30) dias calendario, a parr del momenb de la entega y recho a
Duracion sasizccin en el punb de dsribucin; sendo ese dlimo (30 dias) la condicion principal, asi como garanizar 'a calidad del product. 18 dias refigerado
enfe I'Cy 4°C.

Produst: almacenable a Emperalira ambiene, progido de la luz solar direch, Despuss de abierb debe consurirse en el menor fempo posble o de o

lmacenimisnlo conbarid, sef refigerado a Emperatura ente 0°C - 4°C. No alimacenar con producs que impriman un fuer aroma.

El produch se envasard en recpientes que preserven las cualidades higinicas del aimenb, Los recpienes, incluyendo los makeriales de envasado, stlo
serdn de suskancias inocuas y adecuadas. No hinchado o debrmado por golpes o mala manipulacin. Larga duracion UHT, Terapak.

Envase

Presentacion Envases de 200 m,

2, REQUISITOS GENERALES:

* Laleche achocolalada debe presentar un aspech fiuido y homogéneo; deberd, ademds, tener el olor y sabar carackrisioo a chocalate. No debera bner sabor amargo o cualquier oo sabor u olor exfafio u objeteble. Todos
los ingredienies deberan esr fimpios, ser de buena cadad, inocuos y adectiados para para el consumo humano. Deberan ajustarse a los requisos normales de calidad, s como color, aroma y color, El produch deberé
SOMEErse a un proceso iddneo de paseurizacin o de eskriizacidn, Se permie la adcon de los siguienes edulcorantes nalrales: sacarosa, glucosa, azicar inverido, dexfinas o sus mezcas.

* Makeria prima e ingredientes permiidos en NORDOM 764

+ Que cumpla con fos principios generales de higiene de bos imenbs NORDOM 581
3, REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
fspecto Leche liquida lisk para el consumo s grumos o partculas grasas.
Color Calerasidn propia del produch y sabor elegido
Subory Olor S2har no cido, a chocolae, Fesco, dpimo para consumo humano. . j ”
! (Hor carackrisi, lbre de olores extafios { \
4. VALORES NUTRICIONALES REQUERIDOS
CONTENIDO VALOR /]_/
oo, | MDA DENEDDA VALORHINIMO w0 -~
Progna g 5 6
(Grasa Tobl 9 2 5
Carbohidrai g 0 ¥
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Foto referencial

FICHA TECNICA

PRODUCTO: NECTAR DE FRUTAS, UHT Tetrapack E

1. DATOS DEL PRODUCTO

[Nombre
Producto liquido obtenido a partir de la mezcla de agua y pulpa de frutas frescas, sanas y limpias, con indice de

Definicion madurez 6ptimo y adicion de agua, endulcorantes naturales y aditivos
Duracion 30 dias refrigerado a temperatura entre 0 y 4 grados celcius
Producto almacenable a temperatura ambiente, protegido de la luz solar directa. Después de abierto debe
Almacenamiento consumirse en el menor tiempo posible o de o contrario, ser refrigerado a temperatura entre 0°C - 4°C. No
almacenar con productos que impriman un fuerte aroma.
El producto se envasara en recipientes que preserven las cualidades higiénicas del alimento. Los recipientes,
Envase incluyendo los materiales de envasado, s6lo seran de sustancias inocuas y adecuadas. No hinchado o deformado por
golpes o mala manipulacion. UHT larga duracidn, TETRAPACK, Envases de 200 mi
2.REQUISITOS GENERALES :

El producto debe tener el olor y sabor caracteristico de frutas. Todos los ingredientes deberan estar limpios, ser de buena calidad, inocuos y
adecuados para para el consumo humano. Deberan ajustarse a los requisitos normales de calidad, tales como color, aromay color.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

COMPOSICION NUTRICIONAL*
NUTRIENTE APORTE
MIN MAX Unidad
VITAMINA 10 100 %
S0DI0 0 10 mg
CARBOHIDRATOS 20 30 g

Podra ser enrriquecido con otras vitaminas

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Liquido fluido

Color Propia de las frutas

Sabory Olor Sabor no cido, caracteristico de fruta fresca, dptimo para consuma humano. Olor caracteristico, libre de olores

extrafios.
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Foto referencial

FICHA TECNICA

(\

indipi

PRODUCTO: ATUN EN TROZOS ENLATADO EN ACEITE

1. DATOS DEL PRODUCTO

Es un producto enlatado elaborado a partir de atin en forma de filetes, cocida y envasada en aceite vegetal, envasados en recipientes
Definicion cerrados herméticamente y sometidas a un proceso de esteriizacion comercial que le confiere larga vida il a temperatura ambiente,
Duracion L fecha de expiracion debe ser mayor a 12 meses luego de 1a fecha de entrega en los centros
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Empaque Latas de ABRE FACIL 140-160 ¢ apropiado para su conservacion, en estado fresco, Gptimo para consumo humano
Embalaje En cajas de carton selladas y fimpias
2REQUISITOS GENERALES:

El producto deberd prepararse con pescado sano, impio y comestible, y deben manipularse desde la captura en condiciones sanitarias apropiadas, libres de arena 0
e otra materia extrania, La materia prima debe ser fresca o congelada adecuadamente y apta para consumo humano.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los afimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS*
- Histamina (ppm): < £00 Cadmio (ppm}: < 0.1 Mercurio (ppm): < 1

4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Aspecto

Filetes en trozos de tamario uniforme, sin restos de visceras ni cola y no deberd tener espinas duras

Color

Amarillo ¢laro

Sabory Olor

A pescado. Tipico del producto Debe estar libre de olor o sabor amargo, rancio, mohoso o cualquier otro olor o sabor diferente al
caracteristico.

5. REQUISTOS MICROBIOLOGICOS
Recuento arobios mestfilos a 31 o€ Ausencia Recuento esporos Bacillaceae (ufe/g) < 10 Toxina Botulinica Ausencia
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: SARDINAS ENLATADAS EN ACEITE

1, DATOS DEL PRODUCTO
Nombre

Es el producto elaborado con sardinas de especies reconocidas para esta fnalidad, envasadas en medio liuido [aceite] en recpientes metdlicos
Permeticamente cerrados y sometidos a tratamiento térmico que garantice  esteiidad comercial de producto

Definicion

Duracidn D acuerdo al consumo y condiciones de almacenamiento

L5 Sarinas  ser citribuidas en los CAIP debe estar preparadas en aceie de ofva o aceite vegetal, no condimentadas no contener pcante
Caracterstcas

Amacenamiento [Lore de rumedady calr, buenas conicones higienico-saitarias

Elenvase latas 15 onaas debe estar integro, sin- golpes, aboladuras wotro- defecto que indigue manipulacion nadecuada del producto Las
ata s no deben etar odadas, ni presentar ofros signos e deterioro a etiqueta debe- estar bien conservada y ener visbls los- datos el
oroducto L fecha de vencimiento colocada en  etiqueta o enlafta debeser laramente visible.

Envase

1 REQUISITOS Las sardinas utifzadas para a elaboracion delproducto deben se sanas, impias,tener came firmey textura propia de b especie

GENERALES: correspondient. Deberdn haberse eliminado 2 cabeza, s branquias s visceras y s escamas,
3 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS J 4
CARACTERISTICAS DESCRIPCION <)
Aspecto ~ [Sardinas enteras,de came firme, de tamafio unforme, no fragmentadas S
Color Color propio de a sardina en acefe
SoboryOgr {03 eiteelsode oorantes,sborzates, o aromatzates il %{J
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Fichas Técnicas de los insumos Perecederos requeridos de los Lotes 2,4,6,8,10,12,14, 16,
18, 20,22 y 24.

FICHA TECNICA

PRODUCTO: PIMIENTO MORRON ROJO

1. DATOS DEL PRODUCTO
Definicion Color rojo, Contiene vitamina C que promueve [a accion antioxidante, facilita la absorcion del hierro en el organismo, y
Duraion 3-4 dias en condiciones refrigeradas.
Almacenamiento {Mantener refrigerado.

Unidad de medidas en libras. Empacado en material transparente pldstico no toxico, apropiado para su conservacidn, en
Envase estado fresco, optimo para consumo humano, sin presencia de particulas extrafia.
2REQUISITOS GENERALES :

5in mayugaduras, picaduras, fresco que la coloracion no cambie. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calory mayugones.

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Enteros y bien desarrollados (maduros).
4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

H
Aspecto A producto sano y fresco. Sabor propio a este tipo de producto. ¢\
Color Rojo, amarillo, naranja y verde. C /Q/
Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios. QS?
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: PIMIENTO MORRON VERDE

1, DATOS DEL PRODUCTO
[Nombre
Definicion Aji de color verde, Contiene vitamina C que promueve la accion antioxidante, facilita la absorcion del hierro en el
Duracion 3-4 dias en condiciones refrigeradas.
Almacenamiento [Mantener refrigerado.
Unidad de medidas en libras. Empacado en material transparente plastico no toxico, apropiado para su conservacion, en
Envase estado fresco, optimo para consumo humano, sin presencia de particulas extrafia.
2REQUISITOS GENERALES :

5in mayugaduras, picaduras, fresco que la coloracion no cambie. Cuidar el medio de transporte del vegetal,fibre de calor y mayugones.

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Enteros y bien desarrollados (maduros).

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
JM
Aspecto A producto sano y fresco. Sabor propio a este tipo de producto. ¢\
s
Color Rojo, amarillo, naranja y verde. ct
Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios. %Q
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Foto referencial
FICHATECNICA
L)
L / ’ o
NI PRODUCTO: A CUBANELA
1, DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
El aj cubanela, que pertenece a la variedad de chile de forma alargada y dulec, tiene un sabor moderado a diferencias
Definicidn te los pimientos, no es picante ni agrio. Posee vitaminas y minerales procedentes de los vegetales y verduras de color
fverde.
Duracion 3-4 dias en condiciones refrigeradas.
Almacenamiento  [Mantener refrigerad.
Envase Unidad de medidas en libras. Empacado en material transparente plastico no toxico, apropiado para su conservacidn, en
2.REQUISITOS GENERALES :
Sin mayugaduras, picaduras, fresco que la coloracion no cambie. Cuidar el medio de transporte del vegetal, lbre de calor y mayugones.
3 REQUSITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad.
A.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto A producto sanoy fresco. Sabor propio a este tipo de producto. //,
¢\
Color |verde.
cr
Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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FICHA TECNICA
u« ’;- "h
PRODUCTO: AJO ) 9

1. DATOS DEL PRODUCTO

[Nombre

El ajo proviene de una planta bulbosa cuyo bulbo es de olor fuerte, compuesto por 6-12 bulbillos o dientes reunidos en

Definicién una base, formando lo que se conoce como cabeza de ajo.
Duracion Debe conservar su integridad al menos 2 semanas luego de |a entrega en los centros.
, Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias, bien ventilado, temperatura ambiente

Almacenamiento
Empacadas en mallas cerradas no tdxicas,limpiay sin humedad. El empaque debe proteger satisfactoriamente el ajo,

Empague debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas El contenido de cada empague debe ser homogéneo
en cuanto a su variedad, calibre y calidad.

Emablaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES :

El Ajo deben presentar las siguientes caracteristicas:

Estar enteros, cubiertos con la piel seca que los protege , sin mallugaduras.

Deben ser sanos, sin signos de podredumbre o dafios por congelamiento o mala manipulacion.

Deben estar limpios, libres de materias extrafias.

Deben estar libres de plagas, o dafios causados por estas.

Debe haberse sometido a un buen proceso de secado evita que se presenten problemas fitosanitarios que puedan reducir fa calidad comercial,
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. CARACTERISTICAS MINIMAS*

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
]
Aspecto Bulbo bien formado, seco y sano
Color Coloracion blanca propia del producto sano
Sabor y Ofor Caracteristico del producto.
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FICHA TECNICA

iNaipi ——

1, DATOS DEL PRODUCTO

e ESSTER e e =ty
La auyama es una hortaliza de origen americano. Pertenecen a Ia familia de las cucurbitaceas.

Es sumamente nutritivo y de sabor dulzn. Su pulpa de color anaranjado nos indica su alto contenido en
betacarotenos, sustancia muy importante que ayuda a prevenir el cancer.

El puré de auyama es Ia comida habitual delos bebés y de los nifios mas pequefios. Es un regulador dela
Definicién funcion intestinal, delos nervios y un fortalecedor del sistema dseo.

Se digiere con facilidad, tanto hervido como al horno o formando parte de una comida. Esto leda la
posibilidad de poder ser ingerido por quienes tienen estomago e intestino delicados pues actiia como
suavizantey colaborador en desintoxicar al organismo de residuos tdxicos.

Duracion 12 dias en condiciones refrigeradas.

Almacenamiento Mantener en un lugar fresco.

La auyama debe ser empacada individualmente en mallas/redes de espuma u otro material similar que no

Empague altere sus caracteristicas, ni textura, no toxica.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES :

De color verde por fuera y anaranjado por dentro, integro en su aspecto fisico, sin mayugaduras, sin picaduras de insectos y sin cambios
en su color y olor. Fresco y limpio. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
* Debe ser firme y de apariencia fresca. Con una corteza lustrosa y no opaca, pesadas en proporcion a su tamafio (de corteza gruesa y

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION / /’{

Integra por fuera en color (verde) y en forma, sin abolladuras y picaduras. Limpia. Por dentro que conserve sus AN

Aspecto
P semillas y fibras propias del producto.
er~
Color Verde por fuera y anaranjado por dentro.
Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios. W

Pagina 70|97



Especificaciones y/o Fichas Técnicas Para El Suministro y Distribucién de Alimentos para
los Centros CAIPI y CAFI de la Zona Metropolitana del INAIPL. REF. INAIPI-CCC-LPN-

2025-0029.

inipi

FICHA TECNICA

4@

PRODUCTO: BERENJENA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicidn a berenjena es una planta herbacea anual. La estructura interna de 1a berenjena en estado inmaduro es

Duracién De acuerdo alas condiciones de almacenamiento, debe tener una duracion aproximada de 15 dias a partir
Si el almacenamiento es a temperatura ambiente, 1as berenjenas se deben almacenar expuestas al ambiente

Almacenamiento {no envasado) en unlugar limpio, seco, ventilada y con buenas condiciones higiénico -sanitarias. Si el
almancenamiento es refrigerado, deben mantenerse una temperatura de 10 - 13 °C.
Empacadas en mallas cerradas no toxicas, nueva,limpia y sin humedad. El empaque debe proteger
satisfactoriamente |a zanahoria, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. El

Empague contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibrey calidad.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES :

Las berejenas deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Nspecto La berenjena s un fruto de forma variable {esférica, oblonga o alargada en la mayoria de los casos) segin el
P tipo.
La piel de la berenjena es lisa, consistente, brillante y de colores diversos: blanca, purpura, negra, amarilla o
Color roja. También hay variedades de piel jaspeada, es decir, con mezcla de varios colores, sobre todo blanca y
Sabor y Olor La berenjena tiene un sabor suave, muy vegetal, con un ligero toque amargo.
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Foto referencial
p FICHA TECNICA
/ e !-":f
H 1 PRODUCTO: CARNE MOLIDA DE CERDO o Tt
MNaipl s
1, DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
Definicion El preparado a base de carne de masa de cerdo.
No deberan tener sustancias conservadoras, salvo aquellas autorizadas por el MISPAS
parte de un animal que han sido dictaminadas como inocuas y apta para consumo humano.
El producto empacado debe tener una duracidn de al menos 30 dias a partir de lafecha de entrega en los centros en
Duracion condiciones de refrigeracion. El mismo debe de conservar su integridad hasta al menos 5 dias luego de ser destapado

de su empagque original.

Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias, que no altere contenido

de nutrientes, debe estar colocado en una superficie plana, aislada del suelo y paredes.

Los empagques deben colocarse de forma tal que no afecte la integridad del producto.

Empague Empacada al vacio en bandejas de 5 libras fabricadas con sustancias no téxicas que salvaguarden la calidad nutritiva,
higiénica del producto

material plastico, nuevos, limpios, resistentes.

El contenido de cada empaque debe ser homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.

Embalaje Las bandejas deben ir en Bolsas de pelicula plasticas resistentes y razonablemente impermeables a la humedad y al
aire.
2.REQUISITOS GENERALES :

No deberd presentar signos de enfermedades ni contener parasitos;

No deberan estar en mal estado de conservacidn;

No deberdn estar mutilados, traumatizados o deformado en cuanto al aspecto, olory sabor repugnante
Debe ser fresca: Carne que, aparte de haber sido refrigerada, no ha recibido, a los efectos de su conser
otro tratamiento que el envasado protectory que conserva sus caracteristicas naturales.

Refrigerar entre 2y 4 grados Celsius

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

Que cumpla con el cddigo de précticas higiénicas de las carnes de NORDOM 660

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION j /1
|De forma integra, masa suave, exento de mohos y materias extrafia: C\
Aspecto
Color El color caracteristico del producto, de acuerdo con el tipo que correspanda, libre de colorac [/ ﬂ/
por actividad de microorganismos.
Sabory Olor  |El producto debe tener olor y sabor caracteristicos. Debe estar libre de olor o sabor amargo, rancio, mohose o (’)Q
cualquier otro olor o sabor diferente al caracteristico.
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: CEBOLLA ROJA

1. DATOS DEL PRODUCTO
Definicion La cebolla es un bulbo de plantas obtenidas de Allium Cepa L destinado al consumo fresco y en estado natural
Duracion Debe conservar su integridad al menos 2 semanas luego de la entrega en los centros.
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Empacadas en mallas cerradas no toxicas, limpia y sin humedad. £l empague debe proteger satisfactoriamente la
Empague cebolla, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. £f contenido de cada empaque debe ser
homogéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES :

Que cumpla con los principi

Las cebollas deben presentar las siguientes caracteristicas:

Estar enteras, cubiertas con la piel seca que las protege , sin mallugaduras

Deben ser sanas, sin signos de podredumbre o dafios por congelamiento o manipulacién no apropiada.
Deben estar limpias, libres de materias extrafias.

Deben estar fibres de plagas, o dafios causados por estas.

0s generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y

MAXIMOS

Cumplir con las caracteristicas minimas de calidad de NORDOM 584,

4,.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Bulbo bien formado, seco y sano

Color Coloracion roja o blanca propia del producto sano c /L
Sabor y Otor

Caracteristico del producto. @
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Foto referencial

FICHA TECNICA

inipi

PRODUCTO: GUINEO MADURO

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Definicion Es la fruta del arbol Musa sp, perteneciente a la familia de las musaceas, en estado de madurez,
fisto para su consumo directo.
Caracteristicas Guineo maduro, de textura firme, entregado en manos, dedos o racimos.
La cantidad entregada debe ser homogénea en cuanto a la variedad, color y calibre.
Duracion 5 dias a temperatura ambiente
Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Racimos empacados en fundas con sistema aireado, éste debe proteger satisfactoriamente los guineos , de
Empague un material adecuado, que no altere sus caracteristicas deben ser entregados a los centros en envases
plasticos limpios y secos.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES:

Los guineos deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracion amarilla sea predominante, con algunas areas
negras o verdes. Deben ser duros y firmes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion ni de maltrato
fisico producidos por friccion, golpes o cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas. La
pulpa debe ser suave y esponjosa, propia de un guineo maduro.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requsitos minimos de NORDOM 483

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio del guineo maduro

Color Amarillo con pequeiias areas negras o verdes
Sabor y Olor Caracteristico del producto.
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FICHA TECNICA

lnalpl PRODUCTO: GUINEQS VERDES/GUINEITOS

1. DATOS DEL PRODUCTO

o [ owmams

Definicion Los guineos verdes, ademas de su sabor, tienen propiedades que los hacen codiciables y

Duracion 10 dias en condiciones climaticas adecuadas.
Aimacenamiento  [Mantener en un lugar fresco.

Unidad de medidas en libras. Empacados en sacos, mallas plasticas en red o cajas,

Empaque y embalaje |propiamente cerrados, aptos para este tipo de producto, sin presencia de particulas extrafias
ni brotes.

2.REQUISITOS GENERALES :

De color verde por fuera y blanco por dentro, integro en su aspecto fisico, sin mayugaduras, sin picaduras de insectos
y sin cambios en su color y olor. Fresco y limpio. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Enteros, duros con la forma caracteristica de la variedad.

4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION \j ﬂ
Aspecto Integro, color verde, sin abolladuras y picaduras

)
Golor Verde ‘ ;L
Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extraiios o rancios %%
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)
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PRODUCTO: HUEVO

1. DATOS DEL PRODUCTO

|Nombre

Definicion Es el producto de la gallina(Gallus domésticus) que contiene el germen del embrién y las sustancias destinadas a su nutricion,el
inici .
cual es utilizado para consumo humano.
Duracion 15 dias en condiciones de almacenamiento adecuado
Amacenamiento Buenas condiciones higiénicas sanitarias y ambientales (temperatura, humedad). Los huevos deben almacenarse en un lugar
I . .
fresco, protegidos y aislados del suelo y paredes.
Empaque ) ) )
Cartones que contengan 30 unidades de huevos, deben ser de un material adecuado, resistentes a golpes. Deben ser nuevos,
[limpios y secos.
Embalaje Cartones acomodados en cajas de cartdn limpias e integras.

2.REQUISITOS GENERALES :

Los huevos deberan ser frescos y limpios. Estaran libres de suciedad, manchas de sangre o excremento. El cascardn no debe estar fracturado. Los huevos
no deben tener el disco germinal desarrollado ni estar incubados.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS*:
Los huevos adquiridos en el INAPI seran grado A con un peso comprendido entre 55.0- 60 gramos

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS A M
CARACTERISTICAS DESCRIPCION \
Aspecto Cascara y cuticula normal, limpia, intacta. f'L
Color Cascara de color uniforme. La clara de consistencia gelatinosa, transparente, las yemas de color amarillo, centradas, sin manchas, C /

sin desarrollo perceptible de germen.

JSabor yOlor Caracteristico del producto, fresco, ausencia de olores extrafios
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[

INQIPI PRODUCTO: JAMON DE PAVO

1. DATOS DEL PRODUCTO

El preparado a base de carne de pavo de alta calidad deshuesada, condimentado, ahumado o desecado listo para su

Definicion . ) )
consumo. No debera tener sustancias consevadoras, salvo aquellas autorizadas por MISPAS.

Segln lafechade vencimiento del producto entregado a los centros, el minimo de duracion para la recepcion es de 2
Duracion meses. El mismo debe de conservar su interidad hasta al menos 5 dias luego de ser destapado de su empaque original.
Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias, que no altere contenido

Almacenamiento |nutricional. Debe estar colocado en unasuperficie plana, aislada del suelo y paredes.

Los empagques deben colocarse de forma tal que no afecte la integridad del producto.

Empaque Empacado al vacio para conservar mayor frescura y aumentar la vida (til en paquetes plasticos de 4.5ibras. El
empagque debe estar completamente sellado al momento de la entrega.

Embalaje Bolsas de pelicula pldsticas resistentes y razonablemente impermeables a la humedad y al aire.

2.REQUISITOS GENERALES :

No deberdn estar en mal estado de conservacion; ni estar mutilados, traumatizados o deformados.

Conservar entre 2y 4 ~grados Celsius
3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION [/
)
Aspecto De forma integra, masa suave, exento de mohos y materias extrafias. L
Color El color caracteristico del producto, de acuerdo al tipo que corresponda, libre de coloracion é /
por actividad de microorganismos.
Sabory Olor El producto debe tener olory sabor caracteristicos. Debe estar libre de olor o sabor amargo, rancio, mohoso o @
cualquier otro olor 0 sabor diferente al caracteristico.
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PRODUCTO: LECHOSA
1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
Definicidn Fruto del Papayo de forma alargaday hueco.
Caracteristicas Lechosa madura, de textura firme, fresca, estado dptimo para consumo humano.
La cantidad entregada debe ser homogénea en cuanto a la variedad, colory calibre.
Duracion 5 dias a temperatura ambiente

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empaque
Las Lechosas deben ser empacadas individualmente en mallas/redes de espuma u otro material similar que no
altere sus caracteristicas, ni textura, no téxica.
. Unidad de medidas en libras.
Embalaje
2.REQUISITOS GENERALES:

Las lechosas deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracién naranja sea predominante, sin machas o marcas en la
piel que puedes estar pasadas de maduracion, deben ser firmes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion
maltrato fisico producidos por friccion, golpes o cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS

Cumplir con los requisitos de NORDOM 94

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada unay las tolerancias permitidas, las papayas deberan:
- estar enteras;

- estar sanas, y exentas de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptas para el consumo;

- estar limpias, y practicamente exentas de cualquier materia extrafia visible;

- estar practicamente exentas de plagas que afecten al aspecto general del producto;

- estar practicamente exentas de dafios causados por plagas;

- estar exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocion de una

camara frigorifica;

- estar exentas de cualquier olor y/o sabor extrafio

- ser de consistencia firme;

- tener un aspecto fresco;

- estar exentas de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas. /‘1
- preferiblemente que cuando tengan pedtnculo, su longitud no deberd ser superiora 1cm

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

DESCRIPCION c /\/
CARACTERISTICAS
Aspecto Propio de la lechosa madura.
Color Naranja "
Sabory Olor Caracteristico del producto, no tener olores ni sabores extrfios sugerentes de putrefaccion
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: LECHUGA REPOLLADA

1, DATOS DEL PRODUCTO
Defnicion Las lechugas forman el género Lactuca y pertenecen ala familia de las Asterdceas (Compuestas], que abarca mis de 1000
Duracion De acuerdo alas condiciones de almacenaminto. A temperatura ambiente, el iempo estimado de duracion dela
5 el almacenamiento es a temperatura ambiente, |2 lechuga se deben almacenar expuestos al ambiente (no envasado)
Amacenamiento en unugar fimpio, eco, ventiladoy con buenas condiciones higienico -sanitarias S el almancenamiento s refrigerado,
tleben mantenerse una temperatura de 10- 13%C
Empaque Empacadas en bolsas plasticas transparentes, aptas para proteger este tipo de producto sin afectar su integridad.
Embalaje Unidad de medidas en fibras.
2REQUISITOS GENERALES :
Deben estar en estado natural, frescas, sanas, fibres de materias extrafias
3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto [Mas 0 menos redondeada segun la variedad.
. Por lo general son de color verde, aunque algunas variedades presentan hojas blanguecinas o incluso rojizas o marrones,
o Las hojas interiores de los cogollos son amarillentas.
Saory Ot Suave, agradable y fresco. I sabor de los cogollos es algo mas intensoy amargo que el e a lechuga.

9
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INQIQI PRODUCT:
LIMON
1, DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
Definicion Fruta citrica pequefia y verde que es una fuente de dcido citrico y dcido ascdrbico (vitamina C). El jugo se usa para dar sabor ala
Caracteristicas Limones, de textura firme, de ¢3scara gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada tipicamente por gajos u hollejos lenos de
Duracion 5 dias a temperatura ambiente
Almacenamiento  {Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Empaque Los limones deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utiizados en el
Embalaje Unidad de medidas en fioras

Que cumpla conlos principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

2. REQUISITOS FISICOS

Unidad de medidas en libras.

3, REQUISITOS MINIMOS

Limones

4. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

IAspecto Propioy caracteristico del limon

Color Verde caracteristico delfimon

Sabor y Olor Caracteristico def producto, sabor cido. Olor agradable que no sugiera descomposicion.
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FICHA TECNICA

FOTO REFERENCIAL

PRODUCTO: MANGO

Nombre

Definicion

1, DATOS DEL PRODUCTO

Frutos de aspecto fresco, sano, limpio, de consistencia firme., Libres de perforaciones causadas por atague

Caracteristicas | Mango maduro,de tevtura ime

Duracion

5 dias  temperatura ambiente

Almacenamiento

Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias

Envase

Se debe transportar en tal forma que se proteja el producto adecuadamente, Los vehiculos y materiales de empague deben ser

Embalaje

Unidad de medidas en libras.

1 REQUISITOS GENERALES:

Los mangos deben estar enteros, deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde [a coloracion amarilla, amarilo -naranja, deben ser semi-

3. REQUISITOS FISICOS

En todas las categorias, areserva de las disposiciones especiales para cada categoria y Ias tolerancias permitidas, los mangos deberan;

4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION &)
Apecto [Propo el mango maduro
— éf-
Color Amarilo con pequefias dreas negras
Sabory Olor ~ |Caracteristico del producto.
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]
[} 1. _0
malpl PRODLCT:MANTEQULLA i
1, DATOS DEL PRODUCTO
i e entiende por mantequila (manteca) el producto graso derivado excusivamente d f eche y/o de productos obtenidos de a feche,
principamente en forma de emusion el tipo agua en aceie. (CODEX STAN 279-1971)
Duration 00 dias a artir de fabricacion
, Fl producto se debe amacenar congelado a-3 “C. Congelado a-9 °C. Eitar amacenar ytransportar con productos que transieran
AImacenamiento , o
olores, La mantequila debe sertransportada en camiones frigorficos
Enwase con tapa plastico sellado de 1 itra, apto para ste tpo de producto. Debe ser nuevo, de materal resistente, concebido para
Empage asegurar [a perfecta proteccion de la mantequill,
Ehlge IAptoparaproduaosalimenticios.

1 REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla conlos requisitos minimos y maximos dz NORDOM 397
(e cumpla con fos principios generales de higene de los aimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION jﬂ
Aspecto S veteado,niparticula o materias evtrafias, dstribucion homogenea de agua, sh formation de gotas o orte,

— — civ
Color WAmarillo paido tiico natural, homogéneo sih manchs,
Sabor y Olor Tinico de  manteaquila @{
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2 o gl =
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MNaipi PRODUCTO: MELON ’ﬂw
VARIEDADES: CANTALOUP, AMARIILLO CANARIO

1, DATOS DEL PRODUCTO

El meldn pertenece a la familia de las Cucurbitaceas, comestible, poseen una forma redondeada aunque
Definicién ligeramente achatada, de color verde oscuro uniforme en madurez comercial con lineas longitudinales que forman
su piel y pulpa color anaranjado.

Caracteristicas Textura firme

Duracion 10 dias a temperatura ambiente

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empaque Los melones deben ser empacados individualmente en mallas/redes de espuma u otro material similar que no
altere sus caracteristicas, ni textura, no toxica.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES:

Los melones deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracion grisa verde oscuro sea predominante. Deben ser
duros y firmes al tacto. Sin sefiales de deshidratacion ni de maltrato fisico producidos por friccion, golpes o cortaduras. No deben
presentar signos de ataques de plagas.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Se permitiran los siguiente defectos siempre que no afecten el aspecto, presentacién o calidad del fruto:

Leves defectos de forma, coloracion.

Leves manchas consecuencia del roce o manipulacion.

Grietas cicatrizadas en el pedtnculo, con tal que no sean superiores a 2cm y no afecten la pulpa.

Para las variedades que presentan peddnculo, no debe exceder los 2 cm.

* Los melones distribuidos en los centros, deben tener un peso minimo de 1a 3 libras JM

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION 4 ‘

Aspecto Propio del meldn maduro

Color Gris a verde oscuro

Sabory Olor Caracteristico del producto. Qé;i
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FICHA TECNICA #

PRODUCTO: PAPA AMARILLA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
Definicidn La papa es un tubérculo subterraneo de una planta herbacea, que se emplea para obtener almidon,
harina, alcoholes, jarabes, dextrinas y otros productos menores.
Duracion 5 dias
, Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales. Preferiblemente con
Almacenamiento .
poca luz y ventilado.
Unidad de medidas en libras. Empacadas en sacos, mallas plasticas en red o cajas, propiamente
Empaque y embalaje ~ |cerrados, aptos para este tipo de producto, sin presencia de particulas extrafias ni brotes.
2.REQUISITOS GENERALES :

Los papas utilizadas deberan estar en su grado dptimo de desarrollo, conservadas en estado fresco, sanas, limpias, integras y sin
mayugaduras, de la misma variedad o variedades similares en cuanto a la conformacion fisica. No deberan contener materias
extrafias como tierra, piedras e insectos. No deben contener colorantes, saborizantes ni aromatizantes artificiales agregados. Las
papas recibidas a los centros deben pesar entre 75-150 gramos (papa mediana).

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS
Cumplir con las caracteristicas minimas de calidad de NORDOM 478
4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Papas enteras, integras, de tamafio uniforme j /,
, <\
Color Color marrdn claro por fuera
A
Sabory Olor , . .
|Caracteristlco del producto. Exento de olores extrafios o rancios. Q&
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Foto referencial

FICHA TECNICA

PRODUCTO: PECHUGA DE POLLO
DESHUESADA CORTE MARIPOSA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Pechuga de pollo sin piel, separada de! cuerpo por corte anatomico en forma de mariposa, sin grasa, ni piel, ni

Definicion o . o - N
cartilago, ni hueso, obtenida en condiciones higiénicas, hajo control oficial y de la propia industria.
Duracion  |Vida (itil de 10 dias a partir de la fecha de envasado.
Amacenamiento Refrigerado en plataformas o baldes plasticos. EI camion estara excento de todo tipo de suciedades, olores, no
y transpote presentara desperfecros que puedan suponer ningun tipo de riesgo para el producto. Temperatura serd de 0- 4
°C Refrigerado
Envase Producto empacado en bolsas plasticas grado alimentario de primer uso, embalada dentro de canastillas o

bandejas platicas limpias y desinfectadas, sin presencia de hielo, agua o sangre etc. Paguetes de 5 libras.

2.REQUISITOS GENERALES Y ESPECIDICOS :

La carne debe provenir de una planta procesadora de pollo autorizada.

REQUISITOS VALOR
pH(a20°C) 54-6.1
Formol Negativa
Nitrogeno Volatil total maximo 30 mg/100 g,

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Debe estar libre de hematomas, necrosis, abscesos, sin huesos, ni cartilagos, tumores, parasitos, heces fecales.
Color Color caracteristico de la carne de pollo
Sabor y Olor  |Olor y sabor caracteristico a la carne de pollo saludable
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L L L
'ﬂd' pl PRODUCTO: PEPINO
1. DATOS DEL PRODUCTO
|Nombre
El pepino es el fruto de una planta herbacea cuyo nombre botanico es Cucumis ssp. y pertenece a la familia de las
Cucurbitdceas, al igual que frutas como la sandia o el meldn y otras hortalizas como la calabaza y el calabacin. Posee
forma alargada que se torna redondeada en sus dos extremos, por norma general alcanza los 15-25 ¢cm de longitud y 5 de
Definicion diametro (a excepcidn de los pepinillos que se consumen encurtidos y llegan como méximo a los 15 cm de longitud
De acuerdo alas condiciones de almacenamiento, debe tener una duracion aproximada de 15 dias a partir de la fecha
Duracion de entrega en los centros.
Si el almacenamiento es a temperatura ambiente, los pepinos se deben almacenar expuestos al ambiente (no envasado)
Almacenamiento en un lugar limpio, seco, ventilado y con buenas condiciones higiénico -sanitarias. Si el almancenamiento es refrigerado,
deben mantenerse una temperatura de 10- 13°C
Empacadas en mallas cerradas no téxicas, limpia y sin humedad. El empaque debe proteger satisfactoriamente el
Empaque pepino, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. El contenido de cada empaque debe ser
homogeéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES :

Deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS*

La calidad se clasifica por su grado de madurez; después por su tamafio, preferentemente de 20 a 30 cm. de largo, de superficie cilindrica lisa y recta,
color verde oscuro y uniforme (sin amarillamientos). Se comercializan limpios. Debe ser firme at corte y el anillo interno debera presentar mayor
proporcidn de pulpa, color blanco y semillas de tamafio no mayor de 3 mm de largo, mostrando humedad en su interior.

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto De forma alargada y redondeada en la punta.

Color La piel es de color verde, que amarillea en las puntas, y la pulpa entre blanca y amarillenta.
Sabor y Olor

Algo insipido, similar al del melén no maduro.
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: PLATANO VERDE

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Defiicién Nombre Musa paradisiaca y pertenece a la familia de las Musaceae.Especie; Musa paradisiaca
(nlatanos machos opara cocer).

Duracion 8 dias en condiciones climaticas adecuadas.

Almacenamiento Mantener en un lugar fresco.
Unidad de medidas en libras. Empacados en sacos, mallas plasticas en red o cajas,

Empaque y embalaje |propiamente cerrados, aptos para este tipo de producto, sin presencia de particulas extrafias
ni brotes.

2.REQUISITOS GENERALES :

Mmayugones.

De color verde por fuera y amarillento por dentro, integro en su aspecto fisico, sin mayugaduras, sin picaduras de
insectos y sin cambios en su color y olor. Fresco y limpio. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Enteros, duros con la forma caracteristica de la variedad.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION } //‘
Integro, color verde/amarillo, sin abolladuras y picaduras
Aspecto
<)
Color Verde/Amarillo si es maduro :f I’L
Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios

&
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ACHATECNICA

PRODUCTO: PULPADECHINOLA

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni fermentado, sin conservantes, extraidas de las chinolas
(Definicion frescas, pulpas estan listas para preparar jugos.

{Duracion Congelada no mas de 10 dias de evansado, duracion de 20 a 30 dias despues de recibido.

Almacenamiento Se recomienda almacenar en refrigeracion {max. -6°C).

Frasco plastico de 32 onzas, no toxico. Limpios y en buen estado garantizando la conservacion de las
Empaque caracteristicas deseadas de la fruta.

2 REQUISITOS GANERALES,

NORDOM 581
4.REQUISITOS REQUISITOS MINIMOS Y MAYIMOS

Que cumpla con los requisitos de NORDOM 281

|4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
(CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Uniforme, libre de materiales extrafios, admitiéndose una separacion de fases y la presencia minima de ],/1
Aspecto trozos, particulas propias de la chinola '
Intenso y homogéneo, caracteristico de fa chinola, puede presentarse un ligero cambio de color, por los Qy
Color procesos naturales de oxidacion de la fruta. C ‘,;L

Caracteristico e intenso de la chinola madura y sana. Libre de cualquier sabor extrafio.
Sabory Olor tenso aysana. Libre q trafio
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- FICHA TECNICA
D)
glelle] PRODUCTO:
PULPA DE TAMARINDO

[Nombre

1, DATOS DEL PRODUCTO

Ly _ PULPADE TAVIARINDO!

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni fermentado, sin conservantes, obtenido por la
Definicidn desintegracion y tamizado de la fraccion comestible def tamarindo maduro, sano y fimpio.
Caracterisics Es una fruta cuya pulpa de color marrdn o café oscuro y de sabor agridulce se encuentra en el interior de una vaina larga y
aracteris , ,
curvada que mide de 10 a 15 centimetros
Duracion 2 semanas refrigeradas
Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Bolsa de polietileno, no toxico. Los embalajes deben estar impios y en buen estado garantizando la conservacidn de fas
caracteristicas deseadas de [a fruta, de igual forma el personal transportador debe cumplir los requisitos minimos para
Empague manipulacion de alimentos como la limpieza, la no utilizacidn de joyas al momento del descargue.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2, REQUISITOS FISICOS

Slidos Solubles expresados como °Brix:18.0-18.5 pH:2.40-2.70
Acidez expresada como % de acido citrico: 2.50-3.10

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Aspecto

Uniforme, libre de materiales extrafios, admitiéndose una separacion de fases y la
presencia minima de trozos, particulas oscuras propias del tamarindo.

Color

[Intenso y homogeéneo, caracteristico del tamarindo, puede presentarse un ligero cambio de
color, por los procesos naturales de oxidacin de la fruta.

Sabor y Olor

Caracteristico e intenso del tamarindo maduro y sano. Libre de cualquier sabor extrafio.
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Foto referencial

FICHATECNICA

[ / ’ L]
lf\Cllpl PRODUCTO: QUESO DANES

1, DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Producto de leche pasteurizada. La maduracion de los quesos se produce por

|a adicion de cultivos lacticos especificos (bacterias lacticas). que le confieren

Duracion El producto empacado debe tener una duracion de al menos 45 dias a partir de 1a fecha de entrega en los centros. i
Almacenamiento  |Mantener refrigerado.

Definicion

Empacado al vacio para conservar mayor frescuray aumentar la vida (itil en paquetes plésticos de 5libras, entero. El

Empague empaque debe estar completamente sellado al momento de la entrega.
Embalaje Bolsas de pelicula plasticas resistentes y razonablemente impermeables a la humedad y al aire.
2.REQUISITOS GENERALES :

Los quesos madurados deberdn efaborarse bajo estrictas condiciones higiénico sanitarias
* La apariencia, textura, color, y el sabor de los quesos madurados

deberan ser los caracteristicos para el tipo de queso que corresponday

deberdn estar libres de sustancias y caracteristicas sensoriales extrafias.

* Lagrasay las proteinas lacteas de los quesos madurados no podran ser

sustituidas por elementos de origen no lacteo.

* Los quesos madurados deberan conservarse bajo condiciones de

refrigeracion a temperaturas entre 2°Cy 82C, hasta su consumo.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

Que cumpla con NORDOM 275

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS j”
CARACTERISTICAS DESCRIPCION ¢\
Aspecto Caracteristico del producto, que no presente moho L /L
Color Caracteristico del producto

Sabory Olor Caracteristico del producto, sin sabor rancio @
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: REMOLACHA

1, DATOS DEL PRODUCTO

Nombre
La remolacha es una planta de a que podemos aprovechar tanto la rafz como sus hojas. Tiene un color rojo
intenso que hace que las elaboraciones que Ia contienen sean muy llamativas y ademés tiene un sabor dulce
muy apetitoso al paladar,

Definicion

Duracion 10 dias a temperatura ambiente

Almacenamiento Se debe almacenar a a temperatura ambiente no mayor a 15°C o refrigerada

Empacado en cajas recubiertas en film transparente de un material adecuado, fabricado con sustancias no
Empaque toxicas que salvaguarden |a calidad nutritiva, higiénica del producto. El empaque debe estar completamente
sellado al momento de la entrega.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES ;
Deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION j
Aspecto Raiz casi esférica de forma globosa, en algunas variedades plana o alargada. \
C
Rojo fuerte y hoja verde palido 1

Color (i

Sabory Olor , N
Sabor y aroma caracteristico.
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inaipi

Foto referencial

FICHA TECNICA

PRODUCTO: SANDIA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicidn
Fruta comestible, de forma esférica, corteza verde, dura y pulpa roja, dulce, jugosa y semillas negras.

Caracteristicas Textura lisa, con superficie dura al tacto.

Duracion 3 dias a temperatura ambiente

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias

Envase Las sandias deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el
interior de los envases deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite dafios externos o internos al producto.
El material debe ser no toxico.

Embalaje Unidad de medidas en libras.

2.REQUISITOS GENERALES:

Las sandias deberan presentar un grado de madurez uniforme.

Deben ser duras yfirmes al tacto. Deben tener una superficie [isa, sin sefiales de deshidratacion ni de mattrato fisico producidos por friccién,
golpes o cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas.

3. REQUISISTOS MINIMOS Y MAXIMOS

Sandias enteras, firmes, con la forma y color caracteristicos de la variedad.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio de la Sandia madura

Color Verde caracteristico del producto.

Sahor y Olor Caracteristico del producto, sabor dulce, olor que no sugiera putrefaccion,

n

<)

v

R
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FICHA TECNICA

inaipi PRODUCTO: TOMATE BARCELO

1. DATOS DEL PRODUCTO

[Nombre
El tomate es considerado tanto una fruta como una hortaliza, y forma parte integrante de la cocina en todo el mundo. El
consumo diario de tomate proporciona un gran impulso a la salud ademas de mejorar el sabor de los alimentos en la
o cocina. El tomate proporciona un gran nimero de antioxidantes que se han demostrado eficientes para combatir las
Definicion . . . . - . .
diferentes formas del céncer. Ademds de todo esto es una rica fuente de vitaminas y minerales, y ejerce un efecto
protector contra las enfermedades cardiovasculares. También mejora la salud de los ojos y previene la hipertension y las
Jinfecciones del tracto urinario.
Duracion |8 dias en condiciones refrigeradas.
Almacenamiento |Mantener refrigerado.
Empacado en paquetes en material transparente plastico no toxico, apropiado para su conservacion, en estado fresco,
Empague Bptimo para consumo humano, sin presencia de particulas extrafias.
Embalaje debidamente protegido y que no afecte su integridad.
2.REQUISITOS GENERALES :

Sin mayugaduras, picaduras, fresco que la coloracién no cambie. Cuidar el medio de transporte del vegetal, libre de calor y mayugones.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Cumplir con las caracteristicas de NORDOM 52 y NORDOM 142. Requisitos minimos de NORDOM 772
En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los tomates deberan estar:

- enteros;

- sanos, y exentos de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo;

- limpios, y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible;

- practicamente exentos de plagas, y dafios causados por ellas, que afecten al aspecto general del
producto;

- exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica;

- exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios;

o

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

¢)
Aspecto A producto sano y fresco. Sabor propio a este tipo de producto.
Color 1Rojo él

Sabor y Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios. \ I
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: VERDURAS (Cilantro)

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Las verduras son hortalizas cuyo color predominante es el verde. Sin embargo, el uso popular suele extender su
significado a otras partes comestibles de las plantas, como hojas, tallos e inflorescencias. Su principal aporte son las

Definicion vitaminas, minerales y la fibra.

Duracion 4 dias refrigerados

Almacenamiento |Mantener refrigerado y con los tallos sumergidos en agua.

Empaque Empacado en material transparente plastico no téxico, apropiado para su conservacién, en estado fresco, dptimo para
consumo humano, sin presencia de particulas extrafias.
Unidad de medidas en libras. Los paquetes de cilantro envuelto en el material pléstico deben empacarse en cajas de tal

Embalaje manera que el producto quede debidamente protegido y que no afecte su integridad.

2.REQUISITOS GENERALES :

De color verde integro en su aspecto fisico, sin mayugaduras, sin picaduras y sin cambio en su color y olor. Fresco y limpio. Cuidar el medio de
transporte del Vegetal, libre de olor y mayugones
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Bien desarrollado
- De color verde

- En estado fresco
- Entero

- Limpio

-Sano

- Libre de pudricion
- Libre de plagas

- Libre de hojas amarillentas o descoloridas

- Libre de dafio causado por plagas

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Producto sano y fresco. Sabor propio a este tipo de producto Hojas verdes.
Color

Verde
Sabory Olor Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios.
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FICHA TECNICA
lnai pi PRODUCTO: Yuca
1. DATOS DEL PRODUCTO
La yuca, también conocida como mandioca o tapioca, es un tubérculo rico en almidones, una raiz
comestible. Por su alto contenido de fibra dietética, se cree que la yuca podria ayudar a disminuir los
Definicién niveles de triglicéridos. Contiene minerales como el zinc, magnesio y cobre. También es una buena fuente
de potasio, el cual se cree que puede funcionar como regulador de la frecuencia cardiaca y la presion
arterial.
Duracion 5 dias
) Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias y ambientales. Preferiblemente con
Almacenamiento .
poca luz y ventilado.
. Unidad de medidas en libras. Empacadas en sacos, mallas pldsticas en red o cajas, propiamente
Empaque y embalaje . . . . L
cerrados, aptos para este tipo de producto, sin presencia de particulas extrafias ni brotes.
2.REQUISITOS GENERALES :

La yucas utilizadas deberan estar en su grado dptimo de desarrollo, conservadas en estado fresco, sanas, limpias, integras y sin
mayugaduras, de la misma variedad o variedades similares en cuanto a la conformacidn fisica. No deberan contener materias
extrafias como tierra, piedras e insectos. No deben contener colorantes, saborizantes ni aromatizantes artificiales agregados.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Cumplir con las caracteristicas minimas de calidad de NORDOM 478

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Yuca enteras, frescas, no reseca, integras, sin mayugaduras o afiejas
Color Color marrén claro u oscuro por fuera y blanco por dentro.

Sabor y Olor

Caracteristico del producto. Exento de olores extrafios o rancios,
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: ZANAHORIAS FRESCAS

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

La zanahoria es laraiz de la planta Daucus carota L. destinada al consumo en su estado fresco o cocida.

Definicién
Duracit De acuerdo alas condiciones de almacenamiento, debe tener una duracién aproximada de 15 dfas a partir de la fecha
uracion
de entrega en los centros.
i el almacenamiento es a temperatura ambiente, las zanahorias se deben almacenar expuestas al ambiente (no
. envasado) en un lugar limpio, seco, ventilado y con buenas condiciones higiénico -sanitarias. Si el almancenamiento e
Almacenamiento . 0
refrigerado, deben mantenerse una temperatura de 10 - 13 °C.
Empacadas en mallas cerradas no tdxicas limpia y sin humedad. El empague debe proteger satisfactoriamente la
Empagque zanahoria, debe ser de un material adecuado, que no altere sus caracteristicas. El contenido de cada empaque debe ser
homogeéneo en cuanto a su variedad, calibre y calidad.
Embalaje Unidad de medidas en libras.
2.REQUISITOS GENERALES :

2.1 Las zanahorias deben estar en estado natural, frescas, sanas, libres de materias extrafias (tierra, tallos, hojas, ramas).

2.2 No deben tener signos de pudricion o deterioro, aberturas, orificios, ataques de plagas u otros defectos que indiquen mala manipulacién. No
deben tener corazén lefioso, ni estar deshidratadas.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Propio de Zanahorias frescas y sanas
Color Coloracién naranja propia del producto sano
Sabor ligeramente dulce, caracteristico del producto natural, fresco, libre de sabores extrafias. Olor caracteristico de la
Sabor y Olor s o
Zanahoria, libre de olores extrafios
NOTAS:

El oferente podra presentar su oferta para todos los lotes en cantidades totales. Solo podra ser adjudicado en
un (1) lote, segun lo establecido en el numeral 24 “Adjudicacién” del Pliego de Condiciones.

Los articulos ofertados deberan cumplir con los requisitos establecidos en las Fichas Técnicas anexas a este
proceso. Ver ANEXO - Fichas Técnicas. (No subsanables).
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Los articulos ofertados deberan de incluir el costo de transporte en su precio unitario. Bajo ningin concepto el
INAIPI aceptara costo de transporte extra.

Los insumos para adquirir en este proceso de Licitacion Publica Nacional deberan de ser distribuidos
directamente a nuestros centros CAIPI y CAF! ubicados en toda la zona Norte Oriental y Occidental, segun la
zona que corresponda. Para conocer la ubicacion de estos pueden ver el documento anexo “MATRIZ POR
REDES DE CENTROS CORRESPONDIENTE A CADA LOTE”.

Los bienes (alimentos) que deben entregar los oferentes/proponentes que resulten adjudicatarios seran
entregados a requerimiento y de manera parcial, en cada uno de los centros que corresponden al Lote que le
fue adjudicado. EI INAIPI procurard establecer un esquema de frecuencia eficiente y que garantice una optima
distribucion de los alimentos que no debera exceder de cinco (05) dias calendario, contados a partir de la

fecha del requerimiento, los cuales seran requeridos cada quince (15) dias para los alimentos perecederos y
no perecederos.

El plazo mencionado supone que el oferente debe realizar el célculo de los tiempos estimados de las
prestaciones accesorias, segin aplique, y ser expresados en su oferta, para que la institucion contratante
realice los controles que le competen.

El plazo para la entrega del (los) bien (es) propuesto por el proveedor adjudicatario se convertira en el plazo
contractual, siempre y cuando se ajuste al estimado propuesto por la institucion contratante en este Pliego de
Condiciones.

Los peritos manifiestan su conformidad a dicha Especificaciones Técnicas para la SUMINISTRO Y
DISTRIBUCION DE ALIMENTOS PARA LOS CENTROS CAIPI Y CAFI DE LA ZONA METROPOLITANA DEL INAIPI,
REF: INAIPI-CCC-LPN-2025-0029, de este Instituto Nacional de Atencion Integral a la Primera Infancia

(INAIPI) el dia cuatro (04) de noviembre del afio dos mil veinticinco (2025), siendo las once y cuarenta de la
mafnana (11:40 A.M.), y asi firman,

Cobosad [ fo [, LBulho WNoris,

Edward Joel Jiménez Lahoz Bertha Desiree Marifiez A&za
Analista de Fiscalizacion Encargada de la Division de Almacen y
Perito Técnico Suministro
s Perito Técnico
B = o
iy m
Gelson Paredes Juan Métmez
Encargado de Recepcion y Despacho Analista Legal
Perito Técnico Perito Legal

Carlos Ramos Marmol
Encargado de la Division de Tesoreria
Perito Financiero
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