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1. INSTRUCCIONES A LOS OFERENTES:

Esta seccion proporciona informacion para asistir a los Oferentes en la preparacion de sus Ofertas. También incluye
informacion sobre la presentacion, apertura y evaluacion de las ofertas y la adjudicacion de los contratos. Las
disposiciones de la Seccion I son de uso estandar y obligatorio en todos los procedimientos de Compras y
Contrataciones de Bienes y/o Servicios conexos regidos por la Ley No. 340-06 sobre Compras y Contrataciones con
modificaciones de Ley No. 449-06 y su Reglamento de aplicacion aprobado mediante Decreto No. 416-23.

2. OBJETIVOS Y ALCANCE:

El objetivo del presente documento es establecer el conjunto de cldusulas juridicas, econémicas, técnicas y
administrativas de naturaleza reglamentaria, por el que se fijan los requisitos, exigencias, facultades, derechos y
obligaciones de las personas naturales o juridicas nacionales, que deseen participar en el proceso de Compra Menor
de referencia: ITLA-DAF-CM-2025-0017, Servicio de Catering para esta Institucion, Est¢é documento
constituye la base para la preparacion de las Ofertas.

De acuerdo con las condiciones fijadas en el presente pliego de condiciones y sus especificaciones técnicas, dicha
contratacion ha sido clasificada bajo los rubros Clase: -90101600-Servicios de banquetes y catering, Familia:
90100000 Restaurantes y catering (servicios de comidas y bebidas) Por lo que los oferentes deberan tener
preferiblemente la actividad comercial

Este proceso NO esta dirigido a MiPymes.

Si el Oferente/Proponente omite suministrar alguna parte de la informacién requerida en el presente documento o
presenta una informacion que no se ajuste sustancialmente en todos sus aspectos al mismo, el riesgo estara a su cargo
y el resultado podra ser el rechazo de su Propuesta.

3. PROCEDIMIENTOS DE SELECCION

El procedimiento de seleccion que utilizaremos para este concurso es un proceso de compras, bajo la modalidad
de Compra menor, que consiste en realizar las compras y contrataciones de bienes y servicios, bajo un
procedimiento simplificado, que permita eficientizar las compras sin vulnerar los principios establecidos en la Ley.
4. CONDICIONES ESPECIFICAS:

1. La cotizacion debe ser entregada en el formato requerido (Formulario de Oferta Econdmica
(SNCC.F.033), debido a que es el documento estandar suministrado por la Direccion General de
Contrataciones Publicas (DGCP). En su defecto mediante cotizacion que contenga el timbrado de la
empresa debidamente firmada y sellada detallando de forma clara toda la informacion necesaria de su
oferta.

2. El incumplimiento con la fecha de entrega y con las especificaciones técnicas del bien y/o servicio a
contratar invalida la oferta y se procedera a adjudicar al siguiente oferente que certifique los renglones
que le fueren indicados. Queda a consideracion de la entidad contratante aplicar esta medida si se
incumple con uno de los items adjudicados.

3. Todos los interesados deberan registrarse en el Registro de Proveedores del Estado administrado por la
Direcciéon General de Contrataciones Publicas. Ademas, demostrar que los fines sociales sean
compatibles con el objeto contractual, esto asi en cumplimiento al numeral 2, articulo 8 de la ley 340-
06.
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4. Debe estar registrado como Beneficiario del Estado en el Sistema de Informaciéon de la Gestion
Financiera (SIGEF), administrado por la Direccion General de Contrataciones Publicas (DGCP).

5. Esindispensable el cumplimiento con el Art. 14 de la Ley 340-06 y que su RPE se encuentre en estado
activo.

6. No se admiten discrepancias de Denominacion Social entre los documentos legales de la Empresa.

7. Cada oferente debe acusar de recibido, firmado y sellado todas las documentaciones que les sean
remitidas por esta institucion.

8. Todos los documentos deben ser entregados de la manera mas legible posible en lo que respecta la
impresion, firma y sello.

9. El Instituto Tecnologico de las Américas (ITLA), como Institucion certificada en las Normas ISO:
9001:2008, busca la mejora continua en todos sus procesos, por consiguiente, se le notifica que en caso
de resultar adjudicado se le estara realizando una evaluacion, de forma que nuestra retroalimentacion
contribuya a la mejora de sus procesos, aumentando la satisfaccion del ITLA con el servicio ofertado.

10. Todo oferente que haya sido evaluado y la puntuacion obtenida sea inferior a 9 puntos estard
inhabilitado de participar en este proceso de compras

5. CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES:
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Cronograma

Zona horaria
Fecha de publicacion del aviso de convocatoria
Acto de asignacion de riesgo

Presentacion de aclaraciones al Pliego de Condiciones /

Especificaciones Técnicas / Términos de Referencia
Reunian aclaratoria

Plazo maximo para expedir Emision de Circulares, Enmiendas

ylo Adendas
Presentacion de Oferta Economica
Apertura Oferta Econdmica

Notificacion de errores aritméticos, de solicitud de
aclaraciones economicas y de solicitud de subsanacion de

garantia de seriedad de la oferta

Aceptacion de correcciones de errores aritméticos y de

respuesta a las aclaraciones

Periodo para subsanar la garantia de seriedad de la oferta
Acto de Adjudicacion

Notificacion de Adjudicacion

Constitucion de garantia de Fiel Cumplimiento
Suscripcion de Orden de Compras / Orden de Servicios
Publicacion de Orden de Compras [/ Orden de Servicios

Plazo de validez de las ofertas

Mipymes

(UTC-04:00) Georgetown, La Paz, Manaus, San Juan

19/8/2025 15:45

21/8/2025 12:52

22182025 11:26

25/6/2025 10:00
25/8/2025 10:01

26/8/2025 12:00

28/8/2025 14:00

29/8/2025 16:00
3/9/2025 15:00
5/9/2025 12:00
5/9/2025 14:00

8/9/2025 12:00
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6. DESCRIPCION DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS:

Constituye el objeto de la presente convocatoria, el proceso de Compra Menor ITLA-DAF-CM-2025-0017,

Servicio de Catering para esta institucion.

FICHA TECNICA
Itém Descrincion Unidad de Cantidad
P Medida | Solicitada
1 S?ry1c1o de catering para esta de la institucion (julio- Unidad 1
diciembre 2025).
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Proceso para Adquirir Suministro de Alimentos

Ficha Técnica

Lote [Nombre de los Bienes y/o Servicios Conexos ‘:‘:fm:“ Cantidad | Cédigo Rubro
Contratacion de servicio de catering para las diferentes actividades de la :
I [institucion (Julio-Diciembre 2025) gt ' e
PLAN DE ENTREGA ESTIMADO
Lote Direccion de Entrega : “.::::. Fecha Necesidad
| ITLA, Autopista Las Américas Km. 27, Parque Ciberético de Santo Domingo, 1 A requenimiento de la
Boca Chica institucion
1: Entregar alimentos en cajitas de carton y bebidas en botellitas plésticas. Entregas parciales a solicitud de la unidad
requiriente. Incluir nevera con hielo y transporte
NOTA: 2: Incluir copas, Platos de buffet cuchillos y utensilios de servir, servilletas, neverita con hielo v transporte. Entregas
? | parciales a solicitud de la unidad requiriente 3:Incluir neverita con hielo y Transporte. Entregas parciales a solicitud de la
unidad requiriente 4: Cristaleria, Cubeteria y Neverita con hiclo, copas. Entregas parciales a solicitud de la unidad
requinente. Nota: pr r muestra de lo requerido.
Anexo Ficha Técnica

Los oferentes deben presentar para los refrigerios tipo picaderas, un meni con
minimo los siguientes requerimientos:

=

Minimo cinco (05) variedades de refrigerio salados con opciones saludables
Minimo dos (02) variedades de opciones de dulces.

Minimo cinco (05) variedades de jugos envasados 100% naturales. (Los jugos no
pueden ser artificiales, concentrados ni contener altos niveles de azlucar.

Los oferentes deben presentar para los almuerzos tipo Buffet o pre-empacado, un
menud con minimo los siguientes requerimientos:

Minimo dos (02) opciones de arroz

Minimo dos (02) opciones de carne

Minimo dos (02) opciones de ensalada

Minimo dos (02) opciones de postre

Minimo dos (02) opciones de jugos naturales 100% natural (Los jugos no pueden
ser artificiales, concentrados ni contener altos niveles de azldcar.

Minimo una (1) opcidn de pastelén

Minimo una (1) opcidn de lasana.

MNotas:

Cuando se requiera el montaje de almuerzo tipo buffet es obligatorio que los
juegos sean colocados en una estacion de liquidos.

De igual forma, los refrigerios y los almuerzos empacados deben estar en
empaques de carton que sean amigables con el medio ambiente
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NOTA: Los oferentes deberan presentar sus ofertas por el monto total del proceso, es decir, por RD$ 1,600,000.00.
Debido a que el proceso a contratar es un importe, para ir descontando montos a raiz de los servicios solicitados por
la institucion.

Todas las oferentes que presenten una oferta econémica diferente a RDS$ 1,600,000.00, sera descalificado de
manera automatica.

7. ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS

item Descripcion Fecha de Entrega

ITLA, Autopista Las Américas Km. 27, Parque Cibernético de Santo A solicitud de la
Domingo, Boca Chica unidad requirente

8. RECEPCION DE OFERTAS:

La Recepcion y Apertura de Propuestas sera hasta el lunes 25 de agosto a las 10:00 a.m. de 2025.

Los oferentes que tengan acceso al Sistema Electronico de Contrataciones Publicas (SECP), deben registrar su
oferta y adjuntar los documentos requeridos por esa via. (Para mayor informacion sobre el Portal
Transaccional contactar a la D.G.C.P al # 809 682-7407). En el caso contrario, deberan entregar las propuestas en
sobre cerrado en el Dpto. de Compras del Instituto Tecnoldégico de las Américas (ITLA), ubicado en Km. 27%,
Autopista Las Américas, La Caleta, Boca Chica, Republica Dominicana.

Cuando se trate de ofertas electronicas recibidas por el SECP, el sistema de forma automatica se registra la fecha y
hora de la recepcion de las ofertas, manteniéndolas encriptadas, sin posibilidad de que se conozca su contenido hasta
que la institucion contratante realice la apertura, en la fecha y hora fijadas en el cronograma de actividades previsto
en el presente pliego de condiciones.

Cuando se trate de ofertas en formato o soporte papel, la Unidad Operativa de Compras y Contrataciones (UOCC)
sera responsable de recibirlas, custodiarlas y de elaborar y llevar registro de oferentes con nombre, fecha y hora.
Cada oferente tendra derecho a recibir un conduce de recepcion de oferta entregada.

Una vez pasada la hora establecida para la recepcion de los sobres de los(as) oferentes/proponentes, no se aceptara
la presentacion de nuevas propuestas, aunque el acto de apertura no se inicie en la fecha y/o en la hora sefalada en
el pliego de condiciones.

Presentacion de Ofertas:
Deberan cargar los documentos en el Portal Transaccional de Compras y Contrataciones. De lo contrario, deberan
entregar en Sobres cerrados y rotulados con las siguientes inscripciones:

NOMBRE DEL OFERENTE

(Sello social)

Firma del Representante Legal

Instituto Tecnolégico de las Américas (ITLA)

Referencia : ITLA-DAF-CM-2025-0017

Direccion : Km. 27", Autopista Las Américas, La Caleta, Boca Chica
Teléfono : (809) 738-4852 ext. 364, 224, 384, 385, 386 y 531
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9. DOCUMENTACION A PRESENTAR:
a) DOCUMENTACIONES CREDENCIALES:

1. Formulario de informacion sobre el oferente (SNCC.F.042).

2. Registro Mercantil actualizado, que certifique la principal actividad comercial que se esta contratando.

3. Registro de Proveedores del Estado, que certifique la principal actividad comercial que se estd contratando
(Rubros) Clase: 90101600-Servicios de banquetes y catering, por lo que los oferentes deberan tener
preferiblemente la actividad comercial. referida en el numeral 2, sobre “Objetivo v Alcance” de este
pliego v que esta Registrado como Beneficiario del Estado.

4. Certificacion de la Direccion General de Impuestos Internos (DGII), actualizada.

5. Certificacion de la Tesoreria de la Seguridad Social (TSS) actualizada.

6. Carta Indicando que acepta el Plazo de pago establecido y que se compromete a realizar la entrega en la
fecha indicada.

7. Formulario de Compromiso ético de proveedores (as) del Estado debidamente firmado y sellado.

8. Certificacion de MiPymes (Si Aplica)

b) DOCUMENTACION TECNICA:

1. Ficha técnica de acuerdo con lo solicitado en el punto No. 6 (DESCRIPCION DE LOS BIENES Y/O
SERVICIOS), presentar descripcion detallada e imagenes de los articulos ofertados (NO SUBSANABLE).

2. Minimo 3 cartas de referencias comerciales, donde se evidencie que el oferente participante ha suplido el
tipo de bien y/o servicio que se esta contratando (Las mismas deben tener una fecha de emision maxima de
un afio).

3. El oferente debe contar minimo con dos (2) afios de experiencia en venta de este tipo de productos o
servicios.

4. Minimo tres (3) ordenes de compra, contratos o facturas que evidencias que el oferente ha brindado el tipo
de servicio. (En caso de las facturas, las mismas deben contener niimero de comprobante fiscal o
gubernamental, para fines de validacion en los medios correspondientes).

NOTA ACLARATORIA

1) Que los ITEMS ofertados se puedan confirmar

2)  No se admiten discrepancias de denominacion social entre documentos legales de la empresa.

3)  En caso de existir discrepancias respecto a la razon social y actividad comercial y del oferente, significara
la no calificacion de la evaluacion técnica.

4)  La Comision Evaluadora verificara y validara los datos suministrados ante instancias competentes de la
documentacion entregada para este procedimiento de seleccion.

5)  Serdn descalificadas las ofertas que no incluya todos los requisitos indicados en este numeral (luego de

agotada la fase de subsanacion establecida), asi como las propuestas que revelen o infieran los precios fuera
de la oferta economica (sobre B).

DOCUMENTACION ECONOMICA (OFERTA ECONOMICA):

1.

Formulario de Presentacion de Oferta Econémica (SNCC.F.033).
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La cotizacion debe ser entregada en el formato requerido (Formulario de Oferta Econémica (SNCC.F.033),
debido a que es el documento estandar suministrado por la Direccion General de Contrataciones Publicas
(DGCP). En su defecto mediante cotizacion que contenga el timbrado de la empresa debidamente firmada
y sellada detallando de forma clara toda la informacion necesaria de su oferta. Ademas, El precio en la
Oferta tendra que ser expresado en pesos dominicanos, en la Oferta debe estar transparentado el ITBIS.
El oferente debe indicar en su formulario (SNCC.F.033) o en cotizacion en hoja timbrada de la
empresa, el porcentaje de descuento que esta ofertando, e indicar si el mismo se realizara finalizado
el contrato o se reducira del monto total de la factura.

PRESENTACION DE LA MUESTRA

Los(as) Oferentes/Proponentes deberan entregar las muestras solo en formato fisico en la fecha, el dia y lugar
establecidos en el cronograma de este pliego. La muestra se hara acompanar del formulario de entrega de muestra
(SNCC.F.056). 1a misma seran recibidas, el viernes 22 de agosto hasta las 10:00.am, En la Sede Principal.

La muestra se hara acompafiar del formulario de entrega de muestra (SNCC.F.056), debidamente completado y
firmado por el(la) Representante Legal de la empresa o el (la) titular de ser persona fisica, en un (1) original y con
dos (2) fotocopias simples de la misma para ser distribuidos de la siguiente manera: El original sera conservado
por el(los) perito(s), designado(s) por el CCC (o la DAF, segun aplique) al efecto, la copia o una de estas sera
del(la) Oferente/Proponente.

Todo Oferente/Proponente que no haya entregado las muestras requeridas sera descalificado en el renglon que
corresponda.

Devolucion de muestras.

Las muestras correspondientes a los articulos adjudicados quedaran en poder de la institucién contratante para
ser cotejadas con los bienes que entregue oportunamente el adjudicatario, sea en una entrega o en varias entregas.
Cumplido el contrato, el proveedor o contratista tendra un plazo de hasta treinta (30) dias calendario, a contar
desde la ultima conformidad de recepcion para retirar las muestras en el lugar indicado por la institucion.

Parrafo 1.

Las muestras presentadas por aquellos oferentes que no hubiesen resultado adjudicados quedaran a su disposicion
para el retiro hasta treinta (30) dias calendario después de comunicado el acto administrativo de adjudicacion.
Las muestras que no sean retiradas dentro de los plazos sefialados en el presente articulo pasardan a ser propiedad
de la institucion contratante sin ningun costo adicional.

El proponente o Concursante que estime que los documentos del presente proceso requieran aclaraciones a su
respecto, podran formular sus preguntas via correo electronico: compras@itla.edu.do hasta el Periodo para
realizar consultas y/o aclaraciones por parte de los(as) interesados(as), segun la fecha establecida en el
cronograma de este proceso.

Nota:

En los casos de los procedimientos dirigidos a MIPYMES que vayan a presentarse solo en el portal, el
proveedor debe contar con la certificacion MIPYMES integrada al RPE de manera previa a fin de que le
permita mostrar interés y participar, pues, aunque la certificacion es un documento subsanable, ocurre que en
el procedimiento en linea no es posible subsanar primero para luego participar.

10. RECEPCION DE LOS BIENES
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Concluida la entrega de los bienes, el personal designado por la instituciéon como responsable del contrato
procedera a completar un acta de recepcion provisional donde determine, a partir de las especificaciones técnicas,
si los bienes adquiridos cumplieron o no con lo pactado. De existir cualquier anomalia con la entrega o posibles
desperfectos o diferencias en los bienes ofertados y los recibidos por la entidad contratante, y se tenga tiempo
suficiente para que el proveedor corrija las faltas antes de que se cumpla el periodo en que se necesita, la
institucion deberd notificar en un plazo de cinco (5) dias habiles, al proveedor para que subsane los defectos y
proceda, en un plazo' no superior a cinco (5) dias hébiles, a la correccion de los errores detectados.

En los casos donde el proveedor no haya cumplido con la correccion en los bienes o en la entrega de los mismos,
antes del periodo en que la institucion lo requeria, esta debera notificar en un plazo de cinco (5) dias habiles, el
acta de no conformidad con la recepcion de los bienes y, conforme con el debido proceso, puede iniciar las
medidas administrativas correspondientes por la falta del proveedor.

11. LA DEBIDA DILIGENCIA EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION PUBLICA.

El Instituto Tecnoldgico de las Américas (ITLA), a los fines de hacer uso de la utilidad de la Debida Diligencia
dentro del marco de los procedimientos de la presente contratacion, en virtud de la Circular No. DGCP44-PNP-
2022-0001, realizara las acciones correspondientes, sin vulnerar derechos de los proveedores, a los fines de:

1) Comprobar y verificar la identidad del proveedor sobre la base de documentos, datos o informaciones
obtenidas de fuentes fiables e independientes.

2) Identificar al Beneficiario Final de la empresa proveedora.

3) Constatar errores o escrituras similares en los documentos presentados por diferentes empresas en un
mismo procedimiento de contratacion.

4) Identificar coincidencias en algunos de los datos suministrados por distintos proveedores tales como:
domicilio accionistas, teléfonos, entre otros.

5) Validar los permisos, licencias o autorizaciones de entidades competentes como Direccion General de
Impuestos Internos o las Camaras de Comercio y Produccion, que administran el Registro Mercantil,
entre otros.

6) Prevenir vulneraciones al régimen de prohibiciones para contratar con el Estado, establecido en el
articulo 14 de la Ley Num. 340-06 y sus modificaciones.

7) Determinar posibles vinculaciones entre oferentes y funcionarios publicos de la organizacion.
8) Identificar propuestas identificas en el procedimiento de contratacion.

9) Detectar si una Persona Expuesta Politicamente (PEP) es accionista o socio de una persona juridica, la
cual, a su vez es proveedora de la institucion.

10) Determinar la presencia de empresas recién constituidas en un procedimiento de contratacion, que no
presentan la capacidad financiera para ser adjudicadas, a la vez que se asocian a un mismo proponente.

11) Monitorear que las personas vinculadas a los procedimientos de contratacion publica (miembros del
Comit¢ de Compras y Contrataciones, personal de las Unidades Operativas de Compras y
Contrataciones, Notarios Publicos, peritos actuantes, responsables de las areas de almacén y suministro,
entre otros) cumplan con la idoneidad de los principios establecidos en el Codigo de Pautas de Etica e
Integridad del Sistema Nacional de Contrataciones Publicas (SNCCP), para de esa forma minimizar el
riesgo de que sea motivado a participar en acciones ilicitas.

Si durante la realizacion de la debida diligencia, se determina que el oferente esta sujeto a inhabilidades, ha
proporcionado informacion falsa, o ha manipulado o falsificado documentos, asi como participado en
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practicas de colusion, coercion u obstruccion, la entidad contratante debera comunicar al oferente por escrito
la existencia de tales indicios. Ademas, le otorgara un plazo de tres (3) dias habiles para que el oferente
presente, también por escrito, sus argumentos y evidencias que demuestren que no existe lo alegado.

Si el oferente no presenta sus argumentos dentro del plazo estipulado, no se refiere a lo solicitado o no logra
demostrar la inexactitud de los indicios identificados, quedara descalificado. En consecuencia, su oferta sera
desestimada, lo cual serd documentado y motivado en el correspondiente informe de evaluacién técnica, sin
perjuicio de las demas acciones civiles, administrativas y penales que pudieran corresponder.

12. DESCALIFICACION DE LAS PROPUESTAS

e Sera descalificada cualquier propuesta que contenga informacion errada o que no se sujete a lo exigido
en las bases técnicas.

e La Institucion podra declarar desierto o descalificar la totalidad de las propuestas, por exceder estas los
marcos presupuestarios, sin derecho a indemnizacion alguna para el proponente.

e La Institucion podra descalificar cualquier propuesta que contenga ofertas alternativas y documentos
fraudulentos, segun investigacion bajos los criterios de la debida diligencia. }

e Seran descalificadas las propuestas que no hayan ofertado por el monto total del proceso.

13. CONDICIONES DE PAGO:
La Entidad Contratante establece la siguiente modalidad de pago:

Se realizaran pagos parciales, luego de haber recibido conforme los bienes y/o servicios contratados y presentada la
factura con comprobante gubernamental a favor de la Entidad contratante maximo a los cuarenta y cinco (45) dias.

14. MONEDA Y PLAZO DE VALIDEZ DE LA OFERTA:

El precio en la Oferta debera estar expresado en moneda nacional, (Pesos dominicanos, RD) y la misma tendra una
vigencia de 90 dias contados a partir de la entrega de la oferta.

15. CRITERIOS DE EVALUACION:

Las Propuestas deberan contener la documentacion necesaria, suficiente y fehaciente para demostrar los
siguientes aspectos que seran verificados bajo la modalidad “CUMPLE/ NO CUMPLE”:

16. METODOLOGIA DE EVALUACION

Para evaluar la documentacion solicitada a los oferentes y verificar si las ofertas cumplen sustancialmente con lo
solicitado en el pliego de condiciones y sus especificaciones técnicas, los peritos designados aplicaran la metodologia
y criterios de evaluacion establecidos en esta seccion y asi determinar la oferta mas conveniente para fines de
adjudicacion, suscripcion y ejecucion del contrato.

Se evaluara bajo la metodologia Cumple/No cumple, de acuerdo al articulo 81 del Reglamento de aplicacion nam.
416-23. En esta, todos los documentos referidos se convierten en habilitantes y obligatorios de la oferta y deberan
ser cumplidos totalmente para que los oferentes puedan resultar habilitados para la segunda etapa, es decir, para
la apertura y evaluacion de las ofertas economicas.
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No podran establecerse reservas de derecho para ampliar o reducir los criterios de evaluacion y adjudicacion, ast
como tampoco evaluar con base a criterios no establecidos en esta seccion, tal como lo establece el articulo 72 del
Reglamento num. 416-23.

Cuando en un procedimiento de seleccion hayan sido designados mas de un (1) perito para la evaluacion de la
documentacion legal, para la documentacion financiera y para la documentacion técnica, de acuerdo al parrafo del
articulo 124 del Reglamento num. 416-23, la decision serd el resultado de la mayoria simple de la calificacion
asignada por cada perito a cada criterio de evaluacion.

Las ofertas técnicas deberan contener toda la documentacion requerida en el numeral 9, de este pliego, de manera
que los(as) peritos designados al momento de evaluar puedan examinar detenidamente la documentacion presentada
y asegurarse de la veracidad de la informacioén proporcionada por los oferentes/proponentes y determinar si una
oferta cumple o no con lo requerido, bajo la metodologia Cumple/No cumple.

De no cumplirse con uno cualquiera de los requerimientos, el oferente/proponente quedara descalificado y en
consecuencia su oferta sera desestimada, lo cual sera documentado y motivado en el correspondiente informe de
evaluacidn técnica emitido por los peritos evaluadores designados. La institucion agotara el proceso de debida
diligencia conjuntamente con las fases de evaluacion.

Todo oferente que haya sido evaluado base a la recepcion del bien o servicio recibido, una vez resulte adjudicado, y
la puntuacion obtenida sea inferior a 9 puntos, estard inhabilitado de participar en este proceso de compras. Esta
evaluacion la realiza la unidad requirente de la institucion conforme al siguiente criterio de evolucion:

Formulario de Evaluacion de Proveedores / Suplidores / Contratistas:

Tabla de evaluacion.

La calificacion se obtiene con un promedio ponderado de las categorias sefialadas de la siguiente forma: Excelente
(5), Bueno (4), Regular (3), Deficiente (2), Muy deficiente (1)

Muy Defic
Categoria Deficient iente Regular Bueno Excelente Comentarios
e

Calidad del

Producto/Servi

cio

Tiempo de

Entrega

Producto/Servi

cio adecuado
para el fin

solicitado
Total General
., La puntuacion maxima es 15, debe tomar medidas en caso de que la puntuacion sea
Observacion
menor a 9 puntos.
General

17. CRITERIOS DE ADJUDICACION:
La adjudicacion se hara a la propuesta que mas convenga a los intereses de la institucion tomando en consideracion
el menor precio ofertado por el item, segun establece el numeral 1 del articulo 83 del Reglamento 416-23, a favor
del proponente que cumpla de forma integral con los requerimientos de los documentos bases del proceso y con
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las especificaciones técnicas de los bienes y/o servicios a contratar. Esto asi, considerando el Art. 26 de la Ley 340-
06 sobre Compras y Contrataciones del Estado. La adjudicacién sera realizada a favor del oferente que haya

presentado un mayor porcentaje en descuento.

18. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Se considerara incumplimiento de la Orden de Compras:

a) Lamora del Proveedor en la entrega de los Bienes.
b) La falta de calidad de los Bienes suministrados.

¢) El Suministro de menos unidades de las solicitadas, no aceptdndose partidas incompletas para los

adjudicatarios en primer lugar.

19. EFECTOS DEL INCUMPLIMIENTO

El incumplimiento de la Orden de compras por parte del Proveedor determinara su finalizacién y supondra para
el mismo la ejecucion de la Garantia Bancaria de Fiel Cumplimiento del Contrato, procediéndose a contratar al
Adjudicatario que haya quedado en el segundo lugar.

En los casos en que el incumplimiento del Proveedor constituya falta de calidad de los bienes entregados o causare
un dafio o perjuicio a la institucion, o a terceros, la Entidad Contratante podra solicitar a la Direccién General de
Contrataciones Publica, en su calidad de Organo Rector del Sistema, su inhabilitacion temporal o definitiva,
dependiendo de la gravedad de la falta.

EL PROVEEDOR reconoce y acepta que el contrato que le sea adjudicado se realizara atendiendo a su capacidad
para cumplir con los servicios acordados, en la forma y plazos consignados en el mismo. EL
PROVEEDOR acepta a titulo de penalidad, y previo a comunicacion por la ENTIDAD CONTRATANTE de
la falta correspondiente, un descuento de un cuatro (4) por ciento del monto total adjudicado a titulo de penalidad,
por cada dia de retraso en el cumplimiento de la obligacion.

En atencion a las normas que rigen el debido proceso administrativo, LA ENTIDAD
CONTRATANTE notificard a EL PROVEEDOR del incumplimiento contractual, otorgandole a este ultimo,
un plazo de un (1) dia habil para que se refiera al respecto y conteste por escrito a LA ENTIDAD
CONTRATANTE. Una vez evaluada la posicion de EL PROVEEDOR, ¢l Comité de Compras y
Contrataciones examinara la situacion y le notificarda a EL PROVEEDOR la decision adoptada. La decision
tomada por el Comité de Compras y Contrataciones sera ejecutable no obstante cualquier recurso, y el monto a
pagar a titulo de penalidad serd deducible de los pagos pendientes de EL PROVEEDOR.

Anexos

1. Presentacion Formulario de Oferta Econémica (SNCC.F.033)
2. Formulario de informacion sobre el oferente (SNCC.F.042)
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