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~ REQUERIMIENTOS DEL SERVICIO DE ALMUERZO Y CENA
Entidad Contratante: ECO5RD
Servicio: Suministro de almuerzos y cenas pre-empacados
Cantidad: A requerimiento de la Institucién

1. Especificaciones Generales del Servicio

El servicio contratado garantizara el suministro de almuerzos y cenas pre-empacados para los
colaboradores de ECOS5RD, cumpliendo con estindares de calidad, variedad, seguridad
alimentaria y sostenibilidad ambiental.

e Cantidad diaria estimada de raciones: 250 raciones, distribuidas entre
almuerzos y cenas.

* Condiciones del servicio: Los alimentos deberan entregarse en porciones
individuales listas para el consumo inmediato, en envases adecuados y
acompafiados de los utensilios correspondientes.

* Variabilidad del menii: El proveedor debera ofrecer opciones diversas
diariamente, con una rotacién semanal de platos para garantizar variedad en
la alimentacion.

® Opciones saludables y dietéticas: Se deberdn ofrecer alternativas para
personas con necesidades dietéticas especificas, como opciones bajas en
sodio, sin gluten, vegetarianas o aptas para diabéticos, segun requerimiento de
ECOSRD.

¢ Sostenibilidad: Se priorizara el uso de empaques biodegradables o reciclables
para reducir el impacto ambiental.

2. Precios y Horarios de Entrega

Servicio | Precio Unitario (RD$) | Hora Méxima de Entrega

Almuerzo | RD$ 413.00 11:30 a.m.

Cena RDS$ 354.00 04:00 p.m.

- Requerimientos del Menii
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Cada oferente deberd presentar un ment con un minimo de cinco (5) variedades diarias a escoger,
incluyendo:

Variedades para el Almuerzo

e Dos tiposde cereales.

¢ Una leguminosa.

¢ Un soufflé, pastelon o pasta.

* Una porcién de carne o pescado
(cortes aptos).

¢ Una ensalada.

PLATOS ADICIONALES:

e Salcocho
¢ Cocido de pata, Patimongo.

ALTERNATIVAS:

* Club Séndwich o hamburguesa con papas
fritas o fritos maduros.

CENA: Minimo cinco (5) variedades diarias,
incluyendo:

* Viveres, yuca, platano, batata, yautia.
ALTERNATIVAS:

*  Club Sandwich o hamburguesa con papas
fritas o fritos maduros.
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4. Condiciones del Menu

* Al menos 2 variedades diarias, con aviso anticipado de opciones.

* Eloferente debera presentar una oferta gastronémica diversa con rotacién semanal
para evitar repeticion.

Se promoverd una alimentacién equilibrada y variada, adaptada a las necesidades
nutricionales de los colaboradores.

* Prohibicién de carnes de desecho: No se aceptaran partes como:

v Pollo: Ala, pata, costillar, molleja, cocote.
v" Cerdo: Cuerito, hocico, orejas.

v" Res: Higado, pipian, corazén.

v Pescado: Cabeza, cola.

* Prohibiciones adicionales: No se aceptardn como tnica opcién: Sardina, attin
desmenuzado, atin en trozos, huevo o tayota.

* Legumbres: No podran ser alteradas para rendir (ej. mezclas con harina).
3. Utensilios Incluidos en la Entrega

» Empaque biodegradable, con o sin divisién.

 Envase con tapa, apto para sancocho, cocido o leguminosas.

 Cubiertos desechables (cuchara, tenedor y cuchillo) de material biodegradable o
reciclable

Cronograma de Entrega y Puntualidad

» Los almuerzos deberan ser entregados a mas tardar a las 11:30 a.m.
* Las cenas deberdn ser entregadas a més tardar a las 04:00 p.m.
* El proveedor serd responsable de la logistica de entrega, asegurando condiciones
adecuadas de temperatura, higiene y seguridad durante todo el proceso. ; -
e Calidad e Higiene Q{ d
>

El oferente debera cumplir con las siguientes normas de calidad e higiene establecidas: " 90
* Deberd cumplir con todas las normativas sanitarias y de manipulacién de

establecidas por los organismos de salud.
 Deberd garantizar el uso productos frescos y en dptimas condiciones.
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* Se implementaran y supervisardn buenas pricticas de higiene y sanidad en todas las
etapas del servicio, incluyendo la preparacion, transporte y entrega de los alimentos.

Evaluacion del Servicio

Se establecera un mecanismo de retroalimentaciéon para evaluar la satisfaccion de los
colaboradores y permitir ajustes. Ademds, se realizaran visitas a las instalaciones para verificar el
cumplimiento de los estandares de espacio, utensilios e higiene.

Responsabilidades del Proveedor

e Garantizar la calidad, frescura e higiene de los alimentos suministrados.

*  Cumplir con los horarios establecidos para la entrega de almuerzos y cenas.

Oftecer variedad en el ment, evitando la repeticion constante de los platos.

» Informar con anticipacion las opciones de menu disponibles diariamente.

» Contar con la capacidad logistica para el suministro y distribucién eficiente de los
alimentos.

Cumplir con los estandares de sostenibilidad establecidos por ECO5RD.

8. Penalidades por Incumplimiento

» Retrasos en la entrega podran resultar en penalizaciones econdmicas.

* Incumplimiento en la calidad o variedad del menti podra derivar en sanciones o rescision
del contrato.

¢ Incumplimiento en normas de higiene y seguridad podra ser motivo de cancelacién del
contrato.

(3 A Romulo Betancourt NoZISA Tome BBk, [\ ismecnsrtnntn (B conesmenetmntn BN s rom oo @ECOSH




