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FICHA TECNICA del'proceso de compras de SUMINISTRO Y DISTRIBUCION
DE PRODUCTOS LACTEOS, HUEVOS, PESCADOS Y ACEITES PARA LOS
CENTROS CAIPI Y CAFI A NIVEL NACIONAL, REF: INAIPI-CCC-SI-2025-0002.

Este proceso es por lote. A continuacion, detallamos el listado de los lotes con
descripcion, unidad de medida y cantidades de los bienes a ser adquiridos.

El obligatorio que los insumos ofertados por los proveedores que cumplan con los
parametros establecidos en las fichas técnicas Anexas en el proceso y cargadas
en el Sistema Electrénico de Contrataciones Publicas (SECP).

Descripcion de los bienes

LOTE 1.,,S,UMIN!;STROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA METROPOLITANA |
UNIDAD DE
ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 1472
2 Aceite de soya Envases de 1 Galén Galén 2308
3 Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 6525
4 Limén Presentacion de 1 libra Libra 7880
5 Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 7880
6 | Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 65208 x
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 65208 \
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 65215 %
9 Melon Presentacion de 1 libra Libra 6525 ; \
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 23074 M
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 6525 N
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 5886
13 |Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 8195 g”
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 35315 //§O 3 '
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LOTE 2. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA METROPOLITANA

UNIDAD DE

ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 1472
2 |Aceite de soya Envases de 1 Galon Galén 2308
! Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 6525
4 Limén Presentacion de 1 libra Libra 7880
S Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 7880
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 65208
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 65208
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 65215
9 Melon Presentacion de 1 libra Libra 6525
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 23074
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 6525
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 5886
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 8195
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 35315

LOTE 3. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA METROPOLITANA

UNIDAD DE

ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 1472
2  |Aceite de soya Envases de 1 Galon Galdn 2308
. Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 6525
4 Limén Presentacion de 1 libra Libra 7880
5 Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 7880
6 Guineo Maduro Presentacién de 1 libra Libra 65208
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 65208
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 65215
9 Meldn Presentacion de 1 libra Libra 6525
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 23074
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 6525
12 | Mantequilla Presentacién de 1 libra Unidad 5886
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 8195
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 35315
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LOTE 4. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA SUR

[ UNIDAD DE
ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 872
2  |Aceite de soya Envases de 1 Galon Galén 1367
K Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 3861
4 Limon Presentacion de 1 libra Libra 4666
5 Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 4666
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 38610
7 Lechosa Presentacién de 1 libra Libra 38610
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 3861
9 Meldn Presentacion de 1 libra Libra 3861
10 | Sandia Presentacién de 1 libra Libra 13662
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 3861
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 3485
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 4851
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 20909
LOTE 5. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA SUR
UNIDAD DE
ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 872
2  |Aceite de soya Envases de 1 Galon Galén 1367
3 Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 3861
4 Limén Presentacion de 1 libra Libra 4666
5 Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 4666
6 Guineo Maduro Presentacién de 1 libra Libra 38610
7 Lechosa Presentacién de 1 libra Libra 38610
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 3861
9 Melén Presentacion de 1 libra Libra 3861
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 13662
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 3861
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 3485
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 4851
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 20909
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___ LOTE 6. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA SUR

UNIDAD DE

ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 872
2 | Aceite de soya Envases de 1 Galon Galén 1367
3 Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 3861
4 Limoén Presentacion de 1 libra Libra 4666
) Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 4666
6 Guineo Maduro Presentacién de 1 libra Libra 38610
Fi Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 38610
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 3861
9 Melon Presentacion de 1 libra Libra 3861
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 13662
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 3861
12 | Mantequilla Presentacién de 1 libra Unidad 3485
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 4851
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 20909
i LOTE 7. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA ESTE

ITEMS DESCRIPCION PNEST CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 585
2 |Aceite de soya Envases de 1 Galon Galén 915
3 Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 2574
4 Limon Presentacion de 1 libra Libra 3120
<] Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 3120
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 25740
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 25740
8  [Mango Presentacion de 1 libra Libra 2574
9 Melon Presentacion de 1 libra Libra 2574
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 9108
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 2574
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2325
13 |Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 3234
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 13940
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~ LOTE 8. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA ESTE

UNIDAD DE

ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 585
2 | Aceite de soya Envases de 1 Galon Galén 915
3 Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 2574
4 Limon Presentacion de 1 libra Libra 3120
3] Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 3120
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 25740
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 25740
8 | Mango Presentacion de 1 libra Libra 2574
9 Melon Presentacion de 1 libra Libra 2574
10 | Sandia Presentacién de 1 libra Libra 9108
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 2574
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2325
13 |Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 3234
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 13940

LOTE 9. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA ESTE

ITEMS DESCRIPCION rs i CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 585
2 | Aceite de soya Envases de 1 Galon Galon 915
3 Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 2574
4 Limon Presentacion de 1 libra Libra 3120
g Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 3120
6 Guineo Maduro Presentacién de 1 libra Libra 25740
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 25740
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 2574
9 Melon Presentacion de 1 libra Libra 2574
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 9108
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 2574
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2325
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 3234
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 13940

INAIPI-CCC-SI-2025-0002

Pagina 6|12




.
P/

GOBIERNO DE LA

REPUBLICA DOMINICANA

EDUCACION

‘ a;mxm mln m» v

LOTE 10. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA NORTE ORIENTAL

UNIDAD DE

ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 504
2 | Aceite de soya Envases de 1 Galén Galén 790
3 |Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 2240
4 Limén Presentacion de 1 libra Libra 2696
5 |Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 2696
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 22308
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 22308
8 |Mango Presentacion de 1 libra Libra 2240
9 Melén Presentacion de 1 libra Libra 2240
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 7894
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 2240
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2014
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 2805
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 0z Unidad 12090

LOTE 1. SUMINlSTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA NORTE ORIENTAL
"~ UNIDAD DE

ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 504
2 | Aceite de soya Envases de 1 Galon Galén 790
3 |Pulpade chinola Frascos de 32 onzas Unidad 2240
4 Limdn Presentacion de 1 libra Libra 2696
5 |Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 2696
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 22308
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 22308
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 2240
9 Meldn Presentacion de 1 libra Libra 2240
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 7894
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 2240
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2014
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 2805
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 12090
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LOTE 12. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA NORTE ORIENTAL

UNIDAD DE

ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 504
2 | Aceite de soya Envases de 1 Galén Galdn 790
%) Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 2240
4 Limon Presentacion de 1 libra Libra 2696
5 |Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 2696
6 | Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 22308
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 22308
8 |Mango Presentacion de 1 libra Libra 2240
9 Melén Presentacion de 1 libra Libra 2240
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 7894
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 2240
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2014
13 |Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 2805
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 12090

LOTE 13. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE AL

IMENTOS ZONA NORTE OCCIDENTAL

UNIDAD DE
ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 736
2 | Aceite de soya Envases de 1 Galon Galén 1154
3 Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 3261
4 Limon Presentacion de 1 libra Libra 3940
5 |Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 3940
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 32604
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 32604
8 [Mango Presentacion de 1 libra Libra 3261
9 Melon Presentacion de 1 libra Libra 3261
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 11537
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 3261
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2943
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 4097
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 17657
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LOTE 14. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA NORTE OCCIDENTAL

UNIDAD DE
ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 736
2 |Aceite de soya Envases de 1 Galén Galén 1154
3 |Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 3261
4 Limon Presentacion de 1 libra Libra 3940
5  [Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 3940
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 32604
i Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 32604
8 | Mango Presentacion de 1 libra Libra 3261
9 Melon Presentacion de 1 libra Libra 3261
10 | Sandia Presentacion de 1 libra Libra 11537
11 | Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 3261
12 | Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2943
13 | Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 4097
14 | Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 17657
LOTE 15. SUMINISTROS Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS ZONA NORTE OCCIDENTAL
UNIDAD DE
ITEMS DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
1 Aceite de oliva Envase de 1 litro Unidad 736
2 Aceite de soya Envases de 1 Galon Galon 1154
3 Pulpa de chinola Frascos de 32 onzas Unidad 3261
4 Limon Presentacién de 1 libra Libra 3940
b Pulpa de tamarindo Presentacion de 1 libra Libra 3940
6 Guineo Maduro Presentacion de 1 libra Libra 32604
7 Lechosa Presentacion de 1 libra Libra 32604
8 Mango Presentacion de 1 libra Libra 3261
9 Meldn Presentacion de 1 libra Libra 3261
10 Sandia Presentacién de 1 libra Libra 11537
11 Queso danés Presentacion de 5 libras/1 Paquete 3261
12 Mantequilla Presentacion de 1 libra Unidad 2943
13 Huevos Cartones de 30 unidades/1 Unidad 4097
14 Sardina en salsa de Tomate Lata de 15 oz Unidad 17657
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NOTAS:

El oferente podra presentar su oferta para todos los lotes en cantidades totales.
Solo podra ser adjudicado en un (1) lote, segun lo establecido en el numeral 29
“Adjudicacion” del pliego de condiciones especificas.

Los articulos ofertados deberan cumplir con los requisitos establecidos en las
Fichas Técnicas anexas a este proceso. Ver ANEXO - Fichas Técnicas. No
subsanables.

Los oferentes deberan de contemplar que la ubicacion de su domicilio inscrito en su Registro de
Proveedores del Estado (RPE), asi como el almacén propuesto estén de acuerdo con la zona
geografica del lote en el cual estaran participando, basandonos en el Principio de Eficacia, lo
cual sera validado en el Registro Mercantil, Constancia de Registro de Proveedor del Estado
(RPE) y mediante visita.

Segun el Articulo 87 del Reglamento 416-23, en el Parrafo |, cito:

En aquellos procedimientos donde se divida la Contratacion por etapas posibles, o cuando la
convocatoria se regionalice para que participen personas domiciliarias en la region, provincia
o municipio, para propiciar la participacion de las micro, pequefias y medianas empresas
(MIPYMES) y la contratacion de pequerios productores.

Los articulos ofertados deberan de incluir el costo de transporte en su precio
unitario. Bajo ninguin concepto el INAIPI aceptara costo de transporte extra.

Los insumos para adquirir en este proceso de Subasta Inversa deberan de ser
distribuidos directamente a nuestros centros CAIPI y CAFI ubicados en todo el
territorio nacional. Para conocer la ubicacion de estos pueden ver el documento
anexo “UBICACION DE CENTROS".

Los bienes que deben entregar los oferentes/proponentes que resulten
adjudicatarios seran entregados a requerimiento y de manera parcial, en cada
uno de los centros que corresponden al Lote que le fue adjudicado. EI INAIPI
procuraré establecer un esquema de frecuencia eficiente y que garantice una
6ptima distribucion de los alimentos que no debera exceder de cinco (5) dias
calendario, contados a partir de la fecha del requerimiento.

INAIPI-CCC-SI-2025-0002
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El plazo mencionado supone que el oferente debe realizar el calculo de los
tiempos estimados de las prestaciones accesorias, segun aplique, y ser
expresados en su oferta, para que la instituciéon contratante realice los controles
que le competen.

El plazo para la entrega del (los) bien (es) propuesto por el proveedor adjudicatario
se convertira en el plazo contractual, siempre y cuando se ajuste al estimado
propuesto por la institucién contratante en este Pliego de Condiciones.

Los peritos manifiestan su conformidad a dicha Especificaciones Técnicas para
el SUMINISTRO Y DISTRIBUCION DE PRODUCTOS LACTEOS, HUEVOS,
PESCADOS Y ACEITES PARA LOS CENTROS CAIPI Y CAFI A NIVEL
NACIONAL, REF: INAIPI-CCC-SI-2025-0002 de este Instituto Nacional de
Atencion Integral a la Primera Infancia (INAIPI) en fecha veintiuno (21) de
febrero del afo dos mil veinticinco (2025), siendo las diez de la manana (10:00

A.M.), y asi firman,

(esh@ '\/aJI&Z‘//}”

Cesar Valera
Analista De Gestion Alimentaria
Perito técnico

iy ]

/&uﬂ,u W\w,( A
Bertha Desiree Ma;)}ﬁe

Enc. de Almacén y Suministro

Perito Técnico

Francheska Oviedo Beltre
Analista De Gestion Alimentaria
Perito técnico

Dot S

Dante Junior Morillo Melo
Técnico Adm. Departamento de
Fiscalizacion y Supervision de los
Centros
Perito técnico

Q%)la Hernandez
Encd."“Dpto. Financiero

Perito Financiero

@V\KYM (&\m(

Raynel Miguel C:&bral Familia

Analista Dpto. Legal
Perito Legal

INAIPI-CCC-SI-2025-0002
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FICHAY ESPECIFICACIONES TECNICAS

Adquisicion de alimentos crudos y alimentos procesado y su distribucion a los Centros de
Atencion Integral a la Primera Infancia (INAIPI) para ser utilizados en la elaboracion de raciones
durante el afio 2025

Foto referencial
FICHA TECNICA

[ ] 14 [ ]

|na‘p‘ PRODUCTO: ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN
1. DATOS DEL PRODUCTO
Definicion Aceite vegetal que se extrae del fruto del olivo (olea europaea) extra virgen, denominado oliva o aceituna
Duracion Al menos 2 meses a partir de la fecha de entrega en los centros

, Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias, es importante mantenerlo lo mds aislado posible del aire para
Almacenamiento ) S 57
evitar oxidacion y enraciamiento.
) El aceite de oliva adquirido deberd estar envasado en un recipiente de 1litro cristal apto para este tipo de producto que no afecte su

Envase y embalaje integridad

2.REQUISITOS GENERALES : El aceite de oliva no deberd contener ningin otro aceite y estar exento de sedimentos, detritos o cualquier otra impureza visible,
ni sustancias destinadas a dar aroma o modificar sus caracteristicas fisico-quimicas. El transporte, distribucién, comercializacién y el almacenamiento del
producto debe realizarse en condiciones que no modifiquen sus caracteristicas fisico -quimicas y organolépticas

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS QUIMICOS Y FISICOS:

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 706

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Limpido y brillante. Caracteristico de los aceites refinados.

Color Desde amarillo verdoso al amarillo pajizo.

Sabory Olor Caracteristico del producto exento de sabores extranos o rancios. Olor suave, propio del producto, exento de olores extranos o
ancias
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FICHA TECNICA

PRODUCTO: ACEITE DE SOYA

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre

Definicion Es el aceite puro extraido de las semillas de la especie Glycine max (L) Merill (semillas de soya), sanas, limpias y en buen estado de
conservacion.

Duracion 6 meses a partir de la fecha de entrega en los centros

Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Envasey Embalaje  |El aceite de soya debe estar envasado en galones de 128 onzas apto para este tipo de producto que no afecte su integridad

2.REQUISITOS GENERALES :

El aceite de soya no debera contener ninglin otro aceite y estar exento de sedimentos, detritos o cualquier otraimpureza visible, ni sustancias destinadas a
dar aroma o modificar sus caracteristicas fisico-quimicas. El aceite de soya adquirido debera estar envasado en un recipiente adecuado, transparente.
Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3.REQUISITOS FISICOS Y QUIMICOS:

Que cumpla con los requisitos quimicos y fisicos de NORDOM 235

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Aspecto

Caracteristico del Producto.

Color

Color Amarillo, propio del aceite de soya

Sabory Olor

Propio de este producto, exento de sabores extrafios o rancios. Olor suave, propio del producto, exento de olores extrafios o rancios.
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PRODUCTO: PULPA DE CHINOLA

1. DATOS DEL PRODUCTO

_

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni fermentado, sin conservantes, extraidas de las chinolas frescas, pulpas estén listas
Definicion para preparar jugos.
Duracion Congelada no mas de 10dias de evansado, duracion de 20a 30 dias despues de recibido.
Almacenamiento Se recomienda almacenar en refrigeracion (méx. -6°C).
— Frasco plastico de 32 onzas, no toxico. Limpios y en buen estado garantizando la conservacion de las caracteristicas deseadas de la
- fruta
2.REQUISITOS GENERALES:
NORDOM 581

4.REQUISITOS REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requisitos de NORDOM 281

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Uniforme, libre de materiales extrafios, admitiéndose una separacion de fases y la presencia minima de trozos, particulas propias de

Aspecto la chinola
Intenso y homogéneo, caracteristico de la chinola, puede presentarse un ligero cambio de color, por los procesos naturales de
Color oxidacion de Ia fruta.

Sabory Olor

Caracteristico e intenso de la chinola madura y sana. Libre de cualquier sabor extrafio.
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PRODUCTO:
LIMON

1. DATOS DEL PRODUCTO

‘ Nombre

Fruta citrica pequefiay verde que es una fuente de dcido citrico y cido ascorbico (vitamina C). El jugo se usa para dar sabor ala comida

Definicion ylabebida, y para prevenir el escorbuto. Puede ser limon Tahiti, Persa o limdn agrio criollo
Caracteristicas Limones, de textura firme, de cdscara gruesay endurecida, y su pulpa esta formada tipicamente por gajos u hollejos llenos de jugo
Duracion 5dias a temperatura ambiente

Almacenamiento Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Los limones deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior
de los envases deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite dafioUnidad de medidas en libras. s externos o intemos

Empaque al producto. Se permite el uso de materiales, en particular, plastico transparente y mallas. El material debe ser no téxico.
Embalaje Presentacion de una (1) libra.

2, REQUISITOS FISICOS

Unidad de medidas en libras.

3, REQUISITOS MINIMOS

Limones

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Propio y caracteristico del limon

Color Verde caracteristico del limon

Sabory Olor Caracteristico del producto, sabor dcido. Olor agradable que no sugiera descomposicion.
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'ﬂa'p‘ PRODUCTO:
PULPA DE TAMARINDO

1. DATOS DEL PRODUCTO

Nombre W TAMARINDO :
ot Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni fermentado, sin conservantes, obtenido pora

Definicion N . ., . . iy
desintegracion y tamizado de la fraccion comestible del tamarindo maduro, sano y limpio.

e Es una fruta cuya pulpa de colormarrn o café oscuro y de sabor agridulce se encuentra en el interior de una vaina largay curvadaque
|mide de 10a 15 centimetros

Duracion 2semanas refrigeradas

Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empaque |Bolsa de polietileno, no toxico. Los embalajes deben estar limpios y en buen estado garantizando la conservacion de las
caracteristicas deseadas de |2 fruta, de igual forma el personal transportador debe cumplir los requisitos minimos para manipulacion
de alimentos comoalimpieza, la no utilizacion de joyas al momento del descargue,

Embalaje lPresentacion de una (1) libra.

2. REQUISITOS FISICOS

Solidos Solubles expresados como *Brix:18.0-18.5pH:2.40-2.70

3 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Uniforme, libre de materiales extrafios, admitiéndose una separacion de fasesy la

ol Intensoy homogéneo, caracteristico del tamarindo, puede presentarse un ligero cambio de
color, por los procesos naturales de oxidacion de fa fruta.

Sabor y Olor Caracteristico e intenso del tamarindo maduro y sano. Libre de cualquier sabor extrafio.
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PRODUCTO: GUINEO MADURO

1. DATOS DEL PRODUCTO

\madur

Nombre
Definicion Es Ia fruta del arbol Musa sp, perteneciente a la familia de fas muséceas, en estado de madurez,
listo para Su consumo directo.
Caracteristicas Guineo maduro, de textura firme, entregado en manos, dedos o0 racimos.
La cantidad entregada debe ser homogénea en cuanto a la variedad, color y calibre.
Duracion 5 (iias a temperatura ambiente
Amacenamento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias
Enpage Racimos empacados en fundas con sistema aireado, éste debe proteger satisfactoriamente los guineos , de un material
adecuado, que no altere sus caracteristicas deben ser entregados a los centros en envases pldsticos impios y secos.
Embalae |Presentacion de una 1] libra.
2.REQUISITOS GENERALES:

LOS guineos aeneran presentar un graco 0e maourez UnForme, 0OGe 1 COI0racion amariia Sea pregominante, Con aigunas areas Negras 0 Veres.
Deben ser duros y firmes al tacto. Deben tener una superficie fisa, sin sefiales de deshidratacion ni de mattrato fisico producidos por friccion, golpes 0
cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas. La pulpa debe Ser Suave y esponjosa, propia de un guineo

3. REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Que cumpla con los requsitos minimos de NORDOM 483

4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Aspecto

Propio del guineo maduro

Color

Amarillo con pequedas areas negras o verdes

Sabor y Olor

Caracteristico del producto.
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PRODUCTO: LECHOSA

Nombre

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Fruto del Papayo de forma alargada y hueco.

Caracteristicas Lechosa madura, de textura firme, fresca, estado Gptimo para consumo humano.
a cantidad entregada debe ser homogénea en cuanto alavariedad, colory calibre.

Duracion 5 dias a temperatura ambiente

Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empaque Las Lechosas deben ser empacadas individualmente en mallas/redes de espuma u otro material similar que no altere sus
caracteristicas, ni textura, no toxica.

Embalaje Presentacion de una (1) libra.

LREQUISITOS GENERALES:

Las lechosas deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracion naranja sea predominante, sin machas o marcas ena piel que puedes
estar pasadas de maduracion, deben ser firmes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion maltrato fisico producidos por
friccion, golpes o cortaduras, sin rajaduras en [a corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas.

Que cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS MINIMOS

Cumplir con los requisitos de NORDOM %

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio de la lechosa madura.

Color Naranja

Sabory Olor Caracteristico del producto, no tener olores ni sabores extriios sugerentes de putrefaccion
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!ﬂal p‘ PRODUCTO: MANGO

1. DATOS DEL PRODUCTO

Frutos de aspecto fresco, sano, limpio, de consistencia firme. Libres de perforaciones causadas por ataque
Definicion de insectos, de humedad externa anormal, manchas necrdticas negras; de materiales, sabores y olores
extranios.

Caracteristicas  {Mango maduro, de textura firme
Duracion 5dias atemperatura ambiente
Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higienico- sanitarias

Se debe transportar en tal forma que se proteja el producto adecuadamente. Los vehiculos y materiales de empaque deben ser
limpios, y de una calidad tal que evite ocasionar dafio al producto.

Envase
Embalaje Presentacion de una (1) libra,
2REQUISITOS GENERALES:

Los mangos deben estar enteros, deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracion amarilla, amarillo -naranja, deben ser semi-duros y
fimes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion ni de maltrato fisico producidos por friccion, golpes o cortaduras, sin rajaduras
enla corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas, no coloracion negra.

Que cumpla conlos principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3. REQUISITOS FISICOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categorfa y las tolerancias permitidas, los mangos deberan:

- estar enteros, sanos, deberan excuirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo.
- estarlimpios, y practicamente exentos de cualquier materia extrafia visible.

- estar practicamente exentos de dafios causados por plagas.

- estar exentos de humedad externa anormal, salvo a condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorffica.

4.REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto Propio del mango maduro

Color Amarillo con pequefias dreas negras

SaboryOlor  [Caracteristico del producto.
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j 'nalp' PRODUCTO: MELON

VARIEDADES: CANTALOUP, AMARIILLO CANARIO

‘1, DATOS DEL PRODUCTO

éDe fricion £ melon pertenece ala familia de las Cucurbitaceas, comestible, poseen una forma redondeada aunque ligeramente achatada, de

5 color verde oscuro uniforme en madurez comercial con lineas longitudinales que forman su piely pulpa color anaranjado.

Caracteristicas Textura firme

Duracion 10dias a temperatura ambiente

Almacenamiento  |Libre de humedad y calor, buenas condiciones higiénico- sanitarias

Empaque Los melones deben ser empacados individualmente en mallas/redes de espuma u otro material similar que no altere sus
caracteristicas, ni textura, no toxica.

Embalzie Presentacion de una (1) libra.

LREQUISITOS GENERALES:

Losmelones deberan presentar un grado de madurez uniforme, donde la coloracion gris a verde oscuro sea predominante. Deben ser duros y firmes al
tacto. Sin sefiales de deshidratacion ni de maltrato fisico producidos por friccion, golpes o cortaduras. No deben presentar signos de ataques de plagas.

3, REQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS

Se permitirdn los siguiente defectos siempre que no afecten el aspecto, presentacion o calidad del fruto:
{* Los melones distribuidos en los centros, deben tener un peso minimo de 1a 3libras

4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

Aspecto

Propio del melon maduro

Color

Gris a verde oscuro

Sabor y Olor

Caracteristico del producto.
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PRODUCTO: SANDIA

-

1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion
Fruta comestible, de forma esférica, corteza verde, dura y pulpa roja, dulce, jugosa y semillas negras.

Caracteristicas Textura lisa, con superficie dura al tacto.

|Duracion 3 dias a temperatura ambiente

Amacenamiento Libre de humedad v calor, buenas condiciones higienico- sanitarias

Envase Las sandies deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el
interior de los envases deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite dafios extemos o internos al producto. El
material debe ser no toxico.

Embalaje Presentacion de una (1) libra.

2.REQUISITOS GENERALES:

Las sandias deberan presentar un grado de madurez uniforme.

Deben ser duras y firmes al tacto. Deben tener una superficie lisa, sin sefiales de deshidratacion ni-de mattrato fisico producidos por friccion, golpes o

cortaduras, sin rajaduras en la corteza. No deben presentar signos de ataques de plagas.

3. REQUISISTOS MINIMOS Y MAXIMOS

Sandias enteras, firmes, con la forma y color caracteristicos de la variedad.

4 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

Aspecto Propio de la Sandia madura

Color Verde caracteristico del producto.

Sabor y Olor Caracteristico del producto, sabor dulce, olor que no sugiera putrefaccion.
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f PRODUCTO: QUESO DANES ’
1. DATOS DEL PRODUCTO

Definicion Producto de leche pasteurizada. La maduracion de los quesos se produce por

_ El producto empacado debe tener una duracion de al menos 45dias a partir de la fecha de entrega en los centros. El mismo debe de
‘ Bvals conservar su interidad hasta al menos 5 dias luego de ser destapado de su empagque original en condiciones refrigeradas.
Almacenamiento | Mantener refrigerado.

%Empaque Empacado al vacio para conservar mayor frescura y aumentar [a vida dtil en paguetes plasticos de 5libras, entero. Ef empaque debe
| estar completamente sellado al momento de la entrega.

Embalaje Bolsas de pelicula plasticas resistentes y razonablemente impermeables a la humedad y al aire.

LREQUISITOS GENERALES :

Los quesos madurados deberdn elaborarse bajo estrictas condiciones higiénico sanitarias
+aapariencia, textura, color, y el sabor de los quesos madurados

deberan serlos caracteristicos para el tipo de queso que coresponday

deberan estar libres de sustancias y caracteristicas sensoriales extrafias.

+Lagrasay las proteinas lcteas de los quesos madurados no podrén ser

sustituidas por elementos de origen no lacteo.

3REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto .
Caracteristico del producto, que no presente moho
Color »
Caracteristico del producto
Sabory Olor Caracteristico del producto, sin sabor rancio




)

. GOBIERNO DE LA
REPUBLICA DOMINICANA

EDUCACION

. Foto referencial

. FICHA TECNICA ,

- (J
s PN f’
MGIP‘ PRODUCTO: MANTEQUILLA ~—r

11, DATOS DEL PRODUCTO

éDe fricin Se entiende por mantequilla (manteca) el producto graso derivado exclusivamente de a leche y/o de productos obtenidos de fa

‘ leche, principalmente en forma de emulsion del tipo agua en aceite. (CODEX STAN 279-1971)

\Duracion 90 dias a partir de fabricacion

— El producto se debe almacenar congeladoa-9“C. Congelado a-9 °C. Evitar almacenar y transportar con productos que transfieran

% olores. La mantequilla debe ser transportada en camiones frigorificos.

EEmpaque Envase con tapa pldstico sel?do de 1ibra, apt'o paraeste tipo de producto. Debe ser nuevo, de material resistente, concebido para
‘ asegurar[a perfecta proteccion de la mantequilla.

Embalaje Apto para productos alimenticios.

LREQUISITOS MINIMOS Y MAXIMOS :

Que cumpla con los requisitos minimos y maximos de NORDOM 397
éQue cumpla con los principios generales de higiene de los alimentos NORDOM 581

3REQUISITOS ORGANOLEPTICOS

CARACTERITICAS DESCRIPCION

:Aspecto Sin veteado, ni particulas o materias extrafias, distribucion homogénea de agua, sin formacicn de gotas al corte.
%Color Amarillo pdlido tiico natural, homogéneo sin manchas.

iSaboryOlor Tipico de la mantequilla.
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PRODUCTO: HUEVO
1. DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
Definicion Esel producto de la gallina{Gallus domeésticus) que contiene el germen del embrion y las sustancias destinadas a su nutricion,el cual
es utilizado para consumo humano.
Duracion 15dias en condiciones de almacenamiento adecuado
) Buenas condiciones higiénicas sanitarias y ambientales (temperatura, humedad). Los huevos deben almacenarse en un lugar fresco,
Almacenamiento g
protegidos y aislados del suelo y paredes.
Empaque (Cartones que contengan 30 unidades de huevos, deben ser de un material adecuado, resistentes a golpes. Deben ser nuevos, limpios
Y 5eos.
Embalaje (Cartones acomodados en cajas de carton limpias e integras.
LREQUISITOS GENERALES :

Los huevos deberan ser frescos y limpios. Estaran libres de suciedad, manchas de sangre o excremento. El cascaron no debe estar fracturado. Los huevos no
deben tener el disco germinal desarrollado ni estar incubados.

3, REQUISITOS FISICOS*:
Los huevos adquiridos en el INAPI seran grado A con un peso comprendido entre 55.0- 60 gramos

4REQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto (Cascara y cuticula normal, limpia, intacta.

Color

Cascara de color uniforme. La clara de consistendia gelatinosa, transparente, las yemas de color amarillo, centradas, sin manchas, sin
desarrollo perceptible de germen.

Sabory Olor

Caracteristico del producto, fresco, ausencia de olores extrafios
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1 DATOS DEL PRODUCTO
Nombre
Definicion  |Es el productoelaborado com sardinas de especies reconocidas para stafinalidad, envasadas en medio liguido (sala de tomate| en
Oucin Lafo de fecha de vencimiento colocada en 2 etiquetao en|a ata debe ser daramente vsible, a partir e 2 decha de entregaal
centro.
Caractersticas  |Las Sardins debe estar preparadas ensala de tomate, no icante
Almacenamiento |(ibre de humeday caor, buenas condiciones igienico- santarias
Elenvase lates 15 onzas, integro,sin golpes, abolladuras uotro defecto que indique manipulacn inadecuada del produco. Las
Envase latasno deben estaroxidades, ni presentarotros signos de deterioro. La etiqueta debeesta bien conservada y tener visbls o
datos del producto.
LREQUISITOS  {Las sardinas utiizadas para a elaboracion del producto deben ser sane, impias, tener came firme y textura propiade 2 especie
GENERALES: correspondiente. Deberdn haberse eliminado a cabezs, fas branguias lasvisceras yfas escams.
SREQUISITOS ORGANOLEPTICOS
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
Aspecto  [Sardinas enteras,de came firme, de tamafio uniforme, no ragmentadas
Color {Color propio de a sardina en salsa de tomate
Sabory Olor  {Colory olor naturaly caracterisico de a sardinay salsa de tomate




