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SECCION I: INFORMACIONES PARTICULARES DEL PROCEDIMIENTO

1. Objeto del procedimiento de seleccion

Constituye el objeto de la presente convocatoria recibir ofertas para la Contrataciéon de
servicios de catering para los docentes que participaran en el Programa Nacional de
Induccion, Dirigido a MIPYMES, de acuerdo con las condiciones fijadas en el presente
pliego de condiciones y sus especificaciones técnicas, dicha contrataciéon ha sido
clasificada bajo el rubro -clase- 90101603-Servicios de catering por lo que los oferentes
deberan tener preferiblemente la actividad comercial 90100000-Restaurantes y catering
(servicios de comidas y bebidas).

2. Especificaciones técnicas de los servicios.

Las especificaciones técnicas describen todos los elementos, condiciones, parametros,
requisitos que deben cubrir los oferentes/proponentes en sus ofertas para ser
consideradas, a fines de adjudicacion.

PROGRAMA NACIONAL DE INDUCCION (MINERD).
LUGAR DE ENTREGA: Recinto Urania Montas (Calle Col6n No.1, Sector Manoguayabo,

Provincia San Juan, de la Republica Dominicana.).

Servicios a contratar

|
Servicios de desayunos Preempacado, conforme al :
1 90101603 | Mend ldescnto mas abajo en este Pliego de 1170 Servicios |
Condiciones.
Deberan estar servidos a las 7:00 a.m.
Refrigerios Preempacados, conforme al menu
2 90101603 | descrito mas abajo en este Pliego de Condiciones. | Servicios
. 1,164
Deberan estar servidos a las 3:00 p.m. _
Estacion liquida permanente (mafiana y tarde) por
dia: se requiere, lo siguiente:
3 | 90101603 o Botellade Agua 6 Servicios
e Café vasos de 8 oz (vasos de cartén)
e Azucar
e Cremora
o Té
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Requerimientos generales: El menu descrito anteriormente, junto a estos requerimientos, forman parte
integral de la «Descripcién del Servicio (Especificaciones Técnicas)»
Cada tipo de servicio (conforme a las fechas de necesidad), debera ser preparado para las cantidades segan
requerimiento de la entidad contratante.
Para cada fecha requerida, los oferentes deberin suministrar, tanto para la manana como para la tarde:
Los refrigerios deberin presentarse pre empacados (Caja de carton).
Para los Desayunos:

“Dos (02) mozos (con guantes y tapaboca).
*Dos (02) mesas para colocar los alimentos
*Una (1) Mesa para estacion liquida permanente
*Manteles y bambalinas para cada mesa.

*Cuberteria
*Platos
*Vasos
*Servilletas
*Bolsas para basura
LOTE #1
RECINTO URANIA MONTAS
Desayuno Refrigerio
Fechas de
necesidad Cantidad de Cantidad de
Mena participantes Mena participantes
por dias por dias
*Mangu platano con cebolla *Pastelitos de pollo
22 de febrero del | Queso frito y salchichita frita *Croqueta de queso
2025 *Jugo natural variados en 195 *Quipe de pollo 194
botellitas plastica 200 ml *Jugo natural variados en
botellitas plastica 200 ml
*Mangu de yuca con cebolla *Empanadita de pollo
08 de marzo del | Queso frito y salami frito *Empanada de vegetales y
2025 *Jugo natural variados en 195 queso 194
botellitas plastica 200 ml *Quipe de pollo
*Jugo natural variados en
botellitas plastica 200 ml
22 de marzo del | *Mangu yautia con cebolla *Empanadita de pollo
2025 Queso frito y jamon frito *Croqueta de queso
*Jugo natural variados en 195 *Quipe de pollo 194
botellitas plastica 200 ml *Jugo natural variados en
botellitas plastica 200 ml
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LOTE #1

RECINTO URANIA MONTAS
Desayuno Refrigerio
Fechas de
fiecesidad Cantidad de Cantidad de
Menu participantes Menu participantes
por dias por dias
*Mangu yautia con cebolla *Empanadita de pollo
05 de abril del | Queso frito y jamon frito *Croqueta de queso
2025 *Tugo natural variados en 195 *Quipe de pollo 194
botellitas plastica 200 ml *Jugo natural variados en
botellitas plastica 200 ml
26 de abril del | *Mangu yautia con cebolla *Empanadita de pollo
2025 | Queso frito y jamon frito 195 *Croqueta de queso 194
| *Jugo natural variados en *Quipe de pollo
| botellitas plastica 200 ml *Jugo natural variados en
[ B botellitas plastica 200 ml
| *Mangt yautia con cebolla *Empanadita de pollo
10 de mayo del | Queso frito y jamén frito 195 *Croqueta de queso 194
2025 *Quipe de pollo

| *Jugo na tural variados en
| botellitas plastica 200 ml

|| —

*Jugo natural variados en
botellitas plastica 200 ml

Estacion liquida permanente (mafana y tarde), para los 6 dias.

(Botella de Agua, Café, vasos de 8 oz de carton para café, Azticar, Cremora, Té).

: 90101603

PROGRAMA NACIONAL DE INDUCCION (MINERD).
LUGAR DE ENTREGA: Eugenio Maria de Hostos (Ave. Reptblica de Ecuador, esquina Correa y

Cidroén, Sector Honduras, Dist. Nac., Rep. Dom.).

Servicios a contratar

Condiciones.

Servicios de desayunos Preempacado, conforme
al mend descrito mas abajo en este Pliego de

Deberan estar servidos a las 7:00 a.m. |

1,020

Servicios

3 90101603

Estacion liquida permanente (mafiana y tarde)
por dia: se requiere, lo siguiente:

e Botella de Agua

Servicios
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s Café vasos de 8 0oz de carton.

s Avzucar
e (Cremora
e Té

Requerimientos generales: El mend descrito anteriormente, junto a estos requerimientos, forman parte integral de la
«Descripcion del Servicio (Especificaciones Técnicas)»

Cada tipo de servicio (conforme a las fechas de necesidad), debera ser preparado para las cantidades segin
requerimiento de la entidad contratante,

Para cada fecha requerida, los oferentes deberan suministrar los desayunos con las siguientes caracteristicas14:

“Dos {02) mozos {con guantes y tapaboca).

*Dos (02) mesas para colocar los alimentos
*Una (1) Mesa para estacion liquida permanente
*Manteles y bambalinas para cada mesa.
*Cuberteria

*Platos

*Vasos

*Servilletas

*Bolsas para basura

LOTE #2
RECINTO EUGENIO MARIA DE HOSTOS

Desayuno
Fechas de necesidad

Cantidad de participantes por
Menu dias

*Mangu platano con cebolla
22 de febrero del 2025 | Queso frito v salchichita frita
*Jugo natural variados en botellitas plastica 200 ml 170

*Mangu de yautia con cebolla
08 de marzo del 2025 | Queso y longaniza artesanal

*Jugo natural variados en botellitas plastica 200 ml 170
*Mangti yuca con cebolla

22 de marzo del 2025 | Queso y salami fritos
*Jugo natural variados en botellitas plastica 200 ml 170

“Mangt yautia con cebolla
05 de abril del 2025 | Queso y jamon frito

*Jugo natural variados en botellitas plastica 200 ml 170
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LOTE #2
RECINTO EUGENIO MARIA DE HOSTOS

Desayuno
Fechas de necesidad
Cantidad de participantes por
Ment dias
*Mangu guineitos con cebolla
26 de abril el 2025 Queso y huevos revueltos
*Jugo natural variados en botellitas plastica 200 ml 170
*Mangu platano con cebolla
10 de mayo del 2025 | Salami y jamon fritos
*Jugo natural variados en botellitas plastica 200 ml 170

Estacion liquida permanente (mafiana y tarde), para los 6 dias.

(Botella de Agua, Café, vasos de 8 oz de carton para café, Azticar, Cremora, Té).

Informaciones Importante:

a) El oferente debera de contener en su ofertar la TOTALIDAD del Lote a Ofertar,

con las especificaciones establecidas en cada uno o conforme al lote a participar.
b) La adjudicacién se realizara por Lote.

c) Los insumos alimenticios utilizados para su preparacion, procesamiento deberan
ser de buena calidad, no pudiendo estar descompuestos o de una calidad que
puedan causar situaciones que afecten la salud de los estudiantes al momento de
consumir los alimentos suministrados por el Adjudicatario.

d) Se requiere que el servicio de caterin sea entregado por dia, conforme a lo
especificado.

e) Las raciones recibidas se iran descontando del total de raciones adjudicadas.

f) Deberan contemplar dentro de su oferta econémica el servicio de transporte y
soporte técnico durante toda la actividad como parte del costo ofertado.

g) Todo el personal deberé presentarse debidamente identificado y con los equipos
de seguridad segin amerite.

h) Una vez adjudicado el proceso, se solicitara reunion con el proveedor para
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)

coordinar la logistica.

El adjudicatario deberd aportar todo el equipo, mano de obra, materiales y.
herramientas que, aunque no-esté previsto en las especijficac’iOnes técnicas sera
necesario para la correcta ejecucion del servicio.

El proveedor deberd suministrar el servicio de manera ordenada, con calidad y
seguridad.

Sobre el estado de los alimentos:

.a)

b)

e)

k)

No se recibirdn alimentos en estado de descomposicion (cualquier caracteristica
quie no-sea propia de cada alimento).

Los refrigerios deberan ser servidos en empaques en buen estado: (sin roturas o
grietas que impidan la correcta conservacién de estos).

Se prohibe al proveedor realizar modificaciones al menu sin previa autorizacion
del contratante.

En caso de alguna_ variacion en la cantidad de personas, se le notificard al
proveedor, con un tiempo.de dos dias antes de la actividad, para que realice los
ajustes.

Los alimentos deben tener temperaturaadecuada (alimentos calientes) y conservar
sus. caracteristicas. orcranolepncas color, sabor, textura, olor, aspecto.

Los alimentos y las cantidades. entregados deben corresponderse con el ment

establecido para ese dia, de acuerdo con lo establecido en las especificaciones
técnicas.

La entrega diaria debe ser acompafiada del correspondiente conduce como
garantia de la recepcién y aceptacion de los alimentos y la factura correspondiente
alfinal de cada encuentro.

Si se estimase que los servicios de alimentacién no son aptos parala finalidad para
la cual se adquirieron, se rechazardn los mismos v se dejardn a cuenta -del
proveedor quedando la entidad contratante exenta de la obligacién de pago o.de
cualquier otra obligacién.

Los alimentes deberan. ser preparados de actierdo conlos requisitos establecidos
en el presente Pliego de Condiciones. Las caracteristicas que deben exhibir los
principales alimentos que incluye el servicio solicitado, luego de su preparacion,
son |as-siguientes;
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3. Presupuesto base o valor referencial

El presupuesto base de los Contratacién de servicios de catering para los docentes que
participaran en el Programa Nacional de Induccion (MINERD), asciende a:

Setecientos dos mil trescientos pesos dominicanos con 00/100 (RD702,300.00); para el
Lote No.1.
Cuatrocientos dos mil pesos dominicanos con 00/100 (RD402,000.00); para el Lote No.2.

Para un total de: Un millén ciento cuatro mil trescientos pesos con 00/100
(RD1,104,300.00); para ambos lotes.

Incluidos los impuestos de Ley y cualquier otro concepto que incida en el costo total de
la ejecucion de los servicios, valor que ha sido obtenido en el marco de los estudios
previos realizados y que sustentan el expediente de la presente contratacion.

4. Lugar de ejecucién del servicio

El lugar para la ejecucion de los servicios serdn en Santo Domingo Y San Juan de la
Maguana.

items Lugar del Servicio Direccion de entrega del servicio

San Juan de la Maguana: Calle Col6én, No. 1, Sector
1 Recinto Urania Montas | Manoguayabo, Provincia San Juan, Republica
Dominicana.

Recinto
214 Eugenio Maria de
Hostos

Ave. Republica de Ecuador, esquina Correa y
Cidrdn, Sector Honduras, Dist. Nac.,, Rep. Dom..

5. Cronograma de actividades

CRONOGRAMA

ACTIVIDADES PERIODO DE EJECUCION

1. Publicacion del aviso de convocatoria en

el SECP y en el portal web institucional. Hsehmamo el U5

2. Periodo para realizar consultas y/o | 18 de febrero del afio 2025 a las 11:30
aclaraciones por parte de los(as) | a.m.
| interesados(as).

3.Plazo  para emitir respuesta y | 18 de febrero del ano 2025 a las 09:00

‘ adendas/enmiendas por parte o la DAF a.m. |
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CRONOGRAMA

ACTIVIDADES PERIODO DE EJECUCION
4. Presentaci6én de las ofertas “Sobre A”
(oferta técnica) y “Sobre B” (oferta
econdmica).

Hasta el 19 de febrero del afio 2025 a
las 16:30 p.m.

5. Apertura, verificacion, validacion vy
evaluacién del contenido de las Ofertas
Técnicas “Sobre A”.

Hasta el 19 de febrero del afio 2025 a
las 16:35 p.m.

s A = o)
6. Adjudicacién Hasta el 04 de marzo del ano 2025 a

las 12:00 M. |
7. Notificacion de adjudicacion. Hagtaello ?551111&21:]:04(;) ISIQI afio 2025 a
8. Suscripcion del(los) contrato(s) y emision Hasta el 07 de marzo del ano 2025 a
de 6rdenes de compra o de servicios las 12:00 M.
9. Publicaciéon del (los) contrato(s) en los Hasta el 10 de marzo del afio 2025 a
portales: institucional y del SECP. las 12:00 M.

6. Forma de presentacién de ofertas técnicas y econémicas

De conformidad con el articulo 109 del Reglamento nim. 416-23 los (as) oferentes deberan
presentar sus propuestas por via electronica, a través del SECP, o en formato papel ante
la institucion contratante en la recepcion de Rectoria calle Leonardo Da Vinci, esquina
Caonabo, Urbanizacion Renacimiento, Santo Domingo, Rep. Dom., en la fecha y hora
fijadas en el cronograma de actividades del presente pliego de condiciones.

En caso de que un interesado presente oferta, tanto en formato electrénico como soporte
papel, sera considerada solamente la oferta electronica. De existir discrepancias entre lo

digitado en el SECP y la documentacion cargada en este mismo portal, prevalecerd el

documento cargado por el/la oferente, siempre que esté firmado por este/a oferente y
ademas sellado cuando se trate de una persona juridica.

Nombre del(la) oferente/proponente (Sello Social)

Firma del (la) Representante Legal

Direcciéon Administrativa y Financiera

Instituto Superior de Formacion Docente Salomé Ureiia (ISFODOSU)
Identificacion del tipo de sobre

Referencia: ISFODOSU-DAF-CM-2025-0006

No se recibiran sobres que no estuviesen debidamente cerrados e identificados segun lo
dispuesto anteriormente.

No se recibiran ofertas via correo electrénico.
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7. Documentacion para presentar

11.1.1 Credenciales:

Formulario de Informacion sobre el(la) Oferente| Subsanable

(SNCC.F.042)
.: Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034). Subsanable
{ Copia del Registro Mercantil expedido por la Cémara de |
| Comercio y Produccion correspondiente (vigente). Subsanable
Formulario Compromiso ético para oferentes del Estado. | Subsanable

Aceptacion del Cédigo de Etica del ISFODOSU, firmado y | Subsanable
sellado.

Documento «Oferta Técnica». El oferente participante
deberd presentar un documento identificado como
«Oferta Técnica» en el que detallard, de manera textual, No

los servicios ofertados (conforme a lo requerido en el | subsanable
punto 2), debera incluir todas las especificaciones y
cualquier otra informacién considerada necesaria para
determinar el cumplimiento de estos. Documento
debidamente firmado y sellado por el representante legal

del oferente.

Carta firmada y sellada, indicando el mantenimiento de | Subsanable
la oferta con el plazo establecido de (120) dias hébiles (4
meses) e indicando que acepta las condiciones de pago
(45 dias de crédito) luego de emitida las facturas.

Experiencia como proveedor (SNCC.D.049) con el fin de | Subsanable
acreditar la provision exitosa del servicio de caterin,
demostrando la capacidad de manejar servicios
similares con eficiencia y satisfaccion del cliente.
Constancia de recepcion satisfactoria de minimo (2) Subsanable
Servicios similares ejecutados satisfactoriamente en los
ultimos 10 (diez) anios en magnitud y naturaleza con
referencias de clientes y datos de contacto.

Pagina 10 de 19



altimos 10 (diez) afios en magnitud y naturaleza con
referencias de clientes v datos de contacto.

El oferente debera presentar el crono grama dé e_j‘ecu‘cién Subsanable
del servicio conforme al tiempo establecide.

Nota: los oferentes deberan estar al dfa con. sus obligaciones. fiscales en la
Direccion General de Impuestos Internos (DGII), con el pago de sus obligaciones
de la Seguridad Social en la Tesoreria de la Seguridad Social (TSS) y con. el
Registro de Proveedores del Estado (RPE), emitido por la Direccién General de
Contrataciones comercial 90100000-Restaurantes y catering (servicios de
comidas y bebidas).

Estos no tienen que ser depositados, seran verificados en linea por la institucion,
de acuerdo a la Resolucion Ndam. 154 de fecha 25 de mayo de 201 6, dictada por el
Ministerio de Hacienda, que establece que las instituciones:del Gobierno Central,
descentralizadas y auténomas, asi como las de Seguridad Social y las unidades de
auditorfa interna, tendran acceso a través del Sistema de Informacion de Gestién
Fimanciera (SIGEF_) al servicio en linea de cert1f1cac10n, del estatus de los
proveedores y- beneficiarios: Por 1o tanto, siempre que- este servicio esté
disponible, las instituciones deben utilizar esta via para realizar Ilas
comptiobaciones de las certificaciones disponibles, en cuyos casos recomienda no
requerit la entrega fisica de estas documentaciones, salvo que sea necesario,
debiendo: indicar las Tazones,

En caso de que la informacién disponible eén el SIGEF no esté actualizada, la
institucion. puede requerir la presentacion en fisico de los documentos.

De igual modo, las instituciones contratantes no deben solicitar a los proveedores
la presentaciéni.de suconstancia de inscripcién en el Registro de Proveedores del
_Estado, la cual puede ser consultada a través del SECP-Portal Transaccional.

7.1 Contenido de la Oferta Economica

a) Precio de la oferta
Los precios cotizados. pot el oferente en el Formulario de Presentacion de Oferta
Econémica ‘deberdn ajustarse a los requerimientos que se indican a continuacién. No

deberédn presentar alteraciones ni correcciones, ni tachaduras.

El oferente/ proponente cotizara ¢l precio del servicio por horas, dias, semanas, meses, 0
de forma global, segin corresponda. Este precio debera expresarse en dos decimales
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(XX.XX), inclusion de todos los gastos, tasas, divisas e impuestos transparentados y
explicitos segin corresponda. El oferente sera responsable y pagara todos los impuestos,
derechos de aduana, o gravamenes que hubiesen sido fijados por autoridades
municipales, estatales o gubernamentales, dentro y fuera de la Republica Dominicana,
relacionados con los servicios de consultoria a ser suministrados.

b) Moneda de la oferta

El precio en la oferta debera estar expresado en moneda nacional, (pesos dominicanos,

RDS).
7.1.2 Documentos de la oferta econ6émica

Los oferentes deberan presentar en su oferta econdmica, los siguientes documentos:

Documentacion economica (NO SUBSANABLE)
1. | Formulario de Presentacion de Oferta Econ6émica
f (SNCC.F.033), presentado en un (1) original debidamente
| marcado como “ORIGINAL” en la primera pagina. Debera No
estar firmado en todas las paginas por el Representante Legal, | Subsanable
debidamente foliadas y deberan llevar el sello social de la
compania.

8. Metodologia de evaluaciéon

Las Propuestas deberan contener la documentacién necesaria, suficiente y fehaciente
para demostrar que los servicios cumplan con las Especificaciones Técnicas requeridas y
que seran verificadas bajo la modalidad “CUMPLE/NO CUMPLE" y los siguientes
aspectos:

e Elegibilidad: que el Proponente esta legalmente autorizado para realizar sus
actividades comerciales en el pais.

e Capacidad técnica: que los servicios ofertados cumplan con todas Ilas
caracteristicas especificadas en esta Ficha Técnica (ver numeral 2.6).

e Facilidad de crédito: el crédito no podra ser inferior a 45 dias calendario (no
otoregar el crédito requerido dara lugar a la descalificacion del proceso, sin mas

tramite).

De no cumplirse con uno de los requerimientos, el oferente/proponente quedara
descalificado y en consecuencia su oferta sera desestimada, lo cual serd documentado y

motivado on ol correcpondionte informe de evaluacion técnica emitido por o peritos
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8.1 Metodologia y criterios de evaluacion de oferta econémica

La evaluacion de las ofertas econodmicas seréa bajo la metodologia Cumple/No Cumple.
8.2 Criterio de adjudicacion

El criterio de adjudicacion para determinar la oferta mdas conveniente para este

procedimiento de contratacion es adjudicacion basada en menor precio, indicado en el
articulo 83 del Reglamento 416-23.

SECCION II; RECEPCION, APERTURA, EVALUACION Y ADJUDICACION
9. Recepcion de ofertas técnicas y ofertas econdmicas

De conformidad con el articulo 114 del Reglamento 416-23 este procedimiento de
Contratacién de servicios de catering para los docentes que participaran en el Programa
Nacional de Induccion, Dirigido a MIPYMES, con el ntimero de Referencia
ISFODOSU-DAF-CM-2025-0006, la recepcion, apertura y evaluacion de las ofertas se
llevaré a cabo en una etapa:

Unica etapa. Para la presentacion y recepcion de las ofertas técnicas y las ofertas
econdmicas, y la apertura y evaluacion de las ofertas técnicas y econdmicas.

Las ofertas podran ser recibidas desde el dia de publicada la convocatoria en el SECP
Hasta el 19 de febrero del afio 2025 a las 04:30 p.m.

Cuando se trate de ofertas electronicas recibidas por el SECP, en el sistema de forma
automatica se registra la fecha y hora de la recepciéon de las ofertas, manteniéndolas
encriptadas, sin posibilidad de que se conozca su contenido hasta que la institucién
contratante realice la apertura, en la fecha y hora fijadas en el cronograma de actividades
previsto en el presente pliego de condiciones.

Cuando se trate de ofertas en formato o soporte papel, la Unidad Operativa de Compras
y Contrataciones (UOCC) sera responsable de recibirlas, custodiarlas y de elaborar y
llevar un registro de oferentes con nombre, fecha y hora. Cada oferente tendra derecho a
recibir un conduce de recepcion de oferta entregada.

Una vez pasada la hora establecida para la recepcion de los sobres de los(as)
oferentes/ proponentes, no se aceptara la presentacion de nuevas propuestas, aunque el
acto de apertura no se inicie en la fecha y/o en la hora sefalada en el pliego de
condiciones.

Pagina 13 de 19



10. Debida diligencia

El Instituto Superior de Formacion Docente Salomé Urena (ISFODOSU), para reducir
la  exposicion de este procedimiento de contratacion a riesgos legales, operativos,
financieros, tecnolégicos, antrépicos, econdmicos, de corrupcion, .de integridad,
reputacionales; de lavado de activos, de conflictos de interés, de colusién, entre otros;
durante la fase de evaluacién técnica se llevara a-cabo la debida diligencia a los oferentes
participantes come medida de mitigacion para los diversos riesgos asociados con el
procedimiento, garantizando la integridad, fransparencia y legalidad de este.

11. Desempate de ofertas

En caso de-empate entre dos o mds Oferentes/ Proponentes, se proceder4 a elegir la oferta
que haya propuesto en su oferta el compromiso de presentar un plan empresarial de
responsabilidad para proteccion del medioambiente en.su cadena de produccion,
permitidas por el articulo 131 del Reglamento 41623, para confirmar el cumplimiento
con el criterio deberd existir constancia inequivoca en la oferta evaluada.

Si ninguna de las ofertas cumple con alguno: de los criterios de preferencia para el
desempate,_--se-procederé con la adjudicacion mediante una seleccion al azar, tipo sotteo,
el cual se llevara a cabi de manera publica, con los oferentes empatados; la DAF y en
presencia de Notario Publico, quien certificara el acto.

12. Adjudicacion

La DAF, luego del proceso de verificacion y validacion del informe de evaluacion y
recomendacién de adjudicacion emitido por los(as) peritos' y, tras verificar que la
evaluacion se haya realizado. con base en los criterios y condiciones establecidos en el
pliego de condiciones, aprueban el informe y emiten el acto contentivo de la
Adjudicacion. Tanto el informe-de los peritos como el acta de la DAF debera publicarse
inmediatamente en el SECP.

La UOCC debera notificar el acto de adjudicacién y sus anexos, si tuviese, incluido el
informe de evaluacion de los peritos a ’tod'os(as) los(as) oferentes participantes, conforme
al procedimiento y plazo establecido en él Cronograma de Actividades del pliego de
condiciones especificas.

La Adjudicacién serd decidida, entre aquellas que hayan cumplido con todos los
requisitos técnicos, a la que ofrezca el menor precio.
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13. Adjudicaciones posteriores

En caso de incumplimiento del(la) oferente adjudicatario(a), de rechazar suscribir el
contrato, se procederd a solicitar, mediante “Carta de Solicitud de Disponibilidad”, al
oferente en segundo lugar, de conformidad con el reporte de lugares ocupados. que
certifique si esta en capacidad de ejecutar el servicio. Dicho Oferente/Proponente contara
con un plazo de 48 horas para responder la referida solicitud.

En caso de que el oferente en segundo lugar no acepte ejecutar el contrato, asi como
sucesivamente ninguno de los demaés oferentes del reporte de lugares, la DAF declararé
el procedimiento desierto mediante acto administrativo debidamente motivado e iniciara
la convocatoria a un nuevo procedimiento de seleccion.

SECCION I1I: DISPOSICIONES GENERALES PARA EL CONTRATO

1. Vigencia del contrato

La vigencia del Contrato serd a partir de la fecha de la suscripcion del mismo y hasta su
fiel cumplimiento y liquidacion, de conformidad con el Cronograma de Ejecucion, el cual
formara parte integral y vinculante del mismo.

2. Supervisor o responsable del contrato

El Instituto Superior de Formacién Docente Salomé Urefa (ISFODOSU) ha designado
como supervisor o responsable del contrato a: Elizabeth Riodin Diaz
Analista Vicerrectoria de Investigacion y Postgrado

3. Suspension del contrato

El Instituto Superior de Formacién Docente Salomé Urefia (ISFODOSU) podra ordenar
la suspension temporal del contrato (orden de servicio) mediante acto administrativo
motivado suscrito por la maxima autoridad y notificado al(la) contratista, por las causas

que establece el articulo 31 numeral 5) de la Ley num. 340-06 y sus modificaciones y el
articulo 182 del Reglamento 416-23.

La Direccion General de Contrataciones Publicas (DGCP), también podrad ordenar la
suspension del contrato como resultado de una medida cautelar impuesta en el marco
del conocimiento de un recurso, investigacion o inhabilitacion.
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4. Modificacion de los'contratos.

Toda modificacién del contrato (orden de: servxcm) sea unilateral o prevista en el pliego
de eondiciones, se formalizaré a través de una enmienda con el contenido previsto en el
articulo 164 del Reglamento mim. 416-23 y previo a. realizarse cualquier prestacion
sustentada en la modificacion deberd ser publicada en el SECP,

5. Condiciones de pago y retenciones.

La institucién contratante procederd a realizar un primer pago correspondiente al
Anticipo, el cual serd del veinte por ciento.20%, del valor del Contrato y este pago se
haré en un plazo no mayor de cuarenta y cinco (45) dias a partir de la firma del Contrato
y contra presentacion de una Poliza de Seguro o Garantia Bancaria que cubra la totalidad
del Avance Inicial. Si se trata de unadjudicatario certificado como MIPYME, por concepto
de avance rec1b1ran el veinte por ciento (20%).

La suma restante serd pagada en pagos parciales al proveedor, a partir del servicio
contratado. Estos pagos. se haran ‘en un periodo.no mayor de cuarenta y cinco (45)
Contados’ a 'p'ar't'ir 'de qu'e ei p'r'DVeedOI rer'nita al 5Upervisor [& responsable de'I Contrato'las.

‘servicio sin q_ue el Ob]eto del contrato se haya cum_phdo _

6. Recepcion de servicio

Concluida la prestacion del servicio, el personal designado por la institucion como
responsable del contrato proceders a completar un acta de recepcion provisional donde
determine, a partir de los términos de referencia, si el servicio cumplié o no con lo
pactado.. '

Si la prestacién del servicio fue acorde con los términos de referencia, la institucion
debera formalizarla mediante la recepcién conformeen un plazo de cinco (5) dias habiles,
a partir del dia siguiente de notificado la prestacién del servicio. El proveedor tiene
derecho de intimar a la institucion contratante la emision de:la recepeion conforme, sino
lo realiza en el referido plazo.

7. Finalizacién del contrato
El contrato finalizara por una de las signientes condiciones que acontezca en el tiempo:

‘a} cumplimiento del objeto; b) por mutuo.acuetdo entre las partes o; ¢} por las causas de
resolucién previstas en el artfculo 190 del _-Reg'l_amento_. nam. 416-23.
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8. Incumplimiento de contrato y.sus consecuencias.

Se-considerard incumplimiento del contrato las siguientes situaciones, sin perjuicio de
aquellas contempladas en la normativa:

a) La moradel proveedor-en la ejecucién de servicio por causas imputables a éste por
‘mas de un (1) dia; _

by Elincumplimiento de la calidad en relacién con las especificaciones técnicas,
Pprevista en el presente pliego de condiciories;

¢) El suministro, prestacion o ejecucion de menos unidades solicitadas y/o
adjudicadas, ' '

El incumplimiento del contrato por parte del(la) proveedor(a) podra suponer una causa
de resolucion del mismo, de conformidad con el articulo 190 del Reglamento de
Aplicacién, y ademas €l(la) contratista ser pasible de las sanciones previstas en el articulo
66 de la Ley num. 340-06 y sus modificaciones; sin perjuicio de las acciones penales o
civiles queé correspondan.

9. Penalidades por retraso

1) Advertencia escrita.

2) E}ecucmn delas garantias.

3) Penalidades.establecidas enel phego de condicienes o en el contrato.
4) Rescisién unilateral sin responsabilidad para la entidad contratante.

10. Causas de inhabilitacion del Registro de Proveedores del Estado.

La institucién contratante podrd solicitar .a la Diréccién General de Contrataciones
Publicas el inicio de un procedimiento administrative sancionador, contra el(la) oferente
o contratista que ha cometido alguna de las infracciones: regladas en el articulo 66 de la
Ley nam. 340-06 y sus modificaciones.

El procedimiento administrativo sancionador por las infracciones administrativas
referidas enlos numerales 7) al 10) del indicado articulo, podra ser iniciado de oficio por
la Direccién General de Contrataciones, si en el cumphrme:nto de su funcion de verificar
que se cumplan con las normas del Sistema Nacional de Compras y Contrataciones,
identifica indicios-de que han sido.cometidas.
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SECCION IV: GENERALIDADES

1 Objetivo y alcance del pliego

El presente pliego establece un conjunto de cldusulas juridicas, econdémicas, técnicas y
administrativas, por el que se fijan los requisitos, exigencias, facultades, derechos y
obligaciones de las personas naturales o juridicas, nacionales o extranjeras, que deseen
participar en el procedimiento de Compra Menor para la Contratacion de servicios de
catering para los docentes que participaran en el Programa Nacional de Induccion,
Dirigido a MIPYMES, convocado por el Instituto Superior de Formaciéon Docente
Salomé Urefna (ISFODOSU) con el numero de Referencia: ISFODOSU-DAF-CM-2024-
0342, asi como el debido proceso que serd llevado a cabo para la recepcion, evaluacion y
determinacion de la oferta mas conveniente para fines de adjudicacion y suscripcion del
contrato.

14. Consultas, solicitud de aclaraciones y enmiendas

Las consultas, aclaraciones y observaciones las formularan los(as) interesados(as), sus
representantes legales, o agentes autorizados a través del SECP o en fisico mediante
comunicacién escrita presentada en la institucion contratante dirigida a la DAF,
dependiendo la modalidad de contratacion, dentro del plazo previsto en el cronograma
de actividades.

Las consultas pueden ser remitidas via portal transaccional o correo electronico a la
siguiente direccion: jesenia.martinez@isfodosu.edu.do.

Las respuestas (ya sean a través de una circular, enmienda/adenda) seran publicadas por
la institucién contratante en el SECP en el plazo previsto en el cronograma. Asi como por
correo electrénico u otros medios, a todos quienes hayan mostrado interés en participar.

Ninguna aclaracion verbal por parte de la institucion podra afectar el alcance y
condiciones del pliego y sus anexos. Para estos efectos, solo se tendran como validas las
circulares/ adendas/ enmiendas que sean publicadas el SECP dentro del plazo permitido
por la Ley y conforme al cronograma de actividades.

3 Anexos documentos estandarizados
El(la) oferente presentara sus ofertas a través de los formularios y documentos estandar
determinados en el presente pliego, los cuales se anexan como parte integral del mismo,

a los fines de facilitar la evaluacion de las ofertas por parte de los(as) peritos
designados(as).
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Se aclara que, en el evento de que un(a) oferente no presente su oferta en alguno de estos
documentos estandarizados, esto no sera motivo de rechazo de su oferta, ni sera

obstaculo para que los peritos la evaltien. A continuacion, se mencionan los documentos
de este procedimiento:

1) Formulario de presentacion de oferta econdomica SNCC.F.033
2) Formulario de Informacion sobre el(la) Oferente (SNCC.F.042)
3) Formulario de presentacion de oferta técnica (SNCC.F.034)

4) Formulario Compromiso ético para oferentes del Estado.

Analista Vicerrectoria de Investigacion y Postgrado
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